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SYNSPUNKT

Slagtere svinger kollen

Vi skrev i sidste nummer, at 2. pladsen i de uofficielle
mesterskaber i slagtergolf gik til Kennet Hansen. Det er
korrekt, men det var Kennet Hansen, Slagteren i Osted,
der fik den flotte 2. plads. Nu skulle enhver risiko for
forveksling veere fjernet!

Aktuelt i august

Her i august udgaven har vi aktuel information om
Slagterprisen 2011, pglsemagerikurser og efteruddan-
nelse her i efterdret samt vinderen af arets grillpalsekon-

kurrence. Vi har portreetter af Himmerlands Ked, Sinai
mejeri og information om udvidelser pa Brerup Slagteri.
Der er nyt om udvidet regnskabsassistance fra DSM, et
eksempel pd den ggede nethandel eksemplificeret ved
Slagter Sgrensen. Men du kan ogsa laese om det interna-
tionale ostelaug, nordisk ostefestival, kontrol af vaegte,
om den aftalte arbejdstid i ansaettelseskontrakten og
meget mere.

Tema - Fodevarekvalitet - kad,
ost, delikatesser, okolaogi.
Julefrokost og julegaver
Fedevaremagasinet saetter fokus pa fedevarekvalitet i
bred forstand i september udgaven og retter samtidig
blikket mod julen 2011. Har du produktnyheder eller
andre informationer til temaet eller andet relevant
leesestof, er du altid velkommen til at rette henvendelse
til redaktionen pa post@foedevaremagasinet.dk eller pa
tlf. 6614 0852.

Opna maksimal synlighed

Med en annonce i Fedevaremagasinet, nar du ud til hele
branchen. Kontakt annonceformidler Finn Skovsgaard pa
telefon 8624 7577 eller pd mail annonceafdelingen@
stofanet.dk og fa 5 gode grunde til at annoncere i Fgde-
varemagasinet.

Alle leesere snskes en rigtig god laese-
lyst!

Redaktionen
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Torsten Buhl
Direktgr, Danske Slagtermestre

Og vejret...

"Du danske sommer, jeqg elsker dig, skent
du s& ofte har sveget mig”, skrev i sin tid
Theger Larsen, der vel er den digter,
der bedst og kaerligst har beskrevet det
sommervejr, som vi elsker at hade. "By-
ger, der gar og kommer, det er den dan-
ske sommer”, skrev han i et andet digt:
Danmark, nu blunder den lyse nat.
Theger Larsens sommerdigte har veeret
gode at have pa sinde denne sommer,
der er blandt de vadeste nogensinde.
Lerdag den 2. juli iagttog jeg eksempel-
vis bglger med skum og det hele — pa
Amagerbrogade i Kgbenhavn!

Nar det regner sa meget, som det har
gjort i ar, bliver regnen i sig selv en
oplevelse af den slags, som man sent
glemmer. Den giver masser af stof til
samtaler omkring de bgffer og de pal-
ser, som vi ingenlunde har forsgmt at
grille, uanset vejret. Det er den generel-
le melding fra sommerlandet, selv om
udsvingene som saedvanligt er store:
Salget i slagter- og ostebutikker er gaet
rigtig godt, sa rent professionelt skal vi
nok ikke klage over vejret.

Der har ogsa veeret sorte skyer over Brg-
rup denne sommer, hvor slagteriet med
bistand fra DSM har vaeret igennem
langvarige forhandlinger om en lgsning
pa det problem, at lgnningerne efter alt
at demme er kommet ud af trit med
tilsvarende lgnninger i konkurrerende
virksomheder i Danmark. Nu lysner det i
horisonten, takket vaere en professionel
og konstruktiv tilgang til problemerne,
ogsa fra arbejdstagernes side.

Den samme lysning er der desveerre
ikke i udsigten til den fedtafgift, som alt
andet end konstruktive politikere har
faet igennem Folketinget. Den skal tree-
de i kraft den 1. oktober, og nu har Skat-
teministeriet udsendt en 17 sider lang
vejledning, som i detaljer beskriver alt
det administrative bgvl, som afgiften
afstedkommer. Og dog: Den efterlader

i hvert fald ogsa nogle spargsmal, f.eks.
om hvordan man kan veere sikker pa,
hvor meget maettet fedt der er med-
gaet til fremstilling af importerede va-
rer. Man skal nemlig ogsa betale afgift
af fedt, som slet ikke er i fedevarerne!
Hvis man ikke vidste bedre, ville man
tro, at det var lggn, at en sa tabelig skat
kan komme fra en regering, som vil be-
keempe administrative byrder, og som
forfeegter et skattestop!

Men sd lever vi vel i det mindste fem
dage laengere, som Sundhedskommissio-
nen vist har skennet? Nej. Sundhedsmi-
nisteren har her i sommer udtalt, at af-
giften ingen virkning vil fa pa sundheden.
Det er en ny skat med dermed forbundet
bavl — hverken mere eller mindre.
Folketinget kan nd det endnu: Stop
denne vanvittige lov, inden uvejret el-
lers bryder lgs over det danske fadeva-
reerhverv den 1. oktober!

P& det punkt er den gkonomiske vejr-
udsigt "ret sikker”, som meteorologerne
udtrykker det, medmindre politikerne
ombestemmer sig. Derimod er det helt
usikkert, hvordan verdensgkonomien
udvikler sig pd det mellemlange sigt
som folge af de skonomiske kriser i USA
og i Euro-zonen, hvor nu ogsa Frankrig er
begyndt at vakle. Fér det de danske for-
brugere til at holde igen, som de gjorde
under krisen i 2008-10? Og hvordan vil
udviklingen i det hele taget influere pa
hverdagen i vores del af verden? Det er
ikke til at sige, og det samme gaelder om
folgerne af det folketingsvalg, som ven-
ter os inden for hgjest et par maneder.
Men sadan er det jo med vejrudsigter
og wkonomiske barometre: Dem kan
man ikke regne med. S& selv om det
pa mange mader ser sort ud, er der for
det farste ogsa lyspunkter — og for det
andet ser det vel egentlig ikke vaerre ud
i horisonten, end det altid har gjort: By-
ger, der gar og kommer... W
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Forsidefoto:
Peter Steen, Gourmandiet, pa @ster-
bro modtager Slagterprisen 2011.
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Uddannelser i efteraret 2011
Danske Slagtermestre har sammen
med Tietgen KompetenceCenter gen-
nemfart en reekke kurser for med-
arbejdere tilknyttet medlemmer af
Danske Slagtermestre. Kurserne blev
rigtig godt modtaget af deltagerne,
og flere har efterspurgt flere af slag-
sen. De kurser, der er gennemfart, er
om Ledelse og samarbejde for slag-
termestrene, Budget og regnskab for
slagtermestrene samt Kundeservice
for salgsmedarbejderne.

Spor din baf tilbage til
marken med mobilen
Himmerlandskod i Farsa har afpro-
vet en ny 20-scanningsteknologi, som
giver forbrugerne i butikken mulighed
for at spore kogdet og fa hele dets hi-
storie.

Vestjysk slagter bag
www.slagtersorensen.dk
Nethandel med ka@d og palasg har faet
sit gennembrud.

Danske oste

pa verdenskortet

| dagene 17. til 19. juni 2011 besogte
32 medlemmer af Det Internationale
Ostelaug for forste gang Danmark for
at se og smage danske oste.
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Gourmandiet
modtager
Slagterprisen

2011

Sammensmeltningen mellem slag-
terbutik og restaurant og helt nye
mader at taenke totaloplevelser for
kunderne pa indbringer Gourman-
diet pa @Dsterbro Slagterprisen 2011,
hedder det i en pressemeddelelse.
Gourmandiet modtog torsdag den
18. august Landbrug & Fgdevarers
Slagterpris 2011 for at have nytaenkt
faget og skabt fremtidens butik.

- Vivil i Landbrug & Fedevarer ger-
ne vaere med til at give danskerne
fodevarer af den hgjeste kvalitet,
og vi kan med oprigtighed sige, at
Gourmandiet er et kvalitetsprojekt
helt ind til benet med en ny tan-
kegang om, hvordan kunderne far
en oplevelse ud af rdvarerne, siger
koordinator af Slagterprisen Torben
Blok fra Landbrug & Fadevarer. Tor-

ben Blok overrakte prisen i forbin-
delse med Copenhagen Cooking til
den 37-arige slagter og indehaver,
Peter Steen. For ham er prisen et
stort skulderklap.

- Det er fantastisk. Det er prikken
over i'et, efter at vi for fem ar si-

den indrettede butikken, designede
inventaret og talte koncepterne
igennem. Vi har investeret rigtig
mange penge og kreefter i at skabe
fremtidens butik, som den er blevet
i dag, sa derfor betyder anerken-
delsen meget, siger Peter Steen. W

(VAN (G VAN

Det bedste af det bedste

Visionen for Gourmandiet har vaeret at skabe fremtidens butik — en ny vej
at gé for slagterfaget. Konkret har det kastet et anderledes koncept af sig.
Kadet og tilbehgret praesenteres fx i speciallavede fade i en rund koksgra
disk. | lokalet ved siden af er der borde, hvor geester fra hele verden, savel
som lokale, kommer og spiser frokost og baffer om aftenen, tre dage om
ugen. Peter Steen modtog ogsa slagterprisen i 2006, da han i Coop arbej-
dede pa at fa genabnet slagterafdelinger i supermarkeder i Kgbenhavn.

Slagterprisen blev i ar uddelt for 12. gang.

Vinder af grillpoise-konkurrencen

Smag og behag er forskellig - det
er konklusionen, efter at publi-
kum havde stemt ved to dyrskuer
om "Danmarks bedste grillpalse”,
skriver DSM pé& hjemmesiden. Den
titel tilfaldt pa de to dyrskuer to
forskellige polser, selv om valget
stod mellem de samme tre. Blandt
127 deltagende grillpalser havde et
dommerpanel pa forhand udpeget
de tre bedste. Og sd var det altsd
op til dyrskuegzesterne at stemme
om, hvilken af de tre, der er den al-
lerbedste. Formanden for Danske
Slagtermestre, Leif Wilson Laust-
sen, kdrede vinderne pa begge
dyrskuerne: - Det, vi gerne vil for-
teelle med vores ttilstedeveerelse
pa dyrskuerne, er, at der er forskel
pa grill-pelser — som pa alle andre
kedprodukter. Der er standardva-

rerne i supermarkederne — og sa
er der alle de mange spaendende
varianter, som man kan kgbe hos
den rigtige slagter. Vi fik indleveret
127 forskellige grill-palser til vores
konkurrence — og det er altsa ifolge
dommerne de tre bedste, vi har sat
til afstemning, sagde Leif Wilson
Laustsen, inden han praesenterede
finalisterne.

- Vi har haft rigtig mange besggen-
de pa vores stande pa de to dyrsku-
er, og i Odense fik vi helt udsolgt.
Jeg haber, at de mange besagende
har faet smag for forskellighed. At
demme efter de mange kommen-
tarer, vi har féet, er alle tre polser
faldet i publikums smag.

| Roskilde vandt Ringridderen fra
Hgjslev — i Odense var det den lo-
kale, der lgb af med sejren — den

italiensk inspirerede med chili og
basilikum — og vinderen blev sdle-
des slagtermester Dennis Karlsen,
Fjordagerslagteren i Seden ved

(i Sagiamigis

Odense. Han delte glad eeren med
sin slagtersvend og navnebroder
DENNIS NIELSEN, som har udvik-
let polsen. ®

e

Danske Slagtermestres formand, Leif Wilson Laustsen (tv.), overraekker prisen
for den bedste grillpglse til slagtersvend Dennis Nielsen, mens dennes mester,

Dennis Karlsen (th.}, stolt ser til.

Husk landsmade!

Hvis du ikke allerede har sat kryds, sa gor det nu...
Landsmode 2011 afholdes sondag den 30. oktober 2011 i Randers.

4 i1 fedevaremagasinet ::

#7 it August 2011 ::



at den hojeste kvalitet

| Landbrug & Fedevarer har vi derfor valgt at belenne fagfolk, der ger en
ekstraordinaer indsats. For at anerkende og motivere til at udfere det sublime
handvaerk, uddeler vi som erhvervsorganisation derfor Slagterprisen.

Slagtermester Peter Steen har med butikken ‘Gourmandiet’ pa
@sterbro i Kebenhavn i den grad fortjent Landbrug & Fedevarers
Slagterpris 2011.

Butikkens udvalg og kvaliteten af ravarerne er i top, og vejledningen af
kunderne er unik:Det samme er restauramten,som ligger i forlaengelse af

butikslokalerne, 0g som pa udsegt vis tilbereder og senverer kedet.

Slagtermester Peter Steen er med til at vi som erhverv med sterste sindsro
kan sige - Fremtiden er ikke sa sort, som den har varet.

Stort tillylke fra Landbrug & Fedevarer. Laes mere pa www.slagterprisen.dk

% “Landbrug & Fodevarer

Danskerne fortjener fedevarer
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- Jeg kan ikke love, at alle vores medlemmer vil gé ind i en aftale med slag-
tehusene, men vi kan ggre noget for at lukke dem ind i varmen, siger Lars
Stjernholm.

Slagtehuse og Mesterslagteren:

Samarbejde | stobeskeen

God dialog mellem parterne om mulighederne for et leveringssamarbejde.

Eivind Senderborg Johansen

Slagtehuse og slagterier i Danske
Slagtermestre (DSM) er nu i dialog
med Mesterslagteren om mulighe-
derne for at lave et samarbejde om
levering til Mesterslagterens med-
lemsbutikker.

- Vi har pa et mede i juni haft en
konstruktiv dialog med Mesterslag-
teren om, hvordan vi kan gribe et
samarbejde an. | lgbet af efteraret
vil en tre-fire virksomheder afprgve
forskellige muligheder for samar-
bejde om levering til medlemmer
af Mesterslagteren. Det ger vi for
at finde frem til, hvilken samar-
bejdsmodel der er mest interessant
for begge parter, oplyser forman-
den for Slagtehusudvalget i Danske
Slagtemestre, Niels Juul Knudsen,
Allingabro Slagteri.
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Niels Juul Knudsen egen virk-
somhed i Allingdbro har i ferste
omgang meldt sig pd banen for
at fa& afprevet samarbejdsmulig-
hederne.

Afdelingschef Lars Poulsen, Dan-
ske Slagtermestre, oplyser at ideen
om, at slagtehusene skulle levere til
foreningens egne kaeder, har veeret
bragt pa banen tidligere, uden at
det er blevet til andet og mere end
bare en god idé.

Tre-fire slagtehuse
prover ideen af i
efteraret

- Dialogen pd megdet mellem Slag-
tehusudvalget og Mesterslagteren
var yderst positiv, s& udgangspunk-
tet for at prove ideen af i praksis er,
i modsaetning til tidligere, taet pa
at veere en realitet. | fgrste omgang

L
q

- Det er planen, at samarbejdet i efteraret skal afprgves med tre-fire jyske
slagtehuse, der far mulighed for at levere til medlemmer af Mesterslagteren i

Jylland, oplyser Niels Juul Knudsen.

tager jeg kontakt til tre-fire af de
virksomheder, der fgr har vist inte-
resse for tanken om et leverings-
samarbejde, siger Lars Poulsen og
uddyber:

- Det er planen, at samarbejdet i
efterdret skal afpreves med tre-fire
jyske slagtehuse, der far mulighed
for at levere til medlemmer af Me-
sterslagteren i Jylland. Nar erfarin-
gerne for afprevningen i efterédret
er evalueret, tager parterne stilling
til, hvordan en endelig model for
samarbejdet eventuelt skal udfor-
mes og bredes ud til flere af landets
slagtehuse og slagterier.

Mesterslagterens
formand er med

pa ideen

Formanden for Mesterslagteren,
Lars Stjernholm, ser ogsa positivt

pa mulighederne i samarbejde med
slagterier og slagtehuse.

- Mesterslagteren er en sammen-
slutning, der ikke binder medlem-
merne op pa aftaler om hvilke
leverandgrer, de ma kebe ind hos.
Jeg kan derfor ikke love, at alle vo-
res medlemmer vil gé ind i en af-
tale med slagtehusene, men vi kan
gore noget for at lukke dem ind i
varmen, siger Lars Stjernholm, og
tilfgjer:

- Det, vi for eksempel kan ggre, er
at vi indbyder slagtehusene til Me-
sterslagterens regionsmader, hvor
de far lejlighed til at promovere,
hvad de kan tilbyde. Vi kan ogsa
leegge oplysninger ud péa vores
intranet om, hvem der leverer til
hvilke priser i et givet omrade. W

Nyt made i DSMI - forum

Naeste made i DSMI-Kontaktforum afholdes tirsdag den 30. august
2011 kl. 14.00 hos DSM i Odense. Emnet pa dette mgde er gnsker til
kommende overenskomstfornyelse.

#7 it August 2011 ::
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Uddannelser i efteraret 2011

Danske Slagtermestre har sasmmen med Tietgen KompetenceCenter gennemfart en raekke kurser for medarbejdere til-
knyttet medlemmer af Danske Slagtermestre. Kurserne blev rigtig godt modtaget af deltagerne, og flere har efterspurgt
flere af slagsen. De kurser, der er gennemfert er Ledelse og samarbejde for slagtermestrene, Budget og regnskab for slag-
termestrene samt Kundeservice for salgsmedarbejderne.

| efteraret 2011 vil Danske Slagter-
mestre tage hul p& en ny omgang
kurser:

Budget og regnskab 1 (3 dage)
gennemfgres i uge 37. Dette kursus
har fokus pa at undersgge dit mar-
kedsomréde for at finde ud af, om
du har det helt rigtige sortiment til
netop dine kunder. Er prisen pas-
sende til markedet? Har du det
rigtige antal medarbejdere? Hvad
koster det at producere en vare?
- og meget mere? Disse overve-
jelser er vigtige, nar du skal lave et
realistisk budget og sikre sa god en
bundlinje som muligt.

Kundeservice i detailhandelen (2
dage) udbydes til salgsmedarbej-
derne i uge 38. Dette kursus drejer
sig om god service. Hvordan kan du
som person medvirke til den gode
service? God kommunikation! God
adfaerd! Plussalg er ogsa en vigtig

del af den gode service, og det gi-
ver ekstra omsaetning.

Ledelse og samarbejde (3 dage)
lober af stabelen i uge 38. Her
arbejdes der med ledelse pd en
meget jordnaer made, der helt ty-
deligt retter sig mod situationer
i din hverdag. Hvordan forbedrer
jeg medarbejdernes motivation?
Hvordan sikrer jeg, at arbejdet ud-
fores, som jeg gerne vil have det?
Hvordan far jeg medarbejderne til
at bruge deres kreative ressourcer,
sa kvalitet, omsaetning og service
bliver endnu bedre? Hvordan er jeg
egentlig selv som leder?

Salgsklar butik (2 dage) er et nyt
kursustilbud i uge 44, som blev ef-
terspurgt af en del salgsmedarbej-
dere, der var pa kurset kundeser-
vice. Det drejer sig ogsa meget om
at udnytte salgspladserne sa opti-
malt som muligt. Er der taenkt godt

:: fedevaremagasinet ::

nok pa salg af impulsvarer? Er de
placeret lige netop der, hvor kun-
den pavirkes mest til et ekstra keb?
Hvordan kan salgsmedarbejderen
vide at arbejde med salgspladserne
@ge omsaetningen?

Underviserne pa kurserne er alle
uddannet inden for detailhandelen,
sa de har en rigtig god indsigt i det
daglige arbejde. Et kursus er ogsa
et godt sted at inspirere hinanden.
Man skal ikke kimse af de erfarings-
og idéudvekslinger, der foregdr pa
et kursus.

Kurserne gennemferes som ar-
bejdsmarkedsuddannelser (AMU).
Det betyder, at prisen er til at overse.
Den ligger fra 118 kr. — 176 kr. pr.
kursusdag, hvis du ikke har en ud-
dannelse, der gér ud over fagleert/
ufagleert status, og sa kan du ogsa
modtage 612,80 kr. i VEU godtge-
relse pr. kursusdag. Far du lgn af din

virksomhed under kurset, sa tilfalder
kursusgodtgarelsen virksomheden.
Kommer du langvejs fra, sa har du
mulighed for at fa et tilskud til op-
hold og forplejning pa 450,00 kr.
pr. kursusdegn. Der kan ogsa ydes
kerselsgodtgerelse, hvis du har
mere end 60 km til kursusstedet i
Odense.

| august bliver der udsendt pro-
grammer for de enkelte kurser, sa
du mere detaljeret kan se mal og
indhold.

| efteréret vil Danske Slagtermestre
og Tietgen KompetenceCenter
udvikle et uddannelsesforlgb for
kommende slagtermestre. Det vil
komme til at indeholde noget om
det at etablere sig, skonomi, jura,
ledelse og meget mere. Der vil
komme et program for dette forlab
senere pd efterdret. W
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Brorup udvider produktionen

30.000 ugentlige slagtninger fra juli i ar.

Slagteriet Brgrup A/S ekspanderer
fortsat.

Det er fortsat planen at @ge pro-
duktionen pa Slagteriet Brerup fra
19.000 ugentlige slagtninger til
30.000, oplyser slagteriet.

Slagteriet blev etableret i 1980 og
beskaeftiger sig primaert med slagt-
ning og opskeering af svin.

Der har det seneste ar veeret et
stigende antal slagtninger af svin
i Danmark efter en periode, hvor
tendensen var at flere og flere svi-
neproducenter fik slagtet i Tysk-
land.

| sommeren 2005 blev Slagteriet
Brerup solgt til den tyske slagteri-
koncern Toénnies Fleisch for at sikre
virksomhedens fortsatte ekspan-

sion og udvikling. Ténnies Fleisch
er i dag Europas tredje sterste slag-
terikoncern.

80 procent af Slagteriet Brerups
produkter selges i dag uden for
Danmarks graenser. Foruden EU-
landene er USA, Japan, Korea,
Australien og Kina afsaetningsmar-
keder for virksomheden. W

Sammenlaagning skaber

fodevaregrossist

Sammenlaegningen af fedeva-
regrossisterne, inco Danmark og
Dansk Cater er nu en realitet,
skriver virksomheden i en pres-
semeddelelse. Med Konkurrence-
styrelsens godkendelse har de to
virksomheder gennemfert deres
sammenlaegning. Den falles virk-
somhed servicerer mange tusinde
kunder over hele landet, beskaefti-

ger 1.500 medarbejdere og vareta-
ger en arlig omsaetning pa 5 mia.
kr. Sammenlaegningen er i praksis
gennemfart ved, at inco Danmarks
aktiviteter er indskudt i Dansk Ca-
ter, hvor inco Danmarks hidtidige
enheder i Kgbenhavn, Brendby og
Arhus integreres som datterselska-
ber. m

(VAN (G VAN

Dansk Cater

Dansk Cater er holdingselskab for en raekke selvstaedige foodservice
selskaber, som tilbyder dybfrosne og kelede fadevarer samt kolonial,
konserves og falgevarer (food og nonfood) til det danske foodservice
marked. Grundlaget for det nuvaerende Dansk Cater blev etableret i 1986,
men selskabets redder gér tilbage til slutningen af 50’erne. Dansk Cater
har efter ssmmenlaegningen med inco Danmark ca. 1.500 medarbejdere
fordelt pa en reekke datterselskaber over hele landet. Dansk Cater indgar i
Euro Cater koncernen, som ogsa bestar af Svensk Cater, der servicerer det
svenske foodservice marked. Euro Cater ejes med 50% af Altor Fund Il og
med 50% af ledende medarbejdere i koncernen.

/ Dansk
Cater
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il'll:ﬂ Danmark

- fodevarer til fagfoik
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Afgift pa meettet fedt v

SKAT

Der er kommet ny afgift pd meettet fedt.

Hvem skal betale afgiften?
Den nye afgift gelder for fremstillere og importerer af visse fodeva-
rer. Virksomheder skal registreres og betale afgift fra 1. oktober 2011.

Hvilke varer er omfattet af afgiften?

Afgiften omfatter meettet fedt i ked, mejeriprodukter, animalsk fedt,
spiseolier, margarine, smerbare blandingsprodukter og varer, der kan
sammenlignes hermed, nar de har et indhold af mettet fedt pa over
2,3 procent. Der er afgift bade, nar virksomheder fremstiller og im-
porterer de rene” révarer, og nar virksomheder importerer fodevarer,
der indeholder ravarerne.

Registrer virksomheden

Virksomheder skal registreres hos Erhvervs- og Selskabsstyrelsen
senest den 1. oktober 2011. Du finder registreringsblanketten Afgift
af meettet fedt (nr. 29.068) pa virk.dk.

Indberet via TastSelv Erhverv

Virksomheder skal indberette og betale afgiften af meettet fedt senest
den 15. november 2011. Du kan indberette via TastSelv Erhverv pa
skat.dk.

Fa hjeelp pa skat.dk/fedtafgift.

Har du spergsmal, kan du kontakte SKAT pa telefon 72 22 18 18.

Med venlig hilsen SKAT www.skat.dk




DSM poilse-
magerikursus
for unge

svende

og elever

Af Per Aaskov Karlsen

| februar og marts i &r blev der af-
holdt DSM pealsemagerikursus for
mestre og mestresvende samt de-
res elever med stor succes. DSM har
derfor besluttet at afholde endnu
et kursus primeert for elever og /
eller unge svende. Kurset afvikles
i samarbejde med India-Dan hos
virksomheden i Randers, hvor der
er testkakken og medefaciliteter til
radighed. Kurset, som er i 2 afsnit,
vil som det allerede afholdte kursus
i foraret veere en god blanding af
teori og praksis og har til formal, at
give deltagerne en dybere og bre-
dere indsigt i palsemageri. P& kurset
vil der ogsa veere fokus pa kedsor-
tering, hvor foodservicekonsulent
Jesper Eggert fra Danish Crown
kommer med indleeg om emnet.

Kursusdatoerne er mandag-tirs-
dag den 12.-13. september samt
mandag-tirsdag den 3.-4. oktober.
Deltagerne vil efter endt kursus-
forleb modtage diplomer, som et
synlige beviser pd gennemfgrel-
sen af denne sakaldte "akademi-
uddannelse” i pglsemageri. Del-
tagere har mulighed for at sege
tilskud til kurset gennem deres re-
spektive lokalforeninger, ligesom
DSM vil forsgge at opna tilskud til
gennemfarelse af kurset gennem
den feelles uddannelsesfond mel-
lem DSM og Fgdevareforbundet
NNF.

Har du ikke allerede modtaget en
kursusbrochure, kan en sadan re-
kvireres hos Danske Slagtermestre
pa tlf. 6612 8730, hvor spargsmal
og tilmelding ogsa kan stilles og
foretages. W

Deltagerne pé kurset i februar er her i fuld gang med at skeere
og sortere kgdet til brug i farsen.
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www.anuga.com
Keln, 8.-12.10.2011

QNUga
TASTE THE FUTURE

ANUGA FINE FOOD

Flere

gourmet-ideer end pa
samtlige stjernerestauranter.

Omkring 3.300 udstillere praesenterer verdens
samlede udbud inden for delikatesser, gourmet og
basis fedevarer. De finder ingen anden messe med
mere inspiration, flere forretnings-ideer og bedre
networking.

Kob Deres adgangskort online
og spar op til 42 %!

For yderligere information:
Intermess ApS, Radhusvej 2
2920 Charlottenlund

TIf. 4550 56 55, Fax 45 50 50 27 ..
info@intermess.dk o
www.intermess.dk kOEln messe
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Nyt sporingssystem saetter forbrugerne i stand til at spore et dyr og f3 alle vaesentlige oplysninger om det fra mark til butik ved hjeelp af kameraet
i en smartphone eller via en pc.( Arkivfoto).

Spor din baf tilbage
til marken med mobilen

Himmerlandsked i Farsg har afprgvet en ny 2D -scanningsteknologi, som giver forbrugerne

i butikken mulighed for at spore kadet og fa hele dets historie.

Eivind Senderborg Johansen

Himmerlands Ked i Farse gor det
nemt for forbrugerne at tjekke kg-
dets oprindelse, ndr de star med for
eksempel en kalvefilet i handen i
en forretning og gerne vil have no-
get at vide om kedets oprindelse.
Praecise oplysninger om alder, slag-
tetidspunkt, ophavssted og hvor pa
kalven kedet har siddet kan hentes
frem pé f& sekunder.

Det eneste, forbrugeren behg-
ver, er at hente et lille stykke til-

10
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beher, en sakaldt applikation, til
sin smartphone fra internettet.
Telefonen kan nu bruges som en
scanner p& den 2D-stregkode, k-
det er forsynet med. Stregkoden
fungerer som en internetadresse,
der via sporbarhedsportalen www.
foodtag.dk hjeelper med at finde en
hjemmeside - for eksempel i Det
Centrale Kveegregister, hvor alle
oplysninger om kedet er registret
i en database. Nér stregkoden er
scannet ind via telefonens kamera,
kan forbrugeren efter et sekund el-
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ler to aflaese en raekke korte faktu-
elle oplysninger om kedets oprin-
delse pé skaermen.

Hvis man ikke er i besiddelse af en
smartphone, kan de samme oplys-
ninger hentes hjem ved, at man
taster varens ID-nummer ind pd en
pc. Foodtag-systemet er udviklet
af firmaet Lyngsoe Systems.

Teknologien er
afprevet med succes

Teknikken er en realitet, som er nu
er afprgvet. Det skete i uge 17 lige

efter paske, hvor 2D-scanningen
via mobil telefon blev afprovet
i Lidl med ferske kalvefileter af
meerket Vilstrupgard fra Himmer-
landsked. Det er Nordjyllands Fg-
devare Netvaerk, der std bag lan-
ceringen af den nye teknologi til
sporing.

Administrende direktgr Seren An-
dersen, Himmerlandsked, oplyser,
at afprevningen af systemet gik
over al forventning.

- Over 3000 kunder benyttede sig
den farste uge af muligheden for



at scanne oplysninger ind pa skaer-
men af deres smartphone eller pc,
forteeller han.

God idé i slagterkaeder

Sgren Andersen ser ogsa gode mu-
ligheder for anvendelsen af spor-
barhed hos eksempelvis mad med
mere-kaeden, som Himmerland-
sked er leverander til:

- Hvis en slagterforretning har en
skaerm forbundet med en pc i bu-
tikken, skal han bare taste id-num-
meret pa etiketten - for med det
samme at kunne synligggre kad-
stykkets historie over for kunden,
siger Seren Andersen.

Direktgren for Himmerlandsked er
ikke i tvivl om, at den nye teknik
har en fremtid.

Sporbarhed

giver troveerdighed

- Sporbarhed er kommet for at blive.
Det er med til at give fadevarer en
stgrre trovaerdighed, at vi med 2D-
teknologien kan give forbrugerne
adgang til oplysninger om varens
oprindelse og historie. Og trovaerdig-
heden bliver yderligere styrket af, at
oplysningerne, som forbrugerne kan
hente, stammer fra neutrale institu-
tioner som for eksempel Det Centrale
Kvaegregister og Nordjysk Fedevare-
netveerk. Jo sterre gennemsigtighed
vi kan tilbyde om vore fadevarer, jo
stgrre troveerdighed far de i forbru-
gernes gjne, siger Saren Andersen, der
forventer, at sporbarhedsteknologien
ikke bare har en fremtid for ked, men
ogsa for mejeriprodukter.

Nu skal
systemet udbredes

Efter afpravningen af sporbarheds-
systemet Foodtag pé kalvefile-
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ter fra Himmerlandsked i Lidl, vil
Nordjysk Fedevare Netveerk ud-
brede Foodtag-systemet til andre
fedevarer i butikker over hele lan-
det med mobilen som for-

brugerens vigtigste vaerk-
tegj, nar beffens eller
ostens historie skal
pa skeermen. W
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Landmejeriet driver ogsa en gardbutik med bl.a. ost og vin.

Igen gang i

produktionen
pa Sinai
Landmejeri

Det gamle mejeri er overtaget af Kent Thrane, der kommer
fra en familie, som har produceret ost i tre generationer.

Eivind Senderborg Johansen

Nu kommer der igen aegte fynsk
rygeost ud af ovnene pa Sinai
Landmejeri i Sandholt-Lyndelse pa
Sydfyn.

Produktionen havde ellers ligget stil-
let i en periode pd grund af tekniske
problemer under de tidligere ejere,
Villy Jaeger og Lars Dietrichsen. Men
den nye ejer, den 47-arige mejerist
Kent Thrane, har faet styr pa proble-
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merne, og fedevarekontrollen har
igen givet grant lys for produktionen
af ost i det 123 &r gamle mejeri.
Kent Thrane overtog formelt meje-
riet den 1. juni i dr, og der arbejdes
pa fuldt tryk for at fa bade rygeost
og de gvrige oste, som Sinai Land-
mejeri er kendt for, i produktion
igen. Det geelder for eksempel den
spanske manchego, emmentaleren
svenbo og den gouda-lignende ost
seniorita.

#7 it August 2011 ::
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Rygeost efter familiens Thranes gamle opskrifter bliver nu produceret
pa Sinai Landmejeri.

it fedevaremagasinet ::

Erfaren osteproducent
- Vi har faet rigtig godt gang i pro-
duktionen, siger Kent Thrane, der
i mere end to artier har arbejdet
med ost, bla. i @rbaek Mejeri, som
han drev sammen med sin kom-
pagnon Preben Faurholdt i deres
feelles selskab, Faurholdt og Thrane
I/s.

| marts blev @rbaek Mejeri imidler-
tid tvangssolgt pa grund af et mis-
ligholdt lan til Nova Bank.

Kent Thrane og Preben Faurholdt
bed 21 mio. kr. for deres eget me-
jeri, men Arla bgd en million over
og lgb med handelen.

Familien Thrane har i tre genera-
tioner produceret ost, og det vil
Kent Thrane gerne fortsaette med
de naeste tyve ar - til han skal pa
pension.

Satser pa rygeost

- | ferste omgang satser vi isaer pa
produktion af den rygeost, som fa-
milien Thrane er kendt for, men de
gvrige meerker, som Sinai Landmej-

eri har produceret og vundet stor
anerkendelse for, vil ogsa fortsat
indgd i produktionen, siger Kent
Thrane.

Sinai Mejeri har i de seneste ar fort
en lidt omtumlet tilvaerelse. | 2006
kgbte bradrene Allan og Brian Han-
sen sig ind i mejeriet som et led i
et generationsskifte med mejeriets
ejer gennem en menneskealder,
Gunnar Hansen.

Det lykkedes imidlertid ikke helt for
de nye ejere at fa en forretning ud
af det gamle mejeri, og i slutningen
af 2007 gik virksomheden i beta-
lingsstandsning og konkurs.

| april 2008 kom der atter gang i
produktionen, da makkerparret Vil-
ly Jeeger og Lars Dietrichsen kabte
mejeriet, som de ejede, indtil Kent
Thrane tog over i juni W

Mejerist Jacob £belg har i de sidste 20 ar arbejdet med ost pa landmejeriet.
Her seetter han gang i produktionen af et parti rygeost.

Der er igen kommet gang i produktionen pa Sinai Landmejeri,
efter at Kent Thrane overtog virksomheden den 1. juni i ar.
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Butiksindretning, dekoration, lys,

arbejdsbeklazdning og fodtgj

- DSM branchekendskab bevirker, at vi nemt og hurtigt kan yde radgivning til
de medlemmer, vi fgrer regnskab for, i forbindelse med for eksempel kgb og
salg af en virksomhed eller nyinvesteringer, siger Torben Stylsvig Pedersen.

Danske Slagtermestre tilbyder sine medlemmer at fgre regnskaber
og bogholderi for dem fra den 1. januar 2012.

Danske Slagtermestre
klarer dine regnskaber

Som en helt ny ydelse tilbyder foreningen regnskabs- og bogfaringsservice
til alle medlemmer fra den 1. januar 2012.

Eivind Senderborg Johansen

Regnskabsservice er et helt nyt
brugerbetalt tilbud fra Danske
Slagtermestre (DSM) til forenin-
gens medlemmer.

- Vi er klar med det nye tilbud fra
den 1. januar. Det betyder, at vi
lobende vil fere regnskaber og
klare bogholderiet for de medlem-
mer, der matte gnske at gere brug
af denne service. Der er tale om
ydelser, som de fleste af vore med-
lemsvirksomheder i forvejen kaber
bistand til eksternt, oplyser gkono-
michef Torben Stylsvig Pedersen,
DSM, og uddyber:

- Det eneste, vi ikke selv kan fore-
tage, er selve revisorpategningen af
arsregnskaberne. Det er derfor pla-

149

it fedevaremagasinet ::

nen, at vi indgdr en samlet aftale
med ét revisionsfirma, som s& i et
kortere sammenhangende forlab,
vil forestd gennemgang og pateg-
ning af regnskaberne.

Det er sdledes en totallesning vi
tilbyder vores medlemmer, sa de
kun behgver at henvende sig ét
sted, nar der skal tales bogfaring
og regnskab, nemlig hos DSM.

DSM'’s branchekend-
skab er en fordel

Torben Stylsvig Pedersen papeger,
at Danske Slagtermestre har ind-
gdende kendskab til nggletallene i
branchen. Det i kombination i med
den lgbende bogfering og opfelg-
ning pa medlemmernes regnska-
ber betyder, at DSM's regnskabs-
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konsulent hurtigt kan rabe vagt i
geveer, hvis der opstar skonomiske
faresignaler i en medlemsvirksom-
hed.

- Vores branchekendskab bevirker
ogsa, at vi nemt og hurtigt kan yde
radgivning til de medlemmer, vi fg-
rer regnskab for, i forbindelse med
for eksempel kab og salg af en virk-
somhed eller nyinvesteringer, siger
Torben Stylsvig Pedersen.

Konsulentbesag
i keederne

Nar den nye regnskabskonsulent til-
traeder stillingen den 1. september,
vil vedkommende foretage en raek-
ke medlemsbesgg for at praesentere
tilbuddet om regnskabsservice i
virksomhederne.

- Regnskabskonsulenten vil i fgrste
omgang sammen med konsulent i
mad med mere, Nikolaj Jeeger, af-
leegge kaedens forretninger et be-
seg, inden turen gar til butikkerne
i Mesterslagteren, forteeller Torben
Stylsvig Pedersen.

Et tilbud til alle

DSM’s gkonomichef understreger
samtidig, at tilbuddet om regn-
skabsservice ikke er begraenset til
de to keeder, men retter sig mod
alle medlemmer af Danske Slagter-
mestre.

Prisen vil vaere konkurrencedygtig,
og som udgangspunkt ikke hgjere
end det, man har betalt hidtil. ®
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Butiksindretning, dekoration, lys,
arbejdsbeklazdning og fodtgj

Vestjysk slagter bag
www.slagtersorensen.dk

Nethandel med ked og palaeg har faet sit gennembrud.

Flere og flere far smag for at seelge
slagtervarer pa internettet. Det kan
man forvisse sig om ved at skrive
"salg af ked pd nettet” pd en sg-
gemaskine som Google. Afdelings-
chef i Danske Slagtermestre, Lars
Poulsen, bekraefter, at der tilsyne-
ladende har veeret et gennembrud
for salg af slagtervarer pa nettet.

- Nethandelen med fodevarer be-
gyndte for nogle ar siden primeert
med frugt og grent. Nogle frugt- og
gronthandlere fgjede efterhanden
slagtervarer til sortimentet i deres
nethandler, og det tror jeg har bevir-
ket, at flere nu har faet gjnene op for
mulighederne i salg af ked og palaeg
pa internettet, vurderer Lars Poulsen.

Tiden moden
til netsalg

En af dem, der har kastet sig over
nethandel med slagtervarer, er den
34-3rige slagter Nicolaj Serensen,
der har en fortid som slagterme-
ster i flere supermarkeder og som
mestresvend pa et kreaturslagteri.
For ca. 4% maned siden abnede
han sin nethandel, www.slagter-
sorensen.dk med base i Videbaek i
Vestjylland.

16
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- Jeg har veeret slagter siden 1997
og vurderede, at tiden nu var ved
at veere moden til salg af ked og
palaeg pé nettet, siger Nicolaj Se-
rensen og tilfgjer:

- Jeg har altid dremt om at blive
selvstaendig, og i en tid hvor ban-
kerne i forleengelse af finanskrisen
ikke er sd meget for at ldne penge
ud, kreever det mindre kapital at
starte en nethandel end en fysisk
butik.

Bkologisk kad
pa nettet

Med det udgangspunkt valgte Ni-
colaj Serensen at ga nye veje med
etableringen af Slagter Serensen,
der selger gkologisk kvalitetsked
fra fem gko-landbrug i National-
park Skjern og péleeg via hjemme-
siden slagtersorensen.dk.

- De fem gdarde i Nationalpark
Skjern indgdr i et naturpleje-
projekt i Skjern Enge, hvor lam,
kreaturer og grise far en langsom
tilveekst. Dyrene far ikke noget
kraftfoder, men kun graes og ensi-
lage. Stude far lov at blive 22 ma-
neder, inden de bliver slagtet, og
det giver kgdet en naturlig farve

#7 it August 2011 ::

smag og fedme, papeger Nicolaj
Serensen.

Kunderne vil have
dyrets historie

Han tilfgjer, at han i sin nethandel
kombinerer salget af ked af hgj
kvalitet med den gode historie om
dyrenes oprindelse og opvaekst.

- Folk, der kgber gkologisk ked pa
nettet, vil have historien om det
enkelte dyr og hvilken landmand,
det har haft sin opvaekst hos. Spor-
barheden betyder nemlig rigtig
meget for vores kunder, forklarer
Nicolaj Serensen.

Netsalg og gamile
traditioner gar hand

i hand

Selv om Slagter Serensen er gaet
nye veje med sin nethandel, holder
han alligevel fast i det gode gam-
meldags slagterhdndvaerk.

- Vi krogmodner vores ked efter
gamle danske slagtertraditioner.
Modningen af kedet pa krog sikrer,
at de naturlige enzymer far tid og
lejlighed til at modne kgdet, inden
det skal videreforarbejdes. Det be-
virker, at kedet béde er fast, mort

og saftigt, siger Nicolaj Serensen.
Slagter Serensen fremstiller des-
uden spegepglser, grillpalser, paleeg
og ragvarer efter egne opskrifter.
Selv om Nicolaj Serensen kun har
drevet sin nethandel med slagter-
varer i mindre end et halvt ar, op-
lever han en keempe interesse for
Slagter Serensens produkter. Der
er dog store forskelle fra landsdel
til landsdel i forhold til, hvor aben
man er for at kebe slagtervarer pa
nettet.

- Vestjyder er mere tilbageholden-
de og lidt skreemte over at handle
fedevarer pa internettet, og dem,
vi alligevel handler med, foretraek-
ker selv at hente deres kedpakker
hos os, selv om vi bruger kelekas-
ser, der holde varerne nedkglet til
den rigtige temperatur i syv-otte
timer. Til gengeeld er gstjyder og
kebenhavnere ikke bange for at
handle pd nettet og fa varerne
bragt til deren.

Slagter Sgrensen daekker alle bro-
faste dele af landet. | lokalomradet
bringer Slagter Serensen varer ud i
egen kelebil, og i resten af landet
star en ekstern samarbejdspartner
for leveringen. ®
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Det unikke ved Smeva's kelediske er
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dybde, og som muligger en meget
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www.bago-line.com

B Ejler Larsen tif.: 62 61 66 66
mobil 20 87 07 66

B Hans Berg
telefon 51 33 94 34

B Torben Larsen
telefon 21 24 17 49

B Dggnservice: 22 15 09 50




Butiksindretning, dekoration, lys,
arbejdsbeklazdning og fodtgj

Ny disk gav fornvet salg

Af Per Aaskov Karlsen

Da Slagtermester Peter Lund i
Middelfart skulle have ny butiks-
disk til sin forretning var han ikke
i tvivl — det skulle igen vaere en
disk af maerket Smeva fra Holland.
Den seneste disk, som havde tjent
butikken i ca. 20 ar, siden Peter
overtog efter sin far, var en Smeva
disk. Denne disk aflgste ogsa en
anden disk af meerket Smeva. | et
kort gjeblik mellem ekspeditioner

og produktion fanger vi slagter-
mester Peter Lund pa telefonen:
- Vi var ikke et eneste gjeblik i tvivl
om, at maerket igen skulle veere
Smeva, da jeg skulle indrette bu-
tikslokalet med en ny disk , siger
han.

Utraditionel top

- | stedet for den saedvanlige skrat-
stillede glas har vi valgt en 90 gra-
der lgsning, hvor glasset star lodret.
Vi havde pa nogle af vore inspirati-

onsture set denne flotte lasning, og
sammen med Hans Berg fra Bago-
line tog vi til Tyskland forud for
ombygningen for at se nogle flere
praktiske eksempler, fortseetter Pe-
ter Lund. - Det lodrette glas ger, at
det er meget nemt at saette varer
ind, da der ikke er nogen staenger til
hylder, som man skal raekke uden
om. Det lodrette glas har ogsa un-
derstreget, at vi har lavet en nyind-
retning og teenkt nyt i forbindelse
med den nye disk. Generelt har vi

meget glade og tilfredse kunder,
og kunderne, synes som os, rigtig
godt om den nye, flotte disk. Vi har
keleskuffer under disken, hvilket gi-
ver en lidt hgjere disk, s& man skal
reekke hgjere op, ndr man ekspede-
rer. Endvidere har den nye disk et
befugtningsanleeg, som ligesom
den tidligere disk sikrer, at iseer
kedprodukterne holder sig paene.
Vi er meget tilfredse med det flotte
resultat og gleeder os hver dag over
den nye disk, slutter Peter Lund. W

Nyt alternativ til
arbejdshandsker

Marigold har udvidet sit populeere
Nitrotough™-sortiment i nitril med
N1000-serien, skriver virksomhe-
den i en pressemeddelelse. Hand-
skerne er @ko-Tex-100-maerkede
og velegnede til fedevarehdnd-
tering, idet de opfylder kravene i
EC-forordning 1935/2004, hvilket
er en forudseetning i fedevarebran-
chen samt hos dens leverandgrer.
— Handskerne fremstilles i en vand-
baseret proces og med miljgvenlig
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beleegning uden oplgsningsmid-
ler. De er pH-neutrale samt fri for
mere end 100 forbudte kemikalier,
siger Merete Pedersen fra Marigold.
Nitrotough™ N1000-serien bestar
af 4 modeller, der alle fas i to ver-
sioner — enten fuldt nitrildyppede
eller % dyppede med fri overhdnd
for en bedre ventilation til hdnden.
N1200 og N1300 har glat nitril-
overflade, mens N1500 og N1700
har ru overflade. Handskerne, som
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i laadenr

fremstilles i Europa efter strenge
miljokrav, leveres i sterrelserne 7
til 10— N1000-serien karakterise-
res ved hgj slidstyrke, rivefasthed
og komfort. Desuden er de yderst
velegnede til grovere handtering
af fodevarer, forteeller Merete Pe-
dersen. Vareprgver kan rekvireres
hos Bunzl Safety, Greve, tlf. 70 15
23 00, www.bunzl.dk, samt C. Nar-
gaard AS, Odense, tlf. 66 11 70 30,
www.cnsafety.dk. ®




Ringbakken 30 | Toppevad Industri | 3660 Stenlagse
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e-mail: salg@dkt-auto.dk | www.dkt-auto.dk
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DANSK KVALITETS TILBEHOR

Thermobox til catering

og udbringning af varm mad

DKT har specialiseret sig i professionelle pro-
dukter til udbringning af varm mad via cate-
ring og kommunal madudbringning.

Thermoboxen kan monteres i alle varevogne
og i alle gnskelige storrelser med en tem-
peratur op til 90 °C.

Thermoboxen behgver kun strgm fra bilen og
kan derfor let overflyttes fra bil til bil.

Kolebiler

DKT tilbyder fleksibel ombygning til kelebil
eller frostbil indenfor alle kategorier og meer-
ker af varevogne. DKT varetager hele opbyg-
ningen og montagen af koleanlaeg fra start
til slut. Efterfelgende varetager vi ligeledes
service af koleanlaeg og frostanlaeg via egen
udekgrerende koleteknikker.

DKT samarbejder med Europas ferende pro-
ducenter af koleanleeg og kan derfor montere
det anlaeg, som passer bedst til kundens be-
hov og egkonomi. En godkendt keleopbyg-
ning: komplet med isolering, kaleanlzeg til
5 °C, dreen og loftlys koster fra kr. 54.000,-
ekskl. moms.

Udlejning af kolebiler

DKT tilbyder udlejning af kelebiler og frost-
biler p& ugebasis eller langtidsleje fra 3-12
maneder.

DKT rader over mere end 12 kale/frost biler til
udlejning. En kalebil kan fx lejes fra kr. 8.500,-
ekskl. moms pr. maned med fri kilometer i le-
jeperioden.




Snvder vaegten dig
eller dine kunder?

Vagte beregnet til at veje og prissaette fx kad med, skal vaere praecise — ellers kommer
dine kunder til at betale en forkert pris for varerne, og sa er det enten dig som forhandler
eller dine kunder, der bliver snydt.

Af: Martin Kastoft Nielsen

Husker du at fa din vaegt efterpre-
vet hvert fjerde ar? Ellers er der
flere gode grunde til at fa det gjort.
Ikke-automatiske veegte, som an-
vendes til at veje og prissaette va-
rer med i detailhandlen, skal nem-
lig efterpraves hvert fjerde &r for at
veere lovlige.

- Det er vaesentligt, at forbrugeren
kan stole pd, at de hos dig beta-
ler den "rigtige” pris for varerne
fx kedprodukter eller grent - altsd
kort sagt at man far det, man be-
taler for. Derfor er der ting, man
skal veere opmaerksom pd som
vaegtejer - ogsa for at sikre at man
selv far den rigtige pris for varerne,
forklarer Pia Larsen fra Sikkerheds-
styrelsen.
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Det skal du vaere
opmaerksom pa

For at sikre sig at veegten er pree-
cis og lovlig, skal den blandt an-
det passe til det formal den bliver
brugt til.

- Der findes forskellige typer veeg-
te, og derfor er det vigtigt, at man
bruger en vaegt der er beregnet til
det, den rent faktisk anvendes til.
Hvis en vaegt bruges forkert, og
vaegtens vejeomrade ikke passer
til veegtomradet for den vare som
vejes, er der nemlig sterre chance
for at den er upreecis, og du eller
kunden bliver snydt, uddyber Pia
Larsen.

Maerkningen er en anden ting, man
skal vaere opmaerksom pa.
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- Hvis man anskaffer sig en vaegt,
er det vigtigt at tjekke om den er
meerket korrekt. Det er nemlig den
eneste mdade, du kan veere sikker
pa, at veegtimportgrer eller produ-
centen har erklaeret, at vaegten er i
orden, forklarer Pia Larsen.
Derudover er det vigtigt, at man far
tjekket sin veegt minimum hvert
fjerde ar. Det er nemlig et lovkray,
at man far udfert en reverifice-
ring af sine veegte hvert fjerde ar,
sa man sikrer sig, at den vejer som
den skal.

- Reverificeringen er en form for
eftersyn, hvor vaegten bliver iden-
tificeret, undersegt, kalibreret,
meerket og sidst men ikke mindst
plomberet for at opfylde kravene
til malengjagtighed. En reverifi-
ceret vaegt skal desuden maerkes
med verifikationsmaerke og ars-
meerke. Vaegte der er blevet repa-
reret, eller hvor plomberingen er
brudt, skal altid reverificeres, sa det
sikres, at de er i orden, forklarer Pia
Larsen.

Sadan far du
vaegten efterset

Selve eftersynet af vaegten udferes
ikke af Sikkerhedsstyrelsen, men af
bemyndigede laboratorier.

- Et bemyndiget laboratorium er
en virksomhed der er godkendt
af myndighederne til at teste fx
vaegte. De har nogle saerlige kom-
petencer der ger, at de er sarligt
egnede til opgaven. Som vaegtejer
skal man selv kontakte en af disse
virksomheder for at fa sin vaegt set
efter. Hvis man ikke lige ved hvor
man kan finde dem, har vi noget
materiale liggende pa vores hjem-
meside, hvor man kan finde virk-
somhederne, fortzeller Pia Larsen
Sikkerhedsstyrelsen kontrollerer la-
bende, at reglerne bliver overholdt,
og derfor vil tilfeeldigt udvalgte
specialbutikker modtage et kon-
trolbesgg i efterdret. Selve kontrol-
len udferes af "Vejere og malere”,
der er virksomheder der er seerligt
kompetente til denne opgave.

- "Vejere og malere” gennemferer
besggene hos de erhvervsdrivende
og rapporterer resultaterne tilbage
til os i Sikkerhedsstyrelsen. Hvis
en veegt ikke er lovlig, paleegger vi
ejeren at fa vaegten gjort lovligt, og
sker dette ikke, risikerer ejeren at
blive politianmeldt og straffet med
bade, sa det betaler sig i mere end
en forstand at have styr pa vaegten,
afslutter Pia Larsen. W
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En ikke-automatisk vaegt er en vaegt, der kraever en persons medvirken
under vejningen — fx til at laegge varen pa vaegten eller aflaese denne.

Du kan leese mere om korrekt maerkning og finde bemyndigede laborato-
rier pa sikkerhedsstyrelsens hjemmeside www.sik.dk



Fgdevareministeren flankeret af nogle af Ostelaugets medlemmer i Knuthen-
lunds gamle stald (Catherine Fogel fra C & E Gastro-Import, og nu skandina-
visk ambassadeur for Lauget, star pd ministerens venstre side(];.

Danske

| dagene 17. til 19. juni 2011 be-
sggte 32 medlemmer af Det Inter-
nationale Ostelaug for ferste gang
Danmark for at se og smage danske
oste, hedder det i en pressemedde-
lelse fra Catherine Fogel (Guilde
international des fromagers, Dan-
mark).

oste pa

Ostelauget bestar af fgrende inter-
nationale producenter, indkgbere
og osteeksperter. | tre dage var 32
medlemmer fra Italien, Schweiz,
Frankrig, Holland og Tyskland i lan-
det for at smage og opleve de nye
danske handveerksoste, bl.a. med
deltagelse af den danske fgdeva-
reminister Henrik Heegh. Samtidig
blev 14 danskere fra ostebran-
chen optaget i lauget. Det faglige
program omfattede bla. besgg pa
Knuthenlund Gods, der har vundet
flere internationale priser for deres
hdndveerksoste baseret pa maelk
af egne far og geder. Her blev der
smagt oste fra Ingstrup, Knuthen-
lund, Arla Unika og Thiese. Der var
én ceremoni pa Knuthenlund, hvor
osteproducenterne blev heaedret, og
endnu en ceremoni i Odd Fellow-
paleeet, hvor restauraterer og oste-
butiksindehavere blev haedret. B

Vaertsparret Jesper og Susanne
Hovmand-Simonsen fra Knuthenlund
- her med medaljer.
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TEMA: "Butiksindretning, dekoration, lys, arbejdsbeklaedning og fodtgj” ::

Det internationale ostelaug bestar af 5.600 medlemmer fra hele verden.

verdenskortet

FAKTA

Compagnon (dem, der bidrager til
osteverdenen uden at vaere eksperter
i selve produktionsprocessen):

- Bent Christensen, gastronomisk ekspert: For at udbrede kendskab til oste

+ Susanne Hovmand-Simonsen, indehaver Knuthenlund Gods:
For genabning af mejeriet efter mange ar

« Nikolaj Renne, Café Europa, Kebenhavn: For at fastholde et meget hgjt
kvalitetsniveau af oste indenfor cafésektoren)

« Jan Friis-Mikkelsen, Restaurant Tinggarden, Frederiksvaerk:
For et meget hgjt kvalitetsniveau af oste i sin restaurant

« Mikkel Egelund, Restaurant Pastis:
For at vaere meget tro overfor den franske bistrokultur i sit valg af oste

« Jacob de Neergaard, Sollergd Kro:
For at fastholde ostetraditionen i restauranten

Prud’ Homme (Sagkyndig)

+ Jesper Hovmand-Simonsen, mejerist Knuthenlund Gods:
For p& meget kort tid at have placeret sine oste
— og derved de danske oste - pa verdenskortet

» Herluf Krause, Ostekeelderen, Kgbenhavn (ostebutik):
For et liv i osteverdenen gennem 43 ar

Compagnon d’Honneur (ZLErestitel for mangearigt
engagement og ekspertise vedr. ostefaget)

+ Mogens Kirk, Sevind Mejeri: For sit pionérarbejde indenfor handvaerks-
oste (modtaget in absentia pga. alvorlig sygdom. Prisen blev modtaget
af Mogens Kirks hustru)
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Arbejdstid
contra
ansaettelses-
kontrakten

Nar der udfyldes en ansattelseskontrakt, er det vigtigt, at man gor sig
nogle overvejelser omkring arbejdstiden. Det antal timer, der indfgres i
kontrakten, er det antal timer, som virksomheden er forpligtet til at udbe-
tale til medarbejderen.

En stilling behgver nadvendigvis ikke at vaere en 37 timers stilling, den kan
sagtens vaere 32 eller 34 timer eller noget helt tredje, hvis det passer bedst
ind i vagtplanen. | den forbindelse skal det understreges, at der for medar-
bejdere med reducerede timer betales normal timelgn op til 37 timer, og
forst herefter traeder reglerne omkring overarbejdsbetaling i kraft.

Overvej derfor ngje om det er en 37 timers stilling, der er behov for, og
skriv altid kun det antal timer i ansaettelseskontrakten, der som minimum
kan garanteres. Det vil vaere en dum fejl, hvis der i kontrakten er anfert 37
timer, men medarbejderen rent faktisk kun arbejder 34 timer, idet virk-
somheden sa haenger pa 3 ekstra timer til udbetaling.

Det er vigtigt, at ansaettelseskontrakten opdateres, nar der laves nye vagt-
planer — og maske andres i timeantallet. Dette kan evt. geres ved at ved-
heefte en side med ny vagtplan og samlede antal timer.

Husk ogsa at anfgre om arbejdstiden er inkl. pauser — det vil sige, om
virksomheden betaler for pauserne. Hvis ikke, sd er det medarbejderen
selv, der betaler, men sa skal pauserne ogsa vaere at betragte som fri-
tid for medarbejderne. Om det er det ene eller det andet, der ger sig
geeldende omkring pauser, har ogsad noget at sige med hensyn til den
samlede arbejdstid.

Hvis der er spargsmal til arbejdstiden, er | naturligvis altid velkomne til at
kontakte sekretariatet. M
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Grundlovsdag

Fadevareforbundet NNF har trukket den planlagte voldgiftssag om, hvor-
vidt medarbejderne er berettiget til at fa en erstatningsfridag, hvis deres
ugentlige fridag falder pa en grundlovsdag, tilbage.

Det har hele tiden har vaeret DSM's opfattelse, at allerede fordi grundlovs-
dag ikke er en helligdag, har ansatte, der er omfattet af overenskomsten
mellem DSM og Fedevareforbundet NNF (butiksomradet), og som har
arbejdsfri pa grundlovsdag, ikke krav pa en erstatningsfridag i medfer af
overenskomsten.

Med aflysningen af voldgiftssagen er der séledes enighed om, at der ikke
skal ydes en erstatningsfridag til medarbejdere, hvis ugentlige fridag
falder pa en grundlovsdag.

(VAN (G VAN

Arbejdsskade

Nar en virksomhed via Arbejdstilsynets hjemmeside skal anmelde en
arbejdsskade, skal der anvendes et login til EASY. DSM har fra flere med-
lemsvirksomheder hert, at der gar noget tid, inden dette login modtages,
og at det derfor kan vaere vanskeligt at overholde fristerne. Derfor er

det en god idé at bestille et login allerede nu, sa det er klar ved en evt.
arbejdsskade.



Nordisk Ostefestival

| slutningen af juni og for 10. ar i
traek blev nordens sterste fadevare-
marked afholdt i Svendborg. 13.500
besggende lagde vejen forbi det
sydfynske, og gik gennem billetlu-
gerne til Svendborg bymidte, som
for forste gang udgjorde de fysiske
rammer for det populaere marked.
Og netop placeringen af et stort ar-
rangement som fgdevaremarkedet
i bykernen beviste, at Svendborg
bymidte er seerdeles velegnet til sa-
danne store begivenheder.

Nordisk Ostefestival var i ar dben
for publikum, disse kunne smage

med og kare deres favorit, via
fremlagte smageskemaer, der del-
tog 60 personer med stor ildhu og
entusiasme, de var alle godt maette
og begejstrede over standarden af
"undergrundsoste” i Norden.
Samlet vinder i konkurrencen blev
Ho Holme fra Enghavegard Osteri,
som fremstiller oste, der med en-
kelte undtagelser, er danske oste-
typer. Desuden forhandles pro-
dukter fra danske og udenlandske
osterier.

Produkterne salges fra osteriets
gardbutik eller en gros. W
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FAKTA

NORDENS OST:
HO HOLME, Enghavegaard

Katagori regeost:
1. Regeost, sedmaelk, Lagismose

2. Rageost, ged, Gundestrup
3. Regeost, sedmaelk, Gundestrup

Hvidskimmel:

1. Hvid, far, Knuthenlund
2. Hvid, ged, Knuthenlund
3. Hvid, Senderhaven

Fast far:
1. Knuthenlund

2.Ho, Thorg
3. Knuthenlund(bled)

Rodkit ged:

1. Ho, urter.
2. Ho, ged.

Rodkit ko:

1. Nordens ost, Ho Holme
2.Ho anno 1750
3. Kristiansminde

Fastost:

1. Fynbo ekstra, Gundestrup
2. Skallingen, Ho
3. Vesterhavsost, Thise

Blaskimmelost:

1. Kraftkar, Tingvollost
2. Bla far, Legismose
3. Bla Astrid, Arberg

« Luna 36, Soller, Mallorca

« Rene Warn, Café Sorte Hest

Folgende dommere deltog i 2011:

« Anne Bille Brahe, Stensgaard Herregardspension
+ Helle Alexandersen, kok d“Or - Vedbaek & Restaurante

« Per Hallundbak, Direkter & kegkkenchef FALSLED KRO
« Beagle luel-Brockdorff, Kok - kogebogsforfatter - ugebladet SONDAG

Internationalt slagterbesog
I Svendbonrg

Af Per Aaskov Karlsen

| forbindelse med afholdelsen af
Kulinarisk Sydfyn havde en min-
dre gruppe af slagtere fra neer og
fijern sat hinanden staevne. Slag-
terne, har igennem en arraekke,
ja faktisk omkring 25 ar, arbejdet
sammen pa tveers i den interna-
tionale slagterorganisation, og har
derigennem tidligere veeret dom-
mere i forbindelse med afholdelse
af konkurrencerne for slagterung-
dom.

De udenlandske besggende var me-
get betaget af, at Svendborg var ble-
vet en del af Slow Food bevaegelsen,
men ogsa af de mange specialiteter,
der kunne ses og smages pa stan-
dene pa torvet i Svendborg. Aalbaek
specialiteteter, specialiteterne fra
Juuls Gardbutik, og de mange spaen-
dende oste - ikke mindst den fyn-
ske rogeost, som ikke findes andre
steder, vakte stor begejstring. Men
ogsd ostene fra feks. Gundestrup
mejeri var noget, som de udenland-
ske gaester ikke havde forestillet sig,
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at Danmark kunne praesentere. Be-
segene eller sammenkomsterne gér

efter tur, og naeste ar forventer grup-
pen at skulle mgdes i Tyskland. W

TEMA: "Butiksindretning, dekoration, lys, arbejdsbeklaedning og fodtgj” ::

Fra venstre ses: Vivi Engstrem (Danmark], Martha og Bruno Kempf (Schweiz),
André og Poulette Herzog (Frankrig), Jens Engstrem (Danmark], Anton Karl &
Philomena (@strig).
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Vidste du at...

Alt kad skal have
nationalitetsmaerke
Fremover skal man kunne se, hvor
rullepglsen og skinken kommer fra.
Alt ked skal nemlig maerkes med
oprindelsesland.
Fedevareskandaler, allergier og
usunde madvaner. Feenomenerne
er velkendte, og nu skal det ggres
lettere for Europas forbrugere at
treeffe de rigtige valg. Europa-Par-
lamentet vedtog i juli i Strasbourg
en ny EU-lovgivning, som skal for-
bedre meerkningen af fedevarer
i hele Europa, og der er en raekke
forbedringer, ogsa for danske for-
brugere. Men der er ogséd mangler.
- Fremover skal alt ked maerkes, sa
man kan se hvor det kommer fra,
ikke kun oksekad som i dag, siger
Christel Schaldemose, socialdemo-
kratisk medlem af Europa-Parla-
mentet. - Jeg forstar ikke, hvorfor
vi ikke kan lave en ordning, hvor
man kan se oprindelseslandet for
alle fedevarer og ikke bare ked. Det
er vigtigt at vide, hvor fedevarerne
kommer fra, seerligt hvis der opstar
problemer, siger hun til DR Nyhe-
der.

Kilde: Landbrugsavisen

OPBEURRES UED HOJEST

30.06.10 j3:3
1785 0470

BT
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Danskerne elsker
at kebe discount
Danske  discount-butikker  har
opndet cirka 33 procent af den
samlede omsaetning af dagligva-
rer i Danmark, oplyser Landbrug
& Fodevarer. Udviklingen accele-
rerede samtidig med den gkono-
miske krise, der satte ind i 2008,
og fedevarepriser, der generelt gik
opad i 2007. Discount-butikkerne
er gode til at tilpasse sig forbru-
gernes gnsker, forklarer Klaus Jor-
gensen, chefkonsulent i Landbrug
& Fgdevarer. | dag sidder Netto pa
discount-tronen, men norske Rema
1000 har @get markedsandelen
med 378 procent siden 2000.

Kilde: Jyllands-Posten/Dansk Handelsblad

Fedtafgift bor
tages af bordet

Det er godt, men besynderligt, at
sundhedsminister Bertel Haarder
(V) erkender, at afgifter pa fedeva-
rer har ringe effekt - f8 maneder for
en ny fedtafgift treeder i kraft. Fed-
tafgiften ber traekkes tilbage, me-
ner Landbrug & Fgdevarer. Sund-
hedsminister Bertel Haarder (V)
erkender i Politiken i dag, at afgifter
pa fedevarer naeppe har nogen stor
sundhedseffekt. Og det er pa trods
af, at regeringens planlagte fedt-
skat treeder i kraft 1. oktober. - Vi
er glade for, at sundhedsministeren
nu erkender den ringe sundhedsef-
fekt ved at leegge afgifter pa fade-
varer. Det har vi gjort regeringen
opmaerksomme pa i hele forlgbet
omkring den planlagte fedtafgift,
siger Claus Segaard-Richter, direk-
ter i Landbrug & Fgdevarer. Direk-
teren er rystet over, at erkendelsen
farst kommer nu: - Det er utroligt,
at regeringen ferst nu kommer til
den erkendelse her nogle fa mane-
der for, fedtafgiften traeder i kraft.
Regeringen ber tage fedtafgiften af
bordet. Den far store gkonomiske
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konsekvenser for fedevareerhver-
vet, siger Claus Sggaard-Richter.
Ifelge direkteren gor fedevareer-
hvervet allerede selv et stort arbej-
de for at skabe sundere fgdevarer.
- De fleste fedevareproducenter
har i mange &r skabt fedtfattige
produkter. Eksempelvis har meje-
ribruget de seneste 10 &r fjernet
13 mio. kg maettet fedt fra deres
produkter. Det svarer til 2,5 kg pr.
dansker. Direktgren understreger,
at Landbrug & Fgdevarer overvejer
en EU-klagesag, hvis ikke fedtafgif-
ten tages af bordet.

Unge handvaerkere
viser sig frem

Der er lagt op til stor promovering
af diverse hadndveerk pd Stroget
i Kebenhavn den sidste tirsdag
i august. Skills Show hedder ar-
rangementet, hvor unge bagere,
konditorer og detailslagtere sam-
men med folk fra 17 andre faglige
uddannelser vil vise, hvad de kan.
Det foregdr i og omkring telte pa
Gammeltorv og Nytorv i Keben-
havns centrum. Alle strgggaengere
kan fa et kig pa de unges formaen.
Og derudover har en raekke skoler
fra ikke bare hovedstadsomrédet,
men masser af andre steder i lan-
det, bebudet, at de vil sende elever

til arrangementet for at give dem
et praktisk indblik i, hvilke erhvervs-
maessige uddannelser, de kan inte-
ressere sig for.

Mange af de unge hdndvaerkere
fra Skills Show skal i begyndelsen
af oktober deltage i World Skills i
London, som er en slags verdens-
mesterskab i de forskellige fag.
Kilde: Fodevareforbundet NNF

Lavere forbruger-

prisinflation i juni

Forbrugerprisinflationen var 3,0
pct. i juni, hvilket er et fald pa 0,1
pct.-point i forhold til maj, Fra maj
til juni faldt forbrugerprisindekset
0,2 pct. Den aftagende forbruger-
prisinflation i juni afspejler et fald
i arsstigningstakten i prisindekset
for varer (fra 3,8 pct. i maj til 3,5
pct. i juni) og en stigning for tje-
nesteydelser (2,3 til 2,5 pct.). Tager
man hgjde for priser og saesonud-
sving, faldt det offentlige forbrug
for tredje kvartal i treek. | forste
kvartal faldt det offentlige forbrug
med 0,1 pct., og i forhold til sidste
ar med 0,8 pct. Det aktuelle fald er
dels en konsekvens af stramninger-
ne af finanspolitikken, som regerin-
gen har planlagt frem mod 2012,
og dels at man kommer fra et me-
get stort offentligt forbrug i 2010,
vurderer chefgkonomen. - Ned-
bringelsen af det offentlige forbrug
er en ngdvendig forudsaetning for
en holdbar fremtidig vaekst i dansk
gkonomi. Tre kvartaler med fald i
det offentlige forbrug er positivt,
men derfor er det stadig afgerende,
at der holdes fast, siger Leif Nielsen

Lagkagehuset
tager forste
spadestik til

ny butik

Den nye butik i Fredericia ventes at
std feerdig ved arsskiftet. | alt bliver
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der tale om et 1.530 kvadratmeter
stort bageri, som har en samlet an-
leegssum pa 21 mio. kr. Det skriver
Vejle Amts Folkeblad. Det bliver
Lagkagehusets fjerde afdeling i Jyl-
land. De tre andre ligger i Hadersley,
Senderborg og Aabenraa. Bageriet i
Fredericia opferes af Horsens-virk-
somheden Casa Entreprise.

Kilde: FoodSupply

Modtog gode
tilbud og vandt stor
Amerikaner grill

Marlene Deleuran valgte at tilmelde
sig slagtermester Frank Gregersens
(Fredericia, red.) mailordning, hvor
hun far fremsendt slagterens gode
tilbud, og det var ekstra heldigt for
hende. Det har nemlig udlgst en
stor gevinst i form af en flot "Ame-
rikaner Grill”, som vinderen nu kan
tage i besiddelse og fa glaede af i
mange somre fremover.

Kilde: Elbo bladet

Ost pa grillen

Danskerne er vilde med at grille
og er ikke bange for alternativer
til polser og koteletter. Salget af
grillost er fordoblet det seneste
ar. Danskerne elsker hygge og grill.
Mens slagterierne traditionelt har
stdet for mad til grillen, har me-
jerierne typisk leveret ost til sa-
laten. Men nye ostetyper finder
i stigende grad vej til grillen. Med
inspiration fra middelhavskekke-
net seelger danske Nordex Food to
forskellige hvide oste, som er faste
og ikke flyder ud over de gloende
kul. - Vi har importeret Halloumi,
som er en cypriotisk ost, i mere
end 10 ar. For to ar siden udviklede
vi sd selv en dansk grillost, som er

knap sa salt, siger Erik Christensen,
salgsdirekter i Nordex Food. De to
oste findes i de fleste detailkeaeder,
og den danske grillost er for alvor
ved at fa fat. - | forhold til sidste
ar har vi fordoblet omsaetningen
pa grillosten, mens Halloumi-osten
fortsat vokser, siger han.

Kilde: Landbrug & Fadevarer.

Fodevareklynge
skaber produktivt
samarbejde

Samarbejdet mellem Easyfood og
to mindre fedevareleverandgrer
om udvikling af en ny sandwich
er et konkret resultat af, hvordan
Syddansk Fgdevareklynge knytter
sma og store fgdevarefirmer. Det
innovative aspekt er et omdrej-
ningspunkt i Syddansk Fgdeva-
reklynge. Syddansk Fgdvareklynge,
som netop har modtaget 12 mio.
kr., er et klyngeprojekt for fgdeva-
revirksomheder, der lgber til 2013.
Hos de mindre firmaer Fang Laks
og Katrine & Alfreds Tomater har
man blik for de nye forretningsmu-
ligheder, der ligger i et samarbejde
med Kolding-virksomheden Easy-
food. - Vi er rigtig gode inden for
detailomradet, mens Easyfood er
staerke inden for foodservice med
kunder som tankstationer, cafeer
og sportsklubber. De 3 virksomhe-
der har udviklet et koncept med
feerdige sandwiches bestdende af
bred fra Easyfood, en pesto frem-
stillet af danske ravarer fra Katrine
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& Alfreds tomater samt delikates-
ser fra Fang Laks.

Kodgrossisten
bygger ny fabrik
Catering  Engros’  datterselskab
spenderer 30 mio. kr. pd en ny fa-
brik i Vemmelev pa det vestlige
Sjeelland.

Fabrikken har vaeret pa tegnebraet-
tet et stykke tid, og over flere om-
gange er projektet blevet udvidet,
fordi Kedgrossisten har oplevet
stor fremgang. Det skriver Sjeel-
landske Medier. Den nye fabrik skal
aflese Kedgrossistens nuvaerende
fabrik i midten af Vemmelev. Den
nye fabrik kommer til at ligge i den
vestlige del af byen pa en 13.600
kvadratmeter stor grund.

TOTALEWTug PRENGS

AICON # S

3. generation
slagter

Slagtermester Sgren Jensen, Vo-
ruper, kunne i juli fejre 25 &r som
slagtermester. Han ma neesten
have det i blodet, 48-arig Seren
Jensen. Slagtermesteren pa Ve-
sterhavsgade i Vorupgr har nemlig
ikke bare 25 ars jubileeum, han er
ogsa tredje generation slagter i
familien og endda i samme slag-
terbutik, som bedsteforaeldrene
startede tilbage i 1933. Slagter var
ellers ikke den levevej, som Sgren
Jensen havde forestillet sig. Det var

TEMA: "Butiksindretning, dekoration, lys, arbejdsbeklaedning og fodtgj” ::

i stedet livet pa havet og fiskerne
nede pa stranden, som trak i ham.
Seren Jensen er lokalslagter. Det er
vigtigt, at de fleste produkter kom-
mer fra lokalomradet, og derfor far
Vorup Slagter ogsa kveeg fra Nerha
samt far og lam, som gér lige ude
gstpd i nationalparken.

- Nar jeg ser alle de ting, som bliver
importeret fra udlandet, og holder
dem op mod de lokale produkter,
s forstdr jeg slet ikke, at folk gi-
der spise de udenlandske, fortzeller
Seren Jensen og tilfgjer: - Det er
kvalitetsked, vi har her pa egnen.
Smagen er simpelthen bare fanta-
stisk. Af samme grund blev butik-
ken i Voruper for tre maneder siden
udvidet med en afdeling med flere
lokale produkter, blandt andet ost,
bred og andre Thy-produkter.

Kilde: Thisted Dagblad

Stigende
kodeftersporgsel
giver virksomheder
nye muligheder

Voksende befolkningstal og stigen-
de indteaegt driver verdens kedpro-
duktionen i vejret. Produktionen
af de 4 vigtigste kedtyper, svine-,
fjerkrae, okse- samt lamme/féreked
i verden neermer sig 300 mio. ton.
| 2010 blev der produceret 290,6
mio. ton ked pa verdensplan. Det
viser tal fra FAO, FN'’s landbrugs-
og fedevareorganisation. Vurderin-
gen er, at hgje salgspriser vil med-
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fare en stigning i produktionen pd
1% i 2011, sa den bliver 294 mio.
tons. Det skriver foodculture.dk.
Ifelge chefekonomi hos Landbrug
& Fadevarer, Leif Nielsen, er det
en kombination af stigende befolk-
ningstal samt vaekst i middelklas-
sen i lande med hurtigt voksende
gkonomier som Brasilien og Kina,
der driver udviklingen.

Supermarkeders
delikatesser er fup

Supermarkedernes delikates-
seafdelinger snyder tusindvis af
kvalitetsbevidste forbrugere, som
dagligt handler i delikatesseafde-
lingerne, skriver avisen 24 timer.
Maden er nemlig flere uger gamle
industrifedevarer med masser af
konserveringsmiddel. Men intet
sted star der, at maden faktisk er
fra fabrik og er flere uger gammel.
Ifolge ekspert i fedevarehygiejne,
Michael René fra Professionshgj-
skolen Metropol, er varerne neer-
mest mindre delikate end andre
varer. | SuperBrugsen er slagterens
skinkesalat séledes fyldt med ma-
yonnaise fra fabrikken K-Salat. | Fo-
tex og Bilka er delikatesseproduk-
terne ogsa delvist fra fabrik. Ifalge
fedevarepolitisk medarbejder i
Forbrugerrddet Camilla Udsen er
der ingen tvivl om, at forbrugerne
narres af supermarkederne til at
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tro, at delikatesseprodukterne er
hjemmelavede. - Men desveerre
overtraeder supermarkederne ingen
regler eller love, men de gar helt til
kanten, sa derfor er det umuligt at
fa vildledningen stoppet, siger hun.
Camilla Udsen rader derfor kun-
derne til at holde op med at kabe
delikatessevarerne. Ofte er varerne
i original emballage bedre end de-
likatesseprodukterne, vurderer hun.

Kold skulder
til rabatkuponer

Hverken forbrugere eller erhvervs-
liv ensker at udnytte de nye mulig-
heder for at lade forbrugerne slippe
billigere med rabatkuponer, som er
lovlige siden begyndelsen af juli. Et
enigt folketing har strittet imod,
men er blevet overtrumfet af EU-
regler. @konomi- og erhvervsmini-
ster Brian Mikkelsen (K) har forplig-
tet sig til fortsat at keempe imod,
og hverken forbrugere, detailhand-
len eller erhvervsorganisationen
Dansk Erhverv hilser muligheden
for at bruge rabatkuponer i detail-
handlen velkommen. - Der bliver
en mere uigennemsigtig prisdan-
nelse. Hvis herren foran i keen far
varen 50 procent billigere, fordi han
har en kupon, kommer rabatten
ikke alle til gavn. Rabatter og til-
bud skal gerne komme alle til gavn,
siger Forbrugerradets jurist Tina
Danda. - Vi hdber ikke, at det bliver
udbredt som i f.eks. USA, der er et
stort rabatkorthelvede efter min
mening. Problemet er, at mange af
rabatkortordningerne kommer fra
producenterne, og hvis Coca-Cola
eller Pampers beslutter sig for at
indfere rabatkortordninger, vil man
sa tage dem af hylderne, lyder det
fra Tina Danda.

Business.dk/Ritzau Finans

Guldmedalje
oger eksporten
af lollandsk ost

Den bedste farebrie i verden kom-
mer fra Knuthenlund pa Lolland.
Godset kan smykke sig med den
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flotte titel efter, at dets frebrie
vandt hovedkonkurrencen ved den
internationale fare- og gedeoste-
konkurrence Premio Roma. - Det er
sa uvant for disse specialister i oste
at blive slaet pé deres egen hjem-
mebane. S& det er bare fedt, at vi
- en lille osteproducent fra Lolland
- kan gere det, siger Susanne Hov-
mand til folketidende.dk.

Allerede nu er der stor udenlandsk
interesse for godsets produkter, og
Susanne Hovmand forventer, at
ferstepladsen kun vil ege eksport-
mulighederne. 2. og 3. pladsen i
Premio Roma gik til henholdsvis en
fransk og baskisk ost.

Konkurser boomer
efter ny lukkelov

Mens det samlede antal konkurser
i Danmark ser ud til at veere pa vej
ned, gar det den stik modsatte vej
for dagligvarebutikkerne. Alene i
april lukkede konkurser ti butikker,
og i de seneste halve ar fra no-
vember 2010 til og med april i &r
erialt 41 dagligvarebutikker blevet
erklaeret konkurs mod 22 i samme
periode dret fgr - altsd naermest en
fordobling. Det viser et specialtraek,
som Danmarks Statistik har lavet
for Dansk Handelsblad. - Det er be-
meerkelsesveerdigt, at konkurspilen
i dagligvarehandlen peger opad,
mens den i de fleste andre bran-

cher nu endelig er begyndt at pege
nedad, siger Bo Sandberg, der er
skattepolitisk chef i Dansk Erhverv.
Det seneste halve ar har taget li-
vet af 11 supermarkeder, mens det
store flertal af konkurserne udge-
res af gruppen af mindre butikker,
som Danmarks Statistik kalder for
kebmaend og dggnkiosker.

Bo Sandberg anser isaer discount-
balgen i finanskrisens kelvand for
at veere drsag til konkursbelgen i
dagligvarehandelen - sammen med
blandt andet en @get graensehandel.
Kilde: Dansk Handelsblad

Mammen Mejeri
overtager
Kirkeby Foods

Efter et &rs samarbejde overtager
Mammen Mejeri nu de resterende
aktier i fynske Kirkeby Foods.
Mammen Mejeri kebte sig i april
2010 ind i fynske Kirkeby Foods,
som led i et generationsskifte.
Kirkeby Foods omfatter Haarby
Mejeri og Kirkeby Foods Cheese
Export. P& Haarby, som ligger ved
Glamsbjerg pa Fyn, produceres ha-
varti samt traditionel hvid ost, der
er bedre kendt under betegnelsen
Dansk feta. ®
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Nye ejere af India-Dan A/S

Efter 39 &r som ejer og administrerende direkter i krydderivirksomheden India-Dan A/S har
Mogens Bertelsen valgt at overdrage virksomheden til Indasia Gewiirzwerk GmbH hedder det
i en pressemeddelelse. Indasia har gennem 40 &r vaeret en taet samarbejdspartner og har staet
for produktionen af India-Dan’s produktsortiment. Indasia er en tysk familiedrevet krydderi-
virksomhed, som ejes af familien Buchholz. Gennem det nye ejerskab vil samarbejdet mellem
det danske og det tyske selskab blive styrket yderligere. Den daglige drift og de grundlaeggen-
de veerdier hos India-Dan A/S viderefares uforandret. Salgschef Christian Vollstedt tiltraeder
som direkter med fortsat ansvar for salg i Skandinavien, og Produktudviklings- og eksport-
chef Joos Kallehauge tiltreeder som Eksportdirekter. Familien Buchholz og medarbejderne hos
India-Dan A/S vil gerne udtrykke stor taknemlighed til Mogens Bertelsen for hans engagement
og positive samarbejde.

Judith Kyst - direktor for MadX i Roskilde

To kvinder kommer til at preege Danmarks madhus MadX. Judith Kyst er ansat som ny di-
rekter. Judith kommer fra en stilling som generalsekreteer hos Fairtrade maerket. MadX er et
projekt, der tager sigte pa at skabe samling af den megen innovation, der foregdr pa fade-
varemarkedet i Danmark. Bestyrelsen er nedsat af Fgdevareministeren. Fie Hansen-Hoeck
fra Retail Network er blevet bestyrelsesformand. - MadX bliver et hus for bade forbrugere,
detailhandel, virksomheder, mesterkokke og opfindere og alt muligt andet. Derfor har vi sam-
mensat en bestyrelse, der kan supplere og inspirere hinanden, og jeg ser frem til at se deres
fingeraftryk p& Danmarks kommende madhus, siger Henrik Hgegh.

Danske Slagteremstres formand, Lewif Wilson Laustsen, har kraftigt kritiseret, at handvaerks-
fagene, herunder slagtere, ikke er repraesenteret i bestyrelsen.

De 12 bestyrelsesmedlemmer er:

Bestyrelsesformand: Fie Hansen-Hoeck, ejer af Retail Network
Nicolas Symes, ejer af Nordic Law Firm

Rune Roepsdorff Nissen, Uddannelsescenter Roskilde

Lene Lange, professor, Aalborg Universitet

Repraesentant fra @konomi- og Erhvervsministeriet

Per Krogsgaard Christiansen, afdelingschef, Fadevareministeriet
Alfred Josefsen, direkter, Irma

Peter Gigtz, landedirekter, Arla

Claus Hein, Danish Crown salgsdirekter

Anthony Aconis, stifter og direkter af Fireball

Line Rix, adm. direkter, 1508 A/S

Hanne Risgaard, Skeertoft Malle

Adam Price, manuskriptforfatter og madanmelder

Ny direktor pa Brorup Slagteri

Pr. 1. juli har Jann Dollerup Jensen aflgst Gert Kjeldsen, som direkter. Jan Dollerup Jensen
kommer fra en stilling hos Jensen Foods.
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Messeoversigt

2011

2011

Anuga, Keln

8.- 12. oktober, 2011
International fedevare-
messe.

www.anuga.de

Landsmejeri-
udstillingen m/
Danish Food Contest
8. - 9. november 2011
Landsmejeriudstillingen
m/Danish Food Contest
i MCH Messecenter
Herning.
www.landsmejeriudstil-
lingen.dk/

2012

Intergastra, Stuttgart
11. - 15. februar 2012
International messe for
restauranter, hoteller,
catering, konditori og
cafeer.
www.messe-stuttgart.
de/intergastra

FoodExpo, Herning
18. - 20. marts 2012
Messe for specialfade-
varehandelen (slagter-
forretninger, bageri og

konditori, fiskehandlere,

frugt & grent m.fl),
restauranter, hoteller,
foodservice og fedeva-
rebranchen i det hele
taget.
www.foodexpo.dk

- 2013

Fachpack, Niirnberg
25. - 27. september,
2012

Emballage og etikette-
ringsmesse.
www.fachpack.de

Iba, Diisseldorf

28. september -

3. oktober 2012
International bageri-
messe

www.iba.de

Scanpack, Goteborg
23. - 26. oktober 2012
Skandinavisk emballa-
gemesse.
www.scanpack.se

2013

IFFA, Frankfurt

Am Main

4.-9.maj 2013
International messe for
kedindustrien
www.iffa.com
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- CATERING

- DANKORTTERMINALER
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- EMBALLAGE

- GAFFELTRUCK
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- HYGIEJNE
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- SPECIALITETER
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- @KOLOGI

BEKLADNING

Erhvervsbekladning
der bare holder!

KONGELIG HOFLEVERAND@R

NVBO JENSEN

KONFEKTIONAS

Industrivej 24-26, 8800 Viborg
TIf 87 27 30 00 - www.nybo.dk

Annoncer til
fodevaremagasinet

TIf: 86 24 75 77

annonceafdelingen@stofanet.dk

BUTIKSINDRETNING

Ehann-lineé

TOTALINDRETNINGER:
¢ Kol og frost
¢ Importer af "SMEVA”
disksystemer
¢ Butiksinventar
* Belysning

Salg: Hans Berg Andersen
mobil: 51 33 94 34

BAGO-LINE
Johs. Lassen Fjellebroen A/S
Industrivej 7, Vester Aby
5600 Faaborg
Tel.: 62 61 66 66.
E-mail mail@bago-line.dk

DAN [ine %
BUTIKSINVENTAR i

DanLine Butiksinventar ApS

¢ Diske og inventar designet
til din butik

¢ Dansk produceret

¢ Alt i kole- og frostmoduler,
vagsystemer og belysning

¢ Varmediske

* Eneforhandler af
Olis Storkekkenudstyr

* Koge og stegeudstyr
* Ovne og Bake off

¢ Kgle og frostrum

¢ Opvask

* Besgg vores showroom eller
hjemmeside: www.danline-b.dk

Birkholmvej 2, Osted * 4320 Lejre - 70 23 13 00

CATERING
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Pot & Pande

Importor af:
Plexiline

eksklusiv diskindretning m. fade og
skale i G/N standard sterrelser
www.plexiline.dk

EUROLUX

fedtfrie pander/gryder m. CARBON
-nu ogsa til INDUKTION

www.potogpande.com

Pot & Pande

Madsdige 4 - 897

AGE
TIf. 86 47 11 33 - Fa
e-mail: info@potogpande.com
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EMBALLAGE AB * CATERING

— hele Danmarks Foodservice

Leverander til slagtere,
delikatesser og storkakkener
EMBALLAGE

KANTINE & CATERING
AFTARRING
RENGORING
HOTELVARER
IT-PRODUKTER
KONTOR

Aalborg Ribe
Kystvejen 80 Ole RemersVej 6
9400 Ngrresundby 6760 Ribe
Tel. 96 32 41 00 Tel. 75 42 18 33

Slagelse
Rugvaenget 3
4200 Slagelse

Tel. 58 52 59 65

Nordsjlland / Kbh. / Fyn
Jan E. Jepsen - Mobil 21 41 75 31
Email: jaj@cc-co.dk

Holstebro
Nybo Hgje
7500 Holstebro
Midtsjzlland / Kebenhavn Tel. 97 42 52 00
Jens Holmes ‘- Mobil 40 76 68 39

Email: jho@cc-co.dk Kobenhavn

Vingelodden 10
2200 Kbh.N
Tel. 35 86 04 00

Aarhus
Beta 1, Seften
8382 Hinnerup

Tel. 72 22 42 24

Sydsjlland / Kbh. / @erne / Fyn
Kim Christiansen - Mobil 21 41 75 29
Email: kic@cc-co.dk

Jylland, nord + gst o - _—
Jens Nielsen - Mobil 21 41 75 24 ‘g E‘ e 4t % |
Email: jen@cc-co.dk MR Ill‘ :_‘
g S L
Jylland, midt + vest + syd
Henning Poulsen - Mobil 21 41 75 32 www.abcatering.dk
Email: hep@cc-co.dk
CC&CO
Bastrupgaardvej 8-10 H
7500 Holstebro 'ncn Danma]‘k
TIf.7010 3366 - fodevarer til fagfolk
Fax.96 1057 02
www.cc-co.dk
Butikker
Cash & Carry Kebenhavn
Flaesketorvet 84
1711 Kebenhavn V
TIf.: +45 3321 1421
Abningstider:
GROSSISTER Mandag —fredag : 6.00—15.00
Lerdag : 6.00-13.00
Cash & Carry Arhus
Blomstervej 5
8381 Tilst
TIf.: +45 8736 9850
Abningstider:
Mandag —fredag : 7.00—16.00
Lordag : 7.00-14.00
Kvalitetstryk Telesalg
@st:  +45 3378 6400

i sma oplqg til Vest: +45 8736 9855

meget lave priser!

www.inco.dk

G

GRAFISK PRODUKTION ODENSE

INVENTAR

Peder Skrams Vej 4 5220 Odense S@
post@gpo.dk
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Annoncer til
fedevaremagasinet

TIf: 86 24 75 77

annonceafdelingen@stofanet.dk

KNIVE/SLIBERIER

o KnIve: “Professional Line”

o SEYDELMANN: Hurtighakkere
o0g hakkere

o KNECHT: Hurtighakkerknive
og slibemaskiner

* ReA: Vogne/Reoler - plast

* Titanuim: Gryder/Pander

* PYNTEPLANKER: | eg/ngddetrae

PLeagentur
Vyfisvej 18 - 6000 Kolding

TIf. 75 56 77 00 - Fax 75 56 77 30
Bil 40 27 75 18
pl@pl-agentur - www.pl-agentur.dk

KRYDDERIER

Steffen Olsens eftf.

V/ Lone og Brian Eriksen

©ececcecccccccccccccccccoc oo

SALG AF:
Slagterartikler - Krydderier
Emballage - Knive - Wakumposer
Krympeposer - Naturtarme
Kunsttarme og Skumemballage

eec0ccecccccccccccccccccoco oo

LUMBY-TARUPVE] 55
5270 ODENSE N
TELEFON 65 9550 84

AVO

SKANDIMAVIA
Den sikre ve] til god smag

= Krydderier = Net
= Dressing = Kunst- & Naturtarme
= Marinader = Stegefolie

= Tilseetningsstoffer = Opskrifter

HI-Park 491 | 7400 Herning
TIf. 97 21 60 59 | Fax 97 21 70 59 | www.avo.dk

Bedtre til det andre er gode til...

KRYTA

KRYDDERIER

Navervej 32, 4000 Roskilde
TIf.: 46 75 60 01
Fax: 46 7570 05
www.kryta.dk

A,
RAADVAD
PROFESSIONAL

Leverandeor af:
Raadvad slagteriknive
Niroflex stalhandsker

Whizard skeerehandsker

niroflexHawk WIIILM

Fiskars Danmark A/S
Vestre Ringvej 45 * DK-8600 Silkeborg
TIf. 87 20 11 00 * Fax 86 81 59 68
www.fiskars.dk

Kvalitetstryk
i smé& oplag il

meget lave priser!

Peder Skrams Vej 4 © 5220 Odense SO
post@gpo.dk

GIESSER
DANMARK?"s

Leverandgr af:

* GIESSER knive t/slagtere, kokke
* ISLER strygestal, ribbenssnarer
» EUROFLEX sikkerhedshandsker

Se

for vores store produktsortiment

GIESSER Danmark A/S

Keervej 2 « 6731 Tjeereborg

TIf. 7517 5500 « Fax 75 17 55 38
info@giesser.dk

@ L.A. Slagterartikler

« Krydderier/marinader
« Tarme — natur/kunst

« Emballage

« Rengoring

« Maskiner/inventar

« Knive/handvaerktgj

« Vacum/poly-poser

Ydinggade 4, Yding - 8757 Ostbirk
TIf/Fax: 8788 5078 - Mobil: 2371 0078
Email: LA-slagterartikler@sol.dk

Annoncer til
fodevaremagasinet

TIf: 86 24 75 77

annonceafdelingen@stofanet.dk

it fedevaremagasinet ::

Handskrevne

SMILTE

bestil pa Y.

66 19 0% 52
G

GRAFISK PRODUKTION ODENSE
Peder Skrams Vej 4 ¢ 5220 Odense S&
post@gpo.dk

|' -
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TARME, KRYDDERIER &
MASKINER

- Kunsttarme og Net

+ Kunsttarme med eget tryk

+ Naturtarme

- Krydderier og Marinader

- Tilsaetningsstoffer

+ Vacumposer

- Knive og Handvzaerktgj

- Nye Maskiner og Rgganlaeg
- Brugte maskiner

Nr. Hostrupvej 22 - 6230 Rgdekro
TIf: 74 69 43 30 - Fax: 74 69 46 99
www.takryma.dk
takryma@takryma.dk

W Qelistsohons Larhus
7B

Garanti for god smag

Krydderier/-blandinger - Marinader
Emballage - Natur- & Kunsttarme

TIf. 8629 11 00 + www.otz.dk

Gor det let for dine
kunder at finde dig!

Ver med i
fodevaremagasinets
leverandgrliste !

TIf: 86 24 75 77
annonceafdelingen@stofanet.dk

KUNSTTARME

Lad os

INSPIRERE
dig...

Leverander af krydderier,
feaerdigblandinger,
marinader og kunsttarme

India-dan

..for smagens skyld

TIf. 86 42 96 66 « www.india-dan.dk

hristiansen ™

Nr. Hostrupvej 22
6230 Rodekro

‘ harles

Alt i kunsttarme, med
og uden tryk.

Ogsd i smd mangder.

Ring til Susanne for
neermere oplysninger
og priser.

TIf. 38 19 36 33
Mobil. 40 17 92 34

E-mail:
susanne@charleschristiansen.dk

TEMA: "Butiksindretning, dekoration, lys, arbejdsbeklaedning og fodtej” :: 29



LEVERANDGYRLISTE

K@D ENGROS

Kadkvalitet i alle led

TLF: 98 57 44 01
www.kildegaarden.com
SVENDBORG
SLAGTEHUS

TLF: 62 213278
Fax:62 22 32 78

S_I;AGTE R/

ORKOKKEN

¢ NYE, BRUGTE 0G
RENOVEREDE MASKINER

¢ K@DHAKKERKNIVE/SLIBNING
o KoL/FROST

* KoB 0G SALG

JORGEN KRISTENSEN
AABYBRO - TLF. 9824 1893

www.slagter-inventar.dk

Slagteri
Keod engros

75 88 38 66

°

@)

Slagtergarden St. Lihme A/S

St. Lihme Mollevej 13,
St. Lihme, 7183 Randbel
TIf. 75 88 38 66 - Fax. 75 88 39 20

MASKINER

Grovopvasker
Servicevasker
Kassevasker
Tunnelmaskiner
Bordsystemer

JEROSA/S  www.jeros.com
Nyborgvej 5 . jeros@jeros.dk
TIf: 63623913 . 5750 Ringe
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30 it fedevaremagasinet ::

=~ MULTIVAC
Dybtraekningsmaskiner
Kammermaskiner
Traysealere

Horisontale og vertikale
flowpakkemaskiner

Afsveeringsmaskiner
Etiketteringssystemer
X-ray scannere
Checkvejere

Dynamiske veaegte
og vejeudstyr

AN MR

MARKING & INSPECTION

w=b=r

PFM Group

Network of Packaging Solutions
vV ISIHIDA

AEUROPE

BIZERBR

closer to your business

MULTIVAC A/S
Ngrre Bygade 34 - Grejs
DK-7100 Vejle
Telefon: 7585 3422 - Telefax: 7585 3454
mudk@multivac.dk

www.multivac.dk

e,

handtmann
VF608 _—

1WI—A Nk
Clipsemaskiner i
Rogeovne — %

SALG & SERVICE:

A/S Conserves-Teknik
Vibevej 6 - 5540 Ullerslev
Telefon 65 35 30 31
ct@conserves-teknik.dk

&

Specialister i maskiner til fodevareindustrien!
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ingvald

T R E T TR NN E e

Vor viden
- din fordel!

AARFFAEF R RAAFFANEE R AN

@ www.ingvald.dk

TLF. 66 11 82 11

MASHKINER TIL
KODBRANCHEM SIDEN 133G

OSTESPECIALITETER
FRA
OSTEHANDLERENS
GROSSIST-LAGER

Qlstedbrovej 15 - Dlstedbro - 8723 Lpsning

75 65 26 46

\ fax. 75 65 26 47 - email: om.olsted @mail.dk /

R@OGSMULD

PACK

SERVICE

KRYMPEPAKKEMASKINER
VAKUUMPAKKEMASKINER
FLOWPAKKEMASKINER
POSEPAKKEMASKINER
DYBTREKMASKINER
VEJESYSTEMER
TRAYSEALERE
VAKUUMPOSER
KRYMPEPOSER
Sous-VIDE PoSER
FLEXIBLE FOLIER

PM Pack Service A/S
Sverigesvej 12 8700 Horsens
TIf. 7560 2000 Fax: 7560 1660

mail@pmpack.dk - www.pmpack.dk

Kvalitetstryk
i smd oplag il

meget lave priser!

G

GRAFISK PRODUKTION ODENSE

Peder Skrams Vej 4 ¢ 5220 Odense SO
post@gpo.dk

#7 it August 2011 ::

< FLOWPAK — OG VERTIKALE
POSEPAKKEMASKINER

< TRAYSEALER

< DYBTRAKMASKINER

< KOMBINATIONSVAEGTE

< SLICEUDSTYR

< ROBOTTER

< FOLIE OG EMBALLAGE

«* SERVICE OG REPARATION

WWW.SCANPACKAGING.DK
SCANPACKAGING A/S
LINNERUPVEJ 3 — 7160 T@RRING
MAIL. SALG@SCANPACKAGING.DK
TLF. 76 90 50 60

1. KL. ROGESMULD
FREMSTILLET AF
REN BOG

v Varmebehandlet

v Lavt bakterieindhold

v Totalt stovrenset

v Uden lim og kemikalier

v Miljevenligt

v Levering fra dag til dag

v Endvidere forhandles
forskellige flis typer

Dans
Traeme

Gl. Lifstrupvej 3
Forum - 6715 Esbjerg N
TIf. 75 16 80 37 - Fax 75 16 82 55

Pa Sjelland henvises til:

Takryma v/ Jorgen Olsen
TIf. 57 61 21 43 - Mob. 20 45 43 13
Pa Fyn henvises til:
Steffen Olsen eftf. TIf. 65 95 50 84




RADGIVNING

Q7

Ny ProLen-DSM

‘{é Nemmere og billigere
/&‘; lgnbehandling
Lgnadministration med

udgangspunkt i DSM’s
overenskomster

Tronholmen 3 - 8960 Randers S@
TIf.: 87 10 19 30 Fax 86 42 37 95

Danske Slagtermestre

Direktgr Torsten Buhl

Poppelvej 83

5230 Odense M

Telefon 66 12 87 30
Telefax 66 12 87 94

Formand Leif Wilson Laustsen
Telefon 64 71 10 58

Marketingchef Ulrik Olesen
Telefon 21 45 53 35

Konsulent Nikolaj Jaeger
Telefon 21 25 02 66

Slagterkonsulent Julian Boock

Telefon 24 4211 71
Poppelvej 83

5230 Odense M

Telefon 66 12 87 30
Telefax 66 12 87 94

Gor det let for dine
kunder at finde dig !

Var med i
fodevaremagasinets
leverandgrliste !

TIf: 86 2475 77
annonceafdelingen@stofanet.dk

LEVERANDGYRLISTE

Kvalitetstryk
i smé& oplag il

meget lave priser!

G

GRAFISK PRODUKTION ODENSE

Peder Skrams Vej 4 ¢ 5220 Odense S&
post@gpo.dk

SLAGTER
REVISORERNE

K@BENHAVN
TIf: 70 26 06 30 * Fax: 70 26 06 80

SJALLAND
TIf: 58 58 18 00 * Fax: 58 53 22 09

FYn
TIf: 66 13 07 30 * Fax: 66 11 18 65

JYLLAND SYD
TIf: 76 11 44 00 * Fax: 76 11 44 01

JyLLAND NORD
TIf: 96 14 40 60 * Fax: 97 52 84 23

fpr

FPR Forsikringsmaegler A/S
har i mere end 8 ar
vieret slagternes foretrukne
forsikringsradgiver.

70 20 29 29

www.fpr.dk

Handlskrevne

SMILTE

bestil pa 1.

66 14 08 5t
G

GRAFISK PRODUKTION ODENSE
Peder Skrams Vej 4 ® 5220 Odense S@
post@gpo.dk

it fedevaremagasinet ::

SKILTE OG REKLAME

SKILTE | STORFORMAT
DIGITALPRINT
GRAFISKE MATERIALER
AF ENHVER ART

Kontakt:
Grafisk Produktion Odense
- et koncept for grafisk information
og kommunikation.
Kreative lgsninger til yderst rimelige priser

GPO
PEDER SKRAMS VEJ 4
5220 ODENSE S@

TLF. 66 14 08 52 - FAX 66 14 85 52
POST@GPO.DK - WWW.GPO.DK

SMEDEJERNS-
SKILTE

5

SURROW

SMEDEJERN - SKILTE - INVENTAR

TELEFON 86 49 59 21 - WWW.SURROW.DK

DIGI FORENDE MED
DEN NYE TEKNOLOGI

® Vzgte

@ Pakkemaskiner

@ Prismerkningsanleg
@ PC-styring

@ Indvejningsvagte

@ Etiketter og bon ruller

VDIGI

Staermoscgérdsvej 2 - 5230 Odense M
TIf. 6591 60 00 - Fax 6591 61 00

(séanvaegt

Vaegte
Pakkemaskiner
Prismaerkningsanleeg
Softwareprogrammer
Etiketter
Palaegsslicere
Opvaskemaskiner

Verifikation og service

Scanvagt Nordic A/S

Johann Gutenbergs Vej 5-9, 8200 Arhus N
TIf. 86785500 - Fax 86785210
info@scanvaegt.dk - www.scanvaegt.dk

Prismasrkning
Paleegsmaskiner
Etiketter & bonruller

Landsdeaekkende
salg & service

f LIBRADAN

GULDAGER VAGTE OG MASKINER

72 444 408
info@libradan.dk - www.libradan.dk

@KOLOGI
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Annoncer til
fodevaremagasinet

TIf: 86 24 7577

annonceafdelingen@stofanet.dk

TEMA: "Butiksindretning, dekoration, lys, arbejdsbeklaedning og fodtgj” ::
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P P DANMARK

Fa et godt tilbud

pa en "Mad ud af huset”
brochure eller en

Julefrokostbrochure

F.eks. 500 stk. foldere:

4-sidet A5 (format: 14,8 x 21 cm)
(pris er excl. evt. layout) kr- 89 5,' ex. moms

ol ‘- .. ¥
Selefrofose

. 3
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Returneres ved varig adresseaendring

Afs: Fgdevaremagasinet
Peder Skrams Vej 4
5220 Odense S@

Kontakt os for et uforpligtende tilbud

Grafisk Produktion Odense ¢ Peder Skrams Vej4 ¢ 5220 Odense SO

Tel. 66 14 08 52 ¢ www.gpo.dk



