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SYNSPUNKT

Arets forste blad i nye klaader

Fedevaremagasinet er klar til at tage fat pa 11 nye numre
af bladet i 2011. Vi vil som i tidligere ar veere pa gaden
omkring den 20. i hver maned undtagen i juli. Her fra ja-
nuar har Fedevaremagasinet faet et designmaessig "brush
up”, som vi haber, du vil tage positivt imod.

Artikler i januarudgaven

Vi leegger ud med et tema om uddannelse, efteruddan-
nelse og radgivning m.m. Du kan leese om kautionsmu-
lighederne via DSM'’s nye Kautionsinstitut, feerre kon-
trolomkostninger til kedkontrol for mindre grossister, et
forestdende drsmgde for ostehandlerne og et forestden-
de netvaerksmgde i DSMI-Forum, forventninger om pris-
stigninger pa fedevarer og gkologisk eksport.

Konkret kan du endvidere lazese om de nye poalsemageri-
kurser, DM i skills, nye pjecer om ledelse, regler omkring
overarbejde, en afholdt forbrugeraften og endnu en su-
permarkedsslagter, der har valgt at blive selvsteendig og
meget mere.

Opna maksimal synlighed

Med en annonce i Fgdevaremagasinet, nar du ud til hele
branchen. Kontakt annonceformidler Finn Skovsgaard pa
telefon 8624 7577 eller pd mail annonceafdelingen@
stofanet.dk og f& 5 gode grunde til at annoncere i Fg-
devaremagasinet og et godt tilbud pa annonceringen i
2011.

Godt nytar!

Redaktionen
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Torsten Buhl
Direktgr, Danske Slagtermestre

Meget mere
end efterlaon

Det kan meget vel vise sig at veere
et genialt traek, da statsministeren
i sin nytarstale bebudede et opger
med efterlennen. Med dette ene
treek fik han bade signaleret 1)
gkonomisk ansvarlighed og hand-
lekraft, 2) at regeringen bestemt
ikke farer socialdemokratisk politik
— og ikke mindst 3): Han fik kastet
en handgranat ind i den rede blok,
som bade pa Christiansborg og
navnlig ude i vaelgerhavet er dybt
splittet i holdningen til dette sym-
bol pd velfserdssamfundets over-
flod.

Regeringen haber selvfglgelig, at
den med dette og andet fokus pa
den gkonomiske politik kan bevare
taburetterne efter det folketings-
valg, som formentlig kommer in-
den pdske. Det kan man s& hdbe
eller frygte, alt efter anskuelse.
Men under alle omstaendigheder
kommer der jo dage ogsd efter
folketingsvalget, og s& nar vi frem
til det virkelig spaendende: Hvilken
gkonomisk politik vil den tids rege-
ring fere? Og hvilken erhvervspo-
litik? Det bliver helt afgerende for
Danmark — og her kan man ikke
ngjes med at sige ordet "efterlgn”.
Sagen er nemlig den, at dansen om
efterlgnnen er ren symbolpolitik. Vi
taler trods alt kun om 16 af stats-
budgettets over 600 mia. kr. En
afskaffelse af efterlgnnen redder
altsa ikke noget i sig selv.

Det, der skal til, er et grundleeg-
gende anderledes syn pa den pri-
vate sektor, og vel at maerke i den
praktiske politik. Det har ikke skor-
tet pa velklingende taler og udsagn
fra regeringen i den senere tid, men
sa lenge de ledsages af tdbelige
og bureaukratiske forslag om fedt-

afgift og andre ideer, der gér i den
stik modsatte retning, alt imens
den offentlige sektor bare vokser
og vokser og bliver stadigt min-
dre effektiv og dermed en stadigt
sterre byrde at baere for produk-
tionserhvervene — ja, sa er alle de
fine taler ikke det papir veerd, de er
skrevet pa.

Nu kan det jo ogsa veere, at fol-
ketingsvalget medfgrer en ny re-
gering. Det bliver i givet fald en,
hvis gkonomiske politik beror pa
udfaldet af naeste ars overens-
komstforhandlinger, for  Helle
Thorning-Schmidt har overladt
det til arbejdsmarkedets parter at
levere en stor del af det, som hun
gar til valg pa. Det gor LO-familien
gerne, men naeppe gratis, sa de "12
minutter mere om dagen” kan vise
sig at blive skaebnesvangert dyre.
Ingen ved det. Det er katten i saek-
ken — og det kan selvfglgelig vise
sig at veere en meget bedre kat end
den, vi har i forvejen.

Fra arbejdsgiverside er vi imidlertid
mange, der har meget lidt lyst til
at stifte bekendtskab med Helle
Thornings kat. Det kan vaere meget
godt at fa forleenget den almin-
delige arbejdstid med en time om
ugen, eller hvad tilbuddet nu kon-
kret kommer til at gd ud pa@ — men
vi skulle kende fagbevaegelsen me-
get darligt, hvis prisen ikke vil vaere
yderligere byrder pa virksomhe-
derne. Det ma vi selvfglgelig takke
nej til, og sa bryder enten den nye
regerings gkonomiske politik eller
arbejdsmarkedet — eller begge dele
— fuldstaendigt sammen.

Og sa ryger i gvrigt ogsa efterlgn-
nen.
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Kaution med fuld opbakning
fra brancheorganisationen

Danske Slagtermestre (DSM) har i
slutningen af 2010 besluttet at over-
fore alle pengene fra understottelses-
foreningen til Kautionsinstituttet.

Dansk okologisk eksport
stormer frem

Den danske eksport af gkologiske
varer er tredoblet pa fire ar og ud-
gjorde i 20089 en kvart milliard kr.

Danske Slagtermestre igang-
saetter supplementskursus

Formalet med kurset er i flg.
kursusmaterialet at hasve niveauet
for elever og mestre/svende samt
skabe en storre og bredere indsigt
indenfor pglsemageri. Der laegges i
kurset op til, at bAde mester/svend og
elev deltager i kursets 2 afsnit, hver
med en varighed af 2 dage.

Mad er gode oplevelser
for danskerne

Frygten for at fa odelagt helbredet af
maden er mindre i den danske be-
folkning end i resten af Europa, viser
undersggelse af holdningerne til fode-
varesikkerhed i de forskellige EU-lande.

INDHOLD
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Slagter Madsen, der leverer flaeskesveer til 30 jyske fedevarebutikker, far nu, i lighed med andre detailslagtere med et begraenset engrossalg,

feerre udgifter til fedevarekontrol.

Mindre grossister far faerre
udgifter til fodevarekontrol

Antallet af kontroller skaeres ned fra fem-syv til to fra 2011 som en konsekvens af fedevareforliget.

Eivind Senderborg Johansen

Detailslagtere, der salger en gros
og grossister, der seelger under fem
tons ked om ugen, skal fra arsskif-
tet ikke leengere som hidtil betale
for fem-syv érlige beseg af fedeva-
rekontrollen, men kun for to.

Det er en af konsekvenserne af det
firedrige fodevareforlig, der tradte
i kraft ved drsskiftet. Forliget blev
indgdet i juni 2010 af et bredt fol-
ketingsflertal.

Ny kategori

- Der er med forliget indfert en ny
kategori for kontrolbesgg, nemlig
detailslagtere med engrossalg og
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rene engrosvirksomheder med en
ugentlig omseetning pa under fem
tons om ugen. Det betyder, at de
sma grossister far nedsat deres
omkostninger til fedevarekontrol-
lens beseg til under det halve eller
typisk til en 5.000-10.000 kr. arligt,
oplyser afdelingsleder Lars Poulsen,
Danske Slagtermestre.

Han understreger, at politikerne
bag fedevareforliget ved at reduce-
re de sma grossisters omkostninger
til fedevarekontrollen im@dekom-
mer et gnske fra Danske Slagter-
mestre om at give detailslagtere
og andre fedevareproducenter
bedre mulighed for at drive en-
grosvirksomhed i mindre malestok
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uden at blive péfert urealistisk haje
omkostninger til fgdevarekontrol
i forhold til en relativt begraenset
omsaetning pa engrossalget.

Som eksempler pa virksomheder,
der vil fa gavn af den nedsatte
besegsfrekvens naevner Lars Poul-
sen Slagter Madsen i Randers, der
producerer flaeskesvaer til en gros
og slagtermester Jens Munch i Ska-
gen, hvis palser og skinker salges
en lang raekke steder i landet.

Graense pa
fem tons om ugen

Fodevaregrossister med et salg pa
over fem tons om ugen far ogsa
faerre omkostninger som folge af

fodevareforliget, idet fedevare-
kontrollens besggsfrekvens i disse
virksomheder sattes ned til max
fem standardbesgg arligt mod hid-
til mere end fem besgg. Standard-
frekvensen for kontrolbesgg i fry-
sehuse, lagerhoteller og frostlagre
nedsattes fra syv arlige besog til
tre eller fem.

Fedevarekontrollens besgg hos
rene detailslagtere har hidtil veeret
gratis for virksomhederne, men i
forbindelse med fegdevareforliget,
vil de blive pafert et nyt gebyr pa
400-500 kr. arligt. m
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Kaution med fuld opbakning
fra brancheorganisationen

Af Per Aaskov Karlsen

Danske Slagtermestre (DSM) har
i slutningen af 2010 besluttet
at overfgre alle pengene fra Un-
derstgttelsesforeningen til Kau-
tionsinstituttet. — Nu er det op
til medlemmer og kommende
medlemmer at benytte sig af det
gode tilbud og sege om kaution,
udtaler formand for brancheor-
ganisationen (DSM) Leif Wilson
Laustsen. - Kautionen kan bruges
bade i forbindelse med etablering
af en ny virksomhed, men ogsé i
forbindelse med overtagelse af en
eksisterende. Den konkrete kauti-
onsforespgrgsel vil blive vurderet
af et kautionsudvalg nedsat af be-
styrelsen i DSM og blive behandlet
individuelt, fortseetter Leif Wilson
Laustsen. Vi hdber og forventer os
i DSM's bestyrelse, at dette tiltag
vil veere med til at forbedre mulig-
hederne for bl.a. at generationsskif-
te flere af medlemsvirksomheder,
slutter formanden.

Eksempel pa
kautionsforleb

Leif Wilson Laustsen forestiller sig
folgende eksempel pa forleb i for-
bindelse med forretningsoverta-
gelse og kaution:

1. Budget

Kaber/ansgger har fundet en
forretning han/hun gnsker at
overtage alternativt har taget
kontakt til DSM for at hgre om
en mulig forretning, der kunne
vaere til salg. Keber/ansgger
kontakter derefter DSM'’s regn-
skabsafdeling for det videre
forlgb. Der etableres kontakt
til revisor (Dansk Revision) for
udarbejdelse af et budget og
finansieringsopleeg ud fra eksi-
sterende regnskabstal.

2. Markedsforingspakke

Kgber/ansgger kontakter DSM's
markedsfgringsafdeling, for en
samtale om markedsfgringsmu-
ligheder. Forretningen kan f.eks.
taenkes at vaere medlem af den
frivillige keede — mesterslagte-
ren og omkostningsbudgettet
for markedsferingen fastleegges
i samarbejde med DSM’s mar-
ketingchef.

3. Godkendelse af DSM
Fodevareafdeling
Kaber/ansgger kontakter DSM's
fedevareafdeling og far en dia-
log og gennemgang af butikken.
Hvad skal der til for at reetab-
lere butikken, s& den lever op til
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geeldende
og hvilke omkostninger og inve-
steringer skal evt. afholdes.

fadevarelovgivning

4. Kautionsansegning
Kgber/ansgger udarbejder i
samarbejde med revisor en
kautionsansggning til DSM.
Kautionsansggning vurderes in-
dividuelt af kautionsudvalget og
der gives tilsagn eller afslag.

5. Valg af revisor og forelaeg-
gelse af budget m.v. for
pengeinstitut
Ved positivt tilsagn veelges revi-
sor og plan for kontakt til pen-
geinstitut eller anden finansie-
ringskilde etableres.

- Nér et pengeinstitut ser et sa
gennemarbejdet oplaeg til en ny-
etablering eller overtagelse af en
eksisterende forretning ber der
ikke vaere flere forhindringer for at
projektet kan finansieres, fortsaet-
ter Leif Wilson Laustsen. - Branche-
organisationen giver via kaution
og ovennavnte forskellige afdelin-
ger, den ngdvendige opbakning og
hjeelp til keber, sa han eller hun kan
komme godt i gang med en tilvee-
relse som selvstaendig slagter, siger
Leif Wilson Laustsen og understre-
ger, at forlgbet naturligvis vil vaere
lidt anderledes, hvis det drejer sig
om et slagtehus eller en foraed-
lingsvirksomhed. m

(VAN G AN

Kaution via Danske Slagtermestre

Der kan sgges om kaution for maksimalt 25% af hovedstolen af lénebelabet.

Den enkelte kautionsforespgrgsel vil blive vurderet individuelt fra sag til sag af

kautionsudvalget.

Efter overfarsel af belgbet i Understattelsesforeningen er der nu mere end 2
mio. kr. som risikovillig kaution i Kautionsinstituttet.
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Fodevarebranchen
venter prisstigninger

Ifalge en ny konjunkturanalyse fra
Landbrug & Fgdevarer, venter hver
tredje virksomhed i den danske fg-
devaresektor, at de vil saette prisen
op pa deres produkter. Undersg-
gelsen siger, at 25% af virksom-
hederne pa kort sigt venter pris-
stigninger pa op til 10%, mens 8%
regner med endnu kraftigere vaekst
i priserne. Og disse stigninger kan
komme ganske snart, skriver Bar-
sen i slutningen af 2010. - Det er
mit indtryk, at efter at vi i en perio-
de sd kraftigt stigende priser i fade-
varesektoren, er aftalerne mellem
producenterne og detailhandelen
blevet kortere, séledes at et hgjere

prisniveau vil sla igennem over for
forbrugerne hurtigere end tidligere,
vurderer gkonom og teamleder
Klaus Jergensen, Landbrug & Fg-
devarer. P& eksportmarkederne
er det kun 26% af de deltagende
virksomheder, som pé& kort sigt
regner med stigende priser. 69%
af de adspurgte tror pa "omtrent
uendrede priser”, oplyser avisen.
Landbrug & Fgdevarer har spurgt
den danske fgdevareindustri om
forventningerne til prisniveau pa
kort og langt sigt. Hver fjerde ven-
ter stigninger pa op mod 10%. MW

Kilde: Barsen og Landbrugsavisen

Slagterbutik fra
Herning genopstar
i Den Gamle By

En cykeltur bragte historiker og
projektansat Berit Andersen fra
Den Gamle by i Arhus forbi tidli-
gere slagtermester Werner Bess-
manns slagterbutik pd Odense-
vej i Herning. Butikken fra 1953
stod naesten lige s& uforandret
hen, som da den lukkede for 25
ar siden. 87-arige Werner Bess-
mann var stadig i fuld viger, og
han kunne fortzelle om en svun-
den tid, da der fandtes smé bu-
tikker pd naesten alle gadehjgr-
ner, og Herning pa et tidspunkt
havde hele 35 slagterbutikker p&

én gang. Men supermarkedernes
komme varslede nye tider, sdle-
des ogsa for Bessmanns butik.
Omkring 1985 blev den luk-
ket - men ikke fjernet. Men kort
tid efter Berit Andersens besgg
dede Werner Bessmann. Heldig-
vis havde han ndet at forteelle
sin datter, Hanne Therkildsen,
om Den Gamle Bys interesse.
Det er meningen, at butikken
skal gendbne i Den Gamle Bys
nye kvarter fra 1974. |

Kilde: Herning Folkeblad

Naeste mode i DSMI

Torsdag den 3. marts vil naeste
mede i DSMI Forum finde sted, og
efter gnske fra sidste mades delta-

e,

gere bliver temaet pa dette made
Fedevarekontrollen. Der er tilsagn
fra Fedevarestyrelsens direkter,

chefen for
rejsehold Michael Rosenmark om

kontaktforum
- tema Fodevarekontrollen

Esben Egede Rasmussen samt fra

fedevarekontrollens

deltagelse i dette arrangement. Til-
melding kan ske til Danske Slagter-

mestre tlf. 66 12 87 30. W

Fgdevarkontrollen vil veere pa det kommende mgdes dagsorden.
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Ostehandlernes
arsmode 2011

Ostehandlernes arsmgde, der op-
rindelig var aftalt til den 5.-6. marts
afholdes i stedet den 26. og 27. fe-
bruar 2011 pa:

Kryb-i-ly kro,

Kolding Landevej 160, Taulov,
7000 Fredericia. W

Tilmelding kan ske til sekretariatet.
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Nyt navn til

neutralmarineret
kvllingekoad

"Kyllingefilet tilsat x procent lage”
bliver det nye navn, som fremover
skal sta pa emballagen for det, der
i dag hedder neutralmarineret kyl-
ling. Det sker efter, at Fedevaresty-
relsen har indgdet en frivillig aftale
med branchen om sagen, skriver
Fedevarestyrelsen i en pressemed-
delelse. Forbrugerradet bakker op.
Navnet "neutralmarineret kylling”
har veeret genstand for debat de
senere ar. Betegnelsen har veeret
udtryk for, at kyllingefileter el-

ler kyllingebryst har veeret tilsat

en lage — typisk med vand, salt og
sukker. Men flere organisationer og
politikere har ment, at betegnelsen
“"neutralmarineret” har vildledt for-
brugerne, og Fadevarestyrelsen har
nu indgdet en aftale med branchen
og Forbrugerradet om en ny be-
tegnelse. - Formalet med fedeva-
remeerkning er at give forbrugerne

mulighed for at treeffe et

oplyst valg. Der har veeret
rejst tvivl om, hvorvidt betegnelsen
"neutralmarineret” levede op til
det formal, og derfor er jeg godt til-
freds med, at Fgdevarestyrelsen er
kommet frem til en ny betegnelse
efter at have konsulteret branchen
og Forbrugerradet, siger fedevare-
minister Henrik Hgegh. Aftalen be-
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tyder, at
produktet
fremover
skal  inde-

holde ordene

"tilsat  lage”,
samt en angi-

ind i Fgdevarestyrelsens

velse af, hvor meerkningsvejledning her i
meget lage eller januar 2011. m

ked der findes i o Kilde: Ministeriet for Fedevarer, Landbrug og
produktet.  Hele Fiskeri

varebetegnelsen skal
vaere i samme skriftstorrelse. Den
nye betegnelse vil blive skrevet

TEMA: "Uddannelse, personaleudvikling, radgivning & efteruddannelse” :: 7
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Der erisaer kod og mejerivarer, der udger den hastigt voksende eksport af danske gkologiske fgdevarer.

Dansk okologisk eksport
stormer frem

Den danske eksport af gkologiske varer er tredoblet pa fire ar og udgjorde i 2009 en kvart milliard kr.

Finanskrisen har ikke formaet at

sette en bremse i for eksporten
af okologiske varer fra Danmark.
Tvaertimod stiger den gkologiske
eksport markant. Fra 2005-2009
er eksporten af danske gko-varer
tredoblet. Omsat til kroner og gre
eksporterede Danmark i 2009 gko-
logiske varer til en veerdi af 743
millioner.

Vi har verdens mest
udviklede sko-marked

- Det betyder, at hele den gkologi-
ske branche i Danmark vokser, for
samtidig stiger salget af gkologiske
varer herhjemme. Vi er det land
i verden, hvor indbyggerne kgber
flest gkologiske varer, og Danmark
har verdens mest veludviklede
pkologiske marked. Det forspring
forstar de danske virksomheder at
udnytte, bade til at finde pa nye
spaendende produkter og til at bre-
de dansk gkologi ud til andre lande,
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siger Klaus Bentzen, eksportchef i
Dkologisk Landsforening i en pres-
semeddelelse fra foreningen.
@kologisk Landsforening har i de
seneste ar staet bag en raekke eks-
portfremsted sammen med dan-
ske gkologiske virksomheder, isaer
i Tyskland, men ogsd i Sverige og
Frankrig. Tyskland er det vigtigste
eksportland, de aftager 45% af de
danske gko-varer. Det er isser me-
jeriprodukter og ked, der passerer
den danske graense.

Iseer ked og mejeri-
varer eksporteres
Neeste eksportfremsted  bliver
verdens storste gkologiske messe,
BioFach, der afholdes i Niirnberg
til februar. Danske virksomheder
deltager i en feelles stand med de
andre nordiske lande, der sammen
vil udbrede kendskabet til nordisk
mad og gkologi. W

Kilde: @kologisk Landsforening

#1 1 Januar 2011 ::




Forbrugeraften
hos madmedmere i Farso

Af Per Aaskov Karlsen

Torsdag den 18. november afhold-
te mad med mere forretningen i
Farsg en forbrugeraften. Det er
ferste gang, at vi prever det, men
absolut ikke sidste, fortzeller Con-
nie Vestergaard fra madmedmere
forretningen. Vi havde annonce-
ret i de lokale medier om denne
forbrugeraften og informeret om
det i butikken. | alt 60 deltagere

havde valgt at bruge aftenen
sammen og bl.a. f praesenteret
og prevesmagt forretten til drets
nytadrsmenu fra madmedmere.
Vores konsulent Nicolai Jeeger og
konsulenter fra vore leverandarer
inco Danmark og Ulvedal ost hav-
de tryllet i kokkenet, sa aftenens
gaester kunne hygge sig i Caféen
med forret, lekre stege og desser-
ter, fortsaetter Connie Vesterga-
ard. Forbrugeraftenen var sa stor

Mere end 60 deltagere var til forbrugeraften hos Slagter Klausen i Farsg.
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en succes, at vi forventer, at vi op
til Paske vil holde et lignende for-

brugerarrangement, slutter Con-
nie. W

(VAN (G VAN

Slagter, café og specialitetsforretning

Butikken har i dag til huse i Farsa Rddhuscenter, hvor slagtermester Ib Klausen
og Connie Vestergaard endvidere driver den tilstedende Centercafé Midt i
Farsg. Ib Klausen overtog de to lejemal i centret i november 2007 efter den
tidligere slagtermester J.P. Harbo. Siden 1. juli 2010 har Slagter Klausen i Farsg
vaeret med i mad med mere kaden, og siden 8. marts 2010 har Connie Ve-
stergaard veeret medejer af virksomheden. Virksomheden bestar i dag udover
slagterforretningen af café og specialbutik med bl.a. gaveartikler.

Supermarkedskunder
kan kebe dansk Kobe-koad

For ferste gang nogensinde kan
danske og faeraske supermarkeds-
kunder kgbe den danske udgave af
det japanske Kobe-kgd. Friland har
her i december slagtet sin anden
Wagyu-stud. Det fgrste dansk-
producerede Wagyu-ked, ogsa
kendt som Kobe-ked, blev solgt
fra gourmetrestauranten Umami i
Kagbehavn. | slutningen af sidste ar
gav Friland A/S supermarkedet Su-
perBest i Hadsten mulighed for at
seelge det eksklusive kad i butikken,
skriver Randers Amtsavis. Vi saetter
penge til ved at seelge kedet, men

det har vi det fint med, fordi vi med
denne event viser, at vi tager kvali-
tet alvorligt, lyder det fra kebmand
Jorgen Christiansen, SuperBest i
Hadsten. Prisen skulle have vaeret
det dobbelte. Salget af Wagyu-ke-
det var begraenset til den 30.0g 31.
december. Supermarkedet Miklar-
gardur i Thorshavn i Feergerne er
det andet supermarked, der saelger
Kobe-kabet. Begge danske Wagyu-
stude opndede betegnelsen A5 pé
den japanske 12-trinsskala. W
Kilde: FoodCulture

i fedevaremagasinet ::
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Allan Krabbe driver bade bager- og slagterforretning under samme tag i Algade i Brgnderslev.

Droppede lvnkarriere i Coop
for at blive selvstaendig

Allan Krabbe havde succes og allerede som 26-arig med 45 ansatte under sig,
men kom til at savne den direkte kontakt med slagterhdndvaerket.

Leverede resultater

:: Eivind Senderborg Johansen

Den 35-drige slagtermester Allan
Krabbe, der er indehaver af Slagter
Krabbe i Branderslev, har altid haft
fuld fart pa karrieren.

Han er udleert som slagter i Kvickly
i Brenderslev. Allerede som 21-
arig blev han slagtermester i Su-
perbrugsen i Stgvring og senere i
Superbrugsen i Seeby, inden turen
gik til Kvickly i Aalborg. Her blev
han i en alder af 26 ferskvarechef
med 45 medarbejdere under sig og
ansvar for slagterafdeling, frugt og
grent og butikkens bistro.

10
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Allan Krabbe fik hurtigt et godt ry
i Coop og ikke uden grund. Otte
gange har han veeret den slagter-
mester, der beregnet ud fra bla.
omsatning og avance har leveret
det bedste drsresultat.

- Jeg var meget glad for at veere i
Coop, hvor jeg var godt lennet og
har laert meget om drift og ledelse.
Det er derfor en tid, jeg ikke ville
veere foruden, forteeller Allan Krab-
be og uddyber:

- Jobbet som ferskvarechef indebar,
at jeg skulle bruge meget tid pa ad-
ministration, sa jeg kom i leengden

#1 i Januar 2011 ::

Allan Krabbes forretning har haft voksevaerk siden starten i 2003
og deekker i dag et samlet areal p& ca. 1000m2.
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Som ferskvarechef i Coop savnede Allan Krabbe den daglige naerkontakt med
slagterhandvaerket og valgte derfor at blive selvstaendig.

til at savne at arbejde fysisk med
handveerket i det daglige.

Overtog nedlagt
fiskeforretning

Allan Krabbe fik lejlighed til igen
at preve kreefter med slagterhand-
veerket, for i 2003 overtog han en
nedlagt fiskeforretning i Brender-
slev og indrettede den som slag-
terforretning.

Da han slog derene op til forret-
ningen i 2003 var han alene om at
drive den, men fra dag ét gik det
over al forventning, s han matte
hurtigt have hjeelp til at ekspedere
i butikken. Efter halvanden ar op-
kebte han en kgbmandsbutik ved

siden af sin egen forretning og
udvidede til det dobbelte efter en
totalrenovering.

- Jeg havde forventet en stigning
i omsetningen pd 10-15% efter
ombygningen og udvidelsen, men
salget steg i stedet 50% forteeller
Allan Krabbe.

Bager og slagter i
samme forretning

Han opkebte derfor efterfalgende
et pizzeria i samme ejendomskom-
pleks, som hans forretning har til
huse i, og senere hele ejendommen
med en tilhgrende bagerforretning.
Efter endnu en ombygning abnede
Allan Krabbe i december 2007 en

:: fedevaremagasinet ::

kombineret bager- og slagterfor-
retning med et samlet areal pa
ca.1000 m? og 26 medarbejdere i
de to forretninger.

Han ser flere fordele i at drive bade
bager- og slagterforretning.

- Tidligere lagde vi 150.000 kr. om
aret hos en anden bager til bred,
som vi brugte til for eksempel mad
ud af huset. | dag har vi selv féet den
omsatning. Vi bruger bred til bla.
et kombinationstilbud, hvor kunden
far seks rundstykker og en palaegs-
pakke, som vi godt kan salge 300
af om dagen, forklarer Alla Krabbe.
Alt péleeg i Slagter Krabbes for-
retning er hjemmelavet og kunder
fra det meste af Nordjylland kerer
gerne til Branderslev for at handle i
Allan Krabbes butik.

Han er blandt andet kendt for sin
leverpostej, som i forskellige fag-
konkurrencer har hjembragt ham
to guldmedaljer og en sglvmedalje.

Moster Anna
er et stort hit

Et andet succes-produkt i Slagter
Krabbes forretning er Sterup-pel-
sen Moster Anna.

- Sterup-pglsen er en spegepglse
produceret efter en 80 ar gam-
mel opskrift. Den har veeret ude
af produktion i en arraekke og har
ligget gemt veek i en kekkenskuffe
hos arvingerne til den oprindelige
producent af pglsen. For et par ar
siden overtog jeg rettighederne til
opskriften og fik Sterup-pglsen sat
i produktion. Pglsen er blevet s
stort et hit, at jeg har méattet inve-
stere i et nyt reganleaeg for at falge
med efterspargselen. Folk ringer
bade fra Fyn og sjeelland for at fa
pelsen tilsendt, selv om det er dyrt
i forsendelse, siger Allan krabbe, og
uddyber:

- Sterup-palsen har en speciel blgd
konsistens, men er samtidig skaere-
venlig. Det er en pglse, der hverken
er steerk eller mild, men den har sin
egen serlige eftersmag. Det skyl-
des en krydderiblanding, der ikke
anvendes i andre spegepglser, op-
lyser Allan Krabbe.

Af gode grunde vil han dog ikke
afslere, hvad det er for krydderier,
der er med til at give Sterup-pglsen
dens eftertragtede smag. W

Sterup-pglsen Moster Anna er et stort hit for Allan Krabbe.

TEMA: "Uddannelse, personaleudvikling, radgivning & efteruddannelse” ::
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Slagtere indbydes

til DM i

hotdog

Foreningen National Hotdog Dag giver overskuddet fra
danmarksmesterskaberne i klassisk hotdog til Familier

Med Kraeftramte Barn.

Eivind Senderborg Johansen

Arranggrerne af DM i hotdog, der
afvikles i forbindelse med National
Hotdog Dag, opfordrer medlem-
mer af Danske Slagtermestre til at
stille op ved Danmarksmesterska-
berne sammen med pglsemagere
og pelsemand.

Slagtere kan
hojne kvaliteten

- Vitror p3, at slagtermestre og pel-
semagere kan veere med til at hgj-
ne niveauet for produkterne. Der er
behov for at fa bade nytaenkning
og bedre pglser pd markedet, siger
pelsemand John Michael Jensen,
der er formand for bestyrelsen i
foreningen National Hotdog Dag.

| april og maj afholdes regionale
kvalifikationsrunder til mesterska-
berne i Arhus, Aalborg, Hillerad,
Odense og Kebenhavn for at fa
udpeget deltagerne i den endelige
finale i Kebehavn den 19. juni.
Hver deltager i konkurrencen skal
fremstille 50 hotdogs. De 20 af
dem skal dommerne sztte til livs
og give karakter, mens de sidste 30
seelges til publikum. Overskuddet
af salget gar til foreningen Familier
Med Kreeftramte Bgrn. Det skete
ogsa sidste ar, hvor der blev solgt
8000 hotdogs & 10 kr. stykket, som
blev til en check pa 80.000 kr. til
foreningen.

Non profit-
arrangement

John Michael Jensen understreger,
at National Hotdog Dag og af-

12
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viklingen

af DM i

hotdog er et

non profit-ar-
rangement, hvor

alle arranggrer ar-
bejder gratis med en
reekke store polsepro-
ducenter som sponsorer
og deltagere. Det gaelder
Langeleender, Steff Houl-
berg, Tulip, Gel og Tican.
Interesserede kan sende John
Michael Jensen en mail pa adres-
sen "john.polsemand@mail.com
og rekvirere naermere oplysninger
om konkurrencen og betingelserne
for at deltage. W

Leaes naermere om Foreningen Nati-
onal Hotdog Dag pa hjemmesiden
www.national-hotdogdag.dk

- Vitror pa, at slagtermestre og
polsemagere kan vaere med til at hgj-
ne niveauet for produkterne ved DM
i hotdog. Der er behov for at fa bade
nytaenkning og bedre pglser pa mar-
kedet, siger pglsemand John Michael
Jensen, der er formand for bestyrelsen i
foreningen National Hotdog Dag.
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Som fagfolk er slagter Peter Mortensen fra Lemvig og medlem af Gourmetslagterne og kok Jesper Koch fra Arhus i deres es under et besgg i Guldrummet.

Guldrum pa bare
25 kvadratmeter

Af Per Aaskov Karlsen

I en tid hvor mere og mere ked le-
veres til slagtere, slagterafdelinger
og restauranter i vakuumpakkede
folier, og hvor kedet har féet lov at
modne i vakuumposen er Danish
Crowns sékaldte Guldrum i Kolding
en ren befrielse for den kraesne og
kvalitetsbevidste kok eller slagter.
Man kan med rette kalde Guldrum-
met for en virksomhed i virksom-
heden. P& bare 25 kvadratmeter
og pa kroge i kelerummet haenger
store oksehgjreb med gullige flager
af fedt, og i en kasse i hjgrnet lig-
ger afpudsede mgrbrad. | 90 dage
haenger hgjrebene og bliver bare

bedre og bedre. Temperaturen er
tet pa frysepunktet. Den holdes
konstant mellem O og 1 grad og
luftfugtigheden pé 76%, det er de
mest optimale forhold at modne
hgjreb under.

Bestyrer af Guldrummet er Rone
Stokholm Kruse, hvis opgave er at
finde og seelge de ganske sma par-
tier eller meget specielle varer. Pa
sortimentslisten finder man fast
kalvebrisler, svinekaeber, torsaltet
bacon, kalvefilet og kalveculotte
(af Dansk Kalv) og meget mere.
Star det gnskede ikke pa Guldrum-
mets sortimentsliste, er det ikke
nogen hindring. Rone finder ud af,
hvilken afdeling i Danish Crown

it fedevaremagasinet ::

der kan producere den specielle
udskeering, kunden @nsker. Som
uddannet butiksslagter er det en
eressag for Rone at levere varen
hver gang.

Igennem nu fem &r har Danish
Crown samarbejdet med de sa-
kaldte Gourmet-Slagterne, en
halv snes af Danmarks slagtere,
som kompromislest arbejder ud
fra deres handveerkstraditioner,
som far nogle af deres leverancer
fra Guldrummet. | samarbejdet
kan slagterne fa specielle ting som
markslam, kalvehgjreb, Durocgris
og andre sarlige produkter fra Da-
nish Crowns Guldrum. |

Kilde: DC Arsrapport og "Krogen”

TEMA: "Uddannelse, personaleudvikling, radgivning & efteruddannelse” ::

PORTRAT

Rone Stokholm Kruse, bestyrer i
Guldrummet, flytter rundt med de
knapt fuldmodne hgjreb.



Uddannelse, personaleudvikling,

radgivning & efteruddannelse

Danske Slagtermestre
igangsaetter supplementskursus

Af Per Aaskov Karlsen

| fordret 2010 skrev vi her i Fedeva-
remagasinet, at Danske slagterme-
stre undersggte mulighederne for
at etablere et supplementskursus
for butiksslagterelever. Dette til-
tag s@seettes nu. Kurset, der lgber
af stabelen henholdsvis mandag-
tirsdage den 7.-8. februar og 7.-8.
marts 2011, er et supplementskur-
sus til den bestdende detailslagter-
uddannelse. Formalet med kurset
er iflg. kursusmaterialet at heeve
niveauet for elever og mestre/
svende samt skabe en stgrre og
bredere indsigt inden for pglsema-
geri. Der leegges i kurset op til, at
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bdde mester/svend og elev delta-
ger i kursets 2 afsnit, hver med en
varighed af 2 dage.

Kurset indeholder

teori og megen praktik
Kursets ferste del indeholder "De
blede farser”, hvor teori, kedsor-
tering, farsproduktion og rygning/
kogning indgdr. Endvidere inde-
holder kurset ogsd information
om rengering og pakning. Anden
del indeholder emnet spegepaglser,
med gennemgang af teori, fejl-
produktion, kedsortering, indfrys-

ning, snacks, renggring og pakning.

Kurserne afsluttes begge med en
skriftlig preve og deltagerne far en

- Det er vigtigt, at vi fastholder en god handveerkstradition ved at sikre
polsemageriets overlevelse, papeger Leif Wilson Laustsen.
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opgave med hjem, hvor der
skal produceres 3 slags palser
til efterfglgende bedemmel-
se. Pa hvert hold er der plads
til 8 elever med tilhgrende
mestre/svend, dvs. i alt 16
personer pr. kursus. Under-
visere er salgschef Chri-
stian Vollstedt og fagkon-
sulent Werner Mathiesen
fra India-Dan. Naermere
information om  kurset
fas ved henvendelse til
Danske Slagtermestre pa
tlf. 66 1287 30. W
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Kurset afholdes hos
India-Dan i Randers.




Uddannelse, personaleudvikling,

radgivning & efteruddannelse

DM i Skills afholdes | Odense

ii  Af PerAaskov Karlsen bedste af de bedste, der er med til  en malrettet talentudvikling af de  af vinderne far mulighed for at ga

For ferste gang nogensinde gar
erhvervsuddannelserne i Danmark
sammen om et faelles Danmarks-
mesterskab, det sdkaldte DM i
Skills. Konkurrencerne finder sted i
perioden den 27.-29. januar 2011 i
Odense Congress Center, hvor godt
10.000 kvadratmeter bliver fyldt
op med arbejdende vaerksteder og

DM i Skills. Der vil veere abnings-
ceremoni den 27. januar med del-
tagelse af undervisningsministeren
og praeemieoverraekkelse lgrdag den
29. januar med deltagelse af blandt
andre nationalbankdirektaren.

Seerlige konkurrencer
og World Skills

Med DM i Skills vil erhvervsuddan-

deltagende unge og de kamme-
rater pa erhvervsuddannelserne,
der har ambitioner om at komme
med til DM i Skills 2012. Cirka 12

videre til WorldSkills, der afholdes i
London i efteraret 2011. W

(VAN (Gl VAN

Deltagende fag Danmarksmesterskabet

27.- 29. januar 2011

. * Murer + Social- og - Tagdaekker
stande. | alt 36 fag er repreesen-  nelserne vise de unge, hvor mange o Al S e e « Brolzegger
teret blandt andet detailslagtere,  muligheder der er inden for de + Bygningsstrukter * Isolater + Alutgmrer
. . * Tgmrer + Bager « Teekkemand
bagere, konditorer og ernaeringsas-  enkelte uddannelser. Derfor er der - Gulvlzgger - Konditor Y
sistenter. ogsa saerlige konkurrencer i prakti- + Bygningsmaler - Klejnsmed + Anlaegsgartner
.. P . + Mediegrafiker + Mekaniker « Maskinsnedker
Iflg. organisationen bag DM i Skills  ske opgaver for 9. klasser fra Region « Grafisk tekniker o el an Eie . Skiltetekniker
er deltagerne udtaget i lebet af  Syddanmark. 36 hold er udtaget til * Ws e el = * Elektriker
s . . . + Ernaeringsassistent + Frisgr « Boliguddannelser: Gardin-
aret via skolemesterskaber og regi-  at deltage i folkeskolernes helt eget . Glarmester « Kosmetiker monter/dekorater Maobels
onsmesterskaber. Det er derfor de lille mesterskab, der finder sted fre- * Detailslagter - Demonstrationsfag: (el A e e T
. . « Bygningssnedker + Stenhugger + Flisemonter
dag den 28. januar side- + Mgbelsnedker - Stukkater

lebende med DM i Skills.
DM i Skills har fokus pa

— " Ffteruddannelse

<

Bagerst fra venstre:

Lisa Kjer - Camilla
Ihler Sgrensen - Dagny
Bjork Orlygsdottir — Anni
Andreasen - Kenny
Holberg.

HYGIEJNE
LUNT OG VARMT

Forest fra venstre:

Maj Pedersen - Michelle
Frystyck - Nikita Ibsen
- Marc Elliot - Laura
Josefine Nielsen.

FAKTA

Dommere ved DM for slagterelever

SALATER

Lunt og varmt kekken i cafeteria og kantine - amu kursus 44605
5 dage delt over tre moduler - start 1. marts 2011

Salater og salatbar i madfremstilling - avu 45531
2 dage - start 4. maj 2011

Almen fgdevarehygiejne - amu 45730
3 dage - start 22. februar 2011
ogsa mulighed for brevskole eller e-learning

De 2 dommere ved DM for slagterele-
ver er slagtersvend Carsten Christensen,
Kvickly Sundby i Kebenhavn og slagter-
mester Claus Axelsen, Legster. Slagter
Carsten Christensen er uddannet bu-
tiksslagter og bl.a. skuemester indenfor
butiksslagterfaget og er desuden menigt
medlem af SFU (Slagterfagets Feelles Ud-
dannelsesudvalg). Carsten har 3 gange
tidligere vaeret dommer til DM for slag-
terungdom i regi af SFU. | sin mangearige
karriere indenfor slagterfaget har Carsten

Ledelse af hygiejne og egenkontrol - avu 42455
4 dage delt over tre moduler - start 14. marts 2011

Laes mere pa www.kursus.ucholstebro.dk
eller kontakt uddannelseskonsulent Charlotte Kastrup
bla. veeret slagtersvend hos P.E. Larsen
UDDANNELSESCENTER

pa telefon 99 122 272 for yderligere oplysninger.
pa Amagerbrogade med ansvar for palaegsvarer, rggvarer og pelsemageri. De HOLSTEBRO //// \
= —

Claus Axelsen har veeret
selvstaendig i Légster siden
maj 1990.

11 c h
2 dommere vil i deres bedemmelser bl.a. legge vaegt pa falgende: Udnyttelse _

af de udleverede révarer (gkonomi), produktionshygiejne og orden, udskaering —
og akkuratesse, praesentation og helhedsindtryk og nyhedsveerdi og kreativitet. ——

Dgesvej 70 - 7500 Holstebro - Telefon 99122 277 - www.utholstebro.dk
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Uddannelse, personaleudvikling,

radgivning & efteruddannelse

Pjeceserie
ledelsestemaet fra DSM

om

Den ferste i serien, "Fakta om personalehandbogen”, indeholder gode ideer og forslag til,
hvad en handbog kan indeholde.

Eivind Senderborg Johansen

"Fakta om personalehdndbogen”
er titlen pa en pjece, som Danske
Slagtermestre (DSM) er ved at
have klar til udsendelse til forenin-
gens medlemmer.

Et ledelsesvaerktoj

En personalehdandbog er en over-
skuelig made at samle virksom-
hedens personalepolitik, pligter,
vaerdier og de vigtigste regler og
tilbud til medarbejderne. En god
personalehandbog er en nyttig
handsraekning til nyansatte, sd de
hurtigt kan saette sig ind i, hvad de
har af rettigheder og pligter pa de-
res nye arbejdsplads, men er ogsa
et godt ledelsesvaerktgj, som bade
mester og svend kan anvende, nar
tvivisspergsmal skal afklares i dag-
ligdagen.

- Pjecen "Fakta om personalehand-
bogen” indeholder en raekke for-

16
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slag til, hvad man med fordel kan
skrive ind i en personalehdndbog.
Virksomhederne kan sa hver isaer
plukke det ud, der lige netop pas-
ser til deres konkrete virkelighed
lokalt, oplyser souschef i DSM,
Jonna Hugger, og uddyber:
- Det kan for eksempel vaere
regler om lukkedage, faste tids-
punkter for afholdelse af ferier,
medarbejderrabatter, proce-
durer for, hvordan man som
medarbejder sygemelder sig
og regler om rygning. M& man
eksempelvis ryge lige uden
for butikker eller skal man
gd helt uden for matriklen,
hvorndr md man gere det,
og hvad er sanktionerne,
hvis ikke man overholder
reglerne.

Flere
Ie::lels_espjecer
pa vej

Pjecen er den forste i en
serie om forskellige le-
delsestemaer.  Foruden
"Fakta om personale-
handbogen” har DSM
forelgbig planlagt at
udsende yderligere tre
pjecer. De vil omhandle
henholdsvis mus-samtaler (medar-
bejderudviklingssamtaler), fasthol-
delse af medarbejdere og rekrut-
tering.

- N&r DSM har valgt at udgive en
pjeceserie om ledelsestemaer, skyl-
des det, at daglige henvendelser
fra medlemmerne har vist, at der
er et stort behov for mere viden
om bl.a. ledelse og ansaettelsesfor-
hold. Ikke s& meget i de helt store
medlemsvirksomheder, hvor man

#1 i Januar 2011 ::

Danske Slagtermestre

har administrativt
personale ansat til decideret at va-
retage spergsmal om personale- og
ansaettelsesforhold, men i sma og
mindre virksomheder, hvor det ty-
pisk er indehaveren selv, der tager
sig af alt, hvad der har med ledelse,
drift og anseettelse at gare, siger
Jonna Hugger og tilfgjer:

- "Fakta om personalehdndbogen”
vil veaere et af emnerne pa med-
lemsmeder i lokalforeningerne

her i 2011, hvor vi ogsa vil tilbyde
medlemmerne et tjek af deres an-
seettelsesaftaler.

Ledelsespjecerne bliver udsendt til
alle medlemmer af Danske Slagter-
mestre. W



Uddannelse, personaleudvikling,

radgivning & efteruddannelse

Af Per Aaskov Karlsen

Arets Bocuse d'or afholdes den
25.-26. januar med deltagelse af
Rasmus Kofoed. Den danske fina-
list til det kommende uofficielle
VM for kokke, Bocuse D’or, Rasmus
Kofoed, er 36 ar og kok pa restau-
rant Geranium. Rasmus bliver i
forbindelse med konkurrencen as-
sisteret af bl.a. Seren Ledet ogsa fra
restaurant Geranium og promotion
manager Karsten Kroman fra re-
staurant Kromans. H

Rasmus Kofoed er den danske
finalist til rets Bocuse d’or.
Foto: ASTRID DALUM

cd’or 2011

Ideen om at lave 100 gode pakker
med steg og medister, til de der
matte have behov for lidt ekstra
julehjeelp blev vel modtaget. Fak-
tisk oplevede initiativtagerne sa
megen taknemmelighed, at det lig-
ger lige for at bidrage igen naeste
ar. Slagtermester Frank Gregersen
pa Nerrebrogade i Fredericia havde
travlt med at fa de sidste julepak-
ker med steg og medister pakket.
Kammeraten Jgrgen "Semand”
Christensen, havde foresldet at de
to gik sammen om at uddele 100
gratis julepakker til de, der matte
have behov herfor, og med opbak-
ning og assistance fra Inge Pilega-
ard Thomsen, leder af Kirkens Kors-
haers Varmestue i Fredericia, fandt
man modtagerne af de gode pak-
ker. - Og det gik rigtigt godt med
udleveringen. En raekke af de der

ikke kunne mgde op sely, fik bragt
deres pakker ned til varmestuen.
Resten kom her til forretningen og
hentede deres pose, fortzeller slag-
termesteren. Bdde han og Jorgen
"Semand” Christensen oplevede
utrolig meget taknemmelighed
hen over de to timer hvor poserne
kunne hentes, og bl.a. derfor er nye
ideer pa vej. - Vi snakkede da om
lignende tiltag fremadrettet, og vil
ganske givet gore dette tiltag om
naeste jul som det ser ud lige nu.
Oven pa de mange stege og me-
tervis af medister, kunne Frank
Gregersen selv seette sig til bords
Juleaften som en del af et selskab
pa 11 mennesker, og her stod me-
nuen pa gas, and og flaeskesteg, op-
lyser han. m

Kilde: Info Media og Elbobladet
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God hygiejne kraever uddannelse.

Bevar den glade Smlley!

Bade kunder og myndigheder stiller store krav til hygiejne.
Dette kan veere en stor udfordring for enhver fadevarevirk-
somhed.

Hos AMU SYD udbyder vi et bredt udvalg af specialkurser
rettet mod fedevarebranchen.

e Almen fodevarehygiejne med certifikat,
som e-learning eller pa skolen
Kurset tilbydes ogsa, med forlaenget tid, for to-sprogede

e Produktionshygiejne for operatorer
e Rengoring af fedevarevirksomheder
e HACCP

AMUSYD

VOKSENUDDANNELSE FOR ALLE

AMU SYD ¢ C. F. Tietgens Vej 6, 6000 Kolding * 76 37 37 37 ¢ info@amusyd.dk
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Landbrug & Fadevarer sosasetter
stor omdomme-kampagne

Man kan ikke kgbe et godt image,
men man kan sagtens forteelle,
hvordan vi bidrager til samfundets
udfordringer, vaekst og beskaeftigel-
se, udtaler formand for Landbrug &
Fedevarer. Michael Brockenhuus-
Schack i en pressemeddelelse. En
ny, tredrig omdsmmekampagne
til 20 mio. kr. arligt skal vise, hvor-
dan landbrugs- og fedevareerhver-
vet skaber veerdi for det danske
samfund. Projektet skal sikre, at
en bredere del af danskerne ved,
hvad landbruget er og star for. - Vi
vil gerne fortaelle de mange gode
historier, vi synes, der er om hele
vores sektor, siger Michael Brock-
enhuus-Schack.

- Netop det har der veeret en mas-
siv efterspargsel efter blandt vores
medlemmer. Michael Brockenhu-
us-Schack peger pd, at landbruget
ikke kun bidrager med fadevarer,
men ogsa med eksempelvis be-
skaeftigelse, sundhed og energi-
forsyning.- Det er der ikke bred
opmarksomhed om, og det vil vi
gerne have ud til dem, der normalt
ikke er interesserede i vores sektor,
siger han.

Image kan ikke ksbes

Landbrug & Fgdevarer mener selv,
at landbruget og virksomhederne
kan vaere med til at lgse en raekke
af samfundets store udfordringer,

og nar danskerne far det at vide, vil
de vise stgrre forstéelse for, hvilke
vilkar erhvervet har brug for. Mi-
chael Brockenhuus-Schack afviser,
at landbruget med kampagnen
prever at kgbe sig et godt image.
- Det tror jeg ikke, man kan. Vi
skal hele tiden have fokus pa,
hvor vi skal ggre det bedre, bade
som sektor og hos den enkelte
landmand. Man kan ikke kebe
et godt image, men man kan
sagtens forteelle, hvordan vi
bidrager til samfundets ud-
fordringer, veekst og beskaef-
tigelse, siger han. ®

L&F sgseetter tredrig omdgmme-
kampagne til 20 mio. kr. arligt.

Ny sanselig kogebog
fra Thy med stjernekokken
Anita Klemensen

"Thy til sanserne" er en keerligheds-
erkleering til Thy. Til vidderne og
roen. Til de mange unikke ravarer
og det blide og barske - Limfjords-

landets blgde og duvende bakker
og det brusende, vilde Vesterhav
skriver forfatterne i en pressemed-
delelse. Bogen bestar af 21 nye

——
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retter med rdvarer fra Thy seerligt
komponeret af stjernekokken Anita
Klemensen til lejligheden. Opskrif-
terne er krydret med sanselige
forteellinger om producenterne i
Thy skrevet af journalist Jeanette
Lund. Det hele er smukt indhyl-
let i billeder fra fotografen Mette
Johnsen og bogen er redigeret og
grafisk designet af grafiker Troels
Schwarz. Det hele er sket med kyn-
dig og uovertruffen projektledelse
af Karin Korsgaard. Michael Ruby er
idemanden bag kogebogen "Thy til
sanserne”, og han forteeller: - Jeg vil
vise den store verden, hvor mange
unikke ravarer, der kommer fra
Thy - og hvad Thy kan med fade-
varer. For at lgfte det hele, var det
naturligt at sperge stjernekokken
Anita Klemensen, der er vokset op

i Thy, om hun ville komponere de
nye retter - og da hun sagde ja, var
konceptet pa plads.

Dogmet i hele kogebogen er: rava-
rer fra Thy, producenter fra Thy, en
kok fra Thy og et godt team fra Thy.
- Vi haber, at vores kaerlighed til
Thy og den overdadighed af laekre
delikatesser, der er kendetegnende
for omrddet, straler ud af bogen, og
vi haber sé inderligt, den méa vaere
til inspiration og pirre sanserne,
slutter Michael Ruby. "Thy til san-
serne” blev praesenteret ved en vel-
besggt bog-premiere i Bog & Ide i
Thisted fredag den 3. december,
hvor Anita Klemensen og holdet
bag bogen serverede gsters, Thy ol
samt skumfiduser og karameller og
signerede beger. B
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DET ER SVART AT HOLDE STAND RING 7010 60 70 ELLER

SKRIV TIL NLB@JEUDAN.DK

OG TILMELD DIG VORES
Vil du have en stand i de nye Torvehaller i Kebenhavn, sa skal du vide to ting. Dels skrider INFORMATIONSM@DE

byggeriet hastigt og planmaessigt frem, og dermed kan man begynde at ane en lys og
levende markedsplads, byens nye spisekammer og et samlingspunkt for delikatesser i
egne delikate rammer.

Dels skal du vide, at har du lyst til at leje en stand og bringe dine kvaliteter til torvs, sa har
vi sveert ved at holde stand. | ordets betydning.

Efterspergslen har vaeret overvaldende.

Men da netop udvalg, variation, mangfoldighed, skaeve og skare vinkler og gastronomiske
nye tolkninger, er det der skaber en markedsplads, sa er det ogsa vigtigt, at alle eventuelle
udbydere bliver hart og forelagt muligheden. Derfor denne opfordring til at sege - i ferste
omgang mere information.

Det far du pa 70 10 60 70 eller nlb@jeudan.dk, hvor du kan tilmelde dig et af vores kom-
mende informationsmader om Torvehallerne.

Ansggningsfristen for stadepladser er d. 18. februar 2011. Laes mere pa kbhtorvehaller.dk.

KABENHAVNS LT

Forvehaller jeuda




76% af danskerne associerer mad og maltider med bade velsmagende og friske fgdevarer og med det at nyde maden sammen med familie og venner.
De tal ligger vaesentligt over EU gennemsnittet pa henholdsvis 54% og 58%.

Mad er gode oplevelser
for danskerne

Frygten for at fa edelagt helbredet af maden er mindre i den danske befolkning end i resten af

Europa, viser undersggelse af holdningerne til fedevaresikkerhed i de forskellige EU-lande.

Nar vi danskere keber fedevarer
ind, er vores primare bekymring,
om varerne er friske og kvaliteten
hgj. Det viser en ny Eurobarome-
ter-undersggelse om europaeernes
opfattelse af fedevarerelaterede
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risici, som den Europaeiske Fade-
varesikkerhedsautoritet under EU
har offentliggjort for nyligt. Under-
sggelsen viser ogsd, at vi forbinder
maltider og spisning med gode og
glaedelige oplevelser.
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Men maden er ikke vores sterste
bekymring. Nar vi skal prioritere
forskellige risici, som kan pavirke
vores tilveerelse, er vi mere bekym-
rede over forurening af miljget og
den gkonomiske krise, end om den

mad, vi indtager, kan gdelaegge vo-
res helbred.

36% af danskerne finder det sand-
synligt, at den mad, de spiser, i hgj
grad eller i nogen grad kan ede-
leegge helbredet. De 36% viser, at



frygten for at fa gdelagt helbredet
af maden er lavere i den danske be-
folkning, end det er tilfeeldet i gen-
nemsnittet af de gvrige EU-lande.

Bordets glaader
- det er os

Til gengeeld forbinder vi maden og
maltidet med oplevelsen af glaede.
76% af danskerne associerer mad
og maltider med bade velsmagen-
de og friske fadevarer og med det
at nyde maden i godt selskab sam-
men med familie og venner.

De tal ligger vaesentligt over EU
gennemsnittet pd henholdsvis 54
og 58%, og tallene svarer ikke helt
til det geengse billede af den danske
forbruger, der zapper rundt efter de
billigste varer i discountbutikker og

supermarkeder i modsaetning til
sydeuropeeiske husmedre, der giver
sig tid til omhyggeligt at udvaelge
sig de bedste og friskeste ravarer pa
de lokale markeder.

- Tallene understgtter de resultater,
vi har fra danske kostundersggel-
ser, hvor vi ogsa ser, at maltiderne
betyder meget for danskerne, siger
forskningschef Inge Tetens fra DTU
Fedevareinstituttet.

Friskhed vigtigere
end antibiotikarester

Nar danskere bliver praesenteret for
en liste over mulige risici forbundet
med fedevarer, er vores stgrste be-
kymring fedevarernes kvalitet og
friskhed. Det bekymrer 77% af os,
mens 76% navner dyrevelfeerd, og

70% er bekymrede for antibiotika-
eller hormonrester i kad.

- | Danmark har vi haft stor succes
med at nedbringe forekomsten af
salmonella i fedevarer og dermed
antallet af forbrugere, der bliver
syge. Vi har nu plads til at have fo-
kus pa fgdevarers kvalitet samtidig
med, at vi ikke skal nedprioritere
arbejdet med fedevaresikkerhe-
den. Vi ber anskue bade positive
og negative forhold ved fedevarer
samlet", siger vicedirekter Jorgen
Schlundt fra DTU Fgdevareinstitut-
tet.

Undersggelsen har ogsa indkred-
set, hvor vi gar hen for at fa pree-
cise oplysninger om fedevaresik-
kerhed? Resultaterne viser, at vi
danskere har sterst tillid til den

information, vi far fra leeger og an-
det sundhedspersonale (93%), for-
brugerorganisationer (87%) og fra
forskere (84%), mens vi har mindst
tillid til supermarkeder og butikker
(29%).

Danskere er
bedre informeret

- Samlet set viser resultaterne fra
Eurobarometer-undersagelsen, at
danskerne er mere velinformerede
end gennemsnittet af EU-borgere.
Vi bekymrer os ikke s meget om,
at vi kan blive syge af at spise be-
stemte fadevarer, men vi har stgrre
fokus pa fedevarernes kvalitet, kon-
staterer Jorgen Schlundt, DTU. ®

Kilde: Danske Tekniske Universitet

inco Danmark A.m.b.a. og adm.
direktor Ole Bang Nielsen skilles

| forbindelse med uenighed om
virksomhedens fremtidige strategi,
har bestyrelsen for inco Danmark
A.m.b.a. og adm. direkter Ole Bang
Nielsen valgt at skilles skriver virk-
somheden i en pressemeddelelse
i slutningen af 2010. Bestyrelses-
formand Seren Friis udtaler: - Ole
Bang Nielsen har i mange ar gjort
en stor indsats for virksomheden,
som vi har veeret meget glade for.
Imidlertid har vi ikke kunne blive

enige om den fremtidige retning
for inco Danmark, og pa den bag-
grund er vi blevet enige om, at det
bedste for alle parter er, at vi skilles
nu. Det er aftalt, at Ole Bang Niel-
sen stdr til rddighed for bestyrelsen
og den nye ledelse i en overgangs-
periode.

Ny adm. direkter bliver Lars Arndt,
som indtil nu har fungeret som
driftsdirekter og viceadministre-
rende direktor. W
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Om inco Danmark

inco Danmark blev grundlagt i 1922 af en flok hgkere, der sammen ville sikre sig
varer af god kvalitet til konkurrencedygtige priser ved at g& sammen i en feelles
indkgbsforening. | dag er inco Danmark en staerkt voksende fgdevarekoncern
med mere end 400 medarbejdere og en omsaetning taet pa de to milliarder.
Koncernen bestar af to primaere forretningsomrader, Cash & Carry og Distribu-
eret Salg. De 2 Cash & Carry butikker er beliggende i Kedbyen og i Tilst, Arhus
og virksomheden har et landsdaekkende distributionsnetvaerk fra terminalerne

i Brendby og Tilst.

Uddannelse, personaleudvikling, radgivning & efteruddannelse” ::
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Karina & Jonma’s Riuwmme

Overarbejde

Sekretariatet far mange henven-
delser vedrerende de ansattes
overarbejde. Og isaer nar der op-
star en tvist mellem mester og en
ansat, er overarbejde ofte en del
af det samlede krav. | starten af
december blev der til butiksmed-
lemmerne udsendt en blanket,
som kan benyttes til registrering af
overarbejde.

Vi opfordrer pad det kraftigste til,
at der benyttes en form for doku-
mentation/registrering for de an-
sattes arbejdstid og dermed deres
overarbejde. Den udsendte blanket
er et eksempel pa hvorledes do-

kumentationen kan fgres — men
det kan ogsd geres pa anden vis,
men det er vigtigt at fa det ned pa
skrift! Dokumentationen skal blive
i virksomheden — den ansatte skal
saledes ikke foretage registreringer
hjemme. Det skal ligeledes under-
streges, at dokumentationen skal
gemmes!

Nar overarbejdstimerne har fundet
sted, er det ogsa vigtigt lebende at
fa dem afviklet ved afspadsering el-
ler ved udbetaling. Igen er det vig-
tigt, at dette fremgar enten af even-
tuelle arbejdsplaner, len-sedler eller
udsendte blanket. | den forbindelse

skal der geres opmaerksom p3, at
det af overenskomsterne fremgar,
at overarbejdstimer som hovedre-
gel afspadseres. Overarbejdsbeta-
ling ydes kun, nar arbejdet er udfert
efter ordre fra arbejdsgiveren eller
dennes stedfortraeder.

(VAN (G VAN

Brug blanketten og kom udover
de kedelige tvister om overarbejde
og betaling i forbindelse hermed.
Eventuelle spergsmal kan naturlig-
vis rettes til sekretariatet. W

Gruppeliv

Veer opmaerksom pa at der ogsa ved visse kritiske sygdomme udbetales en
forsikringssum fra Gruppeliv. Kontakt sekretariatet for yderligere spargsmal om

daekningen.

stregkoder).

Vi laver selv mobil-stregkoder
Ved hjaelp af vores egen stregkode-generator
kan vi lave mobil-stregkoder (ogsa kaldet 2D

Lees eksempelvis fedevaremagasinet online:

Ny teknologi i markedsferingen!

Vaer med pa de nye muligheder til smartphone og fa
henvisning til din hjemmeside via en 2D stregkode.

Grafisk Produktion Odense e Peder Skrams Vej 4 ¢ 5220 Odense S@ ¢ Tel. 6614 08 52 ¢ www.gpo.dk
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De danske lufttorrede
skinker udebliver

| Danmark har vi masser af svin,
hvorfor fremstiller vi ikke luftter-
rede skinker? - Det er latterligt
dumt ikke at foraedle vores egne
skinker herhjemme, udtaler Bo Ja-
cobsen, kok, ejer af Restaurationen
til bladet TANK, der udgives af
Forbrugerrédet. Forbrugerradet har
ivaerksat en test af lufttarrede skin-
ker og i samme forbindelse spurgt,
hvorfor der ikke findes seerligt
mange danske lufttarrede skinker
pa markedet. Bo Jacobsen fortseet-
ter, - Vi har tidligere veeret kendt
for kvaliteten af vores skinkepalaeg,
bacon og pglser, men nu satser vi
ensidigt pa opdraet, hvilket bliver
sveerere og svaerere at tjene penge
pa. Og sa er det samtidig gaet helt
galt med den danske madkultur
over de sidste 40 ar. Vi bruger kun
ti procent af vores disponible lgn
pa mad — i Frankrig bruger de 30

procent. - Danskerne gar kun efter
prisen og er fuldstendig ligeglade
med kvalitet — og det er dyrt at
producere lufttgrrede skinker her-
hjemme. Jeg har selv pregvet. Der er
kun én gastronomisk virkelighed i
Danmark — og den foregar i super-
markederne. Og det, de seelger der,
er simpelthen ikke godt nok. Uan-
set hvor billig darlig mad er, sa er
det altid for dyrt!

Global markedsfaring
af danske skinker

-Jeg har tidligere prevet at frem-
stille luftterret dansk skinke efter
at have veeret i leere i Parma, udta-
ler Hans Henrik Johansen, Aaben-
raaslagteren, medlem af Gourmet
Forum. - Men vi kunne kun lave
sma maengder, og skinkerne tabte
halvdelen af deres veegt i mod-
ningsprocessen, sd der var ikke

gkonomi i det. | dag oplever jeg,
at iseer de unge vil have ravarer af
bedre kvalitet og ikke kun taenker
pa prisen. Men der er forhindringer.
Jeg far henvendelser fra Tyskland,
men ma ikke saelge til dem, fordi
jeg hverken er eksportautoriseret,
har ansat en dyrlaege eller har kole-
sluser til kelelastbilerne. Dog er der
nogle gode forsgg i gang pa blandt
andet det nordjyske slagteri, Tican.
Det kunne madske vaere en god ide
med en global markedsfering af
danske skinker. Men dét kommer
ikke over en nat.

De store er bange for
de mindre producen-
ters nytasenkning

| Danmark fremstiller producen-
terne ikke de produkter, forbru-
gerne gerne vil have, udtaler Claus
Tingstrem, Vicepraesident for Det

Danske Gastronomiske Akademi til
bladet TANK: - Jeg tror, det heaen-
ger sammen med vores struktur i
fedevareindustrien — den har jo
neermest monopol. Det lukker for
fornyelse og innovation, der som
regel kun kommer fra sma, opfind-

somme producenter, der taenker
skaevt. De sma producenter er ban-
ge for storproduktion, og de store
er bange for de mindre produ-
centers nytaenkning. Hvis Danish
Crown var smarte, s3 hyrede de
sma slagtermestre med noget pa
skinkehjertet og lod dem udvikle
produkter. W
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Vidste du at...

Fiskemand
opgiver kamp mod
bureaukratiet

Kendt erhvervsdrivende i Helsin-
gor har lukket sine forretninger i
frustration over stigende krav fra
myndighedernes, skriver Erhvervs-
bladet. En af Helsingars mest kend-
te forretningsdrivende, Kim Olsen
med blandt andre Helsinggr Fiske-
hus, lukkede i midten af november
samtlige sine erhvervsaktiviteter,
fordi det er blevet sveerere at op-
fylde de mange krav det offentlige
stiller, skriver Helsinger Dagblad.
Han har solgt sin fiskebutik og luk-
ket sit regeri, sin fiskevogn og sin
fiskecafé. Tidligere i &r solgte han
en fiskekutter. - Der er for mange
problemer. Levnedsmiddelkontrol-
len og Arbejdstilsynet er begyndt
at stille nogle krav, som jeg synes,
det kan vaere sveert at blive ved
med at folge med i at opfylde. S&
nu har jeg valgt at selge det hele,
siger Kim Olsen, som er 54 ar. For
at opfylde seneste krav skulle han
have udskiftet "fliser, gulv og andre
ting”. Bade fiskehuset, regeriet og
fiskecafeen har ellers de sakaldte
glade smiley'er, som signalerer or-
den i hygiejnen. - Jeg er i alle ar
gdet pa arbejde hver dag med et
smil, men de sidste par ar har det
vaeret anderledes. Det har veeret
hardere og meget mere besveerligt,
efter der er kommet nye folk til i
levnedsmiddelkontrollen, siger Kim
Olsen til den lokale avis.
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Mulig barsnotering
af Euro Cater

Den nordjyske handelsvirksomhed
har gget sin omsaetning til godt 5
mia. kr., og det far kapitalfonden
Altor til at overveje en bgrsnote-
ring af selskabet. Det skriver Bor-
sen.

Altor kebte halvdelen af Euro Ca-
ter i 2004 og den steerke vaekst i
selskabet far nu kapitalfonden til
at overveje en bgrsnotering som
en mulig exit. - Vi kommer sikkert
til at overveje en bgrsnotering, nar
tiden for et exit narmer sig, men vi
forbliver "open minded”. En bars-
notering er en mulighed, idet Euro
Cater har en god starrelse og stabil
veekst, men vi har ikke bestemt os
for en model til exit endnu, siger
Stefan Linder til avisen. Han under-
streger, at Altor stadig ser mulig-
heder for at vokse med Euro Cater.

FoodMart abner
sin forste butik
i Danmark

Den nye 'convenience-store’,
Foodmart, dbner nu deres forste
butik i Danmark centralt beliggen-
de pa Kildegards Plads i Gentofte.
En unik og gennemtaenkt sammen-
saetning af laekre to-go produkter
og almindelige dagligvarer sikrer,
at FoodMarts kunder kan f3 stillet
sulten og tersten nu og her og f&
fyldt keleskabet fra en og samme
forretning. FoodMart er et nyt kon-
cept, der arbejder sammen med
The Bagel Co. pa sandwichsiden, s&
kunderne til enhver tid kan fa frisk-
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lavede bagels med laekkert fyld.
Ogsé forskellige sunde salater og
andre nemme madlesninger kan
fas forrest i butikken. FoodMart
importerer deres egen kaffe, ristet
i London, og kan dermed slukke
selv den kraesne kundes kaffetgrst.
Mens sandwichen eller salaten til-
beredes - eller kaffen brygges - kan
kunderne laengere inde i butikken
finde alle de ngdvendige dagligva-
rer til rimelige priser. Der kan kabes
leekkert gkologisk brgd, der bages
feerdigt hjemme, ligesom et udvalg
af Foodmarts eget slik kan danne
grundlag for en hyggelig aften i fa-
miliens sked. FoodMart planlaegger
allerede i 2011 at abne fem nye
butikker.

Kilde: FoodSupply

Atter sorte
tal til Vestfyen

Koncernen, der ogsa omfatter sel-
skabet A/S Dansk Coladrik, har
trods en faldende bruttoomsaet-
ning opndet et resultat for skat
pa knap 7,4 mio. mod 4,3 mio. kr.
i 2008/09. En stigning pa 72% Det
var 2010s kolde og vade forsom-
mer, der gjorde at salget ikke helt
indfriede forventningerne, men en
arbejdsnedlaeggelse hos Carlsberg
gjorde, at salget i den pagaeldende
periode alligevel endte som ventet.
Bryggeriets force til hurtigt at om-
stille sig den stigende efterspargsel
har veeret staerkt medvirkende til
opndelsen af arets resultat, lyder
ledelsens kommentar til regnska-
bet. Salget af pilsnergl pa flaske er
i drets lgb blevet reduceret i takt
med @get greensehandel og da-
sernes markante indtog i de dan-
ske dagligvarebutikker. Bryggeriet
har derimod oplevet en stigning i
afsaetningen af specialgl. Af netto-
omsaetningen i 2008/09 stod spe-
cialel for 10%, hvilket i 2009/10
er gget til 13% Bryggeriets ledelse

forventer uaendret eller let stigen-
de omsatning pa grund af et for-
bedret produktmix, og man forven-
ter i 2011 &r at investere for dels
at forbedre produktmixet og styrke
konkurrenceevnen.

Bagere sloser

med hygiejnen

Det er Kgbenhavns Bagerlaug, der
har sgsat kampagnen. De godta-
ger kun smilende smilyer. Men sa-
dan er realiteten ikke, konstaterer
Bersen Fgdevaresundhed. Older-
mand Erik Ellitsgaard fra Keben-
havns Bagerlaug forklarer avisen,
at kampagnen er overstdet, og at
man har skeerpet tonen over for
sine medlemmer. Nar Bgrsen sd
alligevel finder bagerbutikker, som
ikke har orden i sagerne er det fordi
bagerlauget bevidst gnsker at give
bagermestrene en chance. - Men vi
er godt klar over, at der er to, der
halter i gjeblikket, udtaler older-
manden til avisen.

Kilde: Landbrugsavisen

Bagerkasede udvider
i Kebenhavn
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De to bagermestre Steen Skal-
lebaek og Ole Kristoffersen fusio-
nerede til Lagkagehuset i 2008 og
annoncerede allerede pa det tids-
punkt om nyabninger i Kebehavns-
omradet, skriver Landbrugsavisen.
Medio 2011 abner kaeden nu en
nyrenoveret butik pd Ngrrebro
Runddel i den gamle McDonalds-
ejendom. - Der er tale om en af
de mest synlige og markante pla-
ceringer pa Ngrrebro, og vi glaeder
os til at byde nye som gamle kun-
der velkommen i en total ombyg-
get og indbydende butik, siger Ole
Kristoffersen, som er grundleegger
og stifter af Lagkagehuset til Ma-
gasinet Ejendom. Lagkagehuset har
planer om at ekspandere til flere
byer. Forelgbig er keeden reprae-
senteret i Haderslev og Aabenraa,
og sa har man ogsa for nylig faet
en byggetilladelse i Fredericia. Her
skal Lagkagehuset efter planen
abne en butik med drive-in i labet
af 2011.

Tyskerne
vil slagte mere

Svineslagterierne har planer om
at udvide kapaciteten med 10-15
procent det naeste halvandet ar.
Den tyske ekspansion i slagtesvine-
produktionen har vaeret voldsom i
de seneste artier, og tendensen
fortsaetter, forklarer markedsanaly-
tiker Markus Fiebelkorn fra Danske
Svineproducenter med tyske SUS
som kilde. Antallet af slagtninger
er steget fra 49 mio. til 59 mio. i
de seneste fem ar, og det forventes,
at de tyske slagterier vil udvide de-
res kapacitet igen med 110.000 til
120.000 slagtninger pr. uge inden
for de naeste 18 maneder. Det sva-
rer til en yderligere stigning pa 10
til 15 procent.

Samtidig oplyser de tyske landbo-
foreninger, DBV, i en drsopggrelse,
at de tyske svineslagterier bliver
feerre og sterre. De tre sterste
slagterieriselskaber, Vion, Toénnies
og Westfleisch slagter 52 procent
af alle svin i Tyskland. Ténnies har
en omsaetning pa 4 mia. euro eller

30 mia. kr. Vions tre slagterier, Vion
Food Hamburg, Moksel og Siidfle-
isch star for en omseetning pa 3,8
mia. euro eller 28,5 mia. kr. mens
PHW-gruppen og Westfleisch om-
setter for henholdsvis 2 mia. og
1,9 mia. euro.

Tonnies slagter 13,2 mio. svin ar-
ligt, mens Westfleisch star for 6,2
mio. slagtninger og Vion Hamburg
for 5,7 mio. slagtninger.

Kilde: Landbrugsavisen

Danske sender
slagtes i udlandet

De fleste danske ander slagtes
i Tyskland, Frankrig og England.
Danske aender slagtes i hgj grad i
udlandet. Det fremgdr af varede-
klarationen pa 10 ander, som Jyl-
lands-Posten har tjekket for oprin-
delsesland og slagteland. Selv om
flere af anderne tilsyneladende er
danske og forsynet med navne som
"Herregardsand"”, "Traditionel And"
og "Dansk And", er kun én af dem
slagtet i Danmark. Det er en gko-
logisk Moulard-and fra Lindbjerg-
gdrd, der er slagtet pa et mobilt
slagteri. Alle de andre har mattet
lade livet i Tyskland, England el-
ler Frankrig. Ifalge andeopdraetter
Martin Daasbjerg holdt man op
med at slagte sender i Danmark 22.
december 2006, da Gern Fjerkrae
gik konkurs. - Det er en dag, som
jeg aldrig glemmer. Jeg snakkede
tysk hele dagen, for vi var straks
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klar over, at vi matte ggre tingene
pa en helt anden made, hvis den
danske produktion skulle overleve,
forteeller Martin Daasbjerg, der selv
opdreetter 100.000 gkologiske an-
der om aret og er direkter i Dansk
And ApS. | 2010 blev der slagtet
cirka en mio. danske aender.

Kilde: Landbrugsavisen

Hver fjerde engelske
juleskinke er dansk

Danish Crown leverer en fjerde-
del af juleskinkerne pa det engel-
ske marked. Juleskinker fra Danish
Crown til de engelske forbrugere er
en efterspurgt vare. - Vi arbejdede
"flat-out," som vi siger herovre -
bade dag og aften. Bestillingerne
stremmede ind og i lebet af fa uger
leverede vi en fjerdedel af skinker-
ne til hele det engelske marked,"
forteeller Lars Albertsen, direkter
for Danish Crown UK til foodcultu-
re.dk. De engelske forbrugere kaber
skinkerne - ogsa kaldet christmas
gammon - ferske og letsaltede,
og de bliver tilberedt efter tradi-
tionelle opskrifter. | alt sendes der
en million skinker af fem til seks
kg af sted i lgbet af julemaneden,
og en meget stor del af dem ender
pa de engelske pubber, hvor de ty-
pisk seelges som del af et 'spis hvad
du kan tilbud'. Engelske pubber
omseetter arligt for 72 milliarder
pund, og i gennemsnit kommer 45
procent af omsaetningen fra salget
af ol, mens de evrige 55 procent
kommer fra salget af mad. Vores
sterste kunde er en pubkaede, der
aftager mellem 20.000 og 25.000

TEMA: "Uddannelse, personaleudvikling, radgivning & efteruddannelse” ::

saltede skinker hver uge," siger
Lars Albertsen. Foodservice udger i
forvejen ca. 20 procent af Danish
Crowns omsaetning i England. Ud-
over pubberne er det bl.a. mellem
200-300 cateringgrossister, der af-
tager skinkerne, og lokale slagtere
aftager hver uge mellem 300 - 400
tons skinker, som de sa saelger som
feerdig mad til eksempelvis skoler
eller plejehjem. - Det er et marked
i vaekst, og selv om den engelske
pund er faldet meget den senere
tid, er det stadig en god forretning
at sende skinkerne herover, forkla-
rer Lars Albertsen.

Danskerne spiser
meget mere kod

P& 50 ar har danskernes spisevaner
endret sig til, at vi nu spiser dob-
belt s& meget ked.
Gennemsnitsdanskeren spiser 48
kg ked om aret. Det er dobbelt sa
meget som for 50 ar siden. Imens
er salget af kal og rugbred styrt-
dykket. Det skriver Jyllands-Posten.
- Hvor man tidligere spiste fire kar-
tofler og to frikadeller, s& blev det
op igennem 1960erne og 1970erne
omvendt, s3 man i stedet spiste
fire frikadeller og to kartofler, siger
kostvaneforsker Sisse Fagt fra DTU
Fodevareinstituttet.

Kilde: Landbrugsavisen
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Pinenhus solgt

Fedevareforbundet NNF satte for
trekvart ar siden sin kursus- og
konference og  kursusejendom
Hotel Pinenhus til salg. Og nu er
salget pa plads, skriver Fgdevare-
forbundet NNF i en pressemedde-
lelse. Ny ejer er restaurater Peder
Mikkelsen, som blandt andet driver
restaurant Skovbakken i Randers.

Hanegal udvider

Palaegsfabrikken i Haderslev, der
har veeret under en gennemgri-
bende udvidelse og renovering,
oplyser ejer og adm. direkter Ul-
rich Kern-Hansen til Barsen. Han
understreger, at investeringerne gi-
ver fabrikken kapacitet til at nd en
samlet omsaetning pa 100 mio. kr.
- Haderslev-fabrikken stér for ho-
vedparten af Hanegals produktion
og her er arealet blevet udvidet
fra 2.000 til 4.000 kvadratmeter.
Desuden har man investeret i et
nyt procesanlaeg, der gor Hanegal
i stand til at producere spegepalser
i sterrelsesordenen smd salami-
snackpglser til store kaliber 100
mm pelser. Kapaciteten pad netop
spegepolser er hermed tredoblet
fra tre til ti ton.

Ny planlov lukker
800 butikker

Det er en ny rapport fra konsu-
lentvirksomheden McKinsey, som
foresldr fri adgang til at etablere
store hypermarkeder. Regeringens
Veekstforum har dreftet om netop
sadan en plan vil kunne tiltraekke
flere internationale kaeder til Dan-
mark og skeerpe konkurrencen i de-
tailhandelen.
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Men treeder sddan en planlov i
kraft kan det betyde lukninger af
op mod 800 ud af i alt 3.000 dag-
ligvarebutikker. Det skriver Berling-
ske Business. - Det vil desveerre
vaere blandt de mindre butikker,
der i forvejen har det sveert, nemlig
den sidste butik i landsbyen uden
for de store provinsbyer. Men ogsa
mange stgrre supermarkeder i bo-
ligomraderne vil fa det sveert, hvis
der kommer nye hypermarkeder
ved indfaldsvejene til den store by,
siger De Samvirkendes Kgbmaends
administrerende  direkter, John
Wagner til Dansk Handelsblad.
McKinsey-forslaget er i gjeblikket
sendt til behandling i @konomi- og
Erhvervsministeriet.

BDOget konkurrence
giver beskedent
overskud

Skare Meat Packers er kommet ud
med det laveste resultat i fem ar.
Det er utilfredsstillende, kommen-
terer ledelsen. Skare Meat Packers
har i 2009/10 haft en nettoom-
saetning pa godt 1 mia. Arets resul-
tat udger 4,2 mio. kr. og er negativt
pavirket af aendring i forbrugerad-
feerd samt gget konkurrence pa en-
kelte markeder. Selskabet har iseer i
perioden maerket en afmatning pa
det spanske marked, hvor den gko-
nomiske krise har fort til @get pris-
pres og nedgang i forbruget. Man
har dog forsegt at kompensere for
det darlige salg i Spanien ved at gge
eksporten til nye markeder inden
for EU, men denne strategi har haft
betydeligt sterre omkostninger
end budgetteret. Nye produkter og
mere forarbejdede oksekadspro-
dukter skal sge omsaetningen og
forbedre indtjeningen i det kom-
mende regnskabsér, lyder ledel-
sens forventninger til selskabets
udvikling. Skare Meat Packers har
desuden opstartet markedsfgrings-
tiltag pa nye markeder, som ifalge
ledelsen virker saerdeles lovende.
Det netop afsluttede regnskabsar
leb i perioden fra 1. oktober 2009
til 30. september 2010.
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Verdens bedste
fastost af komeaelk
er dansk

Med maksimumpoint i kategorien
"fastost af komaelk” vandt danske
GRAND fromage VM 2010.

Man kan som regel ikke spise skor-
pen pa en dansk fastost, fordi den
er lavet af paraffin, men pa gérd-
mejeriet Enghavegdrd producerer
danske GRAND fromage fastosten
Skallingen efter gammeldags me-
tode, uden kunstig skorpe. Og det
er den frembringelse, som den 24.
november 2010 ved The World
Cheese Award vandt guldmedalje
med maksimale 25 points. Udstil-
lingen i Birmingham var i & med
deltagelse af 2.629 forskellige oste
fra 29 nationer, og 201 dommere
fra 19 nationer bedgmte ostene.
Indtil produktionen kan felge med
efterspergslen, kan man med lidt
held smage osten pd de udvalgte
gourmetrestauranter, som har vee-
ret heldige at skaffe et stykke af
Skallingen. - Det vil tage mindst et
ar, fer vi kan felge med efterspergs-
len af denne ost, siger medindeha-
ver af GRAND fromage, Thomas
Lindbjerg.
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Ares Oldermand i Kebenhavn Slagterlaug og aeresmedlem i Danske
Slagtermestre, Knud Schou, fylder 80 &r mandag den 31. januar 2011.
| den forbindelse afholdes reception pa dagen i Laugets hus pa Narre
Allé 19.1 1955 startede Knud Schou som selvstaendig pé Frederiks-
sundsvej 113, hvor han drev butik i 9 &r frem til 1964, hvor han over-
tog butikken pa Ngrrebros runddel. | tiden pa Nerrebros runddel var
Knud Schou aktiv i bade lokalpolitik og slagterfagets udvikling og blev
derigennem opfordret og valgt til en lang raekke tillidshverv, som f.eks.
formand for Nerrebros Handelsstadsforening, medlem af Kebenhavns
Borgerrepraesentation i 4 perioder for det Konservative Folkeparti og
endelig Oldermand for Kebenhavns Slagterlaug.

Kebenhavns Slagterlag gnsker et stort tillykke med dagen!

Erik Michelsen Oldermand.

Dagrofa a/s og Ole Flensted Holding a/s har i dag indgdet aftale om, at Dagrofa gennem datterselskabet
Foodservice Danmark a/s erhverver Ole Flensted Holdings 49% ejerandel i Catering Engros a/s, skriver
Dagrofa i en pressemeddelelse. Dagrofa opnar herved 100% ejerskab af Catering Engros. Dagrofa og Ole
Flensted Holding har siden 1. marts 2004 drevet Catering Engros i et falles ejerskab. - Vi har veaeret me-
get glade for samarbejdet med Ole Flensted Holding” udtaler koncernchef Henrik Gundelach, Dagrofa.
Han fortsaetter - Omsaetningen i denne periode er steget fra ca. 650 mio. kr. til forventet 1.3 mia. kr. i in-
deveerende regnskabsar og selskabet har i samme periode haft en rigtig god indtjeningsudvikling. Aftalen,
som har gjeblikkelig virkning, andrer ikke ved selskabets ledelse, som fortsat bestdr af koncerndirekter
Annette Kreiner, markedsdirekter Henrik Clausen og gkonomidirekter Niels Peter Habekost. Dagrofa har
i forbindelse med handlen ogsa erhvervet den ejendom i Skovlund, hvor selskabets administrative funk-
tioner er placeret fra Woodgrove Ventures ApS, som er datterselskab af Ole Flensted Holding.

Det er med stor glaede, vi kan oplyse, at Kaj Hartkaer Johansen pr. 1. ja-
nuar 2011 er ansat som konceptudvikler hos W. Oschatzchen Aarhus
A/S. Kaj har stor brancheerfaring og kommer fra en lignende stilling,
skriver virksomheden i en pressemeddelelse.

inco Danmark har pr. 1. januar féet tilknyttet en gkologikonsulent, Bo Nytofte. Bo har sin primaere eks-
pertise indenfor frugt & grent samt en meget stor viden og netvaerk indenfor alle aspekter af gkologien.
Bo er desuden en af drivkrafterne i Biodania (Sammenslutning af gkologiske grantsagsproducenter) og
har en baggrund som restaurater og indkebschef i Irma. S& har du som kunde et spergsmal om frugt
og grent, kekkenprocenter til bronze, sglv og guld skologi maerker, sé hjeelper inco Danmark gerne. Vil
du vide mere, kan du kontakte frugt & grent salgslederen i butikken, din inco Danmark konsulent eller
telesalg, skriver virksomheden pa hjemmesiden.

Den naesten 100 &r gamle saltleverandgr Braste har pr. 1. januar skiftet navn til Azelis.

Det var Peter Brgste, der i 1915 grundlagde virksomheden som en saltforretning, og 4. generation i fami-
lien der i 2005 — 90 ar senere — solgte sin virksomhed, med kontorer i Norge, Sverige, Finland og Danmark
til den pan-europeeiske distributionsvirksomhed Azelis. Siden 2005 har koncernen opkebt andre virksom-
heder og foretaget betydelige investeringer i uddannelse, udvikling af feelles it-platforme og processer,
som nu sikrer optimale og ensartede forretningsgange i virksomhedens 36 forskellige selskaber fordelt
over hele Europa, i Shanghai og Mumbai.

- Samtidig med at vi bevarer vores selskaber i Norge, Sverige, Finland og Danmark, er vi nu en integreret
del af Azelis, en af Europas ferende specialkemikalieleverandgrer, og far dermed adgang til et langt storre
marked, en enorm specialistviden og bedre sourcing-muligheder, hvilket ger os endnu mere konkurren-
cedygtige i fremtiden, slutter direktgren. sundhed, til landbrug og gartnerier.
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Messeoversigt
2011 - 2012

2011

Internationale Griine
Woche, Berlin

21. - 30. januar, 2011
Udstilling for fedeva-
rehandelen, landbrug
m.m.
www.gruenewoche.de

ISM, Internationale
Siisswarenmesse. Kaln
30. januar - 2.februar,
2011

International messe for
konfekture, kager m.m.
www.ism-cologne.com

Biofach, Niirnberg
16.-19. februar, 2011
Messe for gkologiske
produkter.
www.biofach.de

TEMA 2011,
Kebenhavn

27. februar — 2. marts,
2011

Hotel, restaurant og
catering.
www.tema11.dk

Scandinavian Bakery
Fair, Kebenhavn

14.- 16. maj, 2011
Messe for bagerbran-
chen i Danmark

Anuga, Kaln

8.- 12. oktober, 2011
International fadevare-
messe.

www.anuga.de

2012

FoodExpo, Herning
22.-25. januar 2012
Messe for specialfade-
varehandelen (slagter-
forretninger, bageri og
konditori, fiskehandlere,
frugt & grent m.fL),
restauranter, hoteller,
foodservice og fadeva-
rebranchen i det hele
taget.
www.foodexpo.dk

Intergastra, Stuttgart
11.- 15. februar, 2012
International messe for
restauranter, hoteller,
catering, konditori og
cafeer.
www.messe-stuttgart.
de/intergastra

IFachpack, Niirnberg
25. - 27. september,
2012

Emballage og etikette-
ringsmesse.
www.fachpack.de

Iba, Diisseldorf

28. september - 3. okto-
ber 2012

International bageri-
messe.

www.iba.de

Scanpack, Goteborg
23.-26. oktober, 2012
Skandinavisk emballa-
gemesse.
www.scanpack.se
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- BEKLADNING

- BELYSNING

- BUTIKSINDRETNING
- CATERING

- CATERING

- DANKORTTERMINALER
- DRIKKEVARER

- EMBALLAGE

- GAFFELTRUCK

- GROSSISTER

- HYGIEJNE

- INVENTAR

- ISENKRAM

- KNIVE/SLIBERIER

- KUNSTTARME

- KRYDDERIER

- K@D ENGROS

- K@LEBILER/UDSTYR
- MASKINER

- MEJERIVARER

- R@GSMULD

- RADGIVNING

- SKILTE OG REKLAME
- SLAGTEAFFALD

- SPECIALITETER
-VAGTE

BEKLADNING

Erhvervsbekladning
der bare holder!

KONGELIG

NVBO JENSEN

KONFEKTIONAS

VERANDGR

Industrivej 24-26, 8800 Viborg
TIf 87 27 30 00 - www.nybo.dk

[
BUTIKSINDRETNING

DAN [ine %
BUTIKSINVENTAR

DanLine Butiksinventar ApS

* Diske og inventar designet
til din butik

* Dansk produceret

* Alt i kole- og frostmoduler,
vagsystemer og belysning

* Varmediske

¢ Eneforhandler af
Olis Storkgkkenudstyr

* Koge og stegeudstyr
¢ Ovne og Bake off

* Kole og frostrum

¢ Opvask

* Besgg vores showroom eller
hjemmeside: www.danline-b.dk

Birkholmvej 2, Osted * 4320 Lejre - 70 23 13 00

EMBALLAGE

EMBALLAGE
KANTINE & CATERING
AFTORRING

RENGORING
HOTELVARER
IT-PRODUKTER
KONTOR

Nordsjzlland / Kbh. / Fyn
Jan E. Jepsen - Mobil 21 41 75 31
Email: jaj@cc-co.dk

Midtsj=lland / Kebenhavn
Jens Holmes * Mobil 40 76 68 39
Email: jho@cc-co.dk

Sydsj=lland / Kbh. / @erne / Fyn
Kim Christiansen * Mobil 21 41 75 29
Email: kic@cc-co.dk

Jvlland, nord + gst
Jens Nielsen * Mobil 21 41 75 24
Email: jen@cc-co.dk

Jylland, midt + vest + syd
Henning Poulsen : Mobil 21 41 75 32
Email: hep@cc-co.dk

CC&CO

Bastrupgaardvej 8-10
7500 Holstebro
TIf.7010 3366
Fax.96 1057 02
www.cc-co.dk

—

CATERING

Pot & Pande

Importor af:

Plexiline
eksklusiv diskindretning m. fade og
skale i G/N standard sterrelser
www.plexiline.dk

EUROLUX
fedtfrie pander/gryder m. CARBON
-nu ogsa til INDUKTION
www.potogpande.com

TOTALINDRETNINGER:
* Kol og frost
¢ Importer af "SMEVA”
disksystemer
* Butiksinventar
¢ Belysning

Salg: Hans Berg Andersen
mobil: 51 33 94 34

BAGO-LINE
Johs. Lassen Fjellebroen A/S
Industrivej 7, Vester Aby
5600 Faaborg
Tel.: 62 61 66 66.
E-mail mail@bago-line.dk

Annoncer til
fedevaremagasinet

TIf: 86 24 7577

annonceafdelingen@stofanet.dk

GROSSISTER
I

iﬂﬂﬂ Danmark

- fodevarer til fagfolk

... mere S&soninspiration j| dig

Butikker

Cash & Carry Kebenhavn
Flaesketorvet 84

1711 Kgbenhavn V

TIf.: +45 3321 1421

Flexi Solo O—

Abningstider:

Nlandag —fredag : 6.00—15.00
Lerdag : 6.00-13.00
Cash & Carry Arhus
Blomstervej 5
8381 Tilst
TIf.: +45 8736 9850
Abningstider:

Mandag —fredag : 7.00-16.00
Lerdag : 7.00-14.00
Telesalg

@st: +45 3378 6400
Vest: +45 8736 9855
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AB 3 CATERING

— hele Danmarks Foodservice

Leverandor til slagtere,
delikatesser og storkgkkener

AB Catering Aarhus A/S
Beta 1 | 8382 Hinnerup
Telefon 72 224 224
Telefax 72 224 242
info@abaarhus.dk
www.abaarhus.dk

Slagterkonsulent
Morten Nysom - 25 510 306

Gor det let for dine
kunder at finde dig!

Vaer med i
fodevaremagasinets
leverandorliste !

TIf: 86 247577

annonceafdelingen@stofanet.dk

INVENTAR

EA INVENTAR **s

Butiksingretning
skilte

NORRELED 1
6000 KoLbING
TLF: 75 56 95 66
Fax: 75 56 93 66

Gor det let for dine
kunder at finde dig !

Var med i
fedevaremagasinets
leveranderliste!

TIf: 86 24 7577

annonceafdelingen@stofanet.dk
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KNIVE/SLIBERIER

» KNIvE: “Professional Line”

* SEYDELMANN: Hurtighakkere
o0g hakkere

* KNECHT: Hurtighakkerknive
og slibemaskiner

* REeA: Vogne/Reoler - plast

e Titanuim: Gryder/Pander

* PYNTEPLANKER: | eg/ngddetrae

PLeagentur
Vyffsvej 18 - 6000 Kolding

TIf. 75 56 77 00 - Fax 75 56 77 30
Bil 4027 7518
pl@pl-agentur - www.pl-agentur.dk

KRYDDERIER

Steffen Olsens eftt.

V/ Lone og Brian Eriksen

ec00ccccccccccccccccccccoc oo

SALG AF:
Slagterartikler - Krydderier
Emballage - Knive - Wakumposer
Krympeposer - Naturtarme
Kunsttarme og Skumemballage

ec0cccccccccccccccccccccoc oo

LUMBY-TARUPVE] 55
5270 ODENSE N
TELEFON 65955084

Gor det let for dine
kunder at finde dig!

Veaer med i
foadevaremagasinets
leveranderliste !

TIf: 86 24 75 77

annonceafdelingen@stofanet.dk

Garanti for god smag

Krydderier/-blandinger « Marinader
Emballage - Natur- & Kunsttarme

TIf. 862911 00 - www.otz.dk

P =N
RAADVAD
PROFESSIONAL

Leverandgr af:
Raadvad slagteriknive
Niroflex stalhandsker

Whizard skeerehandsker

niroflex 1wk WII@B@

Fiskars Danmark A/S

‘_L_@ L.A. Slagterartikler

« Krydderier

« Tarme

« Emballage

« Rengoring

« Inventar

« Maskiner

« Storkokken udstyr

III o I,!| _.m

.l.'l'. .l_,l.l'n' ¥

TARME, KRYDDERIER &
MASKINER
- Kunsttarme og Net
+ Kunsttarme med eget tryk
- Naturtarme
- Krydderier og Marinader
- Tilszetningsstoffer
+ Vacumposer
- Knive og Handvarktgj
- Nye Maskiner og Rgganlaeg
- Brugte maskiner

Emborgvej 60 A, Boes - 8660 Skanderborg

Nr. Hostrupvej 22 - 6230 Rgdekro
TIf: 74 69 43 30 - Fax: 74 69 46 99

Kvalitetstryk
i smé oplag til

meget lave priser!

Peder Skrams Vej 4 ¢ 5220 Odense S&

kunder at finde dig!

Vzer med i
fodevaremagasinets
leveranderliste !

TIf: 86 24 75 77

annonceafdelingen@stofanet.dk

Den gikre vej til god smog
b

= Kunst- & Naturtarme

= Krydderier = Net
= Dressing
= Marinader = Stegefolie
= Tilszetningsstoffer = Opskrifter
HI-Park 491 | 7400 Herning
TIf. 97 21 60 59 | Fax 97 21 70 59 | www.avo.dk

Bedre til det andre er gode til...

e e | | Mg iore Monkzs o NoFs
www.fiskars.dk
KUNSTTARME
AVO Lad os
SKANDIMNAVIA INSPIR E R E harles (hristiansen”
Gor det let for dine dig.. 6230 Rodekro

'bf

Leverander af krydderier,
feerdigblandinger,
marinader og kunsttarme

India-dan

G GIESSER
DANMARK"s

Leverander af:

» GIESSER knive t/slagtere, kokke
* ISLER strygestal, ribbenssnarer
» EUROFLEX sikkerhedshandsker

Se

for vores store produktsortiment

GIESSER Danmark A/S

Keervej 2 « 6731 Tjeereborg

TIf. 7517 55 00 « Fax 75 17 55 38
info@giesser.dk

Handlskrevne

SMILTE

beshil pd 1.

66 19 0% 52

G

GRAFISK PRODUKTION ODENSE

Peder Skrams Vej 4 © 5220 Odense S@
post@gpo.dk

i fedevaremagasinet ::

~for smagens skyld

TUf. 86 42 96 66 « www.india-dan.dk

KRYTA

KRYDDERIER

Navervej 32, 4000 Roskilde
TIf.: 46 75 60 01
Fax: 46 7570 05
www.kryta.dk

Alt i kunsttarme, med
og uden tryk.
Ogsa i smd maengder.

Ring til Susanne for
neermere oplysninger
og priser.

TIf. 3819 36 33
Mobil. 40 17 92 34

E-mail:
susanne@charleschristiansen.dk

Gor det let for dine
kunder at finde dig!

Vaer med i
fedevaremagasinets
leverandorliste !

TIf: 86 247577

annonceafdelingen@stofanet.dk

TEMA: "Uddannelse, personaleudvikling, radgivning & efteruddannelse” ::



LEVERANDGRLISTE

Kvalitetstryk
i smé& oplag til

meget lave priser!

G

GRAFISK PRODUKTION ODENSE

Peder Skrams Vej 4 5220 Odense SO
post@gpo.dk

@D ENGROS

LAGTER/
ORKQKKEN

¢ NYE, BRUGTE 0G
RENOVEREDE MASKINER

¢ K@DHAKKERKNIVE/SLIBNING
o KoL/FROST

¢ KoB 0G SALG

JORGEN KRISTENSEN
AABYBRO - TLF. 9824 1893

www.slagter-inventar.dk

Gor det let for dine
kunder at finde dig!

Veaer med i
fodevaremagasinets
leverandorliste!

TIf: 86 2475 77

annonceafdelingen@stofanet.dk

B
PACK
SERVICE

KRYMPEPAKKEMASKINER
VAKUUMPAKKEMASKINER
FLOWPAKKEMASKINER
POSEPAKKEMASKINER
DYBTREKMASKINER
VEJESYSTEMER
TRAYSEALERE
VAKUUMPOSER
KRYMPEPOSER
Sous-VIDE POSER
FLexiBLE FOLIER

PM Pack Service A/S
Sverigesvej 12 8700 Horsens
TIf. 7560 2000 Fax: 7560 1660

mail@pmpack.dk - www.pmpack.dk

Kgadkvalitet i alle led

TLr: 98 57 44 01
www.kildegaarden.com

SVENDBORG
SLAGTEHUS

TLF: 62 213278
Fax:62 22 32 78

Gor det let for dine
kunder at finde dig !

Var med i
fedevaremagasinets
leveranderliste !

TIf: 86 24 7577

annonceafdelingen@stofanet.dk

Slagteri
Ked engros

75 88 38 66

®

@)

Slagtergarden St. Lihme A/S

St. Lihme Mollevej 13,
St. Lihme, 7183 Randbel
TIf. 75 88 38 66 - Fax. 75 88 39 20

handtmann
VF608
-I!-"—’.i~

Clipsemaskiner
Rogeovne g j« “t

ﬂnalmanﬂ

SALG & SERVICE:

4
F

= E;;i'j A/S Conserves-Teknik
= e
e 1

Vibevej 6 - 5540 Ullerslev
L L Telefon 65 3530 31
| "] ct@conserves-teknik.dk

Specialister i maskiner til fodevareindustrien!
\. J

MASKINER

Grovopvasker
Servicevasker
Kassevasker
Tunnelmaskiner
Bordsystemer

JEROS A/S =~ www.jeros.com
Nyborgvej 5 . jeros@jeros.dk
TIf: 63623913 . 5750 Ringe

)
<
(-]
)
>
(-]
wv
b
v
-
e
(]
£
v

'
<))
c

]
c
=
-
)
v
-
)
(]
£
wv
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“Z MULTIVAC
Dybtraekningsmaskiner
Kammermaskiner
Traysealere

Horisontale og vertikale
flowpakkemaskiner

Afsvaeringsmaskiner
Etiketteringssystemer
X-ray scannere
Checkvejere

Dynamiske vaegte
og vejeudstyr

nnnnnnnnnnnnnnnnnn

wsbar

PFMGroup

Network of Packaging Solutions
YV ISIHIDA

A EUROPE
BIZERBR
closer to your business

MULTIVAC A/S
Norre Bygade 34 - Grejs
DK-7100 Vejle
Telefon: 7585 3422 - Telefax: 7585 3454
mudk@multivac.dk

www.multivac.dk

" JEROS

N2

ingvald

R R E AR AR Rk kR

Vor viden
- din fordel!

Rk ok Bk Rk Rk

@ www.ingvald.dk

TLF. 66 11 82 11

MASKINER TIL
KODERAHNCHEN SIDEMN 1938

Gor det let for dine
kunder at finde dig!

Ver med i
fedevaremagasinets
leverandorliste !

TIf: 86 24 7577

annonceafdelingen@stofanet.dk

Handskrevne

SKILTE

beshil pd 1.

b6 19 0% 52
G

GRAFISK PRODUKTION ODENSE
Peder Skrams Vej 4 ¢ 5220 Odense S&
post@gpo.dk

MEJERIVARER
Ve

<k,

("OSTEMESTEREN )

OSTESPECIALITETER
FRA
OSTEHANDLERENS
GROSSIST-LAGER

QDlstedbrovej 15 - Dlstedbro - 8723 Losning

75 65 26 46

\ fax. 75 65 26 47 - email: om.olsted@mail.dk /
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LEVERANDGRLISTE

RAGSMULD

1. KL. ROGESMULD
FREMSTILLET AF
REN BOG

v Varmebehandlet

v Lavt bakterieindhold

v Totalt stevrenset

v Uden lim og kemikalier

v/ Miljovenligt

v Levering fra dag til dag

v Endvidere forhandles
forskellige flis typer

Dans
Traeme

Gl. Lifstrupvej 3
Forum - 6715 Esbjerg N
TIf. 75 16 80 37 - Fax 75 16 82 55

Pa Sjelland henvises til:

Takryma v/ Jorgen Olsen
TIf. 57 61 21 43 - Mob. 20 45 43 13
Pa Fyn henvises til:
Steffen Olsen eftf. TIf. 65 95 50 84

Gor det let for dine
kunder at finde dig!

Var med i
fodevaremagasinets
leverandorliste !

TIf: 86 247577

annonceafdelingen@stofanet.dk

RADGIVNING
Lgnservice!

ProLgn-DSM

Q 7 0
5N
{é Nemmere og billigere
Y

lgnbehandling

Lgnadministration med
udgangspunkt i DSM’s
overenskomster

A

-
yrPROLAN

Tronholmen 3 - 8960 Randers S@
TIf.: 87 10 19 30 Fax 86 42 37 95

SLAGTER

REVISORERNE

KoBENHAVN
TIf: 70 26 06 30 *

SJALLAND
TIf: 5858 18 00 *

Fyn
TIf: 66130730 *

JYLLAND SYD
TIf: 76 114400 -

JyLLAND NORD
TIf: 96 14 40 60 *

Fax: 70 26 06 80

Fax: 58 5322 09

Fax: 66 11 18 65

Fax: 76 11 44 01

Fax: 9752 84 23

SKILTE OG REKLAME

SKILTE | STORFORMAT
DIGITALPRINT
GRAFISKE MATERIALER
AF ENHVER ART

Kontakt:
Grafisk Produktion Odense
- et koncept for grafisk information
og kommunikation.
Kreative lgsninger til yderst rimelige priser

(e]]o]
PEDER SKRAMS VEJ 4
5220 ODENSE S@

TLF. 66 14 08 52 - FAX 66 14 85 52
POST@GPO.DK - WWW.GPO.DK

Danske Slagtermestre

Direktgr Torsten Buhl

Poppelvej 83

5230 Odense M

Telefon 66 12 87 30
Telefax 66 12 87 94

Formand Leif Wilson Laustsen
Telefon 64 71 10 58

Marketingchef Ulrik Olesen
Telefon 21 45 53 35

Konsulent Nikolaj Jaeger

Telefon 21 25 02 66
Poppelvej 83

5230 Odense M

Telefon 66 12 87 30
Telefax 66 12 87 94

SMEDEJERNS-
SKILTE

S

SURROW

SMEDEJERN - SKILTE - INVENTAR

TELEFON 86 49 59 21 - WWW.SURROW.DK

SLAGTEAFFALD

Vi indsamler alle
former for madaffald,
ben/fedtprodukter,
slagteaffald og
friturefedt.

Bragesvej 18
DK-4100 Ringsted
TIf.:76 74 51 11
Fax:76 74 51 10

Gor det let for dine
kunder at finde dig!

Var med i
fedevaremagasinets
leverandorliste!

TIf: 86 24 7577

annonceafdelingen@stofanet.dk

(scanvaegt

Vaegte

Pakkemaskiner
Prismaerkningsanlaeg
Softwareprogrammer
Etiketter
Palzegsslicere
Opvaskemaskiner
Verifikation og service

Scanveaegt Nordic A/S

Johann Gutenbergs Vej 5-9, 8200 Arhus N
TIf. 86785500 - Fax 86785210
info@scanvaegt.dk - www.scanvaegt.dk

vaegte og maskiner

s == —\ﬂgﬂa
i

salg og service

- Veegte

- Palaegsmaskiner

- Kedhakkere

- Knivslibere
- Kartoffelskraellere

.l--| "-

Rodklgvervej 5 - 9430 Vadum
98 8816 58 - 40 95 10 00

www.daka.dk www.dibal.dk
VAGTE
DIGI FORENDE MED
DEN NYE TEKNOLOGI
® Vzgte .
e Pakkemaskiner Kvalitetstryk
® Prismarkningsanlaeg . q lag il
@ PC-styring i sma oplag ti
o @ Indvejningsvagte .
FPR Forsikringsmaegler A/S ® Etiketter og bon ruller meget lave prlser!
har i mere end 7 ar =
veeret slagternes foretrukne —
forsikringsradgiver. VDIGI G
DIGI-System A/S GRAFISK PRODUKTION ODENSE
70 20 2 9 2 9 Starrmosegirdsvej 2 - 5230 Odense M
TIf. 65 91 60 00 - Fax 65 91 61 00 Peder Skrams Vej 4 ¢ 5220 Odense SO
www.fpr.dk -G LB 1M L BB 7 Wi, post@gpo.dk

i fedevaremagasinet ::
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Slagter
revisorerne

— 0gsd ndr det geelder regnskabstal

Budgetter

Arsregnskaber

Bogfering
Skatteradgivning
@konomisk radgivning
Kab og salg af virksomhed
Generationsskifte

Revision af selskaber

Radgivning
uden omsvgb

Lige pa og direkte radgivning fra
radgivere med indsigt i branchen
og dens specielle problemer.

Kgbenhavn

og Nordsjzelland:

Revision Kgbenhavn

Jens Damsgaard

Lerso Parkalle 42-44, 4.

2100 Kgbenhavn @

TIf.7026 0630 - Fax 7026 0680
jd@revisionkbh.dk

Sjeelland og

Lolland-Falster:

Dansk Revision Slagelse - Sorg
Karsten Kildegaard

Tjerne Allé 2

4200 Slagelse

TIf.5858 1800 - Fax 5853 2209
kkil@danskrevision.dk

Fyn:

Dansk Revision Odense - Hunderup
Peter Thomsen / Jan Nielsen
Hjallesevej 126

5230 Odense M

TIf.6613 0730 - Fax 6611 1865
jann@danskrevision.dk

Jylland Syd:

Martinsen, Esbjerg

Jorgen Villemoes

Kirkegade 9

6700 Esbjerg

TIf.7611 4400 - Fax 7611 4401
jv@martinsen.dk

Jylland Nord:

Dansk Revision Skive

Jorgen Johannesen

Resenvej 79

7800 Skive

TIf. 9614 4060 - Fax 9752 8423
joh@danskrevision.dk

Afs: Fadevaremagasinet

@ vos1)—@

Returneres ved varig adresseaendring

Peder Skrams Vej 4
5220 Odense S@

P P DANMARK




