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synspunkt

Ft huskab

Det er ikke hvert ar, at vi fir behov for mere plads i sekretariatet i Odense. Det skete i
1955, da Danske Slagtermestres Landsforening erhvervede huset pa Poppelvej, og det ske-
te igen, da organisationen satte gang i byggeriet af tilbygningen, den nye , Mesterskole®,
hvor datidens slagtermestre kunne lzere om handverket og aflegge prove som mesterslag-
ter. I dag har vi kontorer, mgdelokale, kokken, foto- og filmstudie samt lager og toilet-
ter i denne tilbygning.

Opver de seneste 10-11 &r er vi ble-
vet dobbelt s mange mennesker i se-

keetari .o ,’ ... derfor kraever en udvikling
retariatet, Og nu har V1 naet green— .

sen for, hvor mange vi kan vaere i | VOre medlemssegmenter under
F@devareDanmark en stadigt
standse udviklingen 1’161‘, CHCI‘ skal mere Specialiseret Og indsigtsfuld

vi fortsette den? Bestyrelsens svar a o . .
er det sidste. Bide butikker, slagte- radglvnlng 0g Vejledmng

rier og foradlingsvirksomheder mg-

huset. S4 er spgrgsmalet jo: Skal vi

der stigende krav fra bade lovgivere og kunder om alt muligt, som det er godt og nyttigt
— hvis ikke ligefrem nedvendigt — at fa sagkyndig hjelp til at opfylde. Konkurrencen fra
bl.a. supermarkederne tilsiger en stadigt mere professionel og synlig markedsforing, og
kravene til juridisk bistand til hindtering af ansatte, lejeaftaler, offentlige udbud m.m. er
ogsé stigende. Derfor krever en udvikling i vore medlemssegmenter under FgdevareDan-
mark en stadigt mere specialiseret og indsigtsfuld radgivning og vejledning. Den skal det
ikke skorte pa, for sa begynder det at gi tilbage for de grupper, som vi er sat i verden for
at hjelpe. Vi ma med andre ord folge med tiden i sekretariatet, for at medlemmerne — bu-
tikker og virksomheder — kan felge med udviklingen i deres brancher og jo gerne legge
sig i spidsen af den.

Indtil videre er det lykkedes for s vidt, som faldet i antal af slagterbutikker, ostehandle-
re og fiskehandlere stort set er stoppet, ja, maske endda vendt en lille smule til en svagt op-
adgdende kurve. Der er blevet lengere imellem lukningerne, og helt nye kommer til. Det
samme gelder for slagtehusene, som inden for det seneste ar har kunnet glede sig over ni
helt nye kolleger. Ogsé foredlingsvirksomhederne holder skansen generelt set,
og den nye forening SMV Fodevarer har allerede rundet 20 medlemmer med
(mange?) flere pa vej. Senest er vi som noget nyt giet ind i fierkrebranchen, ikke
alene med Dansk And A/S, som man kan lese om her i bladet, men ogsé med
f.eks. Raunsmed Fjerkras medlemskab af SMV Fgdevarer, hvor Poul Rauns-
med er indtradt i bestyrelsen. Alle disse nye medlemmer skal vi ogsd kunne ser-
vicere, og bl.a. derfor soger vi p.t. en ekstra medarbejder til Fodevareafdelingen.

Problemet er jo s, at vi ikke kan vere flere i vort gamle hus. Derfor har vi
nu som et supplement kebt nabohuset, det tidligere Hunderup Privathospital,
som har stdet tomt i nogle 4r, og som er kommet ned i en fornuftig pris. Det gi-
ver luft til, at vi i sekretariatet kan holde trit med med-
lems- og behovsudviklingen.

Den juridiske ejer af det ,,nye hus er Danske Slagter-
mestre (DSM), som ogsa ejer det gamle. Nar medlem-
merne samles til landsmede i Aarhus den 29.-30. ok- "
tober, kan de altsd betragte hinanden som ejere af en i '
hvert fald fysisk storre organisation end nogen sinde for D
i foreningens nu 101-4rige historie. Det var i evrigt net- s
op i Aarhus, at organisationen holdt sit forste landsme- b, j
de, og dér kan medlemmerne bade under landsmedefe-
sten lordag og pé generalforsamlingen sendag diskutere

savel huskgbet som udviklingen i gvrigt samt medlem- ll,
mernes mange udfordringer og muligheder. Det er vi Torsten Buhl
Direkter, FadevareDanmark

fodevaredanmark

mange, der ser frem til.

Nyheder

Slagterfagets kampagne er i fuld gang
Slagterfaget mangler elever, derfor har en
samlet branche nu sgsat en kampagne,
der skal tiltrekke flere elever til faget. Las
mere om kampagnen her i bladet. Fodeva-
reDanmark og Danske Slagtermestre har
haft besog af hele 2 ministre siden sidst.
Las her i bladet hvilke ministre, som har
varet pa besog.

Den korte vej fra jord til bord
Forbrugerne og dermed ogsd detailhande-
len i Danmark eftersporger i stigende grad
lokale varer. Det har bl.a. betydet flere lo-
kale mikroslagterier, nye lokale fodevare-
markeder og i det hele taget lokale pro-
ducerede fodevarer. Les ogsd om klassisk
smorrebredsforretning, der er blevet mo-
derniseret og et ostelager fra 1944, som har
faet fornyet liv.

Villes kaniner pa menuen

Kaninked er bade sundt og CO2 venligt,
men der er ikke stor tradition i Danmark
for at spise kaninked. I andre lande som
fx Frankrig er kaninked lige s alminde-
ligt som hakket oksekod og ogsé pé eks-
klusive restauranter i Danmark eftersper-
ges kaninked. Slagter Ville har som en af
2 i Danmark fiet et midlertidigt kompe-
tencebevis til at slagte kaniner. Laes ogsé
i dette nummer om Dansk And og en re-
gionskonkurrence forud for DM i Skills.

Synlighed i Fedevaremagasinet eller
pa magasinets hjemmeside
Mediainformation for 2017 med udgivel-

sestidspunkter og temaplaner ligger klar.
Lav fx en arsaftale, der sikrer din virk-
somhed og dine produkter synlighed i hele
branchen i 2017. Kontake Birthe Lyngse pa
tlf. 5150 6717 eller pa mail bi-press@mail.
dk og f4 en snak om, hvordan din virksom-
hed og dine produkter bliver mest synlige
i hele branchen.

God leselyst!
Redaktionen
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aktuelt

Meat
Your Future

Meat Your Future gik i luft-
en lgrdag den 1. oktober 2016.
Tilmelding til uddannelsen som

gourmetslagter begyndte samme

dag. Udover Danske Slagtermestre
star Fedevareforbundet NNF,
DI, Coop, Dagrofa og Dansk

Supermarked ogsa bag

kampagnen

Detailslagter
hedder frem
over Gourmetslagter

For at &ndre ungdommens syn pi slagter-
uddannelsen skifter detailslagteruddannelsen
navn til Gourmetslagter. Den nye platform og
kampagne blev skudt i gang den 1. oktober.

- Slagterfaget bidrager direkte til de gourmet-
oplevelser alle — og is@r unge — er pa jagt efter.
Kampagnen ,Meat Your Future® bygger pa det
og kan forhdbentligt give flere unge appetit pa
at blive slagter, siger Leif Wilson Laustsen, for-
mand for Danske Slagtermestre og Slagterfa-
gets Fallesudvalg.

Simon Jul skal hive unge ind i slagterfaget
Med komikeren Simon Jul som frontfigur skal
kampagnen ,,Meat Your Future® i de kommen-
de méneder slé et slag for at f4 flere unge ind i
slagterfaget, som i gjeblikket torster efter nye
elever. Udover Simon Juls deltagelse fir kam-
pagnen liv af en rekke aktiviteter pa skoler-
ne, ligesom detailslagterfaget skifter navn il
gourmetslagter. Ifolge nestformand i Slagter-
fagets Fallesudvalg og forbundskonsulent Pia
Antonsen fra Fodevareforbundet NNF, som er
en af hovedkrafterne bag kampagnen, s skal
kampagnen vere med til at 2ndre ungdom-
mens syn pa det at vere slagter.

- Med kampagnen far vi synliggjort faget og
dets mange muligheder over for de unge, som
maske forbinder det at vere slagter med at dre-
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be dyr — dvs. ,industrislagtere” — og ikke med
at tilberede leekker mad og radgive madentu-
siaster med at finde det rigtige ked til en god
fredag aften, siger Pia Antonsen, Forbundskon-
sulent for Fodevare Forbundet NNF.

- At veere slagter i dag handler ikke bare om
udskering af hele dyr, men ogsé om at sam-
mensaztte maltidslesninger og ridgive kunder-
ne om produkterne og tilberedningen. Navne-
skiftet signalerer, at der er sket en udvikling i
faget — og at der i dag er kommet meget mere
fokus pa det lekre maltid rundt omkring i slag-
terbutikkerne.

240 ledige elevpladser

Simon Jul er kendt fra bl.a. Banjos Liker-stue
og sjove replikker i radioen pa 24syv. Hvad gor
ham egnet til at aflevere budskabet om, at det
er fedt at vere slagter?

- Simon Jul er spendende, fordi han ogsi
er en mad-nerd, som gér op i at lave lekkert
ked fra sin egen slagterbutik, og han har en
stor passion og interesse for rivarerne, siger Pia
Antonsen.

Hovor stor en forskel skal kampagnen sé gore
i forhold til at f4 flere elever til slagteruddan-
nelsen?

- Vi stér desvearre pd en breendende plat-
form netop nu i og med, at vi stdr og mang-

MEAT YOUR

3

\FUTURE

AFPER AASKOV KARLSEN

ler 240 elever til ledige elevpladser. Sam-
tidig bliver der brug for endnu flere, fordi
folk i stigende grad eftersporger mad og vej-
ledning fra betjente slagterdiske og -butik-
ker. Med kampagnen har vi sat et ambitigst
mél om at uddanne 300 flere slagterelever
fra 2018.

Branchen star sammen

Kampagnen samler kerneaktorer pé tveers af
dansk dagligvarehandel, som ellers plejer at
vere konkurrenter. Men det er ogsi nedven-
digt:

- Der er behov for et storre tryk, og det kan
bedst opnas ved et felles, koordineret sam-
arbejde. Det er pa den baggrund, at den nye
kampagne er sat i veerk med det formal at fa
flere unge til at sege ind pé slagteruddannel-
sen, siger Jon Skalerud, HR seniormanager hos
Dansk Supermarked.

Hvad sker der i kampagnen udover, at Si-
mon Jul forteller om sin karlighed slagterfa-
get?

- Kampagnen vil blandt andet involvere
en rundtur pa 15 fodevareskoler i landet, en
eventdag med konkurrencer og elever, som lav-
er mad, et bretspil, og si kommer Simon Jul
med til DM i Skills.

Kilde: Danske Slagtermestre, NNF Fodevareforbundet



Ma vi byde pa kaffe og kage?

Vi vil sa gerne fortaelle alle fedevareproducenter og jeres Listen over eksisterende fadevarevirksomheder er lang. Senest
leverandgrer om, hvorfor | skal vaelge Vejen Kommune, hvis har AquaPri og Danish Crown bygget store produktioner ved

| gnsker at etablere jer et nyt sted i Danmark. Kontakt os, hhv. Gamst og Holsted langs E20. Fedevarestyrelsen har samlet
hvis | er interesseret i at hgre mere, sa inviterer vi gerne pa deres afdelinger i Vejen og Eurofins har udvidet deres eksiste-
kaffe og kage eller kommer forbi jer til et uforpligtende mede. rende virksomhed i Ladelund.

Laes meget mere om Vejen Kommune pa www.erhvervsvejen.dk

Danmarks mest
erhvervsvenlige
kommune 2016

Derfor er Vejen Kommune et
centrum for fadevareproduktion

Et godt netvaerk af fadevarevirksomheder
pa alle niveauer i veerdikeeden

Kommunal ekspertise i fadevareproduktion
Erfaren arbejdskraft

Fantastisk placering pa billig erhvervsjord ved
motorvejen og tet pa havne og lufthavn.

Kontakt os og har mere:
Udviklingschef Peer M. Rexen
TIf. 7996 6100

pmr@vejen.dk

Vejen KOMMUNE

ET CENTRUM FOR
F@DEVAREPRODUKTION en del af irekanlomraadel




Hindsholm-grisen er et
godteksempel pa en

lokalt produceret dyr, der

er blevet en succes, siger «
afdelingschef Lars Poulsen

Flere nye slagtehuse er

TEKST: EIVIND SONDERBORG JOHANSEN

P4 bare et ar har ni slagtehuse meldt sig ind i
Danske Slagtermestre. Det afspejler det fak-
tum, at antallet af nye slagtehuse er oget, og
flere er pa vej.
Der er fx ved at
blive indrettet
et slagtehus pa
Samsg med stot-
te fra bl.a. Re-
aldania og Sam-
so-fonden.

T
N\ *
8 nye mikroslagterier i 2015-16

1 alt 80 mikroslagterier i Danmark

6 FODEVAREMAGASINET OKTOBER 2016

8y @

- Det er en helt ny tendens. Hvis du havde
spurgt mig for bare fa &r siden, ville jeg have
sagt, at det kun gik én vej — at der ville blive
ferre slagtehuse, siger chefen for Danske Slag-
termestres Fodevareafdeling, Lars Poulsen, der
har haft slagtehuse som et af sine arbejdsomra-
der i mere end 17 ar.

Vivil have lokale fodevarer
Lars Poulsen ser tendensen som et udtryk for,
at flere og flere forbrugere eftersporger loka-
le fedevarer.
- Denne eftersporgsel har betydet, at stri-
bevis af gardbutikker er opstaet i lokalomra-
derne. De salger nicheprodukter, hvor der
fx legges vagt pd dyrevelferd, okologi, hej
kvalitet og sporbarhed. For at kunne levere
varen til kunderne har butikkerne brug for
lokale slagtehuse til at slagte deres dyr og
skere kadet ud for dem, siger Lars
Poulsen og uddyber:
- Slagtehusene bliver i vok-
sende omfang det ngdvendi-
ge led i vaerdikeden for gard-

butikkerne i takt med, at flere vil have lokale
fodevarer, hvor de kender historien om dy-
rene. Hindsholm-grisen er et godt eksempel
pé etlokalt produceret dyr, der er blevet en
succes.

Lars Poulsen har noteret sig, at ogsi store
producenter som Arla har opsnappet forbruger-
nes hang til lokale fodevarer med lanceringen
af serien Unika-oste. Det er specialfremstillede
oste, som Arla producerer pa Troldhede Mejeri.

Nye slagtehuse i
Danske Slagtermestre

Flere nye slagtehuse er blevet etableret
i de seneste ar. Ni af dem har meldt sig
ind i Danske Slagtermestre. Det er Saeeby
Gaardslagteri, @kologisk Samsg, Slag-
ter Sprensen ApS, Varde Adal Lam, Bage
Gardslagteri, Steensgard, Hallegard
Gardbutik, Ros Slagtehus og Hinds-
holmgrisen.




skudt op

Ogsa Coop har fanget udviklingstenden-
sen og som konsekvens oprettet en sarlig ud-
viklingsafdeling, Lokale Varer, med Christian
Christensen som chef. Her bruger et team pd
fire-fem medarbejdere deres tid pa bl.a. at etab-
lere kontakter og samarbejde med sma lokale
producenter af fedevarer i hele landet.

En megatrend i den vestlige verden
- Det har veeret en megatrend i hele den vestlige
verden, at forbrugerne vender blikket mod lo-
kalt producerede fodevarer. En del af forklarin-
gen er, at de har mistet tilliden til den industri-
aliserede fodevare- og landbrugsproduktion.
Hvem kan jeg betro at producere de fodeva-
rer, jeg spiser, sperger forbrugerne. Svaret lig-
ger lige for: Det kan den landmand, der siger:
Det dyr har jeg opdrattet, og det er jeg stolt
af, forklarer Christian Christensen og tilfgjer:
- Det sker i hele verden, at folk generelt ven-
der sig vk fra centralisering. De vil have et
bedre liv pd landet tet pd naturen. De vil ogsa
veere en del af fellesskabet og bidrage akeivt til
udviklingen af deres lokalsamfund.

Tidligere var

tendensen i en arraekke,
at slagtehuse lukkede, og

der blev faerre af dem. Den
udvikling er vendt. Det skyldes
efterspgrgslen efter lokale
fodevarer, lyder det fra bade
Danske Slagtermestre

og Coop

Fokus pa,,rigtig mad”

Ifolge Christian Christensen er der stigende fo-
kus pé ,rigtig mad®, det vil sige mad, der ikke er
industrielt forarbejdet, men produceret af riva-
ret, hvis oprindelse og indhold forbrugerne kan
forholde sig til.

- Det er en reel samfundsudvikling, som ikke
bare er en forbigiende trend eller modebelge.
Produktionslandskabet i Danmark vil 2ndre
sig markant i de kommende 4r, og vi kan alle-
rede nu tydeligt se forandringerne begynde at
indfinde sig, konstaterer Christian Christensen.

Flere nicheprodukter pa vej
- Der kommer, siger han videre, hele tiden nye
producenter af sma nicheprodukter pa banen.
Vi vil se gamle dyreracer fa en renessance og
flere forskellige typer svin blive genopdaget og
opdreattet, lige som specielle kedtyper vil vinde
indpas. Det er ogsa lykkedes at genskabe gam-
le kornsorter som fx sort byg, fortaller Christi-
an Christensen.

Coops chef for lokale varer forventer, at nye
typer nicheprodukter inden for fodevarer vil

- Eftersporgsel efter nicheprodukter vil fore en
gkonomisk opblomstring med sig og skabe nye
arbejdspladser. Allerede i dag ser vi flere gardbu-
tikker. Et af dem er Fru Mallers Mglleri i Odder med
mere end 25 ansatte, siger Christian Christensen. Pa
billedet ses et udsnit af Fru Mollers gérdbutik

komme pa markedet. Et eksempel pd, at det
allerede sker, er havtorn, som et @gtepar pd
Bornholm har forméet at gore til deres leve-
revej.

@konomisk opblomstring i vente

- Eftersporgsel efter nicheprodukter vil fore en
gkonomisk opblomstring med sig og skabe nye
arbejdspladser. Allerede i dag ser vi flere gard-
butikker. Et af dem er Fru Mollers Molleri i
Odder med mere end 25 ansatte, siger Chri-
stian Christensen.

- Slagtehusene bliver

ifolge Lars Poulsen i voksende
omfang det nodvendige led
iveerdikaeden for gardbutik-
kerne i takt med, at flere vil
have lokale fadevarer, hvor de
kender historien om dyrene

TEMA: K@D, FISK, OST, DELIKATESSER OG @KOLOGI - VEGTE, KOKKENUDSTYR OG MASKINER TIL FODEVAREFREMSTILLING 7
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Energi-, forsynings-
og klimaminister pa
hesag hos Danske
Slagtermestre

Torsdag den 8. september havde industrinetveerket i Danske
Slagtermestre besag af energi-, forsynings- og klimaminister Lars

Christian Lilleholt. Ministeren kom med et godt oplaeg om regeringens
energipolitik og diskuterede den med de tilstedevaerende virksomheder

Formand for Danske

Slagtermestre Leif Wilson Laustsen
(tv) og energi-, forsynings- og
klimaminister Lars Christian
Lilleholt (th) i forbindelse med DSMs
Industrinetveerks arrangement

Miljz- og Fedevareminister
bes@ger FadevareDanmark

FodevareDanmark havde den 12. september
besog af miljo- og fodevareminister Esben Lun-
de Larsen, som havde onsket at se, hvordan Fg-
devareDanmark bor. I besoget deltog (fra ven-
stre) formand for FedevareDanmark og Danske

21 i med mere
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Slagtermestre Leif Wilson Laustsen, ridmand
i Odense Jane Jegind (V), Milje- og Fedevare-
minister Esben Lunde Larsen (V), MF Erling
Bonnesen (V) og direkter i FodevareDanmark
og Danske Slagtermestre Torsten Buhl.

Efter et kort made og en rundvisning i se-
kretariatet aflagdes besog hos Allégérdens Slag-
ter i Odense, hvor slagtermestrene Per (bille-
det) og Steen Jorgensen besvarede sporgsmal
om butik og produktion.




VI VAND

OKOLOGISKE
KOKKENROSER 2016

| KATEGORIEN: SOCIALE INSTITUTIONER | KATEGORIEN: | KATEGORIEN: DAGINSTITUTIONER, | KATEGORIEN: PLEJEHJEM MED LOKALE
OG LEVE-BO MILJQER MILJOER CENTRALKOKKENER MAD TIL BORN OG UNGE PRODUKTIONSK@KKENER ELLER
LEVE-BO MILJQER

Marie Riisgaard Dorthe Dybro Bente Cordua Vivi Larsen
Lynghuset, Kebenhavn NV EAT Skolemad, Kebenhavn Bernehuset Hanen, Roskilde Solgarden, Thisted

LANDBRUG & FODEVARER @NSKER STORT TILLYKKE MED
OKOLOGISKE KOKKENROSER 2016

OKOLOGISKE KOKKENROSER er Landbrug & Fedevarers pris til offentlige kekkener, som gor en ekstra
indsats for at ege andelen af ekologiske ravarer i s&eson, og pa den made medvirker til, at de gode ek-
sempler kommer frem i lyset og fungerer som inspiration for andre. Kekkenerne har fokus pa det gode
veertsskab og den god spiseoplevelse for gaesten.

Laes mere pa goderaavarer.dk

-
.

Landbrug & Fedevarer




portraet

Ostehandler Ole
Rath og tre andre
osteentusiaster har
kebt Gormsen Ost
med overtagelse
den 1. apriliar

Gormsen Gourmet A/S
vil s@lge ost i hele landet

Den kendte ostegrossist har i de seneste ar koncentreret sig om at saelge ost
pa Fyn og i Trekantomradet. Det vil de nye ejere lave om pd

Gormsen Guld er den bedst szlgende ost hos Producenten i hjertet af Odense.
Indehaveren af forretningen, Ole Rath Petersen, blev derfor noget
bekymret, da det kom ham for ere, at Bo Gormsen overvejede at lukke
familievirksomheden Gormsen Ost for at g& pa pension.
- Bo Gormsen havde ingen bern til at fore sin grossistvirksomhed
videre, s jeg begyndte at snakke med ham om muligheden for en over-
tagelse, forteller Ole Rath.

Gormsen kort

Gormsen ost blev etableret i 1944 af Holger Emil Gormsen, som
drev virksomheden indtil sennen, Bo Gormsen, overtog den i 1987.

Gormsen Ost blev i 2016 opkebt af bredrene Ole, Hans Henrik og
John Erik Rath samt Preben Mogren. Virksomheden, der nu dri-
ves under navnet Gormsen Gourmet A/S, er kendt af osteelske-

re for blandt andet de lagrede oste Gormsen Guld, Dronning Dag-
mar og Odin.

10 FODEVAREMAGASINET OKTOBER 2016

TEKST 0G FOTO: EIVIND SONDERBORG JOHANSEN

Det blev ikke bare ved snakken. Ole Rath kan glede sig over, at den
72 &r gamle virksomhed med de populere oste kgrer videre. Den 1. april
overtog han nemlig Gormsen Ost sammen med sine to bredre John
Erik og Hans Henrik Rath foruden en fjerde medejer, Preben Mogren.

Den daglige drift af virksomheden, der nu hedder Gormsen Gour-
met A/S, star Ole og Hans Henrik Rath for.

Gormsen i hele landet

Gormsen Ost har tidligere leveret oste til osteforretninger i hele landet,
men de seneste ar valgte Bo Gormsen at koncentrere sig om at szlge sine
oste til butikker primart pd Fyn og i trekantomridet.

De nye ejere vil igen gore Gormsen landsdakkende.

- Jeg begyndte i september at kere pd besog i osteforretninger uden
for Fyn for igen at f4 ostene fra Gormsen pa hylderne i hele landet. Der
er stadig kunder rundt omkring, der sporger efter ostene, selv om de
ikke har kunnet f& dem i to-tre &r. Vi har ogsa faet en henvendelse fra
en svensker, der ville vide, om han kunne kobe Gormsens oste pa Nord-
sjelland. Vi merker allerede nu stor eftersporgsel fra hele landet, sa der
er ingen tvivl om, at det er populere oste, konstaterer Ole Rath og gi-
ver sit bud pd, hvorfor de er sa eftertragtede:



Hans Henrik Rath dypper den
emballerede osti 110 grader
varmt paraffin for at forlenge
dens holdbarhed

De nye ejere af Gormsen Gourmet A/S har siden april oparbejdet et lager pa 65 tons ost

- De fleste vil gerne have en bled, cremet skereost med bade en god
smag og eftersmag. Det har ostene fra Gormsen. Det er min personlige
opfattelse, at det er nogle af de bedst modnede oste i hele landet, siger han.

Varelager pa 65 tons

De nye ejere af Gormsen har brugt tiden siden overtagelsen til at fa op-
bygget et varelager, der er pd 65 tons oste og stort nok til at kunne for-
syne osteforretninger i hele landet.

- Det tager tid at opbygge et varelager, fordi vi fir ostene meget unge
og modner dem selv. Den mellemlagrede skal modne i 15-16 uger, mens
den lagrede Gormsen Guld kraver 30-35 ugers modning, oplyser Ole
Rath og tilfgjer:

- Vi vil ikke g pa kompromis med kvaliteten og leverer derfor ikke
vakuumpakkede oste. Vi har den holdning, at butikkerne skal kun-
ne have ostene liggende fremme, s& kunderne kan f3 lov til at sma-
ge pa dem.

Det er derfor primert selvstzendige osteforretninger, der i dag szlger
produkterne fra Gormsen. Ole Rath vil dog ikke udelukke, at super-
markeder med delikatesseafdelinger, hvor der er kundebetjening, ogsd
kan blive aftagere af ostene fra Gormsen.

_ nordic,

organic -
foodraR..~ &

MalmoéMassan | Sweden

16-17 November 2016

Natural
Products
Scandinavia

MalmoMassan
16-17 November 2016

Dedikeret til

gkologi...

The Nordic Organic Food Fair er en vigtig branchemesse
for indkebere, der er pa udkig efter de bedste gkologiske
fede- og drikkevarer. Kom pa forkant med de nyeste trends
og mad branchens bedste leverandgrer fra bade
Skandinavien, internationale brands og fra spaendende
nystartede virksomheder. The Nordic Organic Food Fair
afholdes sidelabende med Natural Products Scandinavia,
og messerne vil tilsammen huse 375 udstillende
virksomheder samt agere udstillingsvindue for tusindvis af
naturlige og ekologiske produkter. Er du indkeber,
detailhandler eller foodservice-professionel
har du nu chancen for at finde din
naeste salgssucces blandt tusindvis
af nyskabende produkter
samlet under ét tag.

| Danmark
udgjorde salget
af gkologiske
fedevarer 8,5% af
det samlede 4500
fedevaresalg besggende
12015 deltagere pa
messen

93% af
svenskerne
Det nordiske siger, at de er

marked for ( villige til at betale
okologiske fedevarer \ mere for
omszetter for mere \_ @kologiske
end 4 milliarder produkter

euro

Flere end
3200 kakkener
pa det nordiske

marked har

gkologicertifikat |Goae

375 steg salget af
kologisk
udstillende e

) produkter med
virksomheder 39%i 2015

Book din GRATIS entrebillet allerede i dag pa
www.nordicorganicfoodfair.com
Og indtast fordelskoden: NFDK741

TEMA: KOD, FISK, OST, DELIKATESSER OG OKOLOGI - VEGTE, KOKKENUDSTYR OG MASKINER TIL FODEVAREFREMSTILLING
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MIDDAGSRETTER

Th. Sgrensen:

DINER TRANSPORTABLE

Smerrebradsmekka omhygget
efter 115 ar pa samme adresse

Th. Sgrensen pa Amager fremstdr i dag som en moderne smarrebrgdsforretning og cateringvirksomhed,
der har formdet at fastholde sin historiske identitet

Det blev gjort godt og grundigt, da smerre-
bredsforretningen Th. Serensen pa hjgrnet af
Amagerbrogade og Holmbladsgade pa Amager
blev underlagt den helt store renovering sidste 4r.

Gulvene blev brekket op, fliserne pillet ned
og alle el- og vandinstallationer udskiftet. Det
samme blev butiksvinduerne og inventaret i
forretningen. Kun de negne vagge stod tilba-
ge, s der var tale om en totalrenovering fra
inderst til yderst af butikken, der indtil da pd
mange méder sa ud, som den gjorde i begyn-
delsen af tresserne.
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Identitet og fornyelse

Men selv om der har veret tale om en totalre-
novering, er den blevet foretaget med respekt
for de traditioner og den historie, som den 115
ir gamle forretning reprasenterer.

- Vi har gjort meget ud af at fastholde for-
retningens identitet af hensyn til de mange fa-
ste kunder, hvis familier ofte er kommet her i
flere generationer, fortaller Kristine Rykar So-
rensen, der sammen med sosteren Line Niel-
sen overtog forretningen fra deres far for ca.
seks ar siden.

TEKST: EIVIND SONDERBORG JOHANSEN

Efter renoveringen er det lykkedes, at fa Th.
Serensen til at fremstd bdde som en moderne
smorrebrodsforretning og en forretning med en
lang historie i sig. Som led i fornyelsen har Th.
Serensen fdet en spiseafdeling, hvor kunder-
ne kan nyde et stykke smorrebred og en vand.

Det var Lines og Kristines oldefar Th. Se-
rensen, der etablerede forretningen som slag-
ter- og viktualieforretning pd Amagerbroga-
de 174 1 1896. 1 1901 flyttede han sin butik
til den nuvarende adresse Amagerbrogade
41 pé hjernet af Holmbladsgade. Siden be-

—




| KATEGORIEN PRIVATSLAGTERE: | KATEGORIEN SUPERMARKED:

Slagtermester Jai Khamnuanwit Slagtermester Thor Bak
Munkholm Slagteren, Holbaek MENY, Aalborg

LANDBRUG & FODEVARER @ONSKER STORT
TILLYKKE MED SLAGTERPRISEN 2016

SLAGTERPRISEN er Landbrug & Fedevarers pris til landets dygtigste og mest
passionerede slagtermestre. Vinderne er valgt, fordi de i sarlig grad medvirker
til at udvikle og nytaenke slagterfaget.

Lzas mere pa goderaavarer.dk

- - Landbrug & Fedevarer




De to sstre Line Nielsen (tv)
og Kristine Rykzr Sgrensen

er flerde generation, der driver
Th. Serensen

gyndelsen af tresserne har Th. Serensen ve-
ret smorrebrodsforretning og cateringsvirk-
somhed.

Smorrebradets renaessance

I halvfjerdserne havde mange smorrebredsfor-
retninger trange kir, og en del métte dreje nog-
len om. De blev ofte erstattet af kinesiske grill-
barer og senere ogsa af pizzeriaer.

- Der er ikke sa mange smerrebredsforret-
ninger i dag som tidligere, men vi har i de se-
nere &r oplevet, at interessen for smorrebrad er
blomstret op igen, siger Kristine Rykar Soren-
sen og tilfgjer:

- Vi har den fordel, at vi holder dbent hver
dag til kl. 20, ogsd i weekenderne. Vi leverer
rigtig meget smerrebrod ud af huset. Her er
det et plus for os at have abent alle dage; fx nér
virksomheder skal have meder i weekenden,
hvor deres kantiner typisk er lukkede.

Efterspergslen hos Th. Serensen efter smor-
rebrod fra bade detailkunder i butikken og le-
vering ud af huset til private selskaber og virk-
somheder er stor; sa stor at forretningen har
35 medarbejder pa hel- og deltid, heriblandt

to chaufferer til at kere ud med smorrebred.

Middagsretter T‘

Fleksibel forretning

- Vores store storrelse med mange medar-
bejdere gor os meget fleksible. Hvis en kun-
de pludselig ringer og vil have 300 stykker
smorrebred leveret, har vi kapacitet til at dek-

Th .Mllﬂenk SO

H:'.irrdn'rﬂd'

Fire generationer
med smerrebrod

Den jyske slagter Th. Sgrensen drog for
mere end et drhundrede siden til Ko-
benhavn og dbnede en slagter- og vik-
tualieforretning i Saxogade pa Vester-
bro. 11896 flyttede han butikken til
Amagerbrogade 174, inden den i 1901
rykkede ind pa den nuvaerende adres-
se pa hjernet af Amagerbrogade og
Holmbladsgade pa Amager. Th. Seren-
sen begyndte med salg af smerrebred i
starten af tresserne.

Forretningen har altid veeret familie-
ejet og har i de seneste godt fem ar vee-
ret drevet af Th. Serensens oldebarn, sg-
strene Kristine Rykaer Sgrensen og Line
Nielsen.

Th. Serensen har omring 35 medarbej-
dere pa del- og heltid.

ke behovet her og nu, forklarer Kristine Lyker
Serensen.

Iser i julemaneden er det hejseson for Th.
Serensen med levering i stor stil af platter og
buffeter til julefrokoster.

| forbindelse med ombygningen er der blevet
indrettet et spisehjorne i butikken pa Amager
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Always The Original

rPélaegsmaskine Futura, skratstillet

Klingemal @ 315 mm str. L

71023001 kr. 19.650,-

Det indbyggede slibeapparat aktiveres ved et enkelt
tryk, hvilket ggr slibning til en leg. Denne palaegs-
maskine har en tredje generation stal klinge, hvilket
sikrer den hgjeste praecision. Sleeden og restehol-
deren har innovative Igsninger, der minimerer spild.

Skivetykkelsen kan justeres pracist mellem [ Certificeret servicespartner x ]

~\

8-17 mm. y

RATIQNAL] RATIONAL SelfCookingCenter® 61

e Plads til 6 stk. 1/1-GN plader

e iCookingControl®:
Automatiske tilberednings-
processer til alle typer mad.

e HiDensityControl®:
Patenteret fordeling af
energien i ovhrummet
for st@rst ensartethed.

e Efficient CareControl
fuldautomatisk renggrings-
system g@r separat afkalk-
ningsfilter overflgdigt.

e Kernespyd med 6-punkts
maling.

e Hgjrehaengt dgr med 3 lag
glas

e Intelligent LED belysning

e Fplg energiforbruget i
displayet

e RATIONAL remote
Kan styres via mobilapp

e Hurtigere processor sikre

KONGELIG HOFLEVERANDOR bedre arbedeﬂOW
OLUF BRENNUM & CO A/S

BRaNNUM 71447801 kr. 49.200,-

Ellekaer 10 » DK-2730 o TIf. +45 44 88 84 00 » mail@bronnum.dk ¢ www.bronnum.dk

Alle priser er netto ekskl. moms
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Samse far igen sit eget slagtehus

Et nyt slagtehus, Samse Slagtehus, er ved at blive indrettet
i et tidligere gardmejeri i Kolby pa Samsg. | en arraekke

er alle dyr pa gen blevet bragt til fastlandet for at blive
slagtet, men de tider er snart forbi.
Det nye slagtehus har faet 455.000 kr. i alt i stotte fra
Real Dania og Samsg Fonden. Det samlede budget

for indretning af slagtehuset er pa 923.000 kr. Ideen til

projektet er udsprunget af @kologisk Samse.

Slagtehuset skal fungere som en andelsejet virksomhed,
hvor alle typer dyr kan slagtes. Samsg Slagtehus vil efter
planen begynde at slagte de ferste dyr omkring den 8.

november i ar.

De gar Samsg grgnnere

Jordbrugsfonden Sams@kolgisk opkaber garde, som unge gkologiske landmaend uden de store penge

pa lommen kan forpagte

Samsg har noget af Danmarks bedste land-
brugsjord. Det er lokale gkologer meget op-
mearksomme pa og dannede i 2012 Qkologisk
Samse. Det er et ambitiost fellesskab af oko-
logiske landmend, producenter og forbrugere.
Milet for fellesskabet er at blive forende inden
for gkologi pd Samse og samtidig vare en slags
katalysator, der inspirerer andre til at arbejde
med okologi rundt om i landet.

16 FODEVAREMAGASINET OKTOBER 2016

Folkene bag @kologisk Samse er meget op-
mearksomme pa, at det er sveert for unge land-
mand at ldne penge i banken til et landbrug
pd grund af kombinationen af heje jordpriser,
bedrifternes storrelse og indtjeningsmulighe-
derne i landbruget.

Derfor blev Jordbugsfonden Sams@kologisk
og datterselskabet Samsg @kojord A/S etable-
ret i 2013 med det formal at kebe jord og gir-
de op, som unge landmand uden de store pen-
ge pa lommen kan forpagte.

Yduns Have

En af dem, der hurtigt s& mulighederne i den
konstruktion, var Johannes Loeb, der er ud-
dannet som gkologisk landmand. Han blev
forpagter af Jordbrugsfonden ferste opkeb, det
gkologiske landbrug Yduns Have. Her dyrker
han ekologiske grentsager sammen med sin
kone og to medhjelpere suppleret af frivillige,
der i nogle uger ad gangen prover af, om gko-
logisk landbrug er noget for dem.

Yduns Have er pd 13 hektar med en arlig
produktion pd omkring 220 tons grentsager.
De forhandles over hele landet, bl.a. gennem
Arstiderne, der tilbyder en serlig Samso-kas-
se med frugt og gront. Johannes Loeb har ogsa
udviklet en model, hvor 30 familier pa Samso
har forudbetalt for et ars forbrug af grentsager,
som de kan afhente en gang om ugen.

Kreativ nytaenkning
- Danske landbrug er blevet storre og storre
gennem arene og bevager sig pd den méde len-

TEKST: EIVIND SONDERBORG JOHANSEN

gere veek fra forbrugerne. De prover at produ-
cere sig ud af krisen, men det betyder bare, at
priserne falder, fordi der kommer flere varer pa
markedet. Jordbrugsfonden gér en anden vej
ved at satse pd mindre landbrug, hvor det er
kreativ nytenkning og foredling af produkti-
onen, der teller og udvikler erhvervet, forkla-
rer Johannes Loeb og uddyber:

- Med Jordbrugsfondens opkeb af jord, som
forpagtes ud, undgir unge landmand at blive
stavnsbundet gkonomisk til en gird i flere artier
pd grund af dyre banklin. De kan nejes med at
vare pd girden sd lenge de har lyst, og det er lide
af et paradigmeskift i maden at drive landbrug pé.

Johannes Loeb oplyser videre, at han fra dag
ét af har kunnet leve af Yduns Have, lige siden
han fik forpagtningen for tre ar siden.

Foruden Yduns Have teller @kologisk Sam-
so en halv snes skologiske landbrug og fede-
vareproducenter.

Kort om Jordbrugsfonden

Jordbrugsfonden Sams@kologisk, der
er oprettet af @kologisk Samsg, arbej-
der for at omlaegge eksisterende land-
brug til skologi gennem opkgb af
garde. Gardene forpagtes ud til land-
maend, der braender for gkologi.

Jordbrugsfonden er et nyt koncept her-
hjemme, hvor den traditionelle ejerform
hidtil har veaeret selvejet. Konceptet er
imidlertid afprevet i andre lande, hvor
det har vist sin eksistensberettigelse.
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KANTINEPRISEN 2016

KANTINELEDER
Christian Bak

Carnegie Investment Bank

LANDBRUG & FODEVARER ONSKER STORT
TILLYKKE MED KANTINEPRISEN 2016

KANTINEPRISEN er Landbrug & Fedevarers pris til kantiner, der taenker nyt, og som

formar at udvise ansvar og ga i dialog. Vinderen er valgt, fordi kantinen i serlig grad star
for at tage ansvar for den mad der serveres og for de ressourcer og mennesker kantinen
er i berering med. Kantinen er aktivt i dialog med producenter, leveranderer og kunder.

Laes mere pa goderaavarer.dk

Landbrug & Fedevarer
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Nyt DSM-mediem er
klar til dansk ande-hoom

Det er et samarbejde med
store muligheder, der er &b-
net i kraft af, af virksomheden
Dansk And A/S i Struer er ble-
vet medlem af Danske Slagtermestre
og Fedevare Danmark.
Dansk And er i dag i form til at bli-
ve en markant neglespiller pi marke-

P
det for danske, okologiske fadevarer.

Et marked, der har oplevet en eksplo-
siv vaekst siden 2013 og hvor Dansk And
nu har placeret sig som markedsleder inden for salg af gkologiske 2n-
der. Foruden gkologiske 2nder som ferske og frosne leverer Struer-virk-
somheden fritgdende 2nder samt konventionelt opdrettede @nder og
udskaringer pa frost.

Dansk And vil udnytte det meget store potentiale, der ligger i den
fremtidige markedsudvikling. Producenter med fokus pa dyrevelferd
og ekologiske fedevarer spds en gylden fremtid pd det danske og de ov-
rige europziske markeder, og en del af markedsudviklingen skal fore-
gé i teet samarbejde med kaderne under Danske Slagtermestre. Og for
Danske Slagtermestre er samarbejdet med Dansk And et markant skride
ind pé fjerkreemarkedet:

- Der sker rigtig meget pa flerkreeomradet i disse &r, og Danske
Slagtermestre vil vare med pa belgen. Vi noterer os en spirende under-
skov af bl.a. rugerier og smé fjerkraslagterier, siger administrerende di-
rektor Torsten Buhl, FedevareDanmark.

- Helt markant har vi med Dansk And et dansk andeslagteri pa ba-
nen igen, og det rammer lige ind i forbrugertrenden: Danskerne keber
danske ravarer med sikkerhed for fedevarekvaliteten, og forbrugerne
har stigende fokus pa dyrevelfeerd. Samtidig boomer interessen for oko-
logiske fodevarer generelt. Dansk And har fanget en trend og har som
ny iverksettervitksomhed féet stor succes med sine produkter pd me-
get kort tid. Vi kan se mange muligheder for at udvikle omradet sam-
men med Dansk And. Bade nir det gelder markedet generelt men ogsd
i form af konkret produktudvikling og samarbejde om markedsforing
af danske andeprodukter. Hvorfor er and kun noget, vi danskere spiser
Mortensaften og til jul? sperger Torsten Buhl.

- Ogsd hvad angar ferdige middagsretter, rummer andeked store mu-
ligheder, siger Leif Wilson Laustsen, der er formand for Danske Slagter-
mestre og FodevareDanmark. Han gleder sig over, at FodevareDanmark
med Dansk Ands medlemskab af Danske Slagtermestre har bevaeget
sig ind i fjerkresektoren og héber, at kederne i samarbejde med Dansk
And kan udvikle hele sektoren, s and i hgjere grad bliver en helarsspi-
se i Danmark
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Dansk And er gearet til at blive en naglespiller pa
markedet for gkologiske og fritgdende aender

23 mio. kr. i ny aktiekapital

Dansk And fik en vanskelig start i 2015. Pa grund af et brud i keleke-
den matte virksomheden tilbagetrekke 1.500 @nder i dagene omkring
jul — den absolutte hgjszson. Hendelsen gav en okonomisk ereteve til
Dansk And, men dagligvarekadernes tillid til den unge virksomhed
viste sig at veere usvekket. P4 den baggrund har Dansk And i lebet af
ganske fi maneder af 2016 gennemfort en relancering af virksomhe-
den: Ny bestyrelsesformand, ny ledelse inden for administration og
salg, moderne kvalitetsstyringssystemer samt et helt nyt kapitalgrund-
lag takket vare en rekke nye investorer, der har tilfort ny aktiekapi-
tal pd 23 mio. kr. Virksomheden har indgiet overenskomst med fag-
forbundet 3F og har en aftale med Dyrenes Beskyttelse, der anbefaler
produkter fra Dansk And.

- Dansk And har fiet en solid platform for de kommende é&rs udvik-
ling, og jeg ser frem til dialogen med Danske Slagtermestre, siger virk-
somhedens nye bestyrelsesformand Kjeld Kronborg Danielsen. Han har
tidligere vaeret medejer og administrerende direktor for den danske virk-
somhed SFK Food, der leverer krydderiblandinger m.v. til fodevare-
industrien

- Jeg er helt sikker pa, vi med medlemskabet af Danske Slagtermestre
og FedevareDanmark er placeret det helt rigtige sted.

Godt salgi2016

Dansk And er nu pa vej ind i en hejseson, der tegner positivt:

- Vi kan melde om godt salg af ferske og okologiske 2nder her i 2016,
og vi er meget fortrostningsfulde, nar vi ser prognoserne for, hvordan
forbrugerinteressen for gkologisk og fritgiende fjerkra vil udvikle sig i
de kommende &r, siger Per V. Moller, der er administrerende direkter
for Dansk And.

- Via medlemskabet af Danske Slagtermestre fir virksomheden et sté-
sted, en mulighed for at treekke pa ekspertviden og en platform for at
udvikle og markedsfore nye produkter. Vi kommer til at satse meget pa
nye udskeringer og foredling, og her vil vi gerne inddrage erfaring og
viden fra slagtermestrenes daglige kontakt med forbrugerne, siger Per
V. Moller.

Made med Dansk And A/S. Fra venstre ses:
Dansk Ands adm. dir. Per Vinther Maller,
formand for Danske Slagtermestre, Leif Wil-
son Laustsen, formand for Dansk And, Kjeld
Kronborg Danielsen, nastformand i Danske
Slagtermestre, Karsten F. Andersen, og adm.
dir. i Danske Slagtermestre Torsten Buhl
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Q)KOL SKE
KOGTE PILLEDE G ——

'(;_ig'te pillede g er ren convenience i kokkenet - de er
ar til brug. Sa du sparer hele processen med at koge og pille.

Varenr.: 1004906  Veegt pr. stk. 36-46 g / Antal pr. karton: 80 stk. / Nettovaegt: 2,88 kg/krt.

SERVERINGSFORSLAG:
Den nye variant af kogte pillede aeg kan skeeres i skiver

eller i bade, deles eller hakkes. ‘
Eggene er pakket i en beskyttet atmosfaere og kan anvendes -

direkte fra pakken.

Leverandor til Det Kongelige Danske Hof

INSPIRERENDE ENKELT

Danaeg Products A/S | Maglegardsvej 13 | 4000 Roskilde | Danmark | TIf: +45 46 38 18 00 | www.danaeg.dk/b2b



Villes Slagtehus slagter bade lam, kreaturer, grise, heste, vildt og nu 0gsa kaniner

Kaniner pa menuen

TEKST: EIVIND SONDERBORG JOHANSEN

(N

Kaniner er fedtfattige,

og opdrttet af dem

er (02-neutralt. Det er de
vigtigste grunde til, at Lars
Ville forventer en stigende
interesse for kaninked

To slagtehuse, heriblandt Villes Slagtehus, har tilladelse til at slagte kaniner, som ventes at blive det
helt store hit pa danske middagsborde fremover

Slagtermester Lars Ville, indehaver af Villes
Slagtehus i Hejls, er begyndr at slagte kaniner.
Forelobig ikke i den helt store malestok, men
han har en forventning om at komme op pi
100 slagtninger om ugen.

Aftagerne af de kaniner, der slagtes i slagte-
huset, er pd nuverende tidspunkt primart dyre
restauranter pi Michelin-niveau, men Lars Vil-
le er ikke i tvivl om, at kaniner pd middags-
bordet vil blive en populer spise herhjemme.

Fedtfattige og C02-neutrale
- Der er flere grunde til, at jeg forventer, at ka-
niner bliver det helt store hit. En af dem er, at
folk i stigende omfang eftersporger fedtfattige
produkter. Her er kaniner oplagte, da de inde-
holder mindre fedt end fx kyllinger. Derud-
over er opdret af kaniner CO2-neutralt, pé-
peger Lars Ville.

I den lille gardbutik, som Lars Ville driver i
tilknytning til slagtehuset, indgar bade frossent
og fersk kaninked i sortimentet. For at leve op
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til eftersporgslen i butikken bliver der slagtet
omkring 10 kaniner hver 14 dag.

To kaninslagtere i Danmark
P4 nuvarende tidspunke er der to danske slag-
tehuse, der har det nedvendige kompetence-
bevis til at slagte kaniner til engrossalg. For-
uden Villes Slagtehus har en slagtermester pa
Lolland beviset.

De to kompetencebeviser er udstedt Fode-
varestyrelsen. De er midlertidige og udlgber
inden arets udgang.

Kompetencebevis pakravet

Ifolge en EU-forordning om dyrevelferd i for-
bindelse med bedgvelse og aflivning skal man
erthverve sig et kompetencebevis, for man ma
slagte fx kaniner til engrossalg.

Dyrlege Annette Roer Hojgaard, Danske
Slagtermestre, oplyser, at man har mattet ty til
en midlertidig lgsning, hvor slagtningen sker
under overvagning af en dyrlege. Pa grund af

manglende eftersporgsel har det nodvendige
kursus til at opnd et kompetencebevis nemlig
ikke eksisteret i Danmark.

Efter planen afholder Slagteriskolen i Ros-
kilde den 7. oktober i ir (mens dette blad er i
trykken) det forste kursus af slagsen.

1 Veglebu
A Gaedbera

Gardbutikken i tilknytning til Villes Slagtehus har altid bade
fersk og frossent kaninked som en del af sortimentet



Vi praesenterer:

The Next Generation!

Vi lancerer de nye generationer inden for bade pakkemaskiner,

prismaerkningssystemer samt k@-systemer.

Digi DPS-5600: nyt prismaerkningssystem
med stor kapacitet, Linerless-print, ¢
automatisk varsling for rensning

og skift af printhoved, utallige fonte

og 12,1” farve-touch screen

Digi AW-5600: nye pakkemaskiner
med op til 4 printere, 12,1” farve

touch-screen, Super-stretch pakke-

teknologi, 80 mm printbredde og

print af linerless-etiketter

Multi-kgsystem for op til 4 forskellige
afdelinger pa én gang - med QR-kode

til automatisk sms-tilkald til kunder

Vil du vide mere?
Ring til os pa tlf. 6591 6000.

Flere spa'é dende nyheder:

Nyt CashGuard Kontanthandterings-
system og nye butiksvaegte med
print af Linerless-etiketter

scanvaegt

irenmmm systems

Steermosegardsvej 2 e 5230 Odense M e TIf. 6591 6000 e info@scanvaegt.dk e detail.scanvaegt.dk




r Nu er det slut med at bruge tid pd at koge  Sinding, der er Account Manager hos Danzg

og pille ®#g. Daneg har nemlig allerede gjort ~ Products A/S. Den nye variant af kogte pille-
det for dig og pakket dem i lage, sd de er  de g kan skeres i skiver eller i bide, deles el-
_ klar til brug. S& nu kan du lave sandwich,  ler hakkes. Aggene er pakket i en beskyttet at-
o smerrebrod eller klargore salatbaren med et mosfere og kan anvendes direkee fra pakken.
snuptag. Dang lancerer kogte pillede g i  Alle Dangs varianter af kogte pillede 2g fis
karton 2,88 kg til restaurationer og professi-  hos diverse grossister. Se ogsa det fulde sorti-

onelle kekkener — og si er det endda gkolo-  ment pd www.danzg.dk/b2b.

FAKTA om Dan®g-koncernen

Danag-koncernen bestar af 4 datterselskaber — to dan-
ske og to svenske — der er samlet i moderselskabet
Danzeg Amba med adresse i Christiansfeld. De danske
selskaber er eeggepakkeriet Danaeg A/S i Christiansfeld
og produktvirksomheden Danaeg Products A/S i Ros-
kilde. Ogsa i Sverige er der bade aeggepakkeri og pro-
duktvirksomhed, hhv. Krondgg AB i Perstorp og Kallbergs
Industri AB i Téreboda.Danaeg Amba ejes af andelshaver-
ne — det vil sige de omkring 69 danske og svenske land-
maend. Koncernen har ca. 300 medarbejdere.

giske 2g. - Med afszt i vores
kunders behov udvikler vi
sortimentet af gkologiske
convenience produkter,
der i hejere grad imoede-
kommer dagligdagen ude
i de professionelle kakke-
ner. Der er tale om hérd-
kogte gkologiske ag, der
er pillede og nemme at
handtere i kokkenet. De
hardkogte &g er altsd helt
klar il brug, sa du sparer
tid i kekkenet, siger Lars

@kologi fylder mere hos Danag

Okologiske honer kan gi udenfor i en honse-
gard — dret rundt. Honsegarden er dekket af
gres eller anden vegetation, og der er bade
l& og beplantning i form af treer og buske,
forklarer Lars Sinding. Inde i henschuset skal
mindst en tredjedel vere dekket med sand,
strd, hovlspaner eller torv, si honerne kan skra-
be med fedderne og holde sig rene med stov-
badning. Det er ogsé et krav, at skologiske he-
ner har adgang til siddepinde og reder. Danzg
udvider Igbende sortimentet inden for gkolo-
giske produkter.

© © © 0 00 000000000000 000000000 0000000000 0000000000000 000000000000 0000000000000 00000000000000 e

Regionsmesterskaber forud for DM i Skills

Rundt om i landet er de mest talentfulde super-
hindverkere i gang med forberedelserne til Re-
gionsmesterskaberne inden for hver deres fag,
hvor de kemper om en plads til DM i Skills.
P4 ZBC gjaldt det bl.a. Julie og Line, der aller-
mest gleder sig til at vise omverden, hvor fede
deres uddannelser er.

- Jeg braender for mit fag, og vil gerne vise mit
verd og mit hindverk frem. Der er nogen, der
siger, at slagterfaget kun er for dem, der ikke var
sd gode i skolen. Det er ikke rigtigt. Det er ikke
en uddannelse, man kommer let til, og man skal
kunne rigtig mange ting. Du skal f.eks. kunne
skere kadet rigtigt, bestille varer, prisberegne,
radgive og vejlede kunder — bade om idéer til
sammensztning, stegning og forslag til menu.
Regionsmesterskaberne og DM i Skills er vig-
tige events i forhold til at vise det, forklarer Ju-
lie Elisabeth Gudmandsen, der er i lzre som de-
tailslagter hos Mad med mere i Koge.

- Vi er enormt gode til at lave mad, men vi
leerer ogsé at vere méltidsvarter og vise om-
sorg overfor borgerne. Vi har en vigtig funk-
tion, som til tider bliver undervurderet, siger
Line Christensen, der er i leere som ernerings-
assistent hos Det Danske Madhus Kram.
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3 gik videre til DM i Skils fra
regionsmesterskabet pa Sjzlland

« Erneeringsassistentelev Line Christensen,
Det danske madhus, KRAM

- Detailslagterelev Julie Elisabeth,
Gudmandsen, mad med mere Kege

« Detailslagterelev Simon Kristensen,
Vippergd Kedudsalg

Detailslagterelev Julie
@ Elisabeth Gudmandsen
igang med udskzring

Ernaringsassistentelev

“"I Mine Christensen i kakkenet

Fakta om
regionsmesterskaberne

Regionsmesterskaberne giver adgang til
DM i Skills, det store arlige danmarksme-
sterskab for unge fra erhvervsuddannelser-
ne. Neeste DM i Skills finder sted den 26-28.
januar 2017 i Gigantium i Aalborg. Omkring
300 unge er med som deltagere, hvor de
keemper inden for deres forskellige fag om
at blive landets bedste. ZBC har foruden fa-
gene ernzeringsassistent og detailslagter
ogsa deltagere i kategorierne bager, kondi-
tor og detailhandel med specialer. Derud-
over prasenterer ZBC fagene Industrislag-
ter og Urmager, hvor ZBC er eneste skole i
Danmark, der tilbyder disse uddannelser.
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Kkort nyt

Danske Slagtermestre tnformerer:

Vigtigt: Indsendelse
af gruppelivsskemaer

Der udsendes gruppelivsskemaer en gang i kvartalet, og disse
skal returneres senest den 10. i mineden inden kvartalsskifte.
Ver opmarksom pé, at gruppelivsskemaer modtaget efter den
10. ikke kommer med i indberetningen til Forenede Gruppeliv,
og at &ndringerne derfor ikke er deekket i det pigzldende kvar-
tal, men forst fra kvartalet efter.

Derfor er det vigtigt, at skemaerne er returneret senest den 10.

Er du traet af girokort, sa brug betalingsservice
Nir I far opkrevninger vedrorende jeres kontingenter, skal I til-
melde dem til BS Betalingsservice i banken.

P4 fakeuraen fra BS stdr alle de oplysninger, som I skal bru-
ge for at tilmelde betalingen. I skal bruge PBS nr., deb.gr.nr. og
medlemsnummer. Disse oplysninger finder I nederst pa giro-

kortet. Ved spergsmal kontaktes Tina eller Susanne pa gkono-
mikontoret (DSM) pa tlf.: 6612 8730

Hiemmesider og findsmiley.dk

Fodevarestyrelsen har i det sid-
ste ars tid veret i gang med at
udvikle en ny udgave af find-
smiley.dk, og den nye hjem-
meside er gdet i luften den 15.
august. Den er bl.a. blevet op-
dateret med et mere tidssva-
rende udseende samt nye, for-
bedrede sogefunktioner. Hvis
din virksomhed har en hjem-
meside, betyder det, at du skal
vere opmerksom pa, at der

skal indszttes et nyt link til
din kontrolrapport. Der vil i
en overgangsperiode vere en
omdirigering, men fa det hel-
lere gjort med det samme. Gé
ind pé findsmiley.dk, og seg ef-
ter din virksomhed. Nederst pd
din virksomhedsside kan du se
dit link. Herfra kan du kopiere
det og indsette det pa din egen
hjemmeside.

Kilde: I-Nyt, Danske Slagtermestre

Green Seed Group
abner i Polen

Green Seed Group, der ogsd har kontor i Greve i Danmark, har nu ogsa
dbnet et kontor i Polen. Dette nye kontor styrker virksomhedens inter-
nationale netverk og bringer det samlede antal kontorer op pd 11, der
dakker over 20 markeder. Green Seed Group radgiver og bistdr fode-
varevitksomheder i udviklingen af internationale markeder. P4 det dan-
ske marked hjelper Green Seed fx skotsk oksekad pa vej. Den polske
gkonomi er vokset kraftigt i de senere ér, og de polske forbrugere bli-
ver stadig mere velhavende.

Internationale detailhandlere som Lidl, Tesco og Carrefour har etab-
leret sig i Polen.
Kilde: Green Seed Group
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B Grasten
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- en bid bedre!
| W

Grasten Berberie Gourmet And

Karet som Danmarks bedste juleand
- skal bestilles nu!

Gratis filmmaeriale til alle kunder

Kvarsgade 18 »« 6300 Grasten *TIf. 74 65 90 71 » unghanen.dk



kort nyt

Vidste du at... jbvﬁ

Analyse: Fremtidens fisk er opdraettet
Om fem ar vil opdrettede fisk overstige udbud-
det af vildtfangede fisk, viser ny analyse. Det er
positivt, sa lenge der er tale om ansvarligt op-
dret, siger WWEF. Men i dag importerer vi de
fleste opdretsfisk fra lande, hvor baredygtig-
hed og milje ikke nedvendigyvis spiller s stor
en rolle. Fisk fra dam- og havbrug udger i dag
storstedelen af de fisk, vi spiser. Om blot fem
ar vil de opdrettede fisk helt overhale meng-
den af vildtfangede fisk pi markedet, nir man
ser pd den samlede produktion, der ogsd udger
dyrefoder. Udviklingen er pd mange mader po-
sitiv, lyder det i en analyse fra Landbrug & Fe-
devarer. For det forste fordi det kan give oget
vkst og beskaftigelse. For det andet fordi, at
verdens bestande af vilde fisk ser ud til at vare
stabil i samme periode. Imidlertid foregar stor-
stedelen af fiskeopdracttet i lande uden for EU —
og med undtagelse af Norge, drejer det sig ofte
om lande, der ikke har sé stor opmarksomhed
pa miljo og baredygtigt opdret. Der er brug
for gget fokus pa ansvarligt opdrat, lyder det
fra bdde erhvervet og WWF Verdensnaturfon-
den. Analysen fra Landbrug & Fedevarer viser,
at mengden af opdrattede fisk bl.a. vil stige,
fordi flere pnsker at spise fisk. Verdens befolk-
ning forventes at forbruge knap 30 mio. tons
flere fisk om 10 &r. - Det skyldes, at velstanden
stiger, og der er en stigende bevidsthed om, at
fisk er sundt, siger Brian Thomsen, der er di-
rektor i Dansk Akvakultur, brancheforeningen
for primarproducenter indenfor dambrug, hav-
brug og dleopdrat. Akvakultur er én af verdens
hurtigst voksende

sektorer inden for fodevareproduktion. Vak-
sten sker desvarre udenfor bide EU og Dan-
mark, hvor produktionen har stagneret de se-
neste 25 &r. Akvakultur indgar i EU’s strategi
for ,bld vakst”, og EU Kommissionen anslar,
at hvert procentpoint, der flyttes fra import af
akvakulturprodukter til egen produktion, kan
skabe 4.000 nye job. Den danske akvakultur-
klynge eksporterede i 2012 for ca. 5,6 mia. kr.
I Danmark ligger produktionen af opdratte-
de fisk pa 40.000 tons om Aaret, og erhvervet
skenner en mulighed for veekst til 100.000 tons
frem mod 2020.

Kilde: Miljo- og Fodevareministeriet, Foodculture

Antallet af discountbutikker falder

Antallet af discountbutikker er faldende. Det
skriver Finans pd baggrund af tal fra Dansk
Statistik og Retail Institute Scandinavia.
- Discount er midt i en udmattelseskrig. Der
er alt for mange butikker, og vi begynder nu
at se konsekvenserne. Flere af de storre keder
har lukket butikker, og jeg vil ikke blive overra-
sket, hvis det fortsetter, siger Flemming Birch
fra konsulenthuset Birch & Birch til Finans.
Ifolge Retail Institute Scandinavia var der ved
den seneste optelling i foraret 1.566 discount-
butikker, hvilket er syv ferre end dret for. Det
er blandt andet Coop Danmark, Kiwi og Aldi,
der har droslet ned. Til gengeld gir det fortsat
frem for Rema 1000. Til Finans siger adm. di-
rektor Henrik Burkal, at han forventer at 4bne
15 nye butikker til naste 4r.

Kilde: FodevareWatch

15 erinteresseret i ny,

anderledes fodevarefabrik
En ny fedevarefabrik for virksomheder, der
ikke har rad til egne produktionslokaler, be-
gynder s& smat at tage form i Vejen Kommu-
ne. Projektet — med navnet Fodevarefabrik-
ken — er blevet vel modtaget af branchen,
efter at kommunen og Udvikling Ve-
jen luftede mulighederne tidligere pd
dret, skriver JydskeVestkysten. - Vi har
veret i kontakt med cirka 15 akto-
rer inden for branchen, som har vist
interesse, og sd har vi i andre sam-
menhenge ogsd fiet positive til-
kendegivelser. Det er fra de mindre
virksomheder, der lige nu producerer

hjemme pa kekkenbordet, og sterre virksom-
heder, der vil prove at eksperimentere med nye
produkter, siger kommunens udviklingschef,
Peer Rexen, til avisen. Han mener ikke, at der
findes noget tilsvarende i Danmark. Tanken
er, at man kan leje sig ind i adskilte produkti-
onslokaler med tilhorende fellesfaciliter som
medelokaler og butik. Neste fase er finansie-
ringen, og Udvikling Vejen regner med en ud-
gift pa op imod 80 millioner kroner for fem
produktionsenheder med tilhgrende felles fa-
ciliteter, skriver avisen. Senere kan der bygges
nye moduler.

Kilde: Foodsupply

Den fysiske butik er slet ikke

ved at dg — men den er udfordret

Tal fra Dansk Erhverv viser, at danskerne sidste
ar handlede for 90 mia. kr. pd nettet — og det
forventes, at e-handlen vil runde de 100 mia.
kr. i 2016. Sidste &r handlede danskerne for 25
mia. kr. i udenlandske netbutikker. Desvar-
re handlede udenlandske kunder kun for 4,3
mia. kr. i danske netbutikker. Den store for-
skel skyldes bl.a., at ikke alle udenlandske net-
butikker betaler den hgje danske moms pa 25
pct. og sa bliver deres priser meget attraktive
for danske forbrugere. Det er lige godt 40 pct.
af e-handlen der er kb af varer, altsa traditio-
nel detailhandel. Resten er kgb af services som
koncertbilletter, hoteller og rejser. Og den sto-
re stigning i nethandlen i sidste maned skyldtes
faktisk keb af rejser. Det er kun 10 pct. af det
samlede kgb af varer i Danmark, der sker pa
nettet. For mange fysiske butikker er netbutik-
ken blevet en ny salgskanal, der spiller sammen
med fysiske butik. Dem der kommer til at kla-
re sig er dem, der forstar at inspirere bdde i den
fysiske butik og netbutikken, og som far de to
til at spille sammen. Dem der far det svert, er
de kedelige butikker, som ikke formar at for-
ny sig og tilpasse sig den digitale virkelighed og
forbrugernes krav om inspirerende butiksmiljg-
er. For forbrugerne er e-handel nemt — det kree-
ver kun ét klik. For virksomhederne er det helt
anderledes besverligt og krever en stor ind-
sats at fa alt til at spille sammen og vare ren-
tabelt. Fremtidens kebmand skal bade vere en
god kgbmand i butikken, men ogsé en god di-
gital kebmand.

Kilde: Detailfolk



KBLEBILER - i oen coot mioe

DIN GARANTI:
MANGE ARS
ERFARING 0G
KAMPE UDVALG
HOS NELLEMANN

Hos Nellemann tilbyder vi salg og radgivning af din nye kelebil. Vi har gennem tiderne solgt og leveret alle typer
og varianter af kalebiler og kan derfor vaere din aktive sparringspartner, nar du skal investere i ny kalebil.

NELLEMANN — KOLEBILER PA DEN COOL MADE:
partnere, saledes vi overholder krav og lovgivning til transport e Altid flere nye kelebiler til omgéende levering.

Vi har en professionel organisation og dygtige samarbejds-

af fadevarer, ligesom du betjenes af dedikerede medarbejdere
som kun arbejder med erhvervsbiler. Vores erfarne erhvervs-

Udlejningsbiler med kel.
Erhvervsveerksted med dedikerede varevognsmekanikere.

[
[ ]

kunderadgiver Henrik Due Hedensted har solgt mere end 100 e Biler i alle starrelser.
[ ]

forskellige kelebiler og har den erfaring der skal til for du far

bade den rigtig skonomi og bil.

PRISEKSEMPLER:

Har vi ikke modellen du @nsker, sa bygger vi den.

e Attraktiv finansiering og leasing tilbydes.

Flere af bilerne star ferdigbygget til omgaende levering fra Nellemann i Roskilde. Alle priser ekskl, moms.

Fiat Fiorino 1,3 75 hk. Professionel — KOLEBIL
med Thermo King V-100/10 keleanlzeg
Pris kr. 154.900,00 + moms og lev. Omk.

Leasingforslag finansiel leasing:
Startydelse kr. 30.000,00

Mdl. ydelse kr. 2.195,00

Km. pr. ar 15.000

Periode: 60 mdr.

Fiat Ducato 33 2,3 130 hk. L3H2 — KOLEBIL
med Thermo King V-300/10 keleanleg
Pris kr. 309.900,00 + moms og lev. omk.

Leasingforslag finansiel leasing:
Startydelse kr. 75.000,00

Mdl. ydelse kr. 3.795,00

Km. pr. &r 15.000

Periode: 60 mdr.

etableret dr 1900

nellemann

Nellemann Fleet Erhverv
erhverv@nellemann.dk, www.nellemann.dk

Fiat Doblo 1,3 90 hk. L2 - KOLEBIL
med Thermo King V-100/10 keleanlzeg
Pris kr. 199.900,00 + moms og lev. Omk.

Leasingforslag finansiel leasing:
Startydelse kr. 50.000,00

Mdl. ydelse kr. 2.495,00

Km. pr. ar 15.000

Periode: 60 mdr.

Fiat Ducato 35M 2,3 130 hk. L3H2 — KOLEBIL
med Thermo King V-300/10 keleanleg
Pris kr. 329.900,00 + moms og lev. omk.

Leasingforslag finansiel leasing:
Startydelse kr. 80.000,00

Mdl. ydelse kr. 3.995,00

Km. pr. &r 15.000

Periode: 60 mdr.

Fiat Scudo 2,0 165 hk. Professionel - KOLEBIL
med Thermo King V-200/10 keleanlzeg
Pris kr. 249.900,00 + moms og lev. omk.

Leasingforslag finansiel leasing:
Startydelse kr. 65.000,00

Mdl. ydelse kr. 2.995,00

Km. pr. ar 15.000

Periode: 60 mdr.

Fiat Ducato Box/Liftbil 2,3 130 hk. (6 pl.) — KOLEBIL
med Thermo King V-300/10 keleanleg.
Pris kr. 369.900,00 + moms og lev. omk.

Leasingforslag finansiel leasing:
Startydelse kr. 90.000,00

Mdl. ydelse kr. 4.695,00

Km. pr. &r 15.000

Periode: 60 mdr.

Henrik D. Hedensted

Kunderddgiver Fleet Erhverv

Nellemann AS, Betonvej 1, 4000 Roskilde
Direkte: +45 60 91 53 25

Mobil: +45 60 91 53 25 / 712
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INGVALD er ny MADO-agent i Danmark

Det forende marke inden for slagterimaskiner i danske supermar-
keder og slagterbutikker. Sidan har virkeligheden veret for det ty-
ske kvalitetsmarke MADO gennem de seneste 20 ar, og nu over-
tager INGVALD salget af MADO-produkter. Fra den 1. oktober
2016 er INGVALD ny MADO-agent i Danmark, og et stort parti
kvalitetsmaskiner er klar til salg. Det drejer sig om bade kedhak-
kere fra den mindste bordmodel til den kzmpestore industrimodel,
bandsave i alle storrelser, lynhakkere, knivslibemaskiner og reser-
vedele til alle MADO-maskiner. INGVALD har overtaget agentu-
ret pA MADO-maskiner fra Brenderslev-virksomheden Intech In-
ternational a/s, hvor salgschef Sgren Ibsen har arbejdet med salg og
service af MADO-produkter i 20 4r. - Jeg har gennem alle disse &r
veeret med til at selge MADO ind i stort set alle slagteriafdelinger
i danske supermarkeder, og der stir ogsa rigtig mange maskiner i
de private slagterbutikker, forteller Soren Ibsen, som overdrager
agenturet, fordi han snart fylder 65 ir og ensker at gd lidt ned i ar-
bejdstempo. Direktor Jesper Mayland Christensen fra INGVALD
gleder sig til at sté for salget af MADO-produkter og er netop kom-
met hjem fra Tyskland, hvor han officielt har fiet overdraget agen-
turet af Intech International. - INGVALD har i forvejen et rigtig
godt kendskab til familien bag MADO. Et af familiemedlemmer-
ne derfra er direktor for Vakona, som producerer saltlagesprojter
og vakuumtumblere, og de maskiner stir vi allerede for forhand-
lingen af. Derfor var det ogsa et op-

lagt valg, at vi overtog MADO

og selvfolgelig et valg, som m
vi er meget glade for her [
hos INGVALD, for- £ [l

tzller Jesper Mayland
Christensen.
Kilde: Ingvald

Bernd Winneméller, salgschef,
Vakona og MADO, Seren Ibsen,
salgschef, Intech International,
Christian Honing, direkter, MADO, Jesper
Mayland Christensen, direkter, INGVALD,
Daniel Dimitrov, Vice Sales Director, MADO

Ny erhvervskonsulent hos Nellemann

Hos Nellemann Roskilde er der travlhed i erhvervsafdelingen, hvor-
for ambitionsniveauet nu haves endnu en tak. Ny mand il at
lofte den opgave, og tage endnu et skridt i den rigtige retning,
er ny erhvervskonsulent Lars Budolph. Afdelingen
teeller hermed fire meget dedikerede medarbej-
dere, som alle vil beskftige sig med BtB
salg af erhvervskoretojer. Erhvervsafdelin-
gen er i dag kendt, som en af Sjellands
storste leveranderer indenfor kele- og
frostbiler.

Nellemann AS (nellemann.dk) er et selskab under
Nellemann Koncernen der i dag beskaftiger ca. 200
medarbejdere med bade inden- og udenlandske aktiviteter
i naert beslegtede brancher. Udover egne bilforretningeri
Odense, Roskilde, Valby, Kabenhavn og Arhus har koncernen
o0gsd importen af koreanske Kia samt engelske Aston Martin
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Ieve ~ ELEKTRONISK
. EGENKONTROL
ra n d ﬂr En professionel lpsning
I - t til lIsbende kontrol af
I s e temperaturenidine
kgle- og fryseskabel!

- Fuldt overblik pa din mabil
-Besked med det samme ved fejl

- Dokumentation klar til kontrolbesgg
- Skraeddersyede Igsninger
Kontaktosidag! JF f g% d
T:8834 2000 ol g

W: nbuild e
M:info@n.build  § i

Totalindretninger
Kol & frost

Importer af Smeva disksystem
Butiksinventar

Belysning

bago-line
+45 6261 6666

Jens Jensen
+455133 9434

mail@bago-line.dk
www.bago-line.dk

SO P|RIUOY

POt & Pande Din emballagespecialist

Importor af: EMBALLAGE
. KANTINE & CATERING
_ Plexiline AFT@RRING
Skl | GIN standard storelser RENG@RING
www.plexiline.dk HOTELVARER
EUROLUX IT-PRODUKTER
fedtfrie pander/gryder m. CARBON KONTOR

-nu ogsa til INDUKTION
www.potogpande.com

Antalis CC&CO
TIf. +45 7010 3366
POt & Pande info@cc-co.dk

Madsdige 4 - 8970 Havndal

x 86 47 11 34 antalisccco.dk

e-mail: info@potogpande.com



http://www.mado.de/en/products/grinders-mixer-grinders/
http://www.mado.de/en/products/grinders-mixer-grinders/

NAR DER SKAL
HANDLES
FORBRUGSVARER

Fedevareemballage
Engangsservice
Vakuumposer
Kokkenudstyr
Rengaringsmidler
Aftarringspapir
Fastfoodemballage
Logovarer
Alubakker

Poser & saekke

~

MultiLine

www.multiline.dk
7010 7700

FODEVARESIKKERHED

HANS BUCH

KONTROL & OVERVAGNING
AF TEMPERATUR
KOL & FRYS

iy

Hans Buch A/S
Roskildevej 8-10
DK-2620 Albertslund
www.hansbuch.dk
Tel 4368 5000

Annoncer til N

fedevaremagasinet ﬁ*
: ."“_'.-"r lrl. i :

Tif. 5150 67 17

bi- press@mall dk

GROSSISTER

AB E(3 CATERING

— hele Danmarks Foodservice

Leverandor til slagtere,
delikatesser og storkgkkener

Aalborg
Kystvejen 80
9400 Negrresundby
Tel. 96 32 41 00

Ole RgmersVej 6
6760 Ribe
Tel. 75 42 18 33

Holstebro
Nybo Haje
7500 Holstebro
Tel. 97 42 52 00

Slagelse
Korsgrvej 91
4200 Slagelse
Tel. 58 52 59 65

Kgbenhavn
Park Allé 362
2605 Brandby
Tel. 72 302 402

Aarhus
Beta 1, Seften
8382 Hinnerup

Tel. 72 22 42 24

_-f L
A

www.abcatering.dk

LS OGSA
| SKEHANDLEREN

Bestil abonnement pa
bladet Fiskehandleren!

Pris for 3
udgivelser pr. ar

kr. 180,-

ex. moms

X
FISKEHANDLEREN

Fiskehandleren
Peder Skrams Vej 4
5220 Odense S@
post@fiskehandleren.dk
www.fiskehandleren.dk

fadey emagasinel

""bl press@ma’l 3’2 m

-n-.-_.-..-_n_- =

Din landsdaekkende totalleverandar

BC CATERING Aalborg
Jellingvej 24 « 9230 Svenstrup
Tel. 98 38 01 33

BC CATERING Herning
Hedelandsvej 18 « 7400 Herning
Tel. 97 2214 33

BC CATERING Skanderborg
Niels Bohrs Vej 20 + 8660 Skanderborg
Tel. 87 9387 93

BC CATERING Kolding
Kokbjerg 28 « 6000 Kolding
Tel. 76 32 18 00

BC CATERING Odense
Bleekhatten 10 « 5220 Odense S@
TIf. 63 15 88 55

BC CATERING Roskilde
Langebjerg 17 » 4000 Roskilde
TIf.: 4677 3500

BC CATERING Nykgbing F.
Grgnsundsvej 266 * 4800 Nykabing F.
Tel. 54 49 27 00

KNIVE/SLIBERIER

* Knive: “Professional Line”

* SEYDELMANN: Hurtighakkere
0g hakkere

* KNecHT: Hurtighakkerknive
og slibemaskiner

* Rea: Vogne/Reoler - plast

* TiTANuIM: Gryder/Pander

* PYNTEPLANKER: | eg/ngddetra

PLeagentur

Vyfisvej 18 - 6000 Kolding

TIf. 75 56 77 00 - Fax 75 56 77 30
Bil 40 27 75 18

pl@pl-agentur - www.pl-agentur.dk

leveranderliste

KRYDDERIER

Steffen Olsens eftf.

V/ Lone og Brian Eriksen

pbeececcoccccccccccccccccoccosoeod

SALG AF:
Slagterartikler - Krydderier
Emballage - Knive - Wakumposer
Krympeposer - Naturtarme
Kunsttarme og Skumemballage

pbeoececcccccccccccccccccoccosoeod

LUMBY-TARUPVE] 55
5270 ODENSE N
TELEFON 659550 84

SOLINA

DESIGNING SUCCESS STORIES TOGETHER

Krydderier/-blandinger | Marinader
Emballage | Natur- & Kunsttarme

uy (Ozbz)m Aarhus

TIf. 86291100 | otz.dk

Annoncer til
fedevaremagasinet

TIf. 51 50 67 17
hi-press@mail.dk
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mailto:post@fiskehandleren.dk
http://www.fiskehandleren.dk

leveranderliste

TARME, KRYDDERIER &
MASKINER

- Kunsttarme og Net

- Kunsttarme med eget tryk
+ Naturtarme

- Krydderier og Marinader

- Tilseetningsstoffer

- Vacumposer

- Knive og Handveerktgj

- Nye Maskiner og Rgganlaeg
- Brugte maskiner

Nr. Hostrupvej 22 - 6230 Rgdekro
TIf: 74 69 43 30 - Fax: 74 69 46 99
www.takryma.dk
takryma@takryma.dk

Undasiaixv;i“f

KRYDDERIER & MARINADER
FARDIGBLANDINGER
NATUR- 0G KUNSTTARME

EMBALLAGER |
L

o

TLF: 98 57 44 01
www.kildegaarden.com
SVENDBORG
SLAGTEHUS

TLr: 62 213278
Fax:62 22 32 78

INDASIA A/S
TIf. +45 86 42 96 66 - www.indasia.dk

~—Annoncer til
fedevaremagasinet

TIf. 5150 67 17 "3‘
bi-press@mail.dk =

—

—

O]
DanePork

www.danepork.dk

St. Lihme Mellevej 13
St. Lihme - 7183 Randbagl
TIf. 75 88 38 66 - Fax 75 88 39 20
info@danepork.dk

'EN HOLDBAR
7 PAKKELGSNING!

- TRAYSEALERE T

- VAKUUMPOSER ;—#

-SOUSVIDEUDSTYR
=)

* DYBTRAKSMASKINER :

* KRYMPEPAKKEMASKINER

O PMpack

Satellitvej 7-8700 Horsens-mail@pmpack.dk

<

handtmann
VF608

Clipsemaskiner
Rogeovne i

SALG & SERVICE:

A/S Conserves-Teknik
Vibevej 6 - 5540 Ullerslev
Telefon 65 35 30 31
ct@conserves-teknik.dk

&

Specialister i maskiner til fodevareindustrien!

<< MULTIVAC

BETTER PACKAGING
RISCO vakuumfyldere
TIPPER TIE clipsemaskiner

Dybtraekningsmaskiner
Traysealere

Annoncer til
fedevaremagasinet

Tif. 51 50 67 17
bi-press@mail.dk

NYHED i Danmark

UNIQUE SM Posepakker

Maler KUN 55x55x90 CM!

www.ScanPackaging.dk

hristiansen
Nr. Hostrupvej 22
6230 Rodekro

@rles

Alt i kunsttarme, med
og uden tryk.
Ogsd i smd mangder.

Ring til Susanne for
naermere oplysninger
og priser.

TIf. 3819 36 33
Mobil. 40 17 92 34

E-mail:
susanne@charleschristiansen.dk

Vor viden
- din fordel!

TAEFFAEF R RAAFFANEER RO

@ www.ingvald.dk

TLF. 66 11 82 11

MASKINER TIL
KODBRAMCHEM SIDEN 1%3E

Kammermaskiner

Vakuumposer
Krympeposer
Folier

www.multivac.dk
mudk@multivac.dk
TIf. 7585 3422

EUT
(" OSTEMESTEREN )

OSTESPECIALITETER
FRA
OSTEHANDLERENS
GROSSIST-LAGER

Ulvehavevej 44 - 7100 Vejle

75 65 26 46

fax. 75 65 26 47 - email: om.olsted @mail.dk
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leveranderliste

1. KL. ROGESMULD
FREMSTILLET AF
REN BOG

v Varmebehandlet

v Lavt bakterieindhold

v Totalt stovrenset

v Uden lim og kemikalier

v Miljevenligt

v Levering fra dag til dag

v Endvidere forhandles
forskellige flis typer

Dans
Traeme

Gl. Lifstrupvej 3
Forum - 6715 Esbjerg N
TIf. 75 16 80 37 - Fax 75 16 82 55
P4 Sjaelland henvises til:
Takryma v/ Jergen Olsen
TIf. 57 61 21 43 - Mob. 20 45 43 13

Pa Fyn henvises til:
Steffen Olsen eftf. TIf. 65 95 50 84

¥

Danske Slagtermestre

Direktgr Torsten Buhl
Poppelvej 83

5230 Odense M

Telefon 2127 4150

Formand Leif Wilson Laustsen
Telefon 23 2514 06

Marketingchef Ulrik Olesen

Telefon 2145 53 35
(") mesterslagteren
Poppelvej 83

5230 Odense M

Telefon 66 12 87 30

LONADMINISTRATION
FOR

¥

Danske Slagtermestre

Vi kender
din overenskomst

Vi bliver glade,
nar du ringer!
87 10 19 30

>

rRPROLGAMN

Fodevaredanmark

Poppelvej 83
5230 Odense M
TIf: 6373 00 00
Info@fodevaredanmark.dk

Organisationskonsulent
Lene Hoxbro Larsen
TIf.: 5089 5512
Ihl@fvdanmark.dk

@ fodevaredanmark

D

Dansk

Regnskab og radgivning
til fodevarebranchen

Kontakt

Karsten Kildegaard

TIf.: 58 58 18 00 - Mobil: 20 41 50 21
Slagelse@danskrevision.dk
www.danskrevision.dk

Revision

DANSK REVISION SLAGELSE

i R
FPR Forsikringsmeegler A/S

forsikrer
Danske Slagtermestre.

70 20 29 29

www.fpr.dk

FODEVARE
KONSULENTEN

TIf. 21 26 85 44
info@fodevarekonsulenten.dk
www.fgdevarekonsulenten.dk

Radgivning
Risikoanalyse
Kvalitelsarbejde

Annoncer til
fedevaremagasinet

TIf. 51 50 67 17
hi-press@mail.dk

SMEDEJERNS-
SKILTE

S,

SURROW

SMEDEJERN - SKILTE - INVENTAR

TELEFON 86 49 59 21 - WWW.SURROW.DK

(séanvaegt

Vaegte

Pakkemaskiner
Prismaerkningsanlaeg
Softwareprogrammer
Etiketter
Indvejningsvaegte
Kontanthandteringsanlaeg
Verifikation og service

Scanveaegt Nordic A/S
Steermosegardsvej 2 - 5230 Odense M
TIf. 65916000 - Fax 65916100
info@scanvaegt.dk - www.scanvaegt.dk
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. 'f"ENJOY
i
- HIROPE

SMAG OG AE{OMA

- DET ER SKOTSK OKSEK@D

Skotland er bergmt for sit naturtige miljg og oksekad af hgj kvalitet:.
Scotch Beef BGB kommer fra fritgaende dyr, der opdraettes med naturligt
graes og vandforsyning. Det giver kgd af hgj kvalitet med garanti for udsggt smag.

Scotch Beef BGB er blevet tildelt den eftertragtede BGB-status af EU,
hvilket betyder Beskyttet Geografisk Betegnelse. Det er et EU-program,
hvis mission er at beskytte og fremme regionale fgdevarer af hgj kvalitet.

®
PP DANMARK

Returneres ved varig adresseaendring

XX, CAMPAIGN FINANCED
% <+ | WITHAID FROM S
*xx THE EUROPEAN UNION

Quality Meat Scotland repraesenterer den Skotske Kadindustri.
For yderligere information: Telefon: 35833573 www.scotchkitchen.com
(f) /Scotch Beef & Lamb DK

Afs: Fodevaremagasinet
Peder Skrams Vej 4
5220 Odense SO

QM2785_05/16



