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synspunkt

Nar liberalisering giver bagslag

»Frihed er det bedste guld®, synger vi ved hejtidelige lejligheder, og li-
beralister stemmer vel serligt i til disse Carl Nielsens dejlige og dan-
ske toner. Men teksten er af svensk oprindelse, og Sverige har da ogsa
pa visse omréder — og trods sit ry som et ,,forbudsland“ — en tradition
for meget frie rammer. Det galder for eksempel pa planlovgivningens
omrade, hvor resultatet er, at detailhandelen i de fleste byer er samlet i
kaempestore indkebscentre i byernes udkanter, og hvor bymidterne af
samme grund er blevet steder, hvor man ikke kom-
mer for at kebe ind.

Med friheden forholder nemlig sadan, at den til
tider ophaver sig selv. Det ber ikke mindst liberali-
ster have sig for gje. Nar man f.eks. gir ind for at li-
beralisere Planloven, s det bliver muligt at bygge nye og kempestore
butikscentre i Danmark, vil det uvegerligt medfere, at forbrugerne far
feerre valgmuligheder. Sa lukker butikkerne i bymidterne, men jo ikke
kun dér. Ogsa i landdistrikterne, hvor der i forvejen er lukker rigtig
mange butikker over de seneste drtier, vil endnu flere negler blive dre-
jet om. Det er der vist ikke nogen, der vil bestride, heller ikke dem, der
gér ind for ,liberaliseringen®.

Og hvordan vil det s& g& med forbrugernes frihed? Oges den, eller bli-
ver den indskrenket? Den bliver naturligvis indskrenket, fordi de sa far
faerre valgmuligheder, nir de skal velge, hvor de vil legge deres indkeb.

Dget frihed kan altsd fore til ferre valgmuligheder. Og sd bliver fri-
heden jo en parodi pd sig selv. Det er lige nojagtig, hvad der er sket i
Sverige, hvor det efterhanden ikke er til at opdrive en slagter, en bager,
en ostehandler eller en fiskehandler eller for den sags skyld en lille kob-
mand. I Sverige har de for eksempel ikke en egentlig slagteruddannelse
mere, for hvad skal man bruge den til, ndr der kun er de industrifrem-
stillede og gaspakkede kedprodukter i hypermarkederne at komme efter?

,, vejen til helvede er
brolagt med gode hensigter

Og hvad sker er med produktudviklingen, ndr handverksfagene og
dermed uddannelserne forsvinder, fordi specialbutikkerne forsvinder?
Den aftager naturligvis, og er det en udvikling, som fremmer forbru-
gernes valgmuligheder? Nej, tvartimod.

De gode liberale — og jeg horer ellers selv til slagsen — modarbejder
deres egne hensigter, hvis de vil fremme detailhandelen ved at liberali-
sere Planloven. De vil, hvis de kommer igennem med forslaget, om fgje
4r mécte sande, at ,vejen til helvede er brolagt med
gode hensigter”.

Bedst vil det jo vare, hvis de nér til den erkendel-
se, inden det er get galt. Det er nemlig ulige meget
nemmere at udvirke, at specialbutikkerne og bymid-
terne lukker, end det er at udvirke, at de kommer tilbage igen. S kan
man std ved den liberale fane og sige, at det er rgerligt, at friheden blev
hezldt ud med badevandet, ,for det var jo ikke det, der var meningen®,
men der vil stort set ikke vare noget at gore ved det.

Hvis man vil se konkrete eksempler pa,
hvor galt det gér for det frie forbrugervalg,
nar hypermarkederne tager over, kan man
ogs for eksempel tage en tur til Odense og
gé en tur ned ad Kongensgade eller Norre-
gade eller andre gamle indkebsgader i City.
Der er ikke langt imellem de tomme butiks-
lokaler. Og sa kan man tage ud i Bilka eller
Rosengardscentret i udkanten af byen, hvor
et af Nordens storste indkebscentre ligger og
suger livet — og forbrugerfriheden — ud Da-

marks tredjestorste by.

Torsten Buhl
Direkter, Danske Slagtermestre

Dér er syn for sagn.

......................................................................................................................

Vask af arbejdstgj, landsretsdom

og slagterens dag

Her i april udgaven af Fedevaremagasinet kan
du lese om en ny, fleksibel og skonomisk va-
sketojsaftale etableret i DSMI regi. Las ogsd
om Jens Slagters manglende tiltro til retfer-
digheden i det danske retssystem efter lands-
retsdommen i sagen om en udenlandsk stu-
derendes antal arbejdstimer. Les ogsa her i
bladet om ,,Slagterens Dag®, der atholdes son-
dag den 7. juni.

Skotsk okseked, fransk inspireret

gardbutik midt i byen og dansk

smorrebrod pa amerikansk

Les atiklen om skotsk oksekad, der er et af de
produkter, som har det europziske BGB-mar-
ke (beskyttet geografisk oprindelse). Las ogsa
om Carolines lille franskinspirerede gardbutik
i Norregade i Odense, der er fyldt med loka-
le varer og specialiteter. Nu er der ogséd udgi-
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vet en bog om, hvordan dansk smerrebrod kan
fremstilles i udlandet - lzes mere her i bladet.

Sol, sommer og grill

Tradition men ogsd variation og fornyelse er
vigtige, nér grillseesonen skal skydes i gang.
Les om nyhederne fra mad med mere ke-
den. Forbrugerne vil have det kendte, men
ogsd gerne bud pd nye grillprodukter og til-
behor. Les om grillnyhederne fra mad med
mere keden til denne grillszson. Husk ogsé
at med en annonce i Fedevaremagasinet, nir
du malrettet ud til hele branchen. Kontake
Birthe Lyngse pa tlf. 5150 6717 eller p& mail
bi-press@mail.dk og f& en snak om, hvordan
din virksomhed og dine produkeer eller ydel-
se bliver synlige i det trykte blad eller pd Fo-
devaremagasinets hjemmeside.

Rigtig god laselyst!
Redaktionen
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- Det belgh, som det koster mig i ma-
nedslig ydelse at vaere med i vasketgjs-
ordningen hos Berendsen Textil Service,
er yderst rimeligt, sd jeg synes at pengene
er godt givet ud, siger Allan Smaerup.

DSMI Indkab:

Mindre slagteh_us
far vasket ude 1 hyen

Allan Smaerup, indehaver af DK-Kad, er glad for den aftale, som han gennem DSMI Indkgb har faet med

Berendsen Textil Service om vask og levering af arbejdstgj

TEKST: EIVIND SONDERBORG JOHANSEN

Tidligere korte vaskemaskinen med arbejdstej
mindst én gang om dagen hos DK-Ked uden
for Struer. Der blev ogsa brugt tid pé lebende at
indkebe nyt arbejdstej til de i alt syv medarbej-
dere i virksomheden, der er en kombination af
slagtehus og opskaringsvirksomhed.

Nu behever indehaveren af DK-Ked, slag-
termester Allan Smeerup, ikke lengere at teenke
pd hverken vask eller indkeb af arbejdstgj. Det
klarer andre for ham. Han benytter sig nemlig
af en samarbejdsaftale mellem DSMI Indkeb
og Berendsen Textil Service om vask og
levering af arbejdstg;j.

DK-keds aftale med Berend-
sen trddte i kraft i september
2014, og Allan er meget til-
freds med ordningen.

Fleksibel aftale

- Aftalen er fleksibel, si vi

kan @ndre pd den efter be-
hov. Vi far leveret det arbejds-
t@j, vi har brug for, og gir et sat
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toj i stykker, kan vi f& det byttet med samme.
Det skal bemzrkes, at tojet er meget pent og
glat, nar vi far det tilbage fra vaskeriet, siger Al-
lan Smearup.

Indehaveren af DK-Kead ser ogsé okonomiske
fordele i de rabatter han kan opné gennem va-
sketgjsaftalen mellem Berendsen Textil Service
og DSMI Indkeb.

- Det lgber hurtigt op i 10.000-15.000 kr. i
indkeb af arbejdstej til en ny medarbejder. Den
investering slipper jeg for. Det belgb, som det

koster mig i manedlig ydelse at veere med

i vasketojsordningen, er yderst ri-

meligt, sd jeg synes at pengene

er godt givet ud, siger Allan
Smarup.

- Sma og mindre virksomheder
bruger ofte meget tid pd selv at bavle
med vask og indkeb af arbejdstej, og
netop derfor kan de med fordel benytte sig
af indkebsaftalen, siger Lars Poulsen, DSM.

Vaskeaftale er for bade sma
0g store virksomheder

DSMI Indkgb er en indkgbsforening for in-
dustrimedlemmer af Danske Slagterme-
stre. Siden den 1. januar 2014 har indkabs-
foreningen haft en samarbejdsaftale med
Berendsen Textil Service om levering og
vask af arbejdstej.

- Mange tror, at vasketgjsaftalen kun hen-
vender sig til starre virksomheder, siger af-
delingschef Lars Poulsen, Danske Slagter-
mestre, og uddyber:

- Sma og mindre virksomheder bruger ofte
meget tid pa selv at bevle med vask og
indkeb af arbejdstgj, og netop derfor kan
de med fordel benytte sig af indkgbsafta-
len, der ogsa er attraktiv pa grund af de ra-
batter, som medlemmerne af DSMI Indkab.
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Jens Slagter efter landsretsdom:

Jeq tror ik
Da retfeerc

Ke laeengere
igheden

Slagteren ved Kultorvet, Jens Slagter Petersen, gik efter pure frifindelse ved landsretten efter at have faet
en bgde pa 190.000 i byretten, men han blev ikke frifundet.,Forbrydelsen” bestod i, at han havde haft en
udenlandsk studerende ansat i flere timer manedligt, end de gaeldende regler tillader.

- Jeg tror p4, at retferdigheden i sidste ende sej-
rer. Sidan sagde Jens Slagter, indehaver af Slag-
teren ved Kultorvet i Kobenhavn, til Fodevare-
magasinet i september 2014, da han havde faet
meddelelse om, at hans ankesag ville komme
for landsretten i februar 2015.

Jens Slagter havde anket, at han i Keben-
havns Byret i juni 2014 blev idemt en ekstra-
ordinert store bede p& 190.000 kr. for over-
treedelse af udlendingeloven. ,Forbrydelsen®
bestod i, at han havde en nepalesisk ingenior-
studerende, Supash Dhungana, ansat som op-
vasker flere timer ugentligt end tilladt.

Boden nedsat
Jens Slagter tror ikke leengere pa, at retferdig-

heden sejrer. Han gik nemlig efter en pure fri-
findelse, men fik den ikke. Landsretten fandt

Selv om Jens Slagter er en skuffet mand, som har mistet tilliden til
det danske retssystem, glaeder han sig over den store opbakning, han
har faet i sagen fra bl.a. kolleger i Danske Slagtermestre.
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ham pa linje med byretten skyldig i overtre-
delse af udlzndingeloven, men reducerede dog
beden fra 190.000 kr. til 125.000 kr.

- Jeg er dybt skuffet over det danske rets-
system. Jeg har gjort alt efter bogen og ikke
handlet i ond tro, da jeg ansatte Supash som
opvasker. Jeg kendte bare ikke reglerne, siger
Jens Slagter.

Han havde for at sikre sig mod fejl blandt ta-
get en kopi af den studerendes pas og nerlest
hans opholds- og arbejdstilladelse. Her stod
intet om, at der var begrensninger for, hvor
mange timer, man som udenlandsk studerende
métte arbejde minedligt. P4 den baggrund me-
ner Slagteren ved Kultorvet, at han har handlet
i god tro og burde vere pure frifundet.

Jens Slagter betalte Supash’ lon efter over-
enskomsten og indbetalte pligtskyldigt skat-
ten for nepaleseren til myndighederne, si han
har ikke haft skonomisk vinding i forbindelse
med opvaskerens ansattelse.

Skats nol

P4 fire ar arbejdede Supash 3.2016 timer, hvor
han ifelge reglerne kun métte have arbejdet
1282,5 timer.

- Det undrer mig, at der skulle gé fire ar,
for myndighederne greb ind og gjorde mig op-
marksom pa fejlen, siger Jens Slagter.

Den oprindelige bede pd 190.000 kr. var
fastsat ud fra det timetal, som den nepalesiske
studerende havde arbejdet for meget i de fire 4r.

- Hvis myndighederne med det samme hav-
de gjort mig opmarksom p4, at Supash arbej-
dede for mange timer, kunne det hgjest varet
blevet til en bede pa 10.000 kr. for en enkelt
méned, siger Jens Slagter og uddyber:

- Det er forkasteligt med sa stor en bede,
nar man har gjort alt for at gere tingene ef-

TEKST: EIVIND SONDERBORG JOHANSEN

ter bogen, mens myndighederne blot har ladet
som ingenting, og Skat har taget imod mine
skatteindbetalinger for Supash. Det kan ne-
sten sammenlignes med haleri fra skattemyn-

dighedernes side.

Nye procedurer

Danske Slagtermestres direkter Torsten Buhl
har tidligere udtalt om sagen i Ekstrabladet, at
mange sma fodevarevirksomheder har svart ved
at navigere i en "urskov af regler’ pi omradet.

Jen Slagter er da heller ikke den eneste, der
har féet lovens dyre arm at fole. Ikke mindre
end 59 virksomheder har ifelge oplysninger fra
Kgbenhavns Politi til Politiken modtaget be-
deforleg i beslegtede sager.

Sagen om Jens Slagter og omtalen af den
har dog medfert, Skat og Udlendingestyrel-
sen er begyndt at samkere deres registre for at
sikre, at lignende sager fremover bliver opda-
get hurtigere.

Glad for opbakning

Mens Jens Slagter er en skuffet mand, som har
mistet tilliden til det danske retssystem, glader
han sig til gengzld over den opbakning, han
har faet fra hele landet.

- Jeg har valgt at tage sagen op og kempe for
det, jeg opfatter som min ret. Det har givet me-
gen omtale og mange sympatitilkendegivelser
og stotte fra hele landet. Det har da heldigvis
ogsa varet med til at give mig flere nye kun-
der i butikken, s4 jeg underkender ikke, at der
ogséd er kommet noget godt ud af sagen, siger
Jens slagter og tilfgjer:

- Jeg vil gerne benytte lejligheden til sige tak
for den store opbakning som mine kolleger i
Danske Slagtermestre har givet mig i hele for-
lobet.
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Mad med mere:

Ny grillhog med
amerikansk inspiration

Det er snart grilltid, og mad med mere vil ger-
ne give keedens kunder inspiration til, hvad der
er verd at teende op under pa grillen. Det sker
med en ny grillbog. Det er marketingkonsu-
lent for mad med mere, Martin Beck Poulsen,
der har stdet for indhold og opskrifter i den
nye grillbog.

Martin er bade kok, slagter og grill-entusiast
pa eliteplan med deltagelse i bide DM i grill
ogi VM i USA i bagagen. Det er bl.a. her, han
har hentet inspiration til nogle af opskrifterne
i den nye grillbog.

- En af nyhederne i grill-bogen er cup cake
chicken. Det er underlar fra kyllinger formet

som en bold, marineret og anbragt i en form af
silikone, inden kedet kommer pé grillen. Kyl-
lingerne far pa den méde en rigtig grillsmag
og bevarer samtidig deres saftighed, forklarer
Martin Beck Poulsen.

Et andet amerikansk inspi-
reret produkt, som Martin
fremheaver i mad med
meres nye grillbog, er
,Hap-meat®.

- Flap-meat er en
muskel fra slaget pa koen.
Det er en udskering, der

ikke er si udbredt her-

TEKST: EIVIND SONDERBOG JOHANSEN

hjemme, men som nu fas hos gode, velassorte-
rede slagtere. Det er et stykke okseked med en
kraftig smag, og det er meget velegnet til gril-
len, papeger Martin Poulsen.

Flap-meat, et stykke -
okseked med en kraftig smag.




Mad med meres formand:

-orprugerne er
gen begyndt at
oruge penge

Mad mede mere-butikkerne er sa smat begyndt at nyde godt
af den spirende optimisme og vaekst i samfundet, konstaterede
slagtermester Thomas Korup Nielsen i sin formandsberetning pa
keedesamarbejdets generalforsamling i slutningen af marts

- Der er en spirende og velbegrundet optimis-
me i samfundet, sagde formanden for mad med
mere, Thomas Korup Nielsen, i sin beretning
pa kedens generalforsamling den 29. marts i
Randers.

Han konstaterede, at faldende ledighed og
tegn pa gkonomisk vakst har pavirket forbru-
gerne til igen at bruge penge.

- Det begynder vi sd smat at nyde godt af i
vores butikker i mad med mere, selv om det pa
ingen made ligner forbrugsfesten fra arene for,
krisen satte ind for alvor i 2008, sagde Thomas
Korup Nielsen og tilfojede:

Kaede med en god gkonomi
- Som kade har vi en god gkonomi, men der
er fortsat behov for, at vi konsoliderer os. Det

Turen gér til Miinchen

Mad med mere er ikke bare et frivilligt
markedsferings- og indkgbssamarbej-
de, men ogsa et kollegialt og fagligt fo-
rum. Det er bl.a. keedens drlige studietur
et udtryk for.

Mad med meres formand, Thomas Korup
Nielsen, oplyste, at turen i ar gar til Min-
chen i dagene 27- 30. september, mens
der er oktoberfest i byen. Det faglige ind-

.

hold pa turen
planzegges
i samarbejde
med en lokal slag-
termesterforening.

TEKST: EIVIND SONDERBORG JOHANSEN

gor vi ved at iagttage og aflese markedet og
forbrugerne, si vi bade kan vere attraktive for
vores nuvarende kunder og fa nye ind i folden.

Mad med mere har optrappet sin markeds-
foring, fremgik det af formandens beretning.
Fx er antallet af husstandsomdelte ,,Slagtera-
viser med tilbud eget fra fire il seks arlige
udgivelser.

Fedselsdagsavis ggede salget i januar
I januar udsendte mad med mere en fodsels-
dagsavis:

- Salget i januar kan godt ga noget tragt
oven pd en dyr julemdaned for forbrugerne. I
den forbindelser har fodselsdagsavisen vist sin
berettigelse, for den lpftede nemlig salget i vo-
res butikker i den ellers lidt halvdede méned,
oplyste Thomas Korup Nielsen.

Mad med mere benytter sig ogsa af sociale
medier som Facebook og YouTube i markeds-
feringen. Pa sidnzvnte medie s& omkring 7.500
personer en video om kadens nytarsmenu.

Det frivillige keedesamarbejde i mad med
mere teller i dag 44 medlemmer.

- Faldende ledighed og tegn
pa skonomisk vaekst har pd-
virket forbrugerne til igen at
bruge penge. Det begynder vi
sa smat at nyde godt af i vores
butikker i mad med mere,
sagde Thomas Korup Nielsen

i sin formandsberetning pa
kadens generalforsamling
sidst i januar. Arkivfoto.

aktuelt

DM 1 SRILL 2015

tnad wed were

kul pa

Mad med mere laegger
snart kul pa grillen og
stiller med sit eget hold
til DM i grill 2015

TEKST: EIVIND SGNDERBOG JOHANSEN

Holdnavnet er Butchers BBQ. Dan-
marksmesterskaberne afvikles med
Barbecue Association Danmark som
arranggr i forbindelse med det store
fedevaremarked i Svendborg, Kulina-
risk Sydfyn, den 27.-28. juni.

Mad med meres hold bestér af slag-
termester Michael Kirkeby Andersen,
Slagter Kirkeby i Skjern, slagtermester
Martin Hansen, mad med mere Var-
de, og slagtermester Lasse Bo Sgrensen,
Kaas Slagter & madbutik i Pandrup.

Holdets kaptajn er marketingkonsu-
lent for mad med mere, Martin Beck
Poulsen. Han er ikke hvem som helst,
nér det kommer til grill og barbecue
pa hejt niveau:

Martin er grill-entusiast om en hals
og deltog i hold DM i grill i 2013. Det
kvalificerede til deltagelse i det presti-
gefyldte VM i grill, Jack Daniel’s World
Champinonship Invitational Barbecue
i USA.

TEMA: VEGTE, KO-SYSTEMER, MASKINER, EMBALLAGE OG TRANSPORT
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*CAROLINE

mad | al $in enkelhed

Simrende smagsoplevelser |

Fadevarer af hgjeste
kvalitet fra bade Fang,
Frankrig, Fyn og andre
kulinariske hgjborge gor
den lille fransk inspirerede
butik, Caroline, i Odenses
bymidte til en seerlig
oplevelse

TEKST G FOTO: EIVIND SONDERBORG JOHANSEN
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Pladsen er beskeden i butikken Caroline, og
elkomfuret er ikke nyt og smart. Men det be-
tyder ikke s& meget, for Caroline Penhoat kan
fremtrylle de dejligste smagsoplevelser i form
af velduftende simreretter og andre kulinari-
ske leekkerier pa det gamle komfur.

Det er maltider, der bliver solgt ud af hu-
set lige til at varme op. For eksempel har Ca-
roline for nylig lanceret en marokkansk gry-
deret — ,,En hilsen fra de varme lande®, kalder
hun retten.

44-drige Caroline Penhoat er indehaver af
butikken, som hun har valgt at opkalde ef-
ter sig selv. Den minder pa flere méder om de
smé fedevarebutikker, mange af os forbinder
med Frankrig. Her er Caroline ogsa fodt og
opvokset, men kom til Fyn i 1992 som ud-
vekslingsstudent og er blevet pd gen lige si-
den.

Butikken har et bredt udbud af fersk ked,
charcuteri og delikatesser fra bdde Fyn, Fang,
Frankrig og andre steder, der er leveringsdyg-
tige i kulinariske godbidder. Lokale fynske
producenter fra Grambogaard, Steensgaard
og Harby stér bl.a. for levering af gris, okse
og lam.

Gardbutik midt i byen

Forretningen kan sammenlignes med en gérd-
butik, selv om den ligger lige midt i Odense pa
et beskedent antal kvadratmeter i en af byens
®ldste gader, Norregade.

Da Caroline dbnede butikken i 2009, var det
hendes drom at samle lokale fynske producen-
ter af kvalitetsfodevarer under samme tag. Den
tankegang har hun bragt med sig fra Frankrig.
Hun husker stadig duftene, farverne, smagen
og jordnzrheden pa de lokale markeder, som
hendes kvalitetsbevidste franske forzldre hyp-
pigt besogte for at finde den bedste pelse, en
god skinke eller arstiden grontsager fra den lo-
kale gartner.

Lokale fodevarer

12009 var kun fa af Carolines konkurrenter
begyndt at tenke i lokalt producerede fodeva-
rer. I dag ger mange i branchen det.

- Der er kommet fokus pa lokale varer
blandt leverandgrerne. Det betyder nemlig, at
vi er flere om buddet — ogsa storre aktorer, som
ser en interesse at markedsfere sig pa den loka-
le tankegang. Men heldigvis er der ogsa flere
forbrugere, som gér op i sporbarhed, og hvor




KAFFEBAR

Carolines kadgryder

koen kommer fra, siger Caroline, og tilfgjer, at
bide dyrevelferd og gkologi er vigtige parame-
tre for salg af fedevarer i dag.

Mad i al sin enkelthed

P4 butiksfacaden er der en tilfgjelse til navnet
Caroline: - mad i al sin enkelthed, star der. Og
netop enkelthed er en holdning til maden, der
ifolge Caroline kendetegner det franske kok-
ken.

- Jeg vil gerne skille mig ud ved at vare kre-
ativ med @stetik og enkelthed som den rede
tréd i mit arbejde. Mad behover nemlig ikke
vere fancy med en masse ingredienser blandet
sammen, men kan sagtens vare enkel i sit ud-
tryk, hvis bare rvarerne er gode, forklarer Ca-
roline og tilfgjer:

- Enkelthed er ikke et mél i sig selv, men et
princip jeg har med hjemmefra og har taget til
mig i min méde at lave mad pa.

Butik ved en gigantisk byggeplads

Caroline erkender, at det ikke er nemt for hen-
de at kore en lille fodevareforretning mide i
Odense for tiden. Det er der en tungtvejende
arsag til. Odense Kommune lukkede i midt

i 2014 den forkatrede ringgade, Thomas B.
Thriges Gade, der siden tresserne brutalt har
splittet den historiske bymidte i to dele.

Bymidten er omdannet til en gigantisk byg-
geplads klos op ad Carolines butik og vil vare
det i de naeste fem-seks ar. Det har gjort det
vanskeligere at vare bilist i centrum, si man-
ge forbrugere valger at legge deres indkeb i de
odenseanske forsteders anonyme og grd ind-
kebscentre.

Alternativer til butikssalg
Byggerodet har ikke faet Caroline til at opgive
@vred, selv om hun godt kunne enske sig, at
flere kunder gik ind og ud ad deren i butikken
i Norregade. Hun teenker fremad med afset
i sin baggrund inden for markedsforing med
ansvar for bl.a. organiseringen og markedsfo-
ringen af det tidligere Rosenbzk Girdmarked
i Odense. De erfaringer treekker hun nu pa og
forseger malrettet at skaffe sig nye kunder ved
fx at opsege virksomheder og lave leveringsaf-
taler med dem.

Kontakten til de eksisterende kunder holdes
ved lige gennem et nyhedsbrev med opskrifter,
inspiration og nyheder.

- Nyhedsbrevet er effektivt, siger Caroline,
og det giver mig en god respons fra kunderne.

Mere mad ud af huset

Caroline satser ogsa pa at fremstille flere gryde-
og ovnklare ferdigretter og oplever en stigen-
de eftersporgsel pé dette felt. Det samme gel-
der interessen for butikkens tapas-tallerkener i
bide en dansk og en fransk udgave, som leve-
res astetisk anrettet, klar til ganen.

- Jeg vil gerne skille mig ud og sette mit eget
preg pa de varer, jeg leverer. Det kan jeg bed-
re med en hjemmelavet feerdigret end med et
stykke fersk ked, da jeg ikke er uddannet slag-
ter. Jeg vil derfor satse pd at udvikle forretnin-
gen pd omréder, hvor jeg kan vere kreativ og
styrke butikkens serpreg med mad i al sin en-
kelthed, siger Caroline Penhoat.

1 Caroline har et bredt udbud af fersk kad, charcuteri og delikatesser
fra bade Fyn, Fang, Frankrig og andre steder, der er leveringsdygtige i
gastronomiske godbidder. 2 Odense bymidte er en ufremkommelig,
gigantisk byggeplads kun 100 meter fra Caroline. 3 Caroline Pinholt
erindehaver af butikken, som hun opkaldt efter sig selv. Caroline er
fodt og opvokset i Frankrig, men kom til Fyn i 1992 som udvekslings-
student og er blevet pa gen lige siden.
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En udsggt

smagsoplevelse
fra Svendborg
Slagtehus

Det sydfynske slagtehus star bag Svendborg Gourmetgris

Der er travhed i Svendborg Slagtehus A/S sidst
i marts maned, hvor Fedevaremagasinet aflag-
ger virksomheden et besgg. 180 lam skal slag-
tes inden péske. Det er en stor del af i alt 500
lam, der arligt bliver slagtet pa Porthusvej i det
nordlige Svendborg.

Gourmetgrisen

Grise er det dyr, Svendborg Slagtehus slagter
flest af. Slagtehuset har ogsé sin egen gris, som
markedsferes og szlges under navnet Svend-
borg Gourmetgis.

- Deteer en stor og kedfuld gris med en fedt-
marmorering, der gor kedet til en serlig deli-
kat smagsoplevelse, forteller direkter og slag-
termester Niels Horlyck.

Gourmetgrisen bliver opkebt hos udvalgte
landmand pé Sydfyn.

- Ved at bruge producenter fra lokalomradet
kan vi gere transporttiden sd kort og skinsom
som muligt, siger Niels Horlyck.

Han oplyser videre, at grisene kommer fra
landmend, der ikke bruger medicin forebyg-
gende, men kun medicinerer syge dyr.

Kvalitet tager tid
Gourmetgrisen er udviklet ud fra devisen: kva-
litet tager tid. Den bliver forst slagtet, ndr den

TEKST: EIVIND SONDERBORG JOHANSEN

er 5% maned gammel. Den bliver ikke lynned-
kelet i en frysetunnel, men keler langsomt ned
pa en krog og modner pd den made naturligt.

- Den naturlige nedkeling gor kedet mere
mert og giver smagen ekstra fylde, forklarer
Niels Horlyck.

Svendborg Slagtehus har et tet samarbejde
med en anden sydfynsk virksomhed, BE-OKS
i Hesselager, om foredlingen af kedet fra gour-
metgrisen, der bl.a. har udvalgte restauranter
som aftagere.

Kildegaarden — Dansk Kedkvaeg

Slagtehuset er ogséd involveret i forarbejdnin-
gen af et andet hejt profileret gourmetproduke,
nemlig Kildegaarden - Dansk Kodkvag, der
forhandles af butikkerne i keederne mad med
mere, Mesterslagteren, af andre selvstendige
detailslagtere og udvalgte supermarkeder.

1 Kvalitet tager tid, ved man i Svendborg Slagtehus. Foto: Peter
Baastrup.

2 Foto: Peter Baastrup.

3 Der bliver opskaret ca. 80 okser ugentligt i slagtehuset. Foto: Peter
Baastrup.

4 Niels Horlyck, direktor og slagtermester i Svendborg Slagtehus
gennem 20 ar. Foto: Peter Baastrup.

5 Slagtehuset slagtede 180 lam op til paske. Foto: Eivind S. Johansen.
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Svendborg Slagtehus blev etableret
11917 af Svendborg kommune, dog
ikke pa den nuveerende adresse.
Foto: Peter Baastrup.

Svendborg Slagtehus
teet pa 100 ar

Svendborg Slagtehus A/S har eksisteret siden 1917, etableret og drevet
som et offentligt slagtehus af Svendborg kommune.

Slagtehuset blev overtaget af Svendborg og Omegns Slagtermester-
forening i 1950. Fire ar senere opforte de sydfynske slagtermestre et nyt
slagtehus pd den nuverende adresse pa Porthusvej i Svendborg. Slagte-
huset er siden blevet ombygget og har féet tilbygninger ad flere omgange.

Svendborg Slagtehus blev i en lengere arrekke drevet af INCO Fyn
a.m.b.a. under navnet Inco Svendborg Slagtehus A/S.

Slagtermester og direkter Niels Horlyck legger ikke skjul pa, at
det er svarere i dag at drive slagtehus end tidligere, selv om Svend-
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borg Slagtehus har en fornuftig okonomi. Iser har det kunnet mear-
kes, at russerne aftager faerre mangder kad for gjeblikket end for som
modtrek mod EU’s sanktioner mod landet pa grund af stridigheder-
ne i Ukraine.

Svendborg Slagtehus har opnéet besparelser pd driften ved bl.a. at le-
vere til biogas, hvor bledt kedaffald som maver og tarme bruges som
energikilde.

Slagtehuset har 20 medarbejdere. De foretager drligt slagtning af 500
lam, 12.000 grise og et mindre antal okser. Til gengeld stdr slagtehuset
for opskering af 80 okser pa ugeplan.



Ke-nr. display Ko-nr. printer e-pris label Etiketter

SM-5500 Alpha:
NY PC-vaegt, der
agger dit salg!

Kundevenligt ke-system
Kunden printer selv en nummerbon, som ogsa fortzller, hvor mange der er i kg foran og den
estimerede ventetid. Et stort display pa veeggen viser, hvilket nummer der ekspederes. Pa
vaegten kalder man naeste nummer vha. voice function, ndr man er faerdig med en ekspedtion.

Systemet har ogsa et "trafiklys" i displayet, der kan tilkalde ekstra personale ved behov.

Kommunikationen mellem veegtene, nummerprinteren og display kan forega tradlgst, sa

man undgar at traekke kabler rundt i butikken.

Stort 12,1" kundedisplay med stor reklameveerdi s [ voa

BORELESS S EYE

SM-5500 Alpha har en smart feature i form af det 12,1" store kundedisplay til visnig af video,

logo og reklamer med tekst og grafik imellem ekspeditionerne. Det vaekker opsigt og har . F,'::‘:i';‘}bnmu

=)

FEL

stor reklamevzerdi. PC-vaegten kan ogsa leveres med et 7" kundedisplay.

l“i Ie’!

Godt blikfang ager salget!
Dine egne etiketter med tilbudspris, serveringstips, rabat og anden tillaegsinformation
fanger hurtigt kundens opmaerksomhed og kan bidrage til gget salg.

Nem betjening pa touch-skaarm
SM-5500 Alpha betjenes pa touch-skaerm, som er letforstaelig og g@r det nemt og hurtigt
at ekspedere kunden. Den faerdige bon vises pa skaermen og kan rettes inden print.

Hvert PLU-nr. kan tilknyttes et varefoto, der kan fungere som kviktast pa touch-skeermen.

Print af andre gode informationer
Pa SM-5500 Alpha kan du - udover bon - ogsa printe andre nyttige informationer til kunden,

f.eks. nye spaendende opskrifter, menuforslag og dine varers ernaeringsvaerdier.

scanvaegt
g Steermosegardsvej 2 + 5230 Odense M

sys te ms TIf. 6591 6000 * detail@scanvaegt.dk * detail.scanvaegt.dk
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Fererles transport
pa slagterier giver
storre sikkerhed

For at et slagteri fungerer effektivt, skal alt
ned til den mindste detalje spille sammen. I
og omkring slagtekaden og i den videre for-
arbejdning er der mange funktioner, der skal
passe sammen, en af dem er transport af ked-
vareprodukter, som i dag foregér ved hjelp af
manuelt styrrede trucks. Trucken er designet,
s& det kan vere svert for foreren at navigere
rundt pd slagteriet. Det kan desverre gd ud
over slagterimedarbejdernes sikkerhed, pavir-
ke leveringsdynamikken og i sidste ende give
uregelmassigheder i produktionen. En AGV
(Automated Guided Vehicles) kan vere en op-
lagt losning.
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Ny transportlgsning bliver testet

Danish Crown i Ringsted og DMRI forbere-
der i gjeblikket en afprgvning af en ny trans-
portlgsning, hvor der benyttes en forerles truck
(AGV) med indbygget navigationssystem. I
forhold til en manuelt styret truck mindsker
AGV’en skader pa produkter, bygninger og
maskiner, og med sin indbyggede sikkerheds-
stop-funktion eger AGV’en sikkerheden for
medarbejdere og gaster pa slagteriet.

AGV’en udsender et lydsignal, nér den er i
fart, sd ingen er i tvivl om dens tilstedeverel-
se. Dette signal er en stor forbedring i forhold
til en manuel truck, hvor foreren selv skal dyt

Faktahoks om AGV

(Automated Guided Vehicles)
der testes pd Danish Crown Ringsted

+ Hastighed: 2 km/t

- Belastningsevne: 1250 kg.

- Batteridrevet

- Oplader 1 gang i degnet pa en fast
docking station

- Hojde: 1,99m - 2,6m

3 navigationsmuligheder

+ Spejle pa veegen. AGV'en
har en laser der sager
spejlene og derved
finder ruten den skal kere
(Oftest brugt)

- Ledningerigulvet

- Magneter i gulvet




Viden der virker

WWW.DMRI.DK

te, ndr trucken runder et hjorne. AGV’en ko-
rer med en lav hastighed, si gende medarbe;j-
dere kan ni at flytee sig. Hvis medarbejderne
ikke ndr at flytte sig, setter den farten ned, og
bliver medarbejderen stiende, eller star der va-
rer i kerersporet, gir AGV’en i std. Denne lgs-
ning vil derfor sikre en meget hgj sikkerhed for
medarbejderne.

Stabilitet i leveringerne

Der er to faktorer, der gor sig geldende, for at
AGV’en kan levere kodvareprodukterne stabilt
til lageret. For det forste skal afdelingen, som
den skal fungere i, veere indrettet rigtigt. Det
betyder, at varerne skal vare pa en fast position,
vare let tilgengelige, og at der ikke mé vere
rodet i afdelingen. For det andet skal AGV’en
have mulighed for at hente nye kedvareproduk-
ter samt aflevere tom emballage, hver gang den
kommer tilbage.

Indtil videre er planen, at testningen af
AGV’en foregdr pa et mindre og begranset om-
rade hos Danish Crown i Ringsted, og DMRI
vil veere med i hele forlobet med at undersoge
AGV’ens mulige rute gennem afdelingen, de
mest optimale indretningsforhold og selve im-
plementeringen af AGV’en i afdelingen.

Huis resultaterne viser sig at vare positive og
rentable, kan det vere muligt at indkebe en en-
kelt AGV som opstart og indsatte den i det pa-
gzldende omride pa slagteriet. Vi hber pa at
veere klar til en eventuel implementere i lobet
af foréret/sommeren 2015.

Kontaktpersoner |
Helge Moller
Seniorkonsulent, P
Maskinudvikling |
hmr@teknologisk.dk

Niels Conradsen
Sektionsleder,
Fabriksindretning
nco@teknologisk.dk

TEKNOLOGISK
? INSTITUT
DMRI
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TEKST: JONNA HUGGER, DANSKE SLAGTERMESTRE

Slagterens

I forleengelse af jubileumsreceptionen og -fe-
sten lordag den 6. juni inviterer Danske Slag-
termestre sine medlemsvirksomheder og de-
res ansatte til ,, Slagterens Dag” sendag den 7.
juni 2015 fra kl. 10.00 til k1. 16.00 pa Poppel-
vej 83, 5230 Odense M. P4 ,,Slagterens Dag®
vil mestre og ansatte f4 ny inspiration til som-
merens grillretter og tilbehor, ligesom bran-
chens leveranderer star klar til at vise nyheder
inden for hvert deres omrade. Grillentusiasten
Henrik Sommerlund, tidligere danmarksme-
ster i grill, deltager med sit nye grillhold og
giver sit bud pa nye og spendende grillret-
ter. Det samme gelder slagternes eget gril-

sindag

lhold, Butchers BBQ, bestiende af Lasse Bo
Sorensen, Kaas, Martin Hansen, Varde, Mi-
chael Andreasen, Skjern og Stig Larsen, Ste-
ge. Coach for Butchers BBQ er mad med me-
re’s konsulent, Martin Beck Poulsen.

Nytarsmenuen 2015 og
karing af jubileeumspglsen
Dagen igennem vil mad med mere’s og Me-
sterslagterens nytdrsmenuer blive fremstillet i
DSM's fotostudie, hvor der ogsa vil blive taget
fotos af de ferdige menuer.

I lobet af dagen vil Louise Byg Kongsholm fra
Pej Gruppen holde tre speedtalks over forskellige

relevante emner. I dagens anledning holder DSM
dbent hus, og alle er velkomne til at besoge de en-
kelte afdelinger i DSM og hilse pa medarbejder-
ne. Som afslutning pa dagen kéres ,,100 ars jubi-
lzumspelsen®, og vinderne af polsekonkurrencen
trekkes. Pa gensyn til en inspirerende dag.

Tilmelding

med antal personer skal ske senest
mandag d. 1. juni 2015 til DSM pa tele-
fon 6612 8730.

Vagte kiar til de nye markningsregler

Scanvaegt er med DIGI produkterne
SM 5500 Alpha og DIGI DPS 4600
klar til ac hdndtere de nye merk-
ningsreglerne pé feerdigpakkede fo-
devarer, afhengig af om de er pro-
duceret og til salg i samme butik eller
leveres ud af huset til salg i andre butik-
ker, skriver virksomheden i en medde-
lelse. De nye markningsregler kraever
veje- og printerudstyr med fleksibili-
tet, stor hukommelse, tydelig print-

Her ses SM 5500 Alpha til
mérkningsopgaver i butikken.
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ning og mulighed for printning af megen tekst og ekstra leengde etiket-
ter. DIGI produkterne SM 5500 Alpha til markningsopgaver i butik og
DIGI DPS 4600 til markningsopgaver i produktion kan leveres med
software til ovenfor nzvnte opgaver.

Kort fortalt omhandler de nye merkningsregler for fardigpakkede
fedevarer folgende:
December 2014: Mazrkning med allergener og fremhavelse af disse.
April 2015: Mzrkning med oprindelses information ,,Opdrattet i for
svin, far, geder og fjerkre som supplement til allerede geldende oprin-
delsesmarkning af kalve & okseked.
December 2016: Merkning med neringsdeklarationer (energi og narings-
stoffer) pr. 100g eller 100ml.
December 2019: ,Mindst holdbar til“ @ndres lebende til ,Bedst for®.
Mindst holdbar til skal vere udfaset senest december 2019.
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 Skotsk okseknd
“med garanti for
oprindelse

BGB-ordningen blev indfart i
1992. Ca. 1.200 landbrugspro-
dukter og fedevarer er beskyt-
tet, fordi de er knyttet til et
bestemt omrade. Det gzelder
blandt andet parmaskinke,

parmesanost, bayonneskinke
og fetaost.



Selv om den skotske kedindustri er relativt
lille, er det lykkedes at f& den europaiske op-
rindelsesmerkning BGB (Beskyttet Geogra-
fisk Betegnelse) pd Scotch Beef. Skotland er
mest kendt for whisky, pubber, Bed&Break-
fast og sin magelgse natur. Alle kender til den
serlige stemning, ndr man far serveret en Pint
ol pé en lokal pub, eller nar man efter en halv
dags rejse kommer til sit lille hotel, og
hotelchefen ikke blot er den
velkommende receptio-
nist, men ogsd begar sig
i baren og til slut severer
appetizers inden midda-
gen foran den dbne pejs.
Ejeren forsvinder derefter
ud i kekkenet, men hans kone
pludselig dukker op som servitri-
ce og sperger om, hvordan kedet
skal tilberedes. Eksperter valger ,Medium
Rare” for at vare sikker pd, at kedet ikke er
for redt og heller ikke for stegt. Kedsmag er
en lidenskab og skotternes forhold til ked er
specielt. Nasten 25% af kedet kabes fortsat
ind i lokale slagterbutikker, og i supermarke-
derne er alt kod oprindelsesmarket. Modsat

o

Danmark, hvor langt stersteparten af dyrene
er til malkeproduktion, forholder det sig lige
omvendt i Skotland. Her vokser langt hoved-
parten op og ender som et stykke kod pd tal-
lerkenen. Den skotske kedindustri er karak-
teriseret ved mange sma landbrug og ved at
dyrene @der gres og friske urter og gar fric
ude i naturen. Kgdets kvalitet er et resultat af
drelange traditioner for naturlige graes-
gange og naturlig vanding.
Ofte er det et stressfrit liv,
og det har ogsd indfly-
delse pa smag og kvali-
tet, hvilket flere og flere
forbrugere har fokus pa.
Der er ofte kort vej til slag-
teriet, og i flere tilfelde graesser
dyrene en sidste gang i nzrheden
af slagteriet for at holde stressni-
veauet nede. Det skotske gres er specielt ved,
at der nesten hver dag kommer regn, og det
formes og torres af det blesende vejr. De bak-
kede landskaber gor ogsa, at dyrene m4 be-
vage sig mere, og denne muskelaktivitet har
ogsa indflydelse pd kedets kvalitet og dyre-
nes velbefindende.

trend

TEKST: PER AASKOV KARLSEN

Forbrugerne i Sverige har taget skotsk okse-
ked til sig, og fornylig har Skotland udnavnt
den svenske Hakan Fillmann til ambassader.
Hakon Fillman er hojt respekteret i Sverige
som ekspert i kod. ,Fillmans Kod*, hedder
virksomheden, og har modtaget mange priser,
herunder gastronomiske Academy Awards, og
er udpeget som leverander til den svenske kon-
ge. Flere af Sveriges fineste restauranter serverer
Scotch Beef PGI (PGI — Protected Geographi-
cal Indication).

Flere og flere forbrugere sgger at finde okse-
ked af hej kvalitet fra dyr, som gar frit rundt
pé graes, og hvor smag, aroma og konsistens gir
op i en hgjere enhed. USA, Uruguay, Argenti-
na, Australien og Brasilien er lande, hvorfra der
i de senere &r er kommet mere og mere okse-
kod. Hvad de ferreste ved, er, at der er et sted
narmere os, nemlig Skotland, hvor oksekod og
dyrehold ogsi er unike. -I skrivende stund for-
handles det skotske okseked i Danmark af slag-
terivirksomheden Gert Nielsen A/S, som leverer
til bade detail og foodservice. I detailsektoren
ses produkterne bl.a. i Magasin, men flere er pa
vej, udtaler Jakob True fra importorvirksomhe-
den Green Seed Group Nordic i Greve.

Din leverandar i fadevareindustrien

« Emballage - folier, vakuumposer, pap mm

 Beklzadning
* Hygiejne

 Knive og verktgj

nordic

ClLogiCon

LogiCon Nordic A/S - Kokbjerg 25 - DK-6000 Kolding - TIf. +45 76 34 28 00 www.logicon-nordic.dk
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Det globale marked for kedprodukter steg
marginalt i 2014, selv om forbruget faldt i
en rekke vestlige lande, iser i Europa. Der
var en marginal fremgang at spore i det glo-
bale forbrug af ked i det forgangne 4r, selv
om flere vestlige markeder er pd retrete. Det
viser nye tal fra Euromonitor ifelge Global
Meat News.

obale

gaf kgd 4
stegi 2014 L °

Det er iser pd verdens vekstmarkeder, hvor
den gennemsnitlige disponible indkomst er sti-
gende, at man har set en fremgang i 2014, skriver
mediet. I Indien steg den disponible indkomst
f.eks. med hele 95 pct., mens kedforbruget steg
med 50 pct. i forhold til aret for. Til gengeld
faldt forbruget markant pd en rekke vestlige
markeder, hvor iser forbrugere i de europaiske

lande Grakenland, Tyskland og Holland vend-
te sig vk fra ked i deres kost, mens det ameri-
kanske marked faldt med et enkelt procentpoint.
Det er iser ogede sundhedshensyn blandt bor-
gerne i disse lande, der er skyld i nedgangen.
Men for Grekenlands tilfelde mé den generel-
le okonomiske situation givetvis ogsa spille ind.
Kilde: Fodevarewarch

Nu forsterkes MobilePay til e-handel

Nu kan danskerne ogsé betale med dankort via MobilePay, nar de
shopper online. De netbutikker, der allerede bruger lgsningen, er
positive. Fra slutningen af marts skal alle MobilePays mere end to
millioner brugere kunne betale med den populere betalingsapp, nar
de shopper online. Danske Bank lancerede MobilePay til netbutik-
kerne i januar, men indtil nu har det kun veret muligt at bruge ap-
pen, hvis man havde et internationalt betalingskort tilknyttet. Det
havde omkring 600.000 MobilePay-brugere. Nu har banken lavet
et samarbejde med Nets, der betyder, at ogsd nir man har sin Mo-
bilePay knyttet op pa et dankort, kan man betale for varerne i net-
butikken. - Dankortets deltagelse er et kempe skridt fremad. Nu er
alle dore dbne for, at e-handel via MobilePay kan blive den hurtige,
enkle og bredt favnende lgsning til danskerne, som vi har gnsket at
skabe, siger chefen for MobilePay-divisionen i Danske Bank, Mark
Wraa-Hansen, i en udtalelse.

Netbutikker er tilfredse

Allerede nu har cirka 300 netbutikker koblet sig pa lgsningen. Her er

mange af tilbagemeldingerne positive, blandt andet fordi betalingen
med MobilePay gir nemmere og hurtigere, ndr kunderne slipper for
at taste kortoplysninger. En af de netbutikker, der bruger MobilePay,
er Boozt.com. Her har man inden for en mined set knap 15 procent
af transaktionerne flytte over pd MobilePay. Allerede nu velger flere
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MobilePay end PayPal som betalingsmulighed. Nar dankortet kom-
mer med, forventer virksomheden, at andelen af gennemforte keb sti-
ger til 70-75 procent for MobilePay og hurtigt vil overga antallet af
gennemforte kob med kort, invoice og PayPal. - Er du p4 farten eller
sidder i sofaen og shopper tgj og sko hos os, s har de fleste mobilen
ved hinden. Derfor kan de nemt og enkelt betale mobilt uden at hente
pung og taste kortoplysninger, siger Peter Jorgensen, markedsdirekter
for Boozt.com. Lignende meldinger

kommer fra thansen.dk og chianti.

dk, der ogsd har benyttet losningen

de sidste syv uger. I marts mined

ndede omsztningen for Mobile-

Pay Online op pa knap to millio-

ner kroner fordelt pa cirka 3.000

transaktioner. Gennemsnitske-

bet ligger omkring 600 kro-

ner. Det er fortsat en lille vo-

lumen, fordi man er startet

fra nul efter en testperiode.

Hos Danske Bank tror man

dog pa en hastig vakst gen-

nem hele 2015.

Kilde: Detailfolk




Selv om butiksindretningens grand old man, Kaj Sommerlund, gik pa
pension i 2007, kan hans virksomhed stadig vaere med. Han glaeder sig
over, at hele hans gamle sortimentet nu findes hos Inventarbutik.dk.

Vejen fra tanke til handling var kort, da Mi-
chael Prip erfarede, at Kaj Sommerlunds Eftf.
var til salg:

-Lige pracis dét navn og dét brand passer
perfeke ind i det, vi star for, fortaller han til
Fodevaremagasinet. Derfor kebte Michael
Prip virksomheden, som nu er del af Invent-
arbutik.dk i Horsens. Som sd mange andre i
detailbranchen har han gode minder om den
venlige indretningsspecialist, der korte landet
tyndt i en varevogn spakket med kurve, udstil-
lingsvogne, skilte, spejle, skilteholdere og me-
get, meget mere. - Kaj Sommerlund havde alle
de produkter, som butikkerne har svart ved at
fa andre steder — iser forbrugsvarer. Man kan
sige, at han var de smé forretningers ven, for-
teeller Michael Prip. Inventarbutik har ambiti-
oner om at blive en endnu fastere leverander til
selvstendige ferskvare- og fodevareforretnin-
ger over hele landet. Derfor kan kunderne for-
vente, at hele det gamle Kaj Sommerlund-sor-
timent kommer tilbage. Selvfolgelig ved siden
af alt det, Inventarbutik.dk i forvejen selger.
Det gor Kaj Sommerlund glad:

- Efter jeg gik pa pension i 2007, er virksom-
hedens sortiment desverre blevet mindre. Jeg
oplever stadig vk, at mine gamle kunder rin-

kort nyt

%ZFC vt KﬁLJ %owmr

ger for at sperge om bestemte produkter, siger
Kaj Sommerlund, der netop har besogt Inven-
tarbutik.dk. Hans praksis med selv at komme i
forretningerne gav ham inspiration til mange af
de produkter, han selv udviklede, og som virk-
somheden blev kendt for. For eksempel hans La-
Kaj salgsvogne eller kurvestativerne, der passer
ind i butikkernes u-udnyttede kroge. Hele sor-
timentet er tilbage. - Jeg var den eneste, der ser-
vicerede alle de smé butikker for, og det er dej-
ligt, at Michael tager den opgave pi sig. Jeg er
sikker pd, at her bliver godt, og jeg er fuldsten-
dig tryg ved at henvise mine kunder hertil, siger
han. Kaj Sommerlund glader sig over, at Inven-
tarbutik.dk har fundet plads til hans unikke va-
rer. Dem er der blevet ferre af gennem de sene-
ste 8 ar. Det er der mange sma og mellemstore
forretninger, der kan fa gleede af. Varevognen er
godt nok skiftet ud med en webshop, men Kaj
Sommerlunds Eftf. er landsdekkende igen, og
med lidt held kan kunderne igen vere heldige
at stode pd den friske pensionist, der forsikrer,
at han har det godt: - Ikke pd landevejen. Det
er jeg for gammel til, men jeg kunne godt ten-
ke mig at komme med p& messer og udstillin-
ger ind imellem. Det trekker i mig, slutter bu-
tiksindretningens grand old man.

Dan J. vil omfordele promillepenge

Okologi viser vejen frem, derfor skal Promilleafgiftsfonde for @kologi
og for frugtavl og gartneribrug have flere penge, mens Promilleafgifts-
fond for landbrug fér ferre. Sidan lyder fedevareminister Dan Jorgen-
sens begrundelse for at omfordele en bid af de 250 mio. kr., som Land-
brugets tre promilleafgiftsfonde hvert ar far tilfort fra statskassen pa
basis af pesticidafgifterne. Den planlagte omfordeling indeberer, at
Fonden for @kologisk Landbrugs tilskud p& 10 mio. kr. fra 2016 vil
blive forhgjet med 5 mio. kroner
om aret til 15 mio. kr. Ogsa Fon-
den for frugtavlen og gartneribru-
get vil fremover 3 tilfert 15 mio.
kr. om aret, mod nu 7,2 mio. kr.
Omfordelingen betyder, at Promil-

\S7))

leafgiftsfonden for Landbrug, som

arligt tilferes 233 mio. kr., star til
at miste det omfordelte belab, i alt
12,8 mio. kr. - Den nuvzrende for-

deling mellem fondene giver efter min

vurdering plads til denne omfordeling, skriver fodevareminister Dan

Jorgensen i et svar til Venstres Erling Bonnesen, som har spurgt, hvor-

for flere midler til okologi og gartnerierhverv skal ske pa bekostning af

penge til det ovrige landbrug. Sekretariatet for de tre fonde skal efter

fodevareministerens forslag flyttes fra Axelborg til NaturErhvervsty-

relsen, som vil fi overfort ca. 7,5 mio. kr. til at administrere fondene.

Belgbet svarer til tre procent af fondsmidlerne, og gar fra det samle-

de belgb, som fondene kan fordele. I dag koster administrationen pa

Axelborg ca. 1,5 mio. kr., og belobet kommer ikke fra fondsmidlerne.

De centrale elementer i lovforslaget om landbrugets promilleafgiftsfon-

de er i gvrigt:

* at fodevareministeren bemyndiges til at udpege formanden for fonds-
bestyrelserne,

e at Dyrenes Beskyttelse og Danmarks Naturfredningsforening inddra-
ges i kredsen af udtaleberettigede organisationer,

e krav til udarbejdelse af strategi og handlingsplaner

* og flytning af sekretariatet fra Axelborg til NaturErhvervstyrelsen

Kilde: Landbrugsavisen
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Goop har
ahnet en
anderledes
madbutik

»>MAD Cooperativet* hedder butikken pa Ko-
benhavns Hovedbanegard. En skyrbar, et gade-
kekken og en grontsagsslagter er blandt nyska-
belserne i Coops nye og lenge hemmeligholdte
conveniencebutik. Det skriver Dansk Handels-
blad pa sin hjemmeside. Konceptet for butik-
ken er nyudviklet af Coop og er uden sidestyk-
ke i dansk dagligvarehandel. Kunderne har et
stort udvalg af betjente afdelinger med utradi-
tionelle maltidslesninger som sandwichbar med
bred fra Meyer og opskrifter udviklet af stjer-
nekokken Claus Holm, salatbar og dansk ga-
dekekken med traditionelle danske specialite-
ter, som er piftet op, f.eks. smorrebrod tillavet
som rugbredswrap. - Butikken er et koncentrat
af alt det bedste, Coop kan og vil, for at inspi-
rere danskerne til at opna sterre madglede. Det
bliver her, vi viser det bedste i dag og tester det,
der skal blive det bedste i morgen i samarbej-
de med vores tetteste leveranderer og partne-
re, siger Coops adm. direktor, Peter Hogsted.

Mgdested for mad og mennesker

Coop kalder selv butikken, der bliver den ene-
ste af sin slags i landet, for Danmarks nye mo-
dested for mad og mennesker. - Jeg haber, at det
kan blive et modested for alle de mange men-
nesker i Danmark, som arbejder med mad, og
som har lyst til at 2ndre vores madkultur, sag-

de koncerndirektor Gregers Wedell-Wedells-
borg ved prasentationen. Han eksemplificerede
med kokken Claus Holm og ernaringseksper-
ten Christian Bitz, der hver eftermiddag vil sen-
de programmet Go’Appetit pad TV2 direkee fra
butikken. Mad Cooperativet er virkeliggorel-
sen af det madmanifest, som Coop lancerede
sidste &r. Navnet er valgt, fordi det handler om
mad, og fordi det refererer til Coops historie
og redder som kooperativ, medlemsejet, butik.
Der vil veere et supermarked med kvalitetsvarer
til almindelige supermarkedspriser, en 31 me-
ter betjent disk med alt fra Slagter, Maltidslgs-
ninger, Deli, Gadekokken, Salat, til Grontsags-
slagter og Sandwich. Der vil vare en afdeling
af Meyers Brod og Kager, Yatai by Jens Rah-
bek og en Cirkelpige kaffebar. Coop er gene-
relt i gang med en storre modernisering af de
1200 butikker i koncernens forskellige kader.
Det er en lgbende proces, som man forventer
samlet set at investere omkring en milliard kro-
ner i. Med udgangspunkt i madmanifestet og
tankerne fra Mad Cooperativet gar Coop ef-
ter at ramme en sarlig stemning i butikkerne,
hvor det er maden, der er omdrejningspunktet.
Det kommer blandt andet til udtryk i den sto-
re pkologiske satsning, som koncernen ogsi for
nylig har sat gang i.

Kilde: Foodsupply/DHB / Detailfolk

Danish

Open-face
Sandwiches

Den amerikanskfpdte
Kogebogsfortatter og
erneringsekspert Lynn

Andersen er uddannet

og bosat i Danmark. Lynn
Andersen har skrevet

23 kogebgger pa dansk.
Hendes fgrste bog ,Sund
mad { wok® er solgt i mere
end 100.000 eksemplarer i
Danmark og i Sverige.

v}
\am on V\\j ¢
TEKST: PER AASKOV KARLSEN

Dansk smerrebrod er kendt over hele verden, men de ferreste udlen-
dinge giver sig i kast med at lave det selv. Lynn Andersen har nu skrevet
og tilrettelagt en kogebog om ,Danish Open-face Sandwiches“ pé en
sddan made, at den instruktivt og overskueligt viser, hvordan man kan
lave dansk smerrebrad i udlandet. Kogebogen péd 120 sider indeholder
en lille introduktion med relevant baggrundsstof til hver opskrift. Bo-
gen er smuke illustreret og henvender sig til de mange turister, der ge-
ster Danmark, og er desuden en oplagt gavebog til engelsksprogede ven-
ner i det store udland.

24 FODEVAREMAGASINET APRIL 2015




Danmarks
hedste

frugt- og
grentafdeling

Frugt og Grentprisen bleender op igen.
Sidste ar lob Remal000 pa Frederiks-
berg og Kvickly i Skive med sejren.
Det er gode tider for frugt og grent.
Sundhed er efterhinden ikke bare en
trend, men en revolution. Det bety-
der, at mind-settet er pd plads hos langt
de fleste kunder. Og hvis man tilmed
hjelper sine kunder pa vej til de gode
smagsoplevelser hjemme i kekkenet, s
rummer kategorien et stort potentiale.

Viljen til at gé lidt ekstra for at imede-

komme sine kunder er netop det, der
hadrer i Frugt- og Grentprisen. Frem
til den 21. maj kan man indstille op til
to butikker. Prisen er rettet mod dag-
ligvarebutikker med frugt- og grentaf-
delinger. Man kan indstille i to kate-
gorier: ,,Discount” og ,,Supermarked/
hypermarked*. De to vinderbutikker
offentliggores pd branchens festdag,
Fodevaredagen, den 28. oktober, i Ko-
benhavn. Bag prisen star Landbrug &
Fodevarer med Plan Danmark, DLG
og Dansk Gartneri som partnere.
Kilde: goderaavarer.dk

SlagteriNyt

Oprindelsesmaerkning
pa feerdigpakket fersk kad

Pr. 1. april trddte nye regler i kraft vedr. op-
rindelsesmarkning pd fersk, kelet og fros-
set kad fra svin, far, ged og fjerkre. Indmad
fra svin, fir og ged er fritaget, men indmad
fra fjerkre er omfattet af reglerne, som ude-
lukkende gelder ferdigpakket ked. Det vil
sige, at hvis man selger f.cks. op-skarne, hal-
ve kroppe, skal man ikke oprindelsesmeer-
ke disse, men man skal serge for at videre-
give oplysningerne til det naste led — f.eks.
i form at felgesedler, handelsdokumenter og
lignende. Hovedreglen er merkning pé lan-
deniveau for opvakst- og slagtested. Som ud-
gangspunkt angives opvakstlandet som ,,Op-
drettet i: navn pd medlemsstat/tredjeland
og slagtestedet som ,,Slagtet i: navn pd med-
lemsstat/tredjeland “. Oprindelsesmarknin-
gen vil for de fleste slagtehuse vare ,Oprin-
delse: Danmark®

Er der tale om dyr, der er fodt, opvokset
og slagtet i én medlemsstat/ét tredjeland, kan
mearkningen angives som ,,Oprindelse: med-
lemsstat/tredjeland“. I Danmark vil det altsd
typisk vare: ,Oprindelse: Danmark*.

Undtagelser for oprindelsesmarkningen

Der er folgende undtagelser for den obligato-

riske oprindelsesmerkning pa det ferske kod:
- Kod fra dyr fra 3. lande, hvor der ikke fore-

ligger information om, hvor dyret er opvokset:

Her markes med ,Opdrettet i: lande uden for
EU" og , Slagtet i: navn pé tredjeland®.

- Hakket kod og afpudsninger: Behgver kun
at merkes med ,,Oprindelse: EU, ,Opdrattet
og slagtet i: EU, ,Opdrettet og slagtet i: lan-
de uden for EU*, osv.

Ver desuden opmarksom pé, at hvis ked
selges som en samlet pakke med forskelli-
ge stykker kod af forskellig oprindelse (f.eks.
en grill-bakke), skal oprindelsen for de enkelte
stykker kod fremga. Frivillig markning er sta-
dig ok, sa leenge det ikke fremstar vildledende
i forhold til den obligatoriske merkning,.

Bestemmelse af opvaekstland
Bestemmelsen af opvakstland for de forskelli-
ge dyrearter foretages ud fra folgende kriterier:

- Svin: Det sidste land, hvor dyret er opvok-
set i mindst 4 méneder. Slagtes det for 6 mé-
neders levetid, er opvakstlandet dér, hvor det
har ndet en vagt pd 30 kg.

- Geder og far: Det land, hvor dyret har le-
vet mindst 6 maneder. Slagtes det for 6 méne-
ders levetid, er opvekstlandet dér, hvor det har
veret hele perioden.

- Fjerkree: Det sidste land, dyret er opvokset
i, nar denne periode er mindst én maned, el-
ler det land, hvor det har veret hele opvakst-
perioden.

Kilde: Slagtehus Nyt, DSM
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Vidste du at...

Kodgrossist lander aftaler

med Statoil og Harkram

BE-OKS, der har hjemme i Hesselager pa det
sydestlige Fyn, har succes med en ny sous vi-
de-fabrik i Nyborg. Grossisten leverer bl.a.
beffer til Statoils nye burgerkoncept. Sous vi-
de-ked bliver vakuumpakket og varmebehand-
let i serlige vandbade, hvor man kan kontrol-
lere temperaturen fra start til slut. Teknikken
blev opfundet i Frankrig i 1960’erne.

Kilde: Fodevarewatch

Nyt selskabslokale

Nu er Osted Slagteren klar med et selskabslo-
kale et stenkast fra forretningen pé hjernet af
Byvejen og Fugletoften i Osted. Osted Slagte-
ren er Kennet Hansen, der har haft den over
hundrede 4r gamle slagterbutik i Osted siden
2001. De nye lokaler kan have op til 50 perso-
ner til kaffe, smorrebred eller varm mad.
Kilde: SN.dk/Dagblader Roskilde

Amber satser pa
10 supermarkeder i Danmark
Det nye supermarked i Stavtrup ved Aarhus vil
veere en pendant til de asiatiske fodevarebutik-
ker i Danmark — ikke en discountbutik. Russisk
rodbedesuppe, bennesuppe fra Polen og frosne
dumplings med forskelligt fyld fra Litauen —
alt sammen pakket i farvestrdlende emballage
— fylder sammen med snacks, juice og et stort
udvalg af oste og andre mejerivarer en del af hyl-
derne og kele- fryseboksene i det kun godt en
maned gamle su-

Y
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ked Amber. Dansk Handelsblad har mgdt An-
drius Mejeris, den ene af de to litauere, der ejer
Amber. - For gsteuropzerne er det for en stor
dels vedkommende varer, som de kender hjem-
mefra. Mange af dem er nok heller ikke s for-
skellige fra, hvad man kan kebe i et dansk su-
permarked. Kun navnene er andetledes, smiler
Andrius Mejeris og oversetter det polske navn
pa et morke bred til ,Bedstemors bred — Der
bor efterhinden en del osteuropzere — ikke
mindst polakker i Danmark — og der kommer
hele sikkert mange flere. De vil gerne have nog-
le af de varer, de kender hjemmefra. Men hver
tiende kunde er dansk, siger Andrius Mejeris,
der godt kunne tenke sig at bne i alt ti super-
markeder i Danmark. Men det er ikke prisen,
der skal trekke kunderne til. Gér det godt, skal
varerne ikke alene szlges i hans egen butikker.
- Det langsigtede mal er at blive leverander til
en af de store supermarkedskeder i Danmark,
siger Andrius Mejeris.

Kilde: DHB

Slagtermester Malling tager over
Jesper Malling er ny indehaver af slagterbutik-
ken p& Radhusvej i Charlottenlund efter Alex
Jessen, der er gdet pd pension. Alt er ved det
gode gamle pa Radhusvej 10, hvor Alex Jessen
har haft sin slagerbutik de seneste 28 4r. Nu er
Jessen gdet péd pension, og ny mand bag disken
er slagtermester Jesper Malling, som vil fort-
sette forretningen i den samme énd. - Vi hol-
der fast i de gode gamle dyder med velhengt
kod, det friskhakkede kad, alt vores hjemme-
lavede paleg som den gode rullepolse og det
beromte kogte oksebryst, og heldigvis er Hen-
rik her jo ogsa stadig, siger slagtermester Mal-
ling med henvisning til Henrik Hoyer, der
har arbejdet i forretningen de seneste
22 &r og er eksperten, nér det galder
de mange forskellige feerdigretter.

Kilde: Lokalavisen.dk

Hjem-Is-bilen
- nu med fisk
Nu er det ikke kun is,
som Hjem-Is-bilerne

kerer rundt med pa
de danske villave-
je. De mobile isbu-

tikker har udvidet

sortimentet og har

[

samtidig planer om at abne en ny netbutik. Nar
Hjem-Is-bilens klokke ringer pd de danske vil-
laveje, er det ikke kun issulten, man kan f3 stil-
let. De mobile isbutikker har udvidet sortimen-
tet og szlger nu ogsé frostvarer som laksefileter,
bred, pelser, pizza og kyllingelar. Det skriver
Finans.dk. Det er de nye ejere, der tog over ef-
ter Nestlés salg af Hjem-Is i slutningen af 2013,
der har sat en rekke nye initiativer i gang for at
vende den underskudsgivende forretning, som
Hjem-Is har varet de senere ar. Senest med et
underskud pa 95,9 millioner kroner i 2013.
Men i 2014-regnskabet, der endnu ikke er of-
fentliggjort, er der sorte tal pa bundlinjen, for-
teeller direktor Frank Jorgensen Waller til Fi-
nans.dk. Han lefter samtidig sloret for planer
om at bne en ny netbutik efter sommeren for
at udnytte tendensen med, at danskerne gnsker
dagligvarer bragt til dgren. Det endelige sorti-
ment i butikken er endnu ikke besluttet, og hos
Hjem-Is ved man heller ikke endnu, om man
selv vil drive butikken eller lave et samarbejde
med eksempelvis en dagligvarekede.

Kilde: Detailfolk

Fedevarefirma skal vokse med ny medejer
Tidligere direktor i bide Danish Crown og Fri-
land, Karsten Deibjerg Kristensen, har nu kebt
en andel af den internationale fodevarevirksom-
hed Tamaco med det formal at lofte bundlin-
jen. Det skriver Barsen. Deibjerg er blevet kon-
cernchef som led i et generationsskifte, og han
har en plan. - Jeg er ikke klar til at fortelle,
hvor vi er om tre r, men det gir den rigtige vej,
efter at vi har skvulpet omkring nullinjen i en
periode, siger direktoren til avisen. Hans plan
er at udvide sortimentet, s koncernen far flere
signaturprodukter, der skal signalere andet og
mere end bare en handelsvirksomhed over for
kunderne. Det kan vare gkologi, serlige kad-
udskeringer eller danske egnsspecialiteter, for-
teller Deibjerg. Koncernen har de senere ar haft
en omsztning pi knap 600 mio. kr. Resulta-
tet i 2013/14 blev et underskud pa 1,5 mio. kr.
Kilde: Fodevarewatch

Ny dansk franchisekaede ser dagens lys

Forbrugerne med hang til lokale fedevarer far
nu en helt ny keede at handle i. Landmad.dk sat-
ser pa at blive en landsdekkende kzde af mo-
derne fodevarebutikker med indbyggede caféer.
Bag Landmad.dk stir Louise Dolmer. Hun



startede for om-

kring tre 4r siden

en gardbutik pa familiens

gard. Siden er ogsa en butik i Grend

og en netbutik kommet til og danner baggrund
for det franchisekoncept, som Landmad.dk via
ChainIndex nu forseger at rekruttere franchis-
etagere til. Ambitionen er at nd 50 butikker in-
den for fem 4r. Baggrunden for Landmad.dk var
en irritation hos stifter Louise Dolmer. - Det be-
gyndte at irritere mig mere og mere, at man ofte
bruger importerede ting herhjemme. Alt det, vi
laver selv og er helt vildt gode til, det ekspor-
ter man, forteller hun til detailfolk.dk. Hun
er selv uddannet arkitekt, men er pa toogty-
vende ar gift med en syvende generations land-
mand og har varet vant til, at man pa familiens
gard har brugt meget af det, man selv produce-
rer. Det blev startskuddet til en gardbutik, der
gik godt om sommeren og til hgjtiderne, men
i hverdagene var der ikke mange, der lagde ve-
jen forbi. Og det er egentlig ikke si markeligt,
mener Louise Dolmer. - Jeg har selv fire born,
og jeg ved da godt, at man ikke lige sztter dem
ind pa bagszdet en fredag eftermiddag og kerer
ud forbi et par gardbutikker og handler, forkla-
rer hun. Det fik hende til at kigge nermere pd
forskellige former for fremtidsforskning og stu-
dere indkebsmenstre, og det ledte hende til en
klar konklusion. - Det handler om at vere der,
hvor folk er. Det vil sige i byerne og pa internet-
tet, siger Louise Dolmer. For halvandet ar siden
abnede Landmad.dk derfor en butik i Grena, li-
gesom der ogsa er kommet en webshop til. - Vi
har lavet en butik, der har hygge og gammel-
dags kebmandsskab i hgjsede. Det er rart at
komme herind. Alt vores inventar er rustikt og
gammeldags, men stadigvak rigtig cool. Vores
café er ogsd anderledes og nede pa jorden. Man
kan kebe spegepelsemadder og f& en god kop
kaffe, forklarer Louise Dolmer. Caféen optog i
forste omgang kun et lille hjorne af butikken,
men er siden blevet udvidet med blandt andet
80 pladser til udeservering om sommeren, for-
di kunderne har taget sd godt imod det. - Det
er eksploderet helt vildt. Hele sommeren var der

fylde, siger Louise Dolmer.
Gilde: Detailfolk

Kkort nyt

Doadsfald

Administrerende direkter for BKD (Bager- og Konditormestre i Danmark) Carsten
Wickmann dede mandag den 16. marts 2015.

Nekrolog: Branchen har mistet en gigant

BKDs administrerende direkter, Carsten Wickmann, er dod efter kort tids sygdom.
Hans liv var dedikeret til branchen og hans familie. Han blev 65 4r gammel. I 50 af
dem har han mere eller mindre varet involveret i bager- og konditorbranchen. Car-
sten Wickmann har stort set haft fingrene i dejen siden han som 15-rig medte den
pige, han senere skulle blive gift med. Hun var nemlig datter af en bagermester, og
som alle raske drenge, der gerne vil vare tet pd sit livs lys, s& kombinerede han arbej-
de og forngjelse og begyndte at arbejde i ,svigerfars® bageri pd Bornholm i sommer-
ferien. Siden da har han veret i bager- og konditorbranchen stort set uafbrudt. De 36
4r som ansat i det, der i dag er BKD. Siden midten af 80erne som direktor.

Og selv om hans arbejde for branchen er noget anderledes, end da han rensede
bageplader som 15-arig, s er der ikke sket @ndringer i den made hans hjerte banke-
de for faget. - Jeg har altid syntes, at bager- og konditorbranchen var noget helt spe-
cielt. Det er, for mig, fantastisk at man i princippet, om natten, meder op i et koldt
og morke lokale og bare i timer efter stdir man med et bageri med fuld fart pa og
en butik fyldt med bred og kager. Og s kan man altid dufte, nr man er i narhe-
den af et bageri, og kan man gnske sig noget bedre, sagde han i forbindelse med sin

60 érs fodselsdag.

Alsidig hverdag
Netop produktionen af det friske bred og kager samt mestrenes mulighed for at bruge
tid pa netop produktion og udvikling var noget af det, der stod direktoren nert. Og
det er netop den slags, der gjorde det interessant for Carsten Wickmann at mede pa ar-
bejde i BKD hver dag. En anden af de store udfordringer for ham 14 i privatmennesket
Carsten Wickmann. Nemlig hvordan han
fik set nok til sine fem bernebern. Sammen

-

med sin hustru, Jane Wickmann, fik han
tre bern: Tim, Anders og Ida Maria.
Specielt fordi hans bern i lange perioder
har arbejdet forskellige steder pa kloden.
Det afholdt dog ikke Carsten Wickmann
fra at vare s& meget som muligt sammen
med familien. Enten ude i verden, i hjem-
met i Roskilde eller pd Bornholm, hvor han
havde sommerhus med udsigt til Osterse-
en. Ved siden af sit arbejde med BKD var
Carsten Wickmann en herre, der ikke sad
stille meget leenge ad gangen. Derfor var
der ogsé plads til mange andre aktiviteter.
Han var byradspolitiker for de Konservati-
ve i Roskilde byrdd. Derudover var han for-
mand for den lokale 1. divisionsklub, FC
Roskilde. Dermed kunne han komme helt
teet pd en af sine mange interesser, fodbold,
en sport, som han selv dyrkede pa hgjt plan
i sine yngre dage.
Kilde: BKD
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kort nyt

Messe
oversigt

2015

Iba, Diisseldorf

12. september - 17. september 2015
International bagerimesse
www.iba.de

Fachpack, Niirnberg

29. september - 1. oktober, 2015
Emballage og etiketteringsmesse
www.fachpack.de

Anuga, Keln

10. - 14. oktober 2015
International fedevaremesse
www.anuga.de

Scanpack, Gotehorg

20. - 23. oktober 2015
Skandinavisk emballagemesse
www.scanpack.se

2016

FoodExpo, Herning

6.- 8. marts 2016

Messe for detail og foodservice
www.foodexpo.dk

IFFA, Frankfurt Am Main
7.-12.maj 2016

International messe for kgdindustrien

www.iffa.com
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Grethe
Andersen
har takket af

Axelborgs svinekodekspert Grethe Andersen
har takket af efter 23 4rs tro tjeneste. Grethe
Andersen har afprovet utallige opskrifter, af-
livet udygtige tilberedningsmetoder og veret
hotline for byens kokke.

- Det var slet ikke meningen, at jeg ville
herind (i Danske Slagterier, nu Landbrug &
Fodevarer, red.). Jeg havde medt nogle men-
nesker, der arbejdede herinde, nogle som ved
forste mode virkede som lettere arrogante
mend. Og dem var jeg ikke interesserede i at
arbejde sammen med, har hun fortalt. Allige-
vel blev erneringsradgiveren Grethe Andersen
ansat i en ny stilling, der efterlyste en person,
som ,ernzringsmessigt og gastronomisk kun-
ne fore svinekedet ind i 4r 2000, Siden de tid-
lige 90ere har Grethe Andersen siddet pa po-
sten som Axelborgs ekspert i svineked, i en
titel der i dag hedder chefkonsulent i handel,
marked og ernzring. Her har hun gennem 4re-
ne udviklet forbrugerguides, tilberedningsme-

toder og et vald af andre ting.

1992 og indtil 31.3. 2015: Chefkonsulent

i Mad, Maltider & Ernaering i Landbrug &
Fadevarer (tidligere Danske Slagterier og
Danish Meat Association)

1992-1993: Skrev bogen om mad
og drikke i undervisningsmaterialet
Madkassen pa kryds og tveers for
Landbrugsradet.

1973-1992: Ansat i Statens
Husholdningsrad/Forbrugerstyrelsen

Formand for Danske Madpublicister
1994-2002. Stadig aktivt medlem af
foreningen.

Modtog Kelloggs Kommunikationspris

Bestyrelsesmedlem i Fonden til fremme
af Dansk Gastronomi 2002-2015.

Bestyrelsesmedlem af
Levnedsmiddelselskabet under
Ingenigrforeningen 2003-2009.

Modtog aeresmedlemskab af Federation
Cuisiner Exclusive dEurope 2004.

Udnaevnt til ordensdame i Cordon Bleu
du Saint Esprit 2006.

Deltager i Det Fede Topmgde 2005.

Censor ved Professionsbachelor
uddannelsen i Ernzering og sundhed.

Medlem af folgegruppen til projektet
Molecular Gastronomy - the scientific
state of deliciousness, Landbohgjskolen
2006-2011.

Styregruppemedlem i Ny Nordisk Mad
under Nordisk Ministerrad 2006-2009.

Deltager i Camp08 og Smag Danmark
2008

Medlem af Scientific Advisory Board for
PREVIEW siden 2012

Grethe Andersen har blandt andet

bedrevet:

» SU-kogebogen

» Opskrifter til VoresMad.dk

« Vejledningstavler

« Aflivning af kedmyter (Politiken)

« Flaeskestegs afprevning i Go'aften
Danmark

Kilde: Landbrug & Fodevarer




leveranderliste

OVERSIGT

Bekleedning

CATERING 7 MULTIVAC

Butiksindretning

Catering

Emballage

Pot & Pande

Knive/sliberier
Importor af:

AB E(3 CATERING

— hele Danmarks Foodservice

Leverandgr til slagtere,

e delikatesser og storkakkener

Krydderier : Clipsemaskiner
Kunsttarme : ~ Plexiline Dybtraekningsmaskiner
H eksklusiv diskindretning m. fade og
Ked engros H skale i G/N standard storrelser Travsea|e|'e
: www.plexiline.dk Kammermaskiner
Maskiner
; EUROLUX Vakuumposer
Mejerivarer : fedtfrie pander/gryder m. CARBON
s g -nu ogsa til INDUKTION Krympeposer
Regsmuld i www.potogpande.com Folier
o : Aalborg
Radgivning Pot & Pande . . Kystvejen 80 Ole RemersVej 6
Madsdige 4 - 8970 Havndal 9400 Negrresundby 6760 Ribe
Skilte og reklame f. 711 33 - Fax 86 47 11 34 Tel. 96324100  Tel. 7542 18 33
e-mail: info@potogpande.com . C Holstebro Slagelse
Veegte LR Nybo Hgje Korsgrvej 91
7500 Holstebro 4200 Slagelse
Tel. 97 42 52 00 Tel. 58 52 59 65
: : — -y Aarhus Kebenhavn
i ! Beta 1, Seften Park Allé 362
G 0 H D E T I_ E T E § ) 8382 Hinnerup 2605 Brandby
EMBALLAGE : www.multivac.dk Tel. 72224224 Tel.72302 402
R D I N E z mudk@multivac.dk

TIf. 7585 3422 iy ' c_‘r_:,..\ :
NDER AT LTS

FINDE DIG!

Var med i
fedevaremagasinets
leverandsrliste!

TIf. 515067 17
bi-press@mail.dk
— »"'j

—

- BUTIKSINDRETNING

Totalindretninger
Kol & frost

Importer af Smeva disksystem
Butiksinventar

Belysning

bago-line
+45 6261 6666

Jens Jensen
+45 51339434

SO P|LIUOY

mail@bago-line.dk
www.bago-line.dk

NAR DER SKAL
HANDLES

Fadevareemballage

Engangsservice

Vakuumposer
Kokkenudstyr
Rengaringsmidler
Din totalleverandor Aftgrringspapir
Branchens steerkeste emballage
og produktlgsninger. Fastfoodemballage
F@DEVAREEMBALLAGE Logovarer
DETAIL & CATERING Alubakker
TAKE AWAY & CONVINIENCE
KANTINER & STORKGKKENER Poser & saekke
HOTEL & RESTAURANT
BAGER & SLAGTER
RENG@RING & AFT@RRING
BORDDAEKNING

MultiLine

Tif.+45 70 1033 66 www.multiline.dk
www.paperlinx.dk 7010 7700

PaperlinX Packaging

www.abcatering.dk

FORBRUGSVARER

Din landsdeekkende totalleverandar

BC CATERING Aalborg
Jellingvej 24 « 9230 Svenstrup
Tel. 98 38 01 33

BC CATERING Herning
Hedelandsvej 18 « 7400 Herning
Tel. 972214 33

BC CATERING Skanderborg
Niels Bohrs Vej 20 + 8660 Skanderborg
Tel. 87 93 87 93

BC CATERING Kolding
Kokbjerg 28 « 6000 Kolding
Tel. 76 32 18 00

BC CATERING Odense
Bleekhatten 10/ 5220 Odense S@
TIf. 63 15 88 55

BC CATERING Roskilde
Langebjerg 17 +4000 Roskilde
TIf.: 46 77 3500

BC CATERING Nykgbing F.
Gronsundsvej 266 + 4800 Nykgbing F.
Tel. 54 49 27 00
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leveranderliste

o KnIvE: “Professional Line”

 SEYDELMANN: Hurtighakkere
og hakkere

o KNecHT: Hurtighakkerknive
og slibemaskiner

* ReA: Vogne/Reoler - plast

* Titanuim: Gryder/Pander

* PYNTEPLANKER: | eg/noddetrae

PLeagentur

Vyfisvej 18 - 6000 Kolding

TIf. 7556 77 00 - Fax 75 56 77 30
Bil 40 27 75 18

pl@pl-agentur - www.pl-agentur.dk

Steffen Olsens eftf.

V/ Lone og Brian Eriksen

peoceccccccccccccccccccccccos o

SALG AF:
Slagterartikler - Krydderier
Emballage - Knive - Wakumposer
Krympeposer - Naturtarme
Kunsttarme og Skumemballage

peoececccccccccccccccccccocces o

LUMBY-TARUPVE] 55
5270 ODENSE N
TELEFON 65955084

Ver med i
fedevaremagasinets
leverandsrliste !

TIf. 515067 17
bi-press@mail.dk
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AVO

SKANDIMNAVIA

Deen sikre vej til god smag

= Krydderier = Net

= Dressing = Kunst- & Naturtarme

= Marinader = Stegefolie
= Tilseetningsstoffer = Opskrifter
HI-Park 491 | 7400 Herning
TIf. 97 21 60 59 | Fax 97 21 70 59 | www.avo.dk

Bedre til det andre er gode til...

Krydderier/-blandinger | Marinader
Emballage | Natur- & Kunsttarme

TIf. 86291100 | otz.dk

TARME, KRYDDERIER &
MASKINER

+ Kunsttarme og Net

- Kunsttarme med eget tryk

+ Naturtarme

- Krydderier og Marinader

- Tilsaetningsstoffer

+ Vacumposer

- Knive og Handvzaerktgj

- Nye Maskiner og Rgganlaeg
- Brugte maskiner

Nr. Hostrupvej 22 - 6230 Rgdekro
TIf: 74 69 43 30 - Fax: 74 69 46 99
www.takryma.dk
takryma@takryma.dk

Lad os

INSPIRERE
dig...

Leverander af krydderier,
faerdigblandinger,
marinader og kunsttarme

Urgdasia

r smagens skyld

TIf. 86 42 96 66 « www.indasia.dk

.. aps
hristiansen
Nr. Hostrupvej 22
6230 Rodekro

‘ harles

Alt i kunsttarme, med
og uden tryk.

Ogsd i smd mangder.

Ring til Susanne for
neermere oplysninger
og priser.

TIf. 3819 36 33
Mobil. 40 17 92 34

E-mail:
susanne@charleschristiansen.dk

TLF: 98 57 44 01
www.kildegaarden.com

SVENDBORG
SLAGTEHUS

TLr: 62 213278
Fax:62 22 32 78

O]
DanePork

www.danepork.dk

St. Lihme Mollevej 13
St. Lihme - 7183 Randbal
TIf. 75 88 38 66 - Fax 75 88 39 20
info@danepork.dk

Annoncer til
fedevaremagasinet

TIf.515067 17
bi-press@mail.dk
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Grovopvasker
Servicevasker
Kassevasker
Tunnelmaskiner
Bordsystemer

JEROS A/S = www.jeros.com
Nyborgvej 5 . jeros@jeros.dk
TIf: 63623913 . 5750 Ringe
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ingvald

M R E T TR RN T

Vor viden
- din fordei!

(R RS TERNR RN TR RN N NY |

@ www.ingvald.dk

TLF. 66 11 82 11

MASHKINER TIL
KODBRANCHEM SIDEN 133E

PACK

SERVICE

KRYMPEPAKKEMASKINER
VAKUUMPAKKEMASKINER
FLOWPAKKEMASKINER
POSEPAKKEMASKINER
DYBTREKMASKINER
VEJESYSTEMER
TRAYSEALERE
VAKUUMPOSER
KRYMPEPOSER
Sous-vIDE PoSER
FLEXiBLE FOLIER

PM Pack Service A/S
Sverigesvej 12 8700 Horsens
TIf. 7560 2000 Fax: 7560 1660

mail@pmpack.dk - www.pmpack.dk




e

handtmann
VF608
4

—

Clipsemaskiner
Rogeovne :

SALG & SERVICE:

A/S Conserves-Teknik
Vibevej 6 - 5540 Ullerslev
Telefon 65 35 30 31
ct@conserves-teknik.dk

€

Specialister i maskiner til fedevareindustrien!

SCANPACKAGING

FLOWPAK — OG VERTIKALE
POSEPAKKEMASKINER

< TRAYSEALER

< DYBTRAKMASKINER

< KOMBINATIONSVAGTE

< SLICEUDSTYR

< ROBOTTER

< FOLIE OG EMBALLAGE

< SERVICE OG REPARATION

WWW.SCANPACKAGING.DK
SCANPACKAGING A/S
LINNERUPVEJ 3 — 7160 T@RRING
MAIL. SALGERSCANPACKAGING.DK
TLF. 76 90 50 60

MEJERIVARER

OSTESPECIALITETER
FRA
OSTEHANDLERENS
GROSSIST-LAGER

Ulvehavevej 44 - 7100 Vejle

75 65 26 46

fax. 75 65 26 47 - email: om.olsted @mail.dk

Annoncer til
fedevaremagasinet

TIf. 515067 17
bi-press@mail.dk

1. KL. ROGESMULD
FREMSTILLET AF
REN BOG

v Varmebehandlet

v Lavt bakterieindhold

v Totalt stovrenset

v Uden lim og kemikalier

v/ Miljovenligt

v Levering fra dag til dag

v Endvidere forhandles
forskellige flis typer

Dans
Traeme

Gl. Lifstrupvej 3
Forum - 6715 Eshjerg N
TIf. 75 16 80 37 - Fax 75 16 82 55
P Sjzlland henvises til:
Takryma v/ Jergen Olsen
TIf. 57 61 21 43 - Mob. 20 45 43 13
Pa Fyn henvises til:
Steffen Olsen eftf. TIf. 65 95 50 84

RADGIVNING

Q‘ ) ProLen-DSM

Nemmere og billigere
lgnbehandling

3)

Lgnadministration med
udgangspunkt i DSM’s
overenskomster

>
PROL®N

Tronholmen 3 - 8960 Randers S@
TIf.: 87 10 19 30 Fax.: 86 42 37 95

leveranderliste

Danske Slagtermestre

Direktgr Torsten Buhl

Poppelvej 83

5230 Odense M

Telefon 66 12 87 30
Telefax 6612 87 94

Formand Leif Wilson Laustsen
Telefon 23 25 14 06

Marketingchef Ulrik Olesen

Telefon 214553 35
Poppelvej 83

5230 Odense M

Telefon 66 12 87 30
Telefax 6612 87 94

FODEVARE
KONSULENTEN

v/ Jesper Domino Isaksen
TIf. 21 26 85 44

info@fodevarekonsulenten.dk
www.fgdevarekonsulenten.dk

Inspeklion al virksomheder
Fedevarelovgivning
Arbejdsmilie

SKILTE 0G REKLAME

Dansk
Revision

DANSK REVISION SLAGELSE

Regnskab og radgivning
til fedevarebranchen

Kontakt

Karsten Kildegaard

TIf.: 58 58 18 00 - Mobil: 20 41 50 21
Slagelse@danskrevision.dk
www.danskrevision.dk

SMEDEJERNS-
SKILTE

S

SURROW

SMEDEJERN - SKILTE - INVENTAR

TELEFON 86 49 59 21 - WWW.SURROW.DK

fpr

FPR Forsikringsmaegler A/S
har i mere end 8 dr
vaeret slagternes foretrukne
forsikringsrddgiver.

70 20 29 29

www.fpr.dk

(séanvaegt

Vagte

Pakkemaskiner
Prismeerkningsanlaeg
Softwareprogrammer
Etiketter
Indvejningsveegte
Kontanthandteringsanlaeg
Verifikation og service

Scanvaegt Nordic A/S
Steermosegardsvej 2 - 5230 Odense M
TIf. 65916000 - Fax 65916100
info@scanvaegt.dk - www.scanvaegt.dk
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NATURENS
EGET LOFTE.

Skotland er bergmt for sit naturlige miljs.og oksekad af hgj kvalitet.
Scotch Beef BGB kommer fra fritgaende dyr, der opdraettes med naturligt
graes og vandforsyning. Det giver kgd af hgj kvalitet med garanti for udsggt smag.

Scotch Beef BGB er blevet tildelt den eftertragtede BGB-status af EU,
hvilket betyder Beskyttet Geografisk Betegnelse. Det er et EU-program,
hvis mission er at beskytte og fremme regionale fgdevarer af hgj kvalitet.

Returneres ved varig adresseaendring

Peder Skrams Vej 4
5220 Odense SO

Afs: Fodevaremagasinet

* Kampagne
* N % finansieret =
Quality Meat Scotland repraesenterer den Skotske Kgdindustri. : ’; rfﬂetﬁi‘stmte 3
Ta aen <
For yderligere information: Telefon: 35833573 * * Europae'\ske S
* 4 X nion. g
www.scotchkitchen.com 3




