
1079
NÅ

Sabor støpejerngryte 
Før 1799,-

kjøkkenspesial

Katalog og priser gjelder t.o.m. 14. oktober. Enkelte tilbud har tidsbegrensning.#tilbords

-30%
Medlemspris
1.–14. oktober

Sabor blender 
se s. 6

149
Medlemspris

Pris ikke-medlem: 249,- 
Urtepo�e

se s. 13

249
Le Creuset

Redskapskrukke

Pearl og  
blank sort

Bestill her

Meld deg 
inn her



Sabor grillpanne
Sort, rød, creme
27 cm
Pris ikke-medlem: 999,-

Sabor støpejerngryte
Sort, rød, creme
Ø:27 cm
Før 1799,-

Mesterkokken Charlo�e Mohn fra 
TV-programmet ”Fingrene av fatet” 
samarbeider med Tilbords for å 
 inspi rere det norske folk til proff 
matlagning hjemme. ”Fingrene av 
fatet” er en ny programserie som går 
på TV2 i høst hvor 96 kjendiser får 
testet sine kokkekunnskaper med 
hjelp av noen av Norges beste kokker. 

”Fingrene av fatet” byr på både 
 spenning, humor og inspirasjon, og 
kanskje viktigst av alt – gode og opp-
nåelige hverdagsre�er i mesterkokk- 
format. Alt utstyr og redskaper som 
brukes i programmene er fra Tilbords.

Vi i Tilbords har alltid fokus på godt og 
ny�ig utstyr til hjemmet og det er 
derfor spennende at vi nå samarbeider 
med Charlo�e. Hun vil dele av sine 
fantastiske kokkekunnskaper og gode 
tips til kjøkkenet i tiden fremover. 

Vi håper du blir inspirert til å prøve ut 
dine egne kokkekunnskaper. Hva med å 
samle familie og gode venner til et 
velsmakende måltid i høstmørket? Vi 
anbefaler deg å prøve Charlo�es 
utsøkte lammegryte. Oppskri�en finner 
du på den neste siden. 

God høst!

BLI�INSPIRERT�AV�
EN�AV�NORGES�
BESTE�KOKKER

kundeklubb innen 14.10.15

Meld deg inn i

Sabor støpejern-
produkter er ikke bare 
en fryd for øyet, de er 
også emaljerte og tåler 
høye temperaturer – noe 
som gjør at de egner seg 
godt til både steking og 
grilling. Ikke bare er de 
fantastiske å lage mat i, 
de er også fine å servere 
fra på bordet. Serien er 
svært robust og  grytene 
egner seg for alle koke-
topper og kan også 
brukes i ovn. 
Kommer i fargene sort, 
creme og rød. 

Sabor. Følelsen av kontroll. 
Smaken av å lykkes.

Kjøp Sabor 
støpejern, få 
forkle med 
på kjøpet! 

Verdi 299,-*

Kjøp Sabor 
støpejern, få 
forkle med 
på kjøpet! 

Verdi 299,-*

699
Medlemspris

Pris ikke-medlem: 
999,-

* Så langt beholdningen rekker.

1079
NÅ

Før 1799,-

– bli med i trekningen  
av et GAVEKORT på  

5000,-
 
Som medlem i Tilbords kundeklubb  
får du eksklusive tilbud, nyhetsbrev, 
samleservise- informasjon, invitasjoner 
til spennende  temakvelder m.m. Meld 
deg inn på tilbords.no/kundeklubb, 
eller kom innom oss. Medlemskapet  
er helt gratis og uforpliktende.
Du kan også registrere deg på tilbords.no 
eller hos din nærmeste Tilbords -butikk. 
Send SMS "Tilbords" til 2210 i dag!

Bestill her

Bestill her

Meld deg 
inn her

Meld deg 
inn her

� tilbords.no



Vask og rens/skrell alle grønnsakene og del de i grove biter. Løken deles i to. Varm 
opp en gryte på ca 6 liter og ha i oljen. Stek de halve halve løkene med sni�flaten 
ned til de er gyllenbrune. Ha i hvitløk og rosmarin. Legg dere�er kjø� og grønnsaker 
lagvis. Strø på mel, salt og pepper innimellom. Hell på vann, se� på lokk og kok opp. 
Se� hele gryta med lokk inn i ovnen på 180 grader i ca 2 timer. Kjø�et er klart når det 
løsner fra beinet og du kan dra det fra hverandre. 
Ønsker du å jevne kra�en mer kan du sile den over i en annen kjele og jevne med 
meljevning eller potetmelsjevning. Servér med kokte eller moste poteter til. 
Og når gryta putrer i ovnen, kan du gjøre helt andre ting. Gled deg til et godt måltid!

3 ss olje
6 småløk el 2 store 
kepaløk
1 hel hvitløk
1 stor kvist rosmarin
ca 2 kg lammelår i skiver 
evt fårikålkjø�
3 toppede ss siktet 
hvetemel, kan sløyfes

20 stk aromasopp, 
sjampinjong el skogsopp
1/2 selleriot
1-2 pastinakk
1-2 persillerot
4 gulrø�er
1/2 purre
ca 1,5 liter vann
salt og pepper

Charlottes lammegryte 6 PERS. 

Les mer 
her

tilbords.no �



Elsker du å lage mat og stiller høye krav til kvalitet 
og design? Da er Sabor Ultima et utmerket valg. 
Denne kjeleserien er i en klasse for seg og gir et 
stilrent og eksklusivt u�rykk på kjøkkenet. 

Sabor. Følelsen av kontroll. Smaken av å lykkes.

Ha stålkontroll 
på kjøkkenet!

40%
Sabor Ultima

Utvalgte deler

Bestill her

Sabor Ultima – utvalgte deler
Kasserolle m/ska� 1,5l før 799,- nå 479,-
Kasserolle m/ører 3l før 999,- nå 599,-
Kasserolle m/ører 4 l før 1099,- nå 659,-
Sautépanne u/belegg Ø:28 cm før 1299,- nå 779,- 

� tilbords.no



Sabor Ultima er en slitesterk kjeleserie i rustfri� 
stål som passer perfekt til deg som er glad i å lage 
mat. Kjelene har eksklusivt design og holder svært 
høy kvalitet. Tykke bunner og vegger sikrer en jevn 
varmefordeling og ypperlige kokeegenskaper. Lokk 
med dampventil. Kan vaskes i oppvaskmaskin.

«Det er bedre med ett godt redskap 
i hånden enn ti dårlige i skuffen!»

DISSE�GRYTENE�BØR�HA�
FAST�PLASS�I�GRYTESKAPET�

 
til det meste

 
en sautépanne 

 
og pasta

innside til sauser og melkebaserte 
produkter

 
og pinnekjøtt

tilbords.no �
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3999,- 30% raba� 30% raba�
Verdikupong kundeklubb Verdikupong kundeklubb Verdikupong kundeklubb

Gjelder 5.–7. okt. 2015
Gjelder ved innlevering av kupong i Tilbords-butikk  
og så langt beholdningen rekker. Kopiering forbudt.

Gjelder 1.–3. okt. 2015
Gjelder ved innlevering av kupong i Tilbords-butikk  
og så langt beholdningen rekker. Kopiering forbudt.

Gjelder 8.–14. okt. 2015
Gjelder ved innlevering av kupong i Tilbords-butikk  
og så langt beholdningen rekker. Kopiering forbudt.

Kitchen Aid kjøkkenmaskin 
Rød, sort, hvit, creme 3999,-
Ved kjøp på tilbords.no oppgi 
raba�kode TBKitchenAid

Sabor Balance 
Brødkniv 22 cm 
Kokkekniv 20 cm 
Santokukniv 18 cm 
559,- pr stk
Pris ikke-medlem: 799,- pr stk
Ved kjøp på tilbords.no oppgi 
raba�kode TBbalance

Eksklusivt multifunksjonsverktøy som dekker alle 
behov. Kjøkkenmaskinene fra Kitchen Aid er robuste 
maskiner som er både allsidige og brukervennlige. Med et 
utvekslings fri� girsystem er maskinene både stillegående 
og pålitelige. De rene, runde linjene gjør maskinene le� å 
renholde - i tillegg til å være en fryd  for øyet. 

Sabor Balance er en førsteklasses knivserie med optimal balanse, 
skarphet og hardhet. På kjøkkenet er kniven det meste brukte verk-
tøyet, og enhver som bruker li� tid på matlaging, vet at en god kniv 
ku�er like mye av arbeidsmengden som av grønnsakene. Vi har ta� 
hensyn til både egenskaper og design for at du skal bli fornøyd. 
Sabor Balance for et profesjonelt kjøkkenliv. 
Sabor. Følelsen av kontroll. Smaken av å lykkes.

Sabor blender har tidsriktig design, 
av beste kvalitet.  

Sabor Blender 
1200 W 949,- Pris ikke-medlem: 1349,-
Ved kjøp på tilbords.no oppgi raba�kode TBblender

3999
Medlemspris
1.–3. oktober

KUPONGPRIS

-30%
Medlemspris
5.–7. oktober

KUPONGTILBUD

-30%
Medlemspris
8.–14. oktober

KUPONGTILBUD

Kitchen Aid kjøkkenmaskin
Rød, sort, hvit, creme.

kundeklubb kundeklubb kundeklubb

Sabor blender
1200 W.

Sabor Balance kniver
Brødkniv. Kokkekniv. Santokukniv.

Bestill her

Bestill her

� tilbords.no



Sabor Balance er en kniv som ligger godt i hånden.
Med disse knivene får du et profesjonelt kjøkkenliv hjemme.

Knivskarp balanse

Medlemspris
8.-14. oktober

KUPONGTILBUD

-30%

Bestill her

HVILKE�KNIVER�TRENGER�DU?
De fleste kjøkkensjefer sier at fire kniver er et minimum på kjøkkenet. Det  
betyr at du som husets kjøkkensjef bør ha det samme, altså en KOKKEKNIV,  
en UNIVERSAL KNIV en GRØNNSAKS KNIV og selvsagt en BRØDKNIV. 

Ut over disse fire basisknivene vil et godt kjøkken også ha en FILETERINGS KNIV, 
en TOMATKNIV og gjerne en SANTOKUKNIV med lu�lommer. 

Et direkte resultat av at folk spiser mer fisk, er den økende bruken av fileterings-
kniv. En slik kniv kan også brukes for å skjære løs stenen i en mango, �erne skallet 
på en vann melon eller annet som krever en fleksibel kniv. 

SANTOKUKNIVEN er fra Japan og kjennetegnes ved at den har et bredt blad 
som er mellom 13 og 20 cm langt, en flat egg og et blad som er buet cirka 60 
grader og er velbalansert mellom blad og håndtak. Kniven er like god til både kjø�, 
fisk og grønnsaker. Kniver med lu�lommer er svært anvendelige til klebrige 
matvarer som fisk eller kylling, men også for effektiv ku�ing av grønnsaker. Lu�-
lommene gjør at maten slipper kniven le�ere og at du derfor kan arbeide raskere.

UNIVERSALKNIV

GRØNNSAKSKNIV

BRØDKNIV

KOKKEKNIV FILETERINGSKNIV

TOMATKNIV

SANTOKUKNIV

UTBENERKNIV

tilbords.no �



Serviset Heritage Pavilion fra Denby er britisk og vakkert. Det har klassisk 
andeegg-blå og sitron som hovedfarger. Designen er inspirert av 50-tallets 
grafiske motiver.  Heritage Pavilion gir  kjøkkenet et hjemmekoselig preg.

Tøff eleganse for 

� tilbords.no



Bestill her

Denby Heritage Pavilion servise
Tallerken Ø:27 cm 159,- 159,- 250,- 285,- 399,-  

Bakebolle 29 cm 339,- 139,- 149,- 159,-
Krus 0,3 l blå 139,- 159,- 449,- 229,- 229,-

moderne kjøkken       

tilbords.no 	



Sabor Madera er en serie med røffe og dekorative treprodukter som kan 
brukes som tallerken, serveringsfat, til tapas, fingermat og søte fristesler. 
Lekkert og uformelt design – her kommer  naturmateriale virkelig til sin re�.

Sabor. Følelsen av kontroll. Smaken av å lykkes.

S b M d i d ff

Tre er trendy!

Sabor Madera
Trebe� m/skiferplate L:55 cm 399,-
Serveringsplanke L:35,5 cm 199,-
Serveringsplanke L:56 cm 499,-
Rundt trebre� Ø:30 cm 299,-
Trebe� m/skiferplate og skåler 349,-

349,-
499,- 

Bestill her


� tilbords.no



Med bruk av stabilizer står bakebollen alltid 
stødt på benken, passer til alle størrelser.

Smak
Springform rektangulær 

599

299

Praktisk bakese� i rustfri� stål 
med lokk og silikonbunn. Silikon-
bunnen sikrer at bollen står stabilt 
på bordplaten ved tilberedning. 
Bollene har innvendige måleskjema 
for enkel oppmåling. Lokkene på 
bollene bør vaskes opp for hånd.

199249

Joseph Joseph
Bakese� 2 deler

499

Silikon bakema�e og deig skrape, 
som kan kan vaskes i  oppvaskmaskin.

Redskapsserie i silikon får du kvalitetsprodukter til 
en god pris. Produktene kan vaskes i  oppvaskmaskin.

145
pr stk

Smak
Kakeform med lokk 

Smak
Bollese� stål 3 deler

Gode redskaper gjør bakingen til 

en lek. Og det er en ekstra  bonus når  

de ser pene ut også. Vi har et bredt 

utvalg av fristende redskaper som kan 

gi deg gode bakeresultater og ikke 

minst – et trendy og stilrent kjøkken.

Microplane
Stabilizer til bakebolle 
Rød/sort

KE Colours
Skje silikon rød L:25,3 cm
Slikkepo� rød L:25,6 cm
Pensel silikon rød L:27 cm

Bestill her

Bestill her Bestill her

Bestill her

Bestill her

Bestill her

tilbords.no 





Grytelokkholder
2 pk

Eggskiller
Fisk

119

Salatsaks

199

Praktisk krok til å henge på vasken 
med sugekopper. Tøm og skyll 

melkekartongen og heng den her 
før kartongen bre�es.

79

Victroinox 
Kokkekniv 25 cm
Pris ikke-medlem: 735,-

Kokkekniv som er 20 cm bred med lu�lommer og trehåndtak. 

 produksjonsfeil. Kokkekniven for  proffesjonelle kokker og for oss.

KE Colours
Redskapse� 5 deler

Praktisk redskapse� med magnet, slik at se�et 
ligger i hverandre og ikke tar plass i skuffen, hver 
del har sin farge, blå, grå, grønn, mellomblå, mint.

Smart eggeskiller som 
separerer eggeplommen 
fra hviten.

399

Nessie 
Suppeskje

149

Kjøkken-
kroker
Just Hanging. 
Rød, sort. 3 pk

139

149

Små hjelpere gir 

store resultater. Vi har 

 akkurat det kjøkken-

utstyret du trenger og 

de tingene du ønsker 

deg. Spør oss om råd!

349
Medlemspris

Pris ikke-medlem: 
735,-

Bestill her Bestill her

Bestill her

Bestill her

Bestill her

Meld deg 
inn her


� tilbords.no



En redskapskrukke er uunnværlig for 
visper, matpinse�er, steke spader, gryte-
skjeer osv. Redskaps krukken fra Le 
Creuset er dekorativ, og du kan se�e 
flere krukker ved siden av hverandre på 
 kjøkkenet, gjerne med friske krydderurter 
i noen av krukkene.

Le Creuset
Redskapskrukke 
Pearl og blank sort

299
Eva Solo
Olje-/eddikflaske 
m/helletut 
H:23 cm

Kitchen essentials
Morter i sort grani�

349

Praktisk ku�er for hakking av løk og andre 
grønnsaker. Kommer sammen med praktisk 
oppbevaringsboks med lokk. Kan vaskes i 
oppvaskmaskin.

KE Colours
Multiku�er 3 blad

499

Høvel til grønnsaker, sjokolade og harde oster. 
Grovt rivjern til ost, ingefær eller grønnsaker. 
 Medium rivjern til å rive hvitløk, ingefær, 
 parmesanost, sitron. Supert for garnityr. 

Urtepo�en som kan brukes til mye 
mer enn urter. Friske krydderurter 
inneholder antioksidanter og gir 
a�påtil vidunderlige smaker! 
Ved å smaksse�e maten 
med friske krydderurter, 
kan man redusere 
bruken av salt 
betraktelig!

KE Colours
Høvel (rød)
Grov (blå)
Medium (grønn)

149

Trancherbre�

899

Urtepo�e
Pris ikke-medlem: 249,-

249

149
Medlemspris

Pris ikke-medlem: 
249,-

Bestill her

Bestill her

Meld deg 
inn her

tilbords.no 
�



Best i test! Termokanne fra Rosendahl 
er nå tilgjengelig i en varm gråfarge, 
som passer til de fleste bord. Denne 
fargen kan kun kjøpes hos Tilbords!

Gran Cru 
Termokanne varm grå 1 liter. 
Kun hos Tilbords! 349,- Pris ikke-medlem: 499,-  
Termokanne hvit 1 liter 499,-
Krus 4 pk 37 cl 478,-
Serveringsfat med ste� Ø:33 cm 569,-

Rundt kaffekosen
Hvordan vil du ha kaffen servert? Hva som er riktig 
krus, kopp, kanne og kake er en smaksak. Tilbords 
 tilbyr et rikelig utvalg av kvalitetsprodukter til  kaffe- 
og kakeservering. Frister kaken? På tilbords.no finner 
du oppskri�en på vår matstylist, Kristin Jacobsens 
herlige eplekake med vaniljekrem.

Pris ikke-medlem: 
499,-  

349
Medlemspris

Termokanne varm grå

Meld deg 
inn her

4 pk
kun hos
Tilbords! 

Varm grå 
kun hos
Tilbords! 


� tilbords.no



Classic
Bestikkse� 48 deler
Pris ikke-medlem: 1299,-

Classic
Dessertse� 7 deler
Kakese� 7 deler
Pris ikke-medlem, pr se�: 399,-

Carina
Bestikkse� 24 deler
Før 2499,-

Carina
Dessertse� 7 deler
Før 699,-

299
NÅ

Før 699,-
299

NÅ

Før 699,-

1299
NÅ

Før 2499,-

I bestikkserien 18 Staal er det brukt høyeste stålkvalitet og det er 
lagt stor vekt på funksjonalitet og design. Tåler oppvaskmaskin.

Carina er et vakkert og stilig bestikk 
fra Hardanger Bestikk, med overflate 
i børstet stål. Passer like godt til hver-
dags som til fest.

Carina
Kakese� 7 deler
Før 699,-

199
Pr se� 

Medlemspris

Pris ikke-medlem, 
pr se�: 399,-

999
Medlemspris

Pris ikke-medlem: 
1299,-

Bestill her

Meld deg 
inn her

Meld deg 
inn her

tilbords.no 
�



Finn din nærmeste Tilbords-butikk på www.tilbords.no/butikker

Handle i vår ne�butikk på www.tilbords.no Der kan du også bli medlem i vår kundeklubb!
Følg oss på:

Insta
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Grand Cru
4 stk kaffeglass 37 cl 
Pris ikke-medlem: 229,-

Vino Classico

6 stk Burgund 71 cl
Pris ikke-medlem, 6 stk: 1374,-

Stiernholm – Vakker hverdag. Stilfull fest. God vin fortjerner gode glass. Å velge riktige vinglass 
er viktig for smaks opplevelsen.  Stiernholm Vino Classico er designet i samarbeid med vin-
kjennere og anbefales av eksperter. Glassene har fantastisk kvalitet og er laget av blyfri krystall.

MEDLEMSKUPP
1.–3. oktober

MEDLEMSKUPP
8.-10. oktober

Medlemskupp
6 stk

Pris ikke-medlem, 
6 stk: 1374,-

599

109
Medlemskupp

Pris ikke-medlem: 
229,-

Meld deg 
inn her

Meld deg 
inn her


